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Fontos és nagy mennyiségben, minden nap fogyasztott élelmiszereink a
sitGipari termékek. Ezért kivanatos, hogy minden esetben megfeleld minGség-
ben kerlljenek a fogyasztokhoz. A siitSipari készitmények mindsége ellen azon-
ban szinte naponta nagyon sok kifogas hangzik el. A reklaméacidk nagy része a
stlyhianyt kifogasolja. Mivel a sutSipari termékek min6ségét szabvanyel§irasok
rogzitik (1, 2) celul tlztik ki a sutdipari termékek sulyalakulasanak vizsgalatat.
A sulyalakulas és >a szabvanyelGirasok Osszevetése alapjan akarunk valaszt
kapni arra a kérdésre, hol kell javitani.

Mivel minden befolyasolo faktor hatdsanak exakt figyelembevétele nem
lehetséges, jelent8s kisérleti hibaval is szamolnunk kellett, amely az értékelésben
matematikai-statisztikai modszerek hasznalatat tette sziikségessé.

Vizsgalataink soran megvizsgaltuk az 1kg-os félfehér kenyér és vizes-zsemle
stlyalakulasat, Gsszefiiggését a lisztminGséggel és a javitas lehetdségeit.

A méréseket a Fdvarosi Sltbipari Vallalat 1 sz. izemcsoportja 102. sz.
lizemében és 2. sz. lizemcsoportja 212. sz. Gizemében lizemi kdrilmények kozott
vé?eztuk. Az lizemi korilmények kozotti vizsgalatok el6nye volt, hogi adataink
valoban az uzemi kérulményeket reprezentaljak. Hatranyként kell emliteni,
hogy a hiilési veszteség megallapitasara nem volt lehet6ségiink, mert a termékek
visszatartasara nem volt mod. A hilési veszteséget ezért irodalmi adatok alapjan
(3, 4) szdmitassal vettiik figyelembe.

Vizsgélati eredmények

Az 1kg-os félfenér kenyér silyeloszlasanak vizsgalata.

A kenyerek sulyat a feladasi suly mérésével kezdtik, majd a megjelolt
kenyerek Kisilt silyat is megmértiik. A mérésekhez taramérleget hasznaltunk és
a stlyt 1gramm pontossaggal allapitottuk meg.

A feladasi és kisult suly mérését hat kiillonbéz6 tétel liszt felhasznalasaval
megismételtik, minden tételb6l 200—200 mérést végeztink. Az egyes lisztek
mindségeének jellemzésére meghataroztuk a szabvanyel6irasok szerint (5) a ned-
vességtartalmat, a nedvessikert és a tertilést. A harom jellemzg értéket 0 és 100
kozotti pontszammal értékeltiik és a harom pontszam szorzatanak 10~4-szeresét
adtuk meg, mint a lisztmindséget jellemz& pontszdmot. A pontszamhatéarokat az
1 tablazat szerint hataroztuk meg és a kdzbensé értékekhez aranyosan rendeltiik
hozza a megfelel§ ﬁ)ontszémot.

A felhasznalt_lisztek fajtajat, Orletszamat és mindségét a 2. tablazatban
foc];IaItuk Ossze. Tovabbiakban az egyes liszteket a 2. tablazatban talalhato
Orletszammal fogjuk jelezni.
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Tulajdonsag 0 pont 100 pont

Nedvessikér (g). 20 50

Nedvesség (%) 16 10

Teriilés (mm?2) .... 30 5

2. tablazat
A liszt szarmazasi helye M|r}g|seg| pg/rllltgggen%]; drletszam

Karcag ... BL 80 26,4 8
TSZM ... BL 80 34,9 10
Békéscsab BL 80 2,25 15
Békéscsaba BL 80 51 19
Békéscsaba BL 80 12,0 20
Békéscsaba BL 80 15,0 21

Az egyes lisztek esetében kapott mérési eredményeket kiilon-kilon feldol-
goztuk, gyakorisagi hisztogramon megvizsgaltuk az eloszlaséat és meghataroztuk
az eloszlas paramétereit.

Az eloszlasok vizsgalata azt mutatta, hogy a kenyerek feladasi és kisilt
sulyanak eloszlasa jol koveti a normalis eloszlast. Az eloszlas becsiilt paramé-
tereit a 3. tablazatban foglaltuk 6ssze.

3. tablazat
Feladasi suly Kisult saly

Méré- Kih(lt saly*

Lisztfajta sek ra szGras (szamitott)
széma atlag dkg Stkg atlag dkg kg dkg)
8 200 111,66 £0,25 1,82 97,92 +0,25 1,78 96,46
10 200 109,75 +£0,23 1,65 100,03 £0,30 2,14 98,53
15 200 110,51 £0,21 1,49 98,86 +0,27 1,95 97,38
19 200 110,75 +0,25 1,80 99,33 £0,25 1,80 97,83
20 200 111,95 +0,24 1,69 100,84 £0,24 1,78 99,34
21 200 112,50 £0,25 1,69 101,16 £0,27 1,92 99,66

* A kih(lt stlyt nem az irodalomban szokésos 2,1%-al (3), hanem a hazai atsiltebb kenye-
rekre helyesebb 1,5%-al vettik figyelembe (2).

Az eloszlas parameterei lehet6vé teszik, hogy megbecsiiljiik a_szabvanyos
termék mennyiségét. A vonatkozo szabvany elGirasa szerint (1) a kihdlt kenyér
stlyanak 98 es 102 dkg kozé kell esnie. A 4. tdblazatban lisztfajtanként Gssze-
foglaltuk a szabvanyelGirasnal kisebb és nagyobb stlyG termekek szazalékos
aranyat. Azt is feltintettiik, hogy 100 dkg-os atlagérték esetén a jelenlegi szoras
mellett a termékek héany szazaléka lesz szabvanyon Kivdili.

A 4. tablazat azt mutatja, hogy a termékek nagy része szabvanyon kivili,
elsésorban szabvanysuly alatti. A tablazat ramutat a javitas egyik lehet6ségére
is. Az atlagértek 100 dkg-ra torténé beallitasa jelentGsen csokkenti a szabvanyon
kivili termék mennyisegét. Ez azonban csak a fajlag rovasara, feladasi suly
ndvelésével oldhatdé meg.



Jelenlegi atlag mellett

4. tablazat

100 dkg atlag mellett

Lisztfajta  szapvany saly szabvany suly szabvany saly szabvany saly
alatt % felett % alatt % felett %
8 80,7 0,0 13,1 13,1
10 40,1 53 175 17,5
15 62,6 0,9 15,2 15,2
19 53,8 1,0 13,4 13,4
20 22,7 6,7 13,1 131
21 19,3 111 14,9 14,9

A kenyér sulyat befolyasold tényez6k vizsgalata

Megvizsgaltuk, hogy a feladasi stly mellett a lisztminéség befolyasolja-e
a kenyér slyat. As és 15-0s liszt 400 slyadatat 4 csoportba osztottuk. Két f6-
csoportot képeztiink a lisztmin6ség szerint, majd az egyes mindéségeken belil
kiilon csoportba helyeztiik az atlagnal nagyobb es atlagnal kisebb feladasi suly-
hoz tartozé Kkisllt sulyokat. A csoportok tagszamat azonosan 72-re redukaltuk
gy, hogy a felesleges tagokat véletlen szamtablazat felhasznalasaval kivalasz-
tottuk és kihlztuk.

Az igy elGkészitett adatokra 2- faktorialis tobbismétléses sémat alkalmaztunk
és e szamitasok eredményét az 5. tablazatban foglaltuk 6ssze (s, 7).

5. tablazat
Variancia Néayzetdssze Szabadsagi Variancia Viriancia
forrasa 9y 9 fok hibavariancia

Lisztmindség .... 363,37 1 363,37 133
Feladasi suly 521,37 1 521,37 190
Valtéhatas 0,54 1 0,54 0,2
Hiba... 779,72 284 2,74
0sszes 1665,00 287

A szignifikans hatashoz szikséges minimalis F értékek 95%-0s biztonség-
nal 3,88 és 99%-0s biztonsagnal 6,74. Eszerint mind a lisztmindség, mind a fel-
adasi suly jelentésen befolyasoljak a kenyerek kistlési sulyat.

A lisztmindség és fajlag 6sszefliggése

Vizsgalataink kiterjedtek a kilonboz6 lisztek alkalmazédsa esetén tapasz-
talt fajlagok meghatarozasara.

Az egyes liszteknél tapasztalt fajlagértékeket, amelyeket a felhasznalt
Iiszt-mennKiség, a készitett kenyerek darabszdma és atlagsulya felhasznalasaval
szdmoltunk, a s . tAbldzatban foglaltuk ossze.

A tablazatban adott fajlag legszaraz lisztre vonatkozik.

A lisztmin&séget jellemz6 pontszamok és fajlagok 6sszehasonlitasa céljabdl
célszerli az adatokat azonos feladasi stlyra vagy azonos kih(ltsilyra vonatkoz-
tatni. Mivel a cél azonos: 1kg-os kenyerek készitése, ezt valasztottuk vonatkoz-
tatasi alapul. igy a feladasi sulynak is valtoznia kell a liszt min6ségével.
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6. tablazat

Lisztfajta Fajlag
8 76,3
10 75,0
15 7.7
19 77,4
20 76,8
21 76,7

Az atszamitast az 1. egyenlet szerint végeztiik, feltételezve, hogy a kihdilt-
suly és feladasi suly ardnyos 7-2 dkg-os valtozas esetén. Vonatkoztatési alap-

ként az el8irt 100 dﬁg-os kihdlt salyt valasztottuk
/ 100

FlOO —=-F
S
ahol: FIO = 100 dkg-os kihiltsilyhoz tartozo faj lag.
f = feladasi suly
S = kihdlt suly
100 = 100 dkg-os Kih(ltsuly eléréséhez sziikséges feladasi suly,

amelyet az fW=./.+ 100 - S képlettel szamitottunk.

Az atszamitott adatokat a 7. tablazatban foglaltuk ossze. A 7. tablazatban
feltlintettiik a lisztmindség pontszamat is és linearis 0sszefliggés adddik a pont-
?]zém és fajlag kozott. A legkisebb négyzetek mddszerével all. egyenlet szamit-

ato.

7. tablazat

i in6sé 100 dkg-os kihdltsuly 100 dkg-os

Lisztfajta o tazama eléréséhez sziikséges kihGltsdlyhoz

feladasi suly tartozé fajlag
8 26,4 113,29 76,3
10 34,9 113,13 75,2
15 2,25 113,13 77,9
19 51 112,92 77,8
20 12,0 112,61 76,9
21 15,0 112,93 76,8

FIO = 780 - 0,073 P  ............ 1.
ahol P = lisztminGség pontszdma.

A Korrelécids koefficiens 0,98Q ami igen szoros dsszefliggésre mutat. Az egyen-
letb6l kiszamithat6, hogy az el8irt 74,5-0s fajlag betartdsahoz az 1kg-os termék-
stly biztositasa mellett legalabb 48 pontos mindségl liszt szilkséges. Ellenkez6
esetben vagy a terméksuly, vagy a fajlag csorbat szenved.

Az egyenlet alkalmas annak elddntésére, hogy adott mindségl liszt alkal-
mazasa mellett milyen fajlagot irhatunk el6, hogy az 1 kg-os termékstly be-
tarthato legyen.

Természetesen az Osszefliggés csak a vizsgalt lzemekre igaz, de a hasznélt
modszerrel mas zemekre is meghatarozhatd.
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Az 1 kg-os termékslly eléréséhez szikséges feladasi sily 7. tablazatban
foglalt értékei nem mutatnak e iertelmu Osszefuggeést a pontszammal. A sziikse-
ges feladasi suly kezdetben cstkken, majd ismét n6. Ez azt mutatja, hogy a kis
Bontszamoknal a mindség elsésorban a sikérmin@ség javulasa miatt kovetkezett

e, (Kisebb tertlés), mig a nagyobb pontszamoknal a javulds a vizfelvevOképesség
névekedésébdl szarmazik.

Vizes-zsemle sulyalakulasanak vizsgalata

Vizes-zsemle esetében 1 és 10 db-os méréseket végeztiink kih(lt zsemlébél.
A 250 mérési adat feldolgozasa azt mutatta, hogy eloszlasa egy kissé aszimet-
rikus a kisebb sulyl termékek javara, de az eltérés a normalis elosztastél a f2
proba szerint statisztikusan nem szignifikans. Az eloszlasok paramétereit a s .
tablazatban foglaltuk 6ssze.

8. tablazat
Egyszerre mért Mérések Atlag Szérés
termékek szdma g g
1db 150 52,8+0,5 31
10 db 100 527,7 £2,1 10,6

Megvizsgaltuk, hogy a kapott eértékek mennyiben felelnek meg a vonatkozo
szabvanyelGirasoknak (1).

Az elGirasok szerint 10 db termék atlagstlyanak 52 és 56 g kozé kell esni.
Ennek figyelembevételével 10 db-os méréseink eredménye szerint szabvany alatti
23% és szabvany feletti 0%. Tehat jelent6s mennyiség(i szabvanyon kivili termék
van. Ha az atlagértéket a helyes 54,0 g-ra allitjuk be, a szabvanyon kivili ter-
mekek mennyisege 3%-ot ér el az also hatar alatt és 3%-ot a felsé hatar felett.
Ez elfogadhato érték, igy a szoras megfelel6nek latszik, csak az atlagérték bealli-
tasara kell nagyobb gondot forditani. Ehhez tovabbi wzsgalatok szlikségesek a
lisztmin@ség és feladasi suly pontos megallapitasara.

A sUlyok szérasanak alakulasa

Vizsgaltuk az 1 kg-os kenyér és vizes-zsemle sllya szorasanak valtozasat
a technologia soran. Erre a vizsgalatra a 4. tablazat adatai iranyitottak ra a
figyelmunket, mert a 4. tablazat 3. és 4. oszlopa azt mutatja, hogy ha a termek-
suly atlagértékét 100 dkg-ra allitjuk is be, a jelenlegi szoras mellett még igy is
20—30% szabvanyon kiviili stlyu termeket kapunk. A zsemlére vonatkozo ha-
sonl6 vizsgalatok azt mutattak, hogy a szoras elfogadhato.

A sz6ras véltozasat a s . tablazatban foglaltuk 6ssze.

8. tablazat

Feladasi saly Vetga )ellott' Kisiilt saly Kihdlt suly

Szérds Széras Szords Szoérds Szords Szords SzOrés Szorés
dkg % dkg % dkg % dkg %

Kenyér ..o 1,69 1,47 1,90 165" 212 2,12
Zsemle i 0,25 0,41 0,25 0,42 0,31 0,56 3,10 0,59



A kenyérre vonatkozd szorasértékek a 3. tablazat adatainak atlaga. Az
eredmények azt mutatjak, hogy mind a kenyérnél, mind a zsemlénél jelentds szo-
rasndvekedés tapasztalhatd. A sités el6tt és utani szorasértékek az F proba
tanlsaga szerint még 99%-os biztonsag mellett is szignifikansan kildnbdznek.
Ez érthetd, ha figyelembevesszik, milyen kiilonb6z6 hatasok érik a termékeket a
sutdtér kulénb6zo helyén. Ezen szorasndvekedés oka és csokkentési lehetGsegei-
nek vizsgalata csak a sutSberendezések alapos vizsgalata révén tarhat6 fel és
tovabbi vizsgalatokat kovetel.

Indokolatlanul nagy a kenyerek feladasi stlyanak a szorasa. Ez a kézi mér-
legelés pontatlansagabol ered, de a hiba joval meghaladja az alkalmazott mér-
legek leolvasési pontossagat, A s. tdblazat els6 oszlopaban levé adat szerint a
kenyerek feladasi sulya +3,38 dkg-al tér el az atlagtol. Ugyanakkor az alkal-
mazott mérlegeken 0,1 dkg-ot becstilni lehet. Természetesen ilyen szigord kdve-
telménnyel nem léphetiink fel, de realis kdvetelmény, hogy a feladasi suly pon-
tossagat + 1 dkg pontossagra noveljok.

Kérdés, milyen eredményre vezetne ez?

A slités soran fellép6 szorasndvekedést a siités el6tti és utani szorés kildonbsé-

geként kapjuk azIS =~S~-Sp, ahol zIS a szérasnévekedés a sités soran, SK a
késziilt kenyerek szorasa, SF a feladasi suly szoérasa. ZIS = 0,8650. Ha a feladasi
suly pontossagat 1dkg-ra sikerll csdkkenteni, a szorasa 0,5. Az el6z6 képletbe
helyettesitve es a Kisult kenyér szorasat kifejezve SK = 1 dkg-ot kapunk. Ebben
az esetben 100 dkg-os atlagsuly esetén a szabvanyon kivili (kénnyebb és ne-
hezebb) termékmennyiség 4,6 %-ra csdkken. Ez a ,,selejt” hanyad mind az tizem,
mind a fogyasztd szamara elfogadhatd érték.

Ez tehat azt mutatja, hogy gondos munkaval, a sttésnél fellép6 szérasndve-
kedés ellenére is biztosithatd szabvanyos mindségii termék.

A feladasi suly megfelel6 beéllitasat célszerl kontrolkartyds mindségellen-
Orzési modszerrel végezni. Ennek kidolgozasa azonban tovabbi vizsgalatokat
tesz szlikségessé.
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MATEMATWNYECKO-CTATUCTUYECKWME METO/bI WNCMNbITAHUN
OBPA3OBAHWNA BECA XJIEBOMEKAPHbBLIX U3AENNN

®. Epum v K. KopHenu

ABTOpbl U3 (DPYKTOB BAMSIOWMX Ha 06pa3oBaHMe Beca OYNOYeK U Mnony-
6enoro xseba B Bece 1 Kr, ucnonb3oBaHnem 1450 gaHHbIX W3MEPEHWUIA MOJTyYeH-
HbIX B MPOW3BOACTBEHHbIX YCNOBUAX, WCMbITIM BAMSAHME OTIPY304HOrO Beca
N KaYeCTBO myku.

KauecTBO mywku, c Y4ETOM Beca CTaHAAPTHbIX WM3AENNIA, OKa3blBaeT BWSHUE
Ha noctuxumyio CNELMPUUHOCTL. Mexay Gannamu no onpefeneHuo Kayectsa
myku MOYYEHHbIX HAa OCHOBaHWM BbIYMCNEHWUS COAEPXKAHUS BNAXHOCTW, BMAX-
HOM KNEMKOBWHbI, WMCMOMb30BaHWS MIOWAAKUA U CNEUUNYHOCTBIO sosayuwiHo-
cyxoii myku VUMEETCS NIMHEApHOe COOTHOLLEHWe. Mpy cTaHAapTHOM Bece MpoayKTa
LN JOCTVXKEHWS yKa3aHHOW 74,5 creumdmyHOCTW, HeobXOAMMO WCMOMb30BaTb
myku VMEIOLLYH MUHMManbHO 48 6annos.
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MonyyeHWo CTaHAApPTHOrO Beca rOTOBOW NPOAYKUMW NPEnsTCTBYET Heymo-
B/IETBOPUTENbHBIN GONbLUON pa3bpoc 1 CpeaHuWiA BeC NPOAYKTOB. [ LOCTUXKEHNS
YL,0BNETBOPUTENLHOTO CPeHEro Beca, CO 3HaHWEeM MOTepu NpW BbIMeuke, OTrpy-
304HbIA BEC YCTAHOBWTb Ha HEOOXOAMMYH BEIMUMHY. YMeHblUeHMe pasdbpoca
OTrpy3o4Horo Beca o0 0,5 Kr, BOMpeku MOBbilleHWs pa3bpoca Beca BO3HMKa-
HOLLieroca npu Bbineyke, obecneuymBaeTt YMEHbLLEHNE KONMn4vecTBa BHeCTaH,qapTHOVI
NpoayKuuu Hmxe 5%.

enaTtenbHOe YMeHblUeHWe pa3bpoca OTrPY304HOrO Beca U YCTaHOBKa
HeobX0AMMOro CpefHero Beca paspeluMMa MPUMEHEHWEM KOHTPO/IbHbIX KapTo-
UeK KayeCTBEHHOr0 KOHTPOSS.

Mpu 6ynoukax, pa3bpoc Beca NPOAYKLMM COOTBETCTBYET TpPe6GOBaHWAM™
TOMbKO HEOOXOAMMO YCTaHOBUTb MPaBW/bHbIA CPeAHWiA BEC, MOMOLLGI0 KOTOPOro
yOenbHbIA BeC BHECTAHAAPTHOr0 MpofykTa 6yaeT Hibke 5%.

UNTERSUCHUNG DER GEWICHTSGESTALTUNG VON
BACKINDUSTRIELLEN PRODUKTEN MIT MATHEMATISCH-
STATISTISCHEN METHODEN

F. Orsi und KmKormii

Verfasser untersuchten auf Grund von 1450, unter Betriebsumstanden
erhaltenen Messergebnissen - von den die Gewichtsgestaltung des halbweissen
1 kg Brotes und der (Wasser) Semmeln beeinflussenden Faktoren den Einfluss
des. Aufgebungsgewichtes und der Mehlqualitét.

Die Qualitét des Mehies beeinflusst im Falle des der Norm entsprechenden
Fertigwarengewichtes das erreichbare Specifikum. Zwischen der der von ihnen
definierten Mehlqualitatspunktzahl, welche auf Grund des Feuchtigkeitsgehaltes*
des feuchten Klebers und Ausbreitung berechnet wurde und des auf
lufttrockenes Mehl berechneten Specifikums besteht ein linearer Zusammenhang.
Im Falle des der Norm entsprechenden Fertigwarengewichtes ist zur Erreichun?
des vorgeschriebenen Specifikums 74,5 ein Mehl mit einer Mindestpunktzah
48 erforderlich.

Die Erreichung des normentsprechenden Fertigwarengewichtes wird durch
die grosse Streuung und den nicht entsprechenden Durchschnittswert verhindert.
Zur Erreichung eines befriedigenden Durchschnittswertes muss das Aufge-
bungsgewicht bei Kenntnis des Backverlustes auf den entsprechenden Wert
eingestellt werden. Die Verringerung der Streuung des Aufgebungsgewichtes
auf 0,5 Deka sichert trotz der bei der Backung eintretenden Streuungszunahme,
den Umstand, dass das ausserhalb der Norm liegende Produkt unterhalb 5%
zu liegen kommt.

Die wiinschenswerte Verringerung der Streuung des Aufgebungsgewichtes
und die notwendige Einstellung des Durchschnittswertes kann durch Anwendung
einer Qualitatsiberwachung mit Kontrollkarten erfolgen.

Im Falle von Semmeln ist die Streuung des Produktengewichtes zufrieden-
stellend und, nur die richtige Einstellung des Durchschnittswertes erforder-
lich, wodurch der aussernormliche Produktenanteil unter 5% sinkt.

INVESTIGATION OF THE VARIATIONS IN THE WEIGHT OF BAKERY
PRODUCTS BY MATHEMATICAL STATISTICAL METHODS

F. Orsi and K. Kornéli
Of the various factors affecting the variations of weight of 1 kg loafs of
half-white wheat brend and of rolls, the effect of initial weight and of flour
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quality was investigated by the authors on the basis of 1450 data of measure-
ments carried out in bakeries.

In the case of a standard weight of final products, the obtainable yield
is influenced by the quality of the flour. A linear correlations was established
between the points of flour quality (an evaluation system evolved by the aut-
hors and based on taking into account the moisture content, the humid gluten
content and the spreading) on one hand, and the yield referred to air-dry flour,
on the other hand. In the case of a standard final product weight, flour of at
least 48 points is necessary to attain the prescribed yield of 74.5.

The relatively high scattering and the inadequate average values impede
the obtaining of a standard weight of final products. In order to attain an ade-
quate average weight, the initial weight of loafs is to be adjusted to a correct
value, in the know edge of the loss on baking. When the scattering of the initial
Welghts is reduced to 5 g, the number of loafs showing a weight deviating from
the standard will be smaller than 5%, despite the fact that the scattering incre-
ases on baking.

The desirable reduction of the scattering in the initial weights of loafs
and the required adjustment of the average weight can be carried out by a qua-
lity control with the aid of test cards.

In the case of rolls, the scattering of the final products proved to be adequate.
Howevgr, an adjustment of the average weight is necessary for reducing to a
value below s % the number of rolls with a weight deviating from the standard.

ETUDE DE LA FORMATION DU POIDS DES PRODUITS DE
BOULANGERIA PAR DES METHODES MATHEMATIQUES-
STATISTIQUES

T. Orsi et K- Kornéli

Les auteurs ont étudie en se servant de 1450 données de mesurages faits
dans des circonstances de l’'usine I’effet du poids de remise et la qualité de la
farine parmi les facteurs influangant le poids du pain demi-blanc et du petit

ain.

P Dans_le cas d’un poids de produit fini conforme & la norme la_qualité de
la farine influence la spécificité obtenable. u y a une relation linéaire entre le
nombre de points de la qualité de la farine défini paries auteurs, qu’ils ont calculo
en se servant de la teneur en eau, le gluten humide et de Iepandement et la
spécificité rapportee a la farine séchée 4 Pair. Dans le cas d’un produit conforme
& la norme il faut pour obtenir la spécificité preserite de 74.5 que la farine ait
au moins 48 points.

L’obtention du poids du produit fini conforme & la norme est entravée
par la grande dispersion et I’état non convenable de la moyenne. Pour obtenir
une moyenne convenable il faut ajuster en connaissance de la part de cuisson,
le poids de remise & la valeur convenable. La diminution & 0,5 dg la dlspersmn
du poids de remise assure, malgré I’augmentation de la dlsper3|on survenant
pendant la cuisson, que le produn hors la norme sera moindre de 5%.

L’on peut résoudre par le controle de la qualité en se servant de cartes
de controle, la diminution désirable de la dispersion du poids de remise et I’ajus-
tement necessaire de la moyenne.

Dans le cas des petits pains la dispersion du poids du Frodwt est conforme
a la norme, mais il est nécessaire d’ajuster correctement la moyenne, ainsi la
part du produit hors la norme tdmbe au-dessous de 5%.
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