KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezet6: Gal llona

FAUCHEUX, L. J. jr.:

Ditenilamin-ZnCL elegy novényvédo-
szerek vékonyréteg kromatogramjanak
el6hivaséra

(Diplenylamine - Zinc Chloride as a
Chromogenic Agent for the Detection of
a Mixture of DDT, Chlordane, and
Toxaphene on Thin Layer Chromato-
gramsJ

J. A O. A C 48, 955, 1965.

Széamos el6hivo modszer kozil a fenti
egyszer(i vegyllet-kombinaciét rend-
szeres kritikal vizsgalat ala vették.
34 klérozott és egyéb ndvényvédbszert
(izomerjiiket is) kromatografaltak
(AI,O?rréte%, n-heptanos fejlesztés,
10 cm-es front) és frissen készitett
20%-o0s acetonos difenilamin és 10%-0s
acetonos ZnClI2 oldat 1:2 aranyd ele-
gyével hivtak el6. 24 novényvédbszer-
nel észleltek szelektiv szinvalasztékd
(bibor-narancsvoros-zold-kék-sziirke)
és intenziv foltot. Az észlelhet6ség at-
lagosan 5 fig keverékekben.
Kismarton K.
(Miskolc)

LYMAN, M C,, THOMAS, M C..

A hasznosithaté lizin tartalom meg-
hatdrozdsa élelmianyagokban

(Determination of Available Lysine in
Food Materials)

J. A O A C 48, 858, 1965.

Felszivodas utdn a szervezetben esz-
szencialis aminosavként hasznosul6
lizin szabad e-aminocsoporttal rendel-
kezik. Sanger eljarasa (az e-aminocso-
portot dinitrofluorbenzollal (DNFB)
reagaltatjak) —segitségével, a savas
hidrolizist kovetd kromatografias és
fotométeres elemzéssel hatarozzak meg.
Nagy szénhidrat tartalma élelmi anya-
gokban azonban:
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a) a lizin-szarmazék reagal cukor-
bomlastermékkel,

b) a szabad DNFB is szines vegyl-
letet képez e bomléastermékkel

és a mért eredmény hamis. A szerzék
a kovetkez6 maédositast ajanljak:

1 a bemért élelmianyag kis kon-
centracidjaval a cukorbomlastermék
felhigul, s a zavard reakcidk sebessége
nagiymértékben lecstkken (100 mg
élelmianyag/250 - 500 ml 6n HCL).

2. tiodiglikolsav adagolassal a cu-
k_okr bomlastermékek nagyrészét lekod-
tik.

3. az f-dinitrofenil-lizint ioncserés
oszlopban megtisztitjak a tobbi szines
vegyilettol.

A modositasokkal az elgérés elélggé
bonyolult, ezért inkabb hidrolizis elott
a szénhidratokat kell enzimes uton
lebontani, ily médon a mondzokkal
reagalé folés DNFB-t is ki lehet az
anyagbol oldani. )

Kismarton K.
(Miskolc)

FILTELSON, J.:

Gyors kolorimetrias vanillin meghaté-
rozas

(Rapid Colorimetric Method for Deter-
mining Vanillin)

J. A O A C 48, 913, 1965.

Az irodalombdl ismert indol-gydrs
alkaloidok vanillinnal képzett szin-
reakciojat alkalmazza a szerz: erésen
savas kozegben a wvanillin indollal
ﬁiros szini vegydletté alakul. Az alko-
ollal és vizzel higitott fiiszer-kivona-
tot két lépésben (6lomacetattal és
ammonium oxalattal) deriti, mért rész-
letét otszords mennyiségl 1: 1 higi-
tasu H,S04val és 2 ml indol oldattal
(0,1 g indol 10 ml etanolban + 90 ml
vizben) elegyiti. A szines oldat abszorp-
cigjat 500 nm-en méri. 0,3 g vanillin/



/100 ml koncentracié a mérhetéség
fels6 hatara. A szin 3-15 perc kozott
gyakorlatilag allandd. Kiilonb6z6 va-
nilia készitményekben szerepl6 hoz-
zatét nem zavarta az észlelést. A
szabvanyos (ultraibolya-spektrofoto-
meter) értékhez képest atlagosan
0,02%-kal tobbet mért.

Kismarton K.
(Miskolc)

DEUTSCH, M J., WEEKS, C. E.:

Mikro-fluorimetrids médszer C vitamin
meghatarozéasara

(Microfluorometric Assay for Vitamin
C

J. A O. A C 48, 1248, 1965.

Dehidroaszkorbinsav  o-feniléndi-
aminnal fluoreszkalé quinoxalin szar-
mazékot képez, amelynek 350 nm-es
abszorpciés maximuma és 430 nm-es
fluoreszcencids maximuma van. A sa-
vas eleggyel kioldott kb. 100 g/mi
tbménysé%l’j aszkorbinsavat tartalmazo
oldatot aktivszén segitségével oxidal-
jak dehidroaszkorbinsavva, semlege-
sitik, majd aszkorbinsavra szamitva
szazszoros mennyiségli  o-feniléndia-
minnal reagaltatjak. Az intenziv fluo-
reszkalast az elegy 35 perc alatt eléri.

Az észlelt fluoreszkalast aszkorbin-
sav 0Osszehasonlitd oldathoz mérik.
A vizsgalt oldat egf(/ részletét borattal
elegyitik (az aszkorbinsavat borat
komplex alakjdban megkdtik), az
egyéb reagal¢ vegyiiletek fluoreszcen-
ciajat levonjak az 6sszes intenzitashol.

A szerz8k szerint a reakcio fajlagos,
mivel szamos anyag iszacharidok, cu-
korszarmazékok, polioxisavak, lak-
tonok, majkivonat, redukald szerek,
cukor bomlastermék) zavar6 hatasat
siker(ilt a modszerrel kiiktatni. Gyogy-
szerek, diétas ételek, gyumdlcslevek
aszkorbinsav tartalmat 1,0 korlli,
moédszerek kozotti standard deviacio-
val mérték. (Osszehasonlitas: dinitro-
fenilhidrazinos, p-nitranilinos,  N-
brém-szukcinimidos- és diklorfenol-
indofenolos madszerrel). Mas élelmi-

szerek aszkorbinsav tartalmanak meg-
hatarozasara is ajanljak.

Kovetkeztetésiikben leszirik, hogy
csak olyan vegyiilet zavar, amely

1 alfa-diketo csoporttal rendelkezik

2. quinoxalin szarmazékadnak ab-
szorpci6ja 350 nm kornyezetében van,

3. cisz-OH csoportjai vannak,

4. elegendd téménységben jelen van.

Sajnos a kisérletiikben  hasznalt
,,cukor bomlasterméket” hig hidrokar-
bonatos glukéz oldat (pH : 8) fézésével
allitottak el6, tehat egyes élelmiszerek-
ben el6fordulé reduktonok zavaré ha-
tasarél nem nyujt megbizhato felvila-
gositast. A pirosz6l6sav kiemelt zavar6
hatasa ezt a gyanat megerdsiti.

Kismarton K.
(Miskolc)

BLESSINGER, E. T., LAROE, E. G,
CONNER, H. A:

Kolorimetrias és szabvanyos modszer
0sszehasonlitdsa szeszesitalok észter-
szamanak meghatarozéasara

(Interlaboratory Comparison of the
Official AOAC Ester Determination for
Alcoholic Beverages with a Colorimetric
Method)

J. A 0.,A. C 48, 1126, 1965.

Eszter-hidrolizis és acidimetria he-
lyett a tobb szerz6 altal is ajanlott
hidroxdmsavas modszer pontossagat
vizsgaltak négy laboratérium kozre-
m(ikodésével. 20 ml 2,5 N NaOH-ot és
10 ml 2,0 N H,N-OH-t tartalmazé
100 ml-es mérélombikba pipettazzak
a vizsgalando desztillatumot s 15 perc-
nyi allds utdn 10 ml 53 N HCl-at és
6,0 ml 0,2 N HCl-ban oldott 15%-0s
FeCl3-6 ag-ot hozzadva jelig toltik.
Tiz perc milva mérik az abszorpciot
530 nm-en. Kalibralas: etilacetattal.
Az eredmények alapjan a kolorimet-
rids modszer sokkal pontosabbnak bi-
zonyult: a mérési adatok szérédsa, az
atlag szorasa (a standard deviacio és
variancia analizis), aszabvanyos maéd-
szernél kétszerié jobb képet mutat.

Kismarton K-
(Miskolc)
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GROEBEL, W.:

A szacharin gazkromatografias

hatarozasa
(Zur gaschromatographischen Bestim-
mung von Saccharin)

Z U. L. 129, 153, 1966.

meg-

A szerz0 a szorbinsav, benzoésav és
p-hidroxibenzoésavészter gazkroma-
tografiai meghatarozasahoz hasonloan
modszert dolgozott ki a szacharin
meghatarozésara. Miként a felsorolt
tartositoszerek, Ugy a szacharin is di-
azometan segitsegével metilészterré
alakithaté &t, mely a gazkromotog-
rafia mddszerével mennyiségileg meg-
hatarozhat6. A szacharint sosavas ko-
zegben éterrel vonjuk ki a vizsgalando
élelmiszerbdl, belsd standardként sze-
repl6  p-hidroxi-benzoésavas-etilész-
terrel hozzuk 6ssze, majd diazometan-
nal N-metilszacharinnd alakitjuk. Ez-
utan a gazkromatografiai meghataro-
zas kovetkezik. A szerz6 modellkisér-
letek eredményeit kozli. A szacharin
meghatarozasahoz hasonléan a dulcin
is meghatarozhato.

id. Sarudi I.
(Szeged)

HAESELER, G. és MISSELHORN

A szorbit és mamiit meghatadrozésa
cseresznyecefrében

(Sorbit- und Mannitbestimmung in
Kirschmaischen)

Z U. L. 129, 71, 1966.

A szerz6k cseresznyepalinka f6zésé-
hez szolgalé cseresznyecefre hamisita-
sénak kimutatésa érdekében a szorbit-
és mannittartalom kvantitativ megha-
tarozasaval foglalkoztak. Ismeretes,
hogy a csereszngecefrék jelentds meny-
nyiséghen szorbitot és mannitot tar-
talmaznak. A szorbittartalom a cser-
esznyéb6l szarmazik és baktérium-
hatas kovetkeztében az erjedésnél és
a cefre raktarozésa kozben csokken.
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A mannit a jelen lev6 cukorbol kelet-
ke;l(lk mint a baktériumos erjedés ter-
meéke.

A szorbit meghatarozasa tiszta ol-
datokban kielégitéen sikeriilt a Séris
altal mddositott Werder-féle modszer-
rel, az o-nitrobenzaldehiddel képezett
trinitrobenzolvegyiilet elkulonitése Gt-
jan. Cseresznyecefrékben azonban meg-

ilsult a meghatarozas ajelen levd pek-
tinek és azok lebontdsi termékeinek
hatidsa miatt.

A szerz6k vékonyrétegli papirkro-
matdgafias eljarast dolgoztak ki a cse-
resznyecefrében lev6 szorbit és mannit
elvélasztasara, mellyel a kétféle hexi-
tet kvantitativ meg lehet hatarozni.

Kovazsél G (Merck)-vel rétegezett
lemezekre viszoi a vizsgalando oldatot-
Futtaté folyadék: i-propanol-ecetsa-
vasetilészter + viz elegye. A foltok
szinezésére etanolos kensavas vanil-
linoldat szolgal.

A kulénbdz8 cukrok a lemezek
105°C-ra hevitésénél kilonbozd szin-
nel reagalnak, mig a tébbérték( alko-
holok, glicerint6l a hexitekig voros-
barndra szinez6dnek. A poliolok to-
vabbi megkilonboztetésére a redukald
cukroktol, a difenilamin-anilinfoszfat
keveréket hasznaljak.

A mddszert szdmos cseresznyecef-
rére alkalmazva mindenkor 2,3-bu-
tandiolt, glicerint, szorbitot és elvétve
mannitot is mutattak ki. Az itt sze-
replé Rf-értékek a szorbit és mami-
nal lényegesen kiillénbdznek egymastol.

Akvantitativ hexitmeghatarozashoz
alkalmasnak bizonyult a perjodat-
bontas, melynél 1 mol. hexit hasada-
séndl 2 mol. formaldehid keletkezik.
A formaldehid meghatarozasa fotomet-
rids aton torténik a floroglucinos reak-
ci6 felhasznaldséaval (Rebelein)) hol a
maximalis extinkciét 480 nm mellett
vagy pedig sz(ir6koloriméter segitségé-
vel mérik.

A szerzBk 43 cseresznyecefre szorbit-
és mannittartalmat hataroztdk meg.

id. Sarudi K
(Szeged)



ZIMMERMANN, BECKSMANN,
BILLIB, ENGELHARDT:

Az asvéanyolaj karos hatdsa a vizre
Wasser und Ol vertragen sich nicht)
Der Naturbrunnen, 16, 47, 1966.

A német szovetségi allamok egész-
sé?Ugyi minisztériuma részletes szak-
véleményében foglalkozik az ivo- és
haztartasi viz minéségének egyre no-
vekvd veszélyeivel. A vizhigiénia terén
torvényes rendelkezések életbe lépte-
tésével kivanja a lakossag érdekeit
megvedeni, A fenti szakveéleménybdl
kiemelt rész az asvanyolajtermékek
karos hatasaval foglalkozik.

1 1 &svanyolaj 1 millié liter vizet
képes élvezhetetlenné tenni  (Prof.
Dr. Zimmermann). Az utolsé évtized-
ben egyre tébb gondot okoz az 4svany-
oljatermékeknek a talajvizre gyakorolt
karos hatdsa. Ez ut6bbiak ugyanis a
talajoa valo beszivargasukkal veszé-
lyeztetik a viz hasznalhatésagat. Az
olajtarolas és szallitas kortlményei
erre lehetdséget nyujtanak./A tank-
allomasok tartalyain kivil féleg az
egyre inkabb elterjedd haztartasi olaj-
tizelés olajtartanyai azok, melyeknek
korr6zio okozta csurgas-csepegése az
olajnak a talajba val6 beszivargasat
okozza. Itt meg kell még emliteni az
olajtavvezetékeket is, melyek (izem-
zavarainal olykor egészen jelentds olaj-
mennyiségek” drasztjdk el a kornyez6
terlletet.  Asvanyolajtermékek na-
quobb koncentracidban sulyos veszé-
yeztet6i a novényzetnek, s6t a kifej-
lett faknak is. Halak tomeges pusztu-
lasa azaltal, hogy a vizbe asvanyolaj
keralt, gyakori Jelenség. Olajszennye-
zéses vizekben €l6 halak huséanak el-
lenszenves mellékize és szaga van.

A szakvélemény szorgalmazza, hogy
a torvénykezés megfeleld jogszabalyo-
kat vezessen életbe, melyek a (talaj-,
forrds-, felileti) vizeket az asvany-
olajtél szarmazé karosodastél meg-
veédik a kozjo érdekeben. Felvilagositd
munkara is sziikség van, hogy a tor-
vényes intézkedéseket a lakossag meg-
értéssel fogadja. Kozben az orszagos

viziigyi munkakdzosség (,,Landerar-
beitsgemeinschaft Wasser”) mintaul
szolgalé rendelettervezetet szerkesz-
tett, mely el@irasokat tartalmaz a viz
mindsegét veszélyeztet§ folyadékok ta-

rolaséra.
id. Sarudi I
(Szeged)

ESCHNAUER, H.:

Az antimon meghatarozéasa borban
(Bestimmung von Antimon im Wein)
Z U. L. 128, 337, 1966.

Az antimon nem tartozik a bor ter-
mészetes alkotOrészei kozé. Jelenléte
a borfejtésnél felhasznalt gumicsdvek
antimontartalmara vezethet6 vissza.
Kilénosképpen nagyon régi, térékeny
gumicsovekbdl kerilhet jelentés meny-
nyiségli antimon a borba mar révid
idejl érintkezés soran is. A kismeny-
nyiségl antimon meghatarozasa a bor
kénsav-hidrogénperoxidos elroncsolasa
utan rodamin B segitségével torténik,
mely utébbi er@sen sésavas kdzegben
a jelen levd antimonnal ibolyaszin(
antimon V-rodamin B-komplexet ké-
pez. Az izopropiléterrel kirazott komp-
lex szinerésségét 550 nm mellett mér-
juk; mivel a komplex a Lambert - Beer-
féle torvényt kdveti. Mivel az antimon
rendesen mint 3 vegyérték( van jelen;
azt Cer (IV) soval oxidaljuk otvegy-
értéklvé. Esetleges 4 vegyérték( anti-
mont el6szor szulfittal redukalunk,
majd utdna Cersoval oxidalunk. A
borban jelen levé asvanyi alkotdrészek
valamint nyomelemek a meghatérozést
nem zavarjdk a 3 vegyértékd vasat
kivéve; meIKet azonban koénnyen ha-
tastalanitunk hidroxilaminos = reduk-
cioval.

A megvizsgalt 88 bor kozill csak egy
gordgorszagi vorés borban volt anti-
mon kimutathato.

Erésen hasznalt, torékeny gumicso-
vekkel érintkezett borok jelentfs
mennyiségli antimont oldottak. lde-
vonatkozo kisérleti adatokat is kozol

a szerz6.
id. Sarudi |I.
(Szeged)
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KROLLER, E:

Gézositott élelmiszerekben
radé cidnhidrogéntartalom
rozasa.

(Untersuchungen zur  Restmengenbe-
stimmung von Blauséure in begasten
Lebensmitteln)

Z U. L 127, 130, 1965.

visszama-
meghata-

Lényeges és gyakran felmeril§ kér-
dés, hogy a raktarakban, malmokban
hajokban stb. fellép6 kartevék elleni
gazositas utan a_cianhidrogéngazzal
érintkezett élelmiszeranyagokban ki-
mutathaté cianmennyiségnek jelen-
téséget kell-e tulajdonitani. A szerz6
altalanossagban alkalmazhaté maéd-
szert dolgozott ki élelmiszerekben, ter-
ményekben visszamarad6 ciannyomok
meghatarozasara.

Mbdszere azon alapszik, hogy a
vizsgalandé anyagbol Nzaramban le-
desztillalt cianhidrogént bromvizzel
cianbromidda, ez utébbit pedig a
bréomfelesleg aszkorbinsavval valo re-
dukaldsa utadn piridinbenzidin-kém-
szeroldat segitségével élénk pirosszin(
polimetin-vegyiiletté alakitja; majd az
oldat extinkcigojat 524 nm-nél viz
ellenében spektralfotométerben méri.
A kalibralasi gorbe felvétele tiszta
KCN-oldattal torténik, melynek pon-
tos titerét titralassal kell meghata-
rozni. ﬁ)l. Liebig mddszerével). A desz-
tillalo készilék Reith - Willems ismere-
tes készilékéhez hasonlit, mely gyu-
molcsizek kénessavtartalmanak meg-
hatarozasahoz hasznalatos.

A szerz6 kimeritd kisérleti anyag
alapjan megallapitotta, hogy a hajokon
patkanyirtas céljabdl szokasosan alkal-
mazott HCN-koncentracid és gazositasi
id6tartam mellett az el6irt utélagos
szellztetés utan taldlt cianmennyiség
tdlnyomé esetben alacsony értékd;
mig a rendellenesen nagyobb cianhid-
rogénkoncentracié  alkalmazdsa és
hosszabb gézositasi id6 mellett egész
jelentékeny és a leveg6ztetés folyaman
csak igen lassan csokkend cianmeny-
nyiség marad vissza. A gazositast ezert
csak a feltétlenll sziikséges koncent-
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racio (gHCN/m3 és id6tartam mellett
ajanlatos eszkdzolni. Olyan élelmisze-
rek cianozasatol, melyekben az eldirt
ideji levegOztetés utan sem csokken
a maradék-ciantartalom az eltlrhetd
érték ala, el kell tekinteni. Erdekes
megallapitasa a szerz6nek, hogy cukor-
tartalmu anyagoknak erds a cianmeg-
koto-képessége, az alkalmazott CN-
mennyiségnek 15%-4t is visszatartjak.
Feltevése szerint e jelenség cidnhidrin-
tipusi vegyiiletek keletkezésével ma-
gyarazhato.
id. Sarudi |I.

(Szeged)

ROTHER, H.:

Edesit6szerek kimutatdsa alkoholmen-
tes uditéitalokban

(Uber den Nachweis von SiiRstoffen in
alkoholfreien Erfrischungsgetréanken)

Der Naturbrunnen, 15, 156, 1965.

A fennalld rendelkezések szerint
pezsg6 alkoholmentes (ditSitalok éde-
skésére cukor mellett csak szacharint,
vagy dulcint szabad hasznalni. Diétas,
szenhidratmentes vagy szénhidratsze-
gény uditditalokat csak szacharinnal,
vagy ciklaméttal szabad késziteni. A
roviden ciklamatnak nevezett mester-
séges édesitszer Osszetételére nézve:
natriumciklohexilszulfamat vagy az
ennek megfelel6 kalium- vagy kal-
ciums6. A natriumvegyiilet a nad-
cukornal kb. 35-szérosen édesebb.
Elénye a szacharinnal szemben, hogy
kesernyés utdize nincs,

Az (dit6italok ellen6rzésének anali-
tikai feladata a fentnevezett mester-
séges édesitdszerek - melyek kémiai-
lag egészen kiilonbdz6 anyagcsoportba
tartoznak - egyenkénti, avagy egy-
masmelletti kimutatasa. Mivel a pezs-
g6italokban gyakran édesit6szerek for-
dulnak el6 nadcukor mellett, tovabba
gyimolcsléitalokhoz tilos mesterséges
édesitdszereket adni; ezért fontos, hog
az édesitdszerek nagymennyiségli nad-
cullzor mellett is kimutathatok legye-
nek.



Szacharin, dulcin és ciklamat nagy-
mennyiségl nadcukor mellett is kimu-
tathaték. Ismeretlen édesit6szereket
tartalmazé Udit6italokbdl éteres kiré-
zassal vagy perforalassal kell az osszes
jelenlevd edesitszereket kivonni; hogy
a kimutatas céljara feldusitottan le-
gyenek jelen. Az éteres kivonashoz a
vizsgalando folyadékot sosavval jol
meg kell savanyitani (hacsak mar ere-
detileg nem savas), hogy a szacharin
és ciklohexaminszulfonsav mint éter-
ben oldédo szabad savak legyenek jelen.
Ha csak kvalitativ kimutatasra van
szilkseg, akkor az egyszer( éteres Ki-
razas is célhoz vezet és a perforalas
felesleges. Az éter elparologtatasa utan
visszamaradd édesitéanyagokat kevés
metanolban oldjuk. Ezt koveti a Ki-
mutatas vékony rétegli kromatografi-
aval, poliamidport tartalmazo acetile-
zett cellulozeretegen Futtatd kémszer
alkotoreszei:  jégecet,  hangyasav,
n-propanol és aromas szénhidrogének
standardizalt elegfye (Schell Sol a).
30-60 percnyi futtatasi id6 utan
diklérfluoresceinoldattal tesszik latha-
téva a kromatogramot és UV-fény-
ben figyeljuk meg. A kromatografia
maddszerével még 1 mg % alatti kon-
centracioban is kimutathatok az éde-
sitGszerek.

A ciklamat kvantitativ meghataro-
zésa Feigl, Goldstein és Hagenauer -
Castro szerint azon alapszik, hogy a
ciklohexilaminszulfosav savas kozeg-
ben nitrit-ion hatasara atalakul; ami-
kor nitrogén mellett szulfation is kelet-
kezik, melyet bariumkloriddal valasz-
tunk le és” mérink.

CeHuNHSO03H + HNO, + BaCi2=
= C6HuUOH + N2 + 2HCI + BaS04

A bariumszulfatcsapadék  sulyat
0,8622 tényezbvel szamitjuk at Na-
ciklamatra.

Ha a bariumkloridtartalmud, megsa-
vanyitott oldatot (uditGitalt) felmele-
gitjik és natriumnitritet adunk hozza,
akkor bariumszulfatcsapadék vagy za-
varosodas keletkezése biztos jele a
ciklamat jelenlétének. Zavaros uditd-
italmintat el6zetesen tisztara kell

sz(irni; az udit6ital eredeti szulfattar-
talmat pedig bariumkloriddal le kell

vélasztani, miel6tt ciklaméatra kémlel-
nénk.
id. Sarudi /.
(Szeged)
BENK, E.:

Keser(iiz(i alkoholmentes tdit6italok

( Bitterschmeckende alkoholfreie Erfri-
schungsgetranke)

Der Naturbrunnen, 75, 262, 1965.

A zamatosan keser( iz(, étvégy?er-
jesztd italok tulnyoméan alkoholtar-
talmaak, mint az Urmbsborok keser(i
likbrok stb. Ujabban inkab
valnak ismeretessé olyan e esmu alko-
holmentes udit6italok,, melyek keser(
izjelleglknél fogva étvagygerjeszté
rendeltetésiek. A kesernyes izjelleg
uditditalok gyartasa olaszorszagi ere-
detl. A kellemes keser(i izjelleget ado
italalkotorészként grapefruit-1é, keserd
narancs (pomeranz) leve és héjrészeivel
egyutt kisajtolt naranes leve alkalmas.
E gylmolcseredetl italalkotorésze-
ken Kkivil a vizben és vizes alkoholban
oldhatd keser(i anyagokat tartalmazé
drogok is alkalmasak, melyek keser-
nyés zamatu lik6rok  és borjellegli
italok készitéséhez mar régota hasz-
nalatosak. (Urémfl, keserli I6here,,
ezerjo, arnika-, diptam-, encidngyokér,
kinakereg, articsokalevél sth.) Nem
hasznalhatok fel ditdital készitéséhez
az olyan keser( drogok, melyek keser(i
hatéanyaga gyantas természeténél fog-
va vizes folyadékokban csak kevéssé
oldddik (ilyen pl. a quajakfa). Alko-
holos kivonatuk sem hasznalhat6 fel
a vizes felhigitaskor fellép6 zavaroso-
das miatt.

Az ilyen zavarosodas kifogas ala
esik, mert nem azonos a gyimdlcslé
természetes zavarossagaval).

Kinintartalmu, viztiszta  kilsejd
limonadék is vannak forgalomban
Németorszagban ,, Tonic Water” néven..
Legfeljebb 80 mg/1 kinintartalommal
és csak a tartalomra utalé jelzéssel
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hozhatok forgalomba. Olaszorszagban
keserii-zamatd, 0n. ,,Chinotto”-limo-
nadék is ismeretesek, melyek a chinot-
togyumélcs felhasznalasaval késziilnek.

Az olaszorszagi keser(i-zamatjellegi
alkoholmentes Uditditalok 0,1 1-es pa-
lackokban élénk piros szinnel keriilnek
forgalomba (hasonléan a ,,.Campari”
elnevezésii alkoholtartalml aperitif-
italhoz).

A Németorszagban is elterjedd és
kozkedveltté valo keser( jellegl alko-
holmentes udit8italok gyartasanak és
forgalombahozatalanak —szabalyozasa
a német élelmiszertdrvény alkalmaza-
sanak Ujabb jogi feladatai kozé tarto-
zik. Ide vonatkoz6 szempontokkal és
mar meglevé rendelkezésekkel is fog-
lalkozik a szerzé.

id. Sarudi I.
(Szeged)

ENZ1NGER-UNION-WERKEAG,
(MANNHEIM):

Az Uvegnyakban levs leveg6térfogat
meghatarozasa gyors maédszerrel

(Die Schnellbestimmung der Luft im
Flaschenhals)

Der Naturbrunnen, 14, 50, 1964.

Az (dit6itallal telt (iveg nyakaban
levé levegd karos hatdsa, az ital
izbeli és fizikai eltarthatosagara, egyre
ismeretesebbé valik. A toltesnél alkal-
mazott kulénféle miszaki fogasok al-
kalmazasaval igyekeznek a palack nya-
kadban a levegd megmaradasat meg-
gatolni, avagy mennyiségét csokken-
teni. Sok helyen az ellen6rzg vizsgala-
tokhoz tartozik a palacknyakban levé
leveg6térfogat meghatarozasa. Az
Enzinger-Union-Werke AG, (Mann-
heim) egyszer(i késziileket szerkesztett
a levegotérfogat meghatarozasara. A
késziilek egy térfogatmérd birettabdl
all, melynek als6 vége csapos tolcsér-
ben végzddik. A készulék zarofolya-
déka 20-30%-0s natronlig, melynek
felszinét nivoedény segitségevel lehet
beallitani. A biretta tolcsérrésze sza-
javal lefelé helyzetben vizzel telt
edénybe meril (kb. 25 mm mélyre);
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mely utébbiba a vizsgdlandd palackot
allitjuk, Ggy hogy nyaka a tolcsér ala
keriljon. Miutan hosszanyel( nyitoval
a koronadugl levéttetett, az udité
italbol CO2 + leveg6 gazelegy tavozik
és a tolcsérben levd vizen atbuboré-
kolva a blrettaba jut. Itt egy buborék-
eloszto lehet6vé teszi a gazelegyben
levd CO2 azonnali abszorpcigjat. A
nivoedény emelése utdn a lugoldat
szintjéig, a levegd térfogata a biret-
taban leolvashato. Sorozatvizsgalatok-
nal egy meghatarozas ideje 1 perc.
Erésen habzo folyadékoknal, amelyek-
nél a tolcsér alatti vizréteget zavaro-
lag hat6 hab fedi, 1 csepp n-hexilalko-
hollal a habot eloszlatjuk. E tisztan
gyakorlati jellegli vizsgalatoknal, a
talalt levegGtérfogat atszamitasa nor-
malallapotra, felesleges.
id. Sarudi /.
(Szeged)

RENNER E. és KIERMEIER F.:

A szilazstakarmanyozas befolyasa a tej
és tejtermékek mindéségére

(Einfluss der Silagefitterung auf die
Qualitat von Milch und Milchprodukten

Milchwiss. 18, 506, 1964.

Kulonféle erjesztett takarmanyfélék
befolyasanak a vajra vonatkozo Kisér-
leteik folytatdsaképpen szefz6k 1962/
1963. telén tovabbi nagymeretl tech-
nikai kisérletekkel a szilazs minGségé-
nek befolyasat vizsgaltak a vaj tartos-
sagara, erzékszervi tulajdonsagaira,
jodszdmara és karotintartalmara. Osz-
szehasonlitasul  szilazstakarmanyozas
nélkiili tejgazdasdgok tejét dolgoztak
fel vajnak. A kisérletek eredményei
azt mutattdk, hogy rossz szilazzsal
takarmanyozas altal markas vaj nem
készithetd, mert az ilyen vaj hatra-
nyos izelvaltozasokat mutat és mar
két hét alatt f6zOvaj (parasztvaj) jel-
legét veszi fel, mikdzben a kovetkezd
hibak lépnek fel: tisztatalan, gyengén
avas, sajtos vagy kapard iz. Azt a
tényt, hogy jo szilazzsal takarmanyo-
zés esetén iIs a vajat kissé rosszabbnak
birdltdk el, mint az 6sszehasonlitas



céljaul szolgalé vajat, szerz6k a takar-
manyozas technikajara visszavezet-
het6" hianyossagokkal magyarazzak
ja szildzs tarolasa az istallokban tartés
fagyasi id6 alatt). A vajzsirnak jod-
szamban Kkifejezett allomanyat Kilo-
nosen a fl- és I6hereszildzzsal takar-
manyozas javitja, rossz szilazzsal ta-
karményozas ismeét hatranyosan befo-
lyasolja. Ez vonatkozik a vaj karotfn-
tartalméra is.

Kieselbach Gy.

(Budapest)

HSIAC. L., LUH B. S. és
CHICHESTER C. 0.:

Antocianin magvavalé &szibarackban
( Anthocyanin in freestone peaches)
J. Food Sei., 30, 5, 1955.

Magvavalé 6szibarackok mar Kkris-
talyosan is el&allitott cianidin-3-mono-
glukozidot tartalmaznak. Az egyes faj-
takban mennyisége kulonbozo, jelen-
tosége abban rejlik, hogy dobozolt
6szibarackok elszinez6dését okozhatja.
A cianidin-3-monoglukozidot tdbbek
kozott részleges savhidrolizis, mennyi-
leges glukozmeghatarozas, az agiikon
ligos lebontasa altal és spektrofoto-
metrids (ton azonositottdk. Kétséget
Kizar6 modon tisztdztdk monogluko-

zid voltat is.
Kieselbach Gy.
(Budapest)

LINDNER A F. és BAUGER A.

Héljas magvak, kuléndsen dié meg-
itélése

(Beitrag zur Beurteilung von Schalen-
obst, besonders von WalnUssen)

Z U. L. 125 271, 1954.

Torvényes szabalyozds hijan az
NSZK-ban a héjas magvak forgalom-
bahozatalakor sok visszaélés fordult
el6. Szerzék ezért did (és mogyoro)
esetében azt javasoljak, hogyha az
aruban a didknak darabszamra 20 %-a
vagy ennél tobb romlott (penészes,
kukacos, beszaradt, avas), ugy (az
Osztrak Elelmiszerkdnyv el8irasaival
megegyez0leg) a tétel romlottként Ki-
fo?asolandé. A tiszteséges kereske-
delmi szokasoknak még inegfelelGek-
nek tekinthet6k az olyan mintak,
amelyekben a romlott diok szdma 15%
alatt van. Franciaorszagban a diok
romlottsdganak megitélésére szigoriubb
mértéket alkalmaznak, mert ha vala-
mely tételben a romlott diok szdma
10- 12%, Ugy azt méar romlottnak
tekintik. Tajekoztaté vizsgalatokhoz
legalabb 1 kg stlyG minta sziikséges.
Ha azonban a romlott diok szama kb.
15% vagy ennél tobb, célszer( egy
5 kg-os mintat megvizsgalni.

Kieselbach Gy.
(Budapest)





