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Egyes fehérbaddog dobozban koézforgalomban levd konzervkészitmények
vizsgalatakor a lakkozatlan dobozok belsd falanak nagymérték(i marvanyoso-
dasat, kezd6d6é korrdzidjat észleltik. A korrdzio foka a termék savtartalmatol
fliggben valtozott, s magasabb savtartalmi termékek esetében, mint példaul
a slritett paradicsom, altalaban oly er6s volt, hogy a lakkozatlan dobozfal
teljesen leszirkiilt és a doboz falaval érintkez6 suritményrész kellemetlen,
fémes izl lett.

E megfigyelések inditottak benniinket arra, hogy a kozforgalomban levé
dobozos konzervek 6nszennyezettségét megvizsgaljuk. A vizsgélatokra a min-
tdkat a kiskereskedelmi haldzatbdl, zemek raktaraibdl, valamint intézetlink
mintaraktarabdl a véletlen mintavétel alapjan gy(jtottiik ossze.

Vizsgalatainkban ket célt tdztink ki. Egyreszt annak megallapitasat,
hogy a kozforgalmi dobozos konzervek énszennyezettsége altalaban milyen
merték(, masrészt, ha lehet6ség mutatkozik régebbi évjaratu és megfelel§ szama
minta dsszegy(jtésére, hogy az 6nszennyezettseg a tarolas alatt hogyan véltozik.

Kisérleti rész.

Cieleszky és Lindner (1) szerint az 6n a dobozos konzervkészitményekben
kénnyen mobilizalhatd formaban van jelen, illetve olyan kotésben, amelybdl
egyszer(i hideg sosavas kezeléssel, polarografias meghatarozas szamara, hozza-
ferhetévé valik.

Lével rendelkezd készitményekbdl, mint pl. bef6ttek, ivolevek, vagy szor-
pok, 2-3 g-ot a 1ébdl, slrl konzisztenciaju készitményekbdl, mint pl. slritett
paradicsom, jamok, 1- 2 g. homogenizalt anyagot mértink be kozvetlenul egy
100 ml-es normal lombikba. 12%-o0s sosavval Jelig toltottink és jol felrazva,
Légszekrényben, egy éjszakan at allni hagytuk. Masnap szlrtlik és a szirlethdl

atdroztuk meg az Ontartalmat. A meghatarozast a vonatkozd magyar szabvéany
szerint (2), Radelkisz OH 101 tip. polarograffal végeztiik, 3,10-8 A/mm galvano-
méter érzékenységgel. Az oxigén eltavolitasara nitrogéngazt, az oxigénmaximum
elnyomasara, zselatint alkalmaztunk.

Néhany termék esetében a mintat roncsolni kellett, mert egyszeri sosavas
oldas utan nem kaptunk megfelel6 polarogramot. A roncsolast Szép és Grusz
szerint (3), kénsavval és salétromsavval végeztik, majd szarazra parolas utan
a szaraz maradékot desztillalt vizzel vettiik fel, s ismert térfogatra valo feltoltés
utan, a tiszta oldatot polarografaltuk.

Kozforgalmi dobozos konzervek onszennyezettsége.

A kozforgalomban levé dobozos konzervkészitmények lakkozott és lakko-
zatlan (blank) dobozokba vannak bet6ltve. Vizsgalatainkat mindkét tipusi
készitmengre kiterjesztettiik, s mivel a fémszennyez6dés Iehet(’iséé;e a lakko-
zatlan dobozban nagyobb mint a belsé feliletén lakkal védett dobozban, a
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kapott eredményeket kilon tablazatban tlintettiik fel, az eredmények jobb
értékelhetdsége céljabol. A kozforgalomban levd dobozos konzervkészitmé-
nyekben talalt éntartalom értékeket az 1-3. tablazatokban foglaltuk &ssze.

1. tablazat
Lakkozott dobozos névényi konzervkészitmények

% A minta A doboz P A gyartés A talalt
b megnevezése mérete A gyarto neve ideje Sn maglkg
3

1 Birsalma puré, gyermek 1/5 Nagykérosi KGy 1964 67,3
2 Birsalma piiré konzerv 1/5 1964 17,0
3 Sargabarack " 1/5 e 1964 14,5
4 Oszibarack " 1/5 1964 6,5
5 Almapuré " 1/5 1964 14,4
6  Almapuré " 1/5 . 1964 21,2
7 Almapiré " 1/5 > Y 1964 23,3
8 Almapuré " 1/5 " o 1964 15,0
9  Sargarépa puré konzerv 1/5 > " 1964 12,0
10 Sérgarépa puré " 1/5 B N 1964 75
11 Ananész szorp ... 12 Kubai import 1964 8,0
12 Ananész szérp 1/2 Kubai import 1964 115
13 Szilvabefétt.... 11 Bolgéar import 1963 12,0
14 Sargabarack bef6tt . 11 Kecskeméti KGy 1961 29,0
15 Sargabarack bef6tt .... 11 Nagykérosi KGy 1960 35,2
16 Zoéldbab ..o 11 Bolgar import 1963 15,0
17 Sdritett paradicsom .... 11 Kecskeméti KGy 1962 31,5
18  Sdritett paradicsom .... 5/1 Hatvani KGy 1964 9,0
19  Sdritett paradicsom .... 5/1 Hatvani KGy 1964 9,5
20 Sdritett paradicsom .... 5/1 Nagykdrosi KGy 1964 36,5

Meg kell jegyeznunk, ho%y az 1 tabldzat 1, 14, 15 és 17-es tételei alatt
szerepld termékek lakkozasa hibas volt. A lakkot a dobozrdl levalva, z6mében
a termékben talaltuk meg. Ez némi magyarazatul szolgal a tébbi eredményhez
viszonyitott nagy Ontartalomra.

Osszehasonlitasul megvizsgaltunk még 2 db, 5/1-es dobozos portugdl
sliritett paradicsomot is, melyeknek ontartalmat 9,5 mg/kg, illetve 28,5 mg/kg-
nak talaltuk. A mintdkat a Duna - Tiszakdzi Mez8gazdasagi Kutatdintézet
bocséatotta rendelketésiinkre.

2. tablazat
Lakkozatlan (blank) dobozos ndvényi konzervkészitmények
£ . ) A doboz - A gyar- Talalt
E A minta megnevezése mérete A gyarté neve gsz sn mg/kg
&))
1 Ananasz befétt.. 12 vietnami import 1964 14,0
2 Banan befott 12 kinai import 1963 45
3 Kokuszreszelék
cukros lében .. 1/4 kubai import 1963 7,5
4 Koékuszkrém 1/2 kinai import 1963 4,0
5 Paradicsom ivdié.. 1/2 roman impoft 1964 7,5-13,0
6 Toltott paradicsom 1/2 roman import 1964 1,0
7 Natuarlecso 12 Kecskeméti KGy 1964 9,5-23,5
8  Paprikapuré 1/10 Nagykérosi KGy 1963  38,3-103,0
9 Sargabarackbef6tt . 171 Kecskeméti KGy 1963 31,0
10 Egresbeftt ... 172 Nagykérosi KGy 1964 12,8



Nagyobb szamu belfoldi f6zelékkonzerv fajtat nem tudtunk megvizsgalni,,
mert kozforgalomban levé termékek z6mmel Uveges aruként keriilnek a keres-
kedelmi haldzatba.

3. tablazat
HustartalmG ételkonzervek és halkonzervek
E . ) A doboz - A gyar- Talalt
E A minta megnevezese mérete A gyartdé neve g\a}z Sn mg/kg
3
1 Liba ragou 1/2 Budapesti KGy 1962 11,0
2 Tyukragou 12 vietnami import 1964  méréshatar
alatt

3 Bogréacsgulyas 12 Budapesti KGy 1963 35,0
4 Safina szardinia .. 1/5 marokkoi import 1962 58,0-85,0
5 Bicski paradicsomos

hal 12 szovjet import 1961 276,0
6  Marhapoérkélt 12 Budapesti KGy 1962 50,0
7 Moresca szardinia 1/5 jugoszlav import 1962 39,0
8 Monica 1/5 marokkéi import 1962 38,6
9 Unica 1/5 1962 13,0
10 Promethe 1/5 1962 20,0-70,0
1N Libertéas 1/5 1962 41,0
12 Saida 1/5 1962 10,0
13 Necea " 1/5 1962 20,0
14 Roches Noir,, .. 1/5 1962 12,8
15 Poison d’Argent

szadinia ....cccoeeeeinns 1/5 1962 45,0

Altalaban megallapithat6 a tablazatokban szerepld adatok alapjan, hogy
jelen raktarozasi korilményeink mellett nem tapasztalhat6 kifogasolhatdo mer-
tékl fémszennyez6dés-ndvekedés a csomagold anyagtol. Ritka kivétellel vala-
mennyi vizsgalt minta o6ntartalma alacsonyabb, mint az a magyar torvényes
el6irasok (4) szerint még megengedett, azaz kozvetlen fo%yasztésra szant folyé-
kony készitményekben %EI gyumoélcslevek, uditditalok stb.) 50 mg/kg, z6ldseg-
és gyumolcskészitményekben 200,0 mg/kg, slritményekben 250,0 mg/kg, hus-
és halkonzervek 200,0 mg/kg.

Az dnszennyezettség valtozasa a tarolas alatt.

Kisérleteink masodik céljat, nevezetesen a kozforgalmu termékek tarolas
alatti 6nszennyez6dését, csak paradicsom ivélében tudtuk megvizsgalni, mert
mind a gyarté, mind a forgalmaz6 vaéllalatok igyekeznek a régi termékeiken
tdladni a szavatossagi id6n belul, igy régi, 3-4 éves arut szinte csak elvétve
lehet felkutatni. Egy termék esetében azonban - s ez a paradicsom ivdie volt -,
reszben a gyarto Kecskeméti Konzervgyar mintaraktaraban, részben intézetlink
mintaraktaraban és részben a kiskereskedelmi hal6zatban talaltunk megfeleld
évjarati és elegendd mintaszam( dobozt. Az 1961 - 1965. években gyartott
dobozos paradicsom ivoié onszennyez&désének vizsgalati adatait a 4. tablazat-
ban foglaltuk dssze.

A kapott atlagokat grafikusan abrazolva ﬁl abra) azt lathatjuk, hogy a
kezdeti igen csekély értékrdl az ontartalom egyenletesen emelkedik, majd harom
év maltan kb. allandé marad. A vizsgalt négy év alatt a gyartasra felhasznalt
paradicsom nyersanyagatol fiiggetlenll az 6ntartalom nem haladta tdl az enge-
délyezett 50 mg/kg szabvanyos értéket, pedig a |é agresszivitasat novelte a 10%
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4. tablazat

Mé k
Ev ért Sn mg/kg 10 minta kozépértéke

L . Sn mg/kg

minimum maximum
1961 15,6 31,2 21,88
1962 16,4 25,0 21,68
1963 10,9 28,8 16,81
1964 9,7 25,0 13,45
1965 2,5 10,0 7,50

hozzaadott konyhasoé is. Emiatt a kapott mérési adatoknal magasabb értékeket
vartunk. A magasabb értékek feltételezését az okozta tovabba, hogy még a
mérések elvégzése elbtt egy kifogasolt exporttétellel kapcsolatban kdzolt adatok
szerint a szallitott dobozok tartalma er6sen fémes iz(i volt és nagyszam( romlast
tapasztaltunk, s ezt az onszennyez6désnek tulajdonitottak. Az izhiba miatt
mi is kdnnyen feltételezhettiik a bels6 korrdzio jelenségét, amely azutdn a do-
bozok atlyukadasat, megromlasat eredményezte. A visszakildott dobozokat
megvizsgaltuk és a paradicsom ivoié kémiai jellemzGi alapjan megallapitottuk,
hogy az GnszennyezOdés egyezik az azonos évjaratl sajat mintak dntartalmaval,
a belsd fal korrézidja megfelel az azonos évjaratd paradicsom ivoié dobozainak
bels§ falan tapasztalhatdnak, viszont gondatlan kezelés miatt a dobozok kilsé
rozsdasodasa olyan mérték(ivé valt, hogy emiatt lyukadtak at a dobozok. Ennek
alapjan a vevl elallt a kartéritési koveteléseitél. Ez eset a mérési eredmények
gyakorlai hasznalhat6sagat bizonyitotta. -

Az ontartalom vizsgalata mellett megvizsgaltuk a mintak pH értekét,
valamint az @ssztitralhato sav- és sétartalmat is, abbol a célbol, hogy ossze-
fliggésben van-e az Ontartalom valtozasa valamely mas kemiai jellemzé valto-
zasaval. A kapott eredmények az dntartalom novekedését6l vagy csokkenésétdl
teljesen fliggetleniil valtoztak, igy azzal dsszefliggésbe nem hozhatok.
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MPUMECK OJIOBA B KOHCEPBAX

Ob. XopsaT u J1. AHgpe

ABTOpbI B CBA3W C UCC/EA0BAHMEM MPOLYKTOB, KOHCEPBMPOBaHHbLIX B XKECTA-
HbIX 6aHKax, YCTaHOBWAW, YTO MPUMECK Of10BA B HUX He MpPEBbILLAET AOMYCTUMOE
KONMMYECTBO MO CTaHAapTy. 310 06yCNOBASETCS C TeM, YTO CKOPOCTb PacTBOPEHNS
0/10Ba He 60/blUas M KpOMe 3TOr0, YTO KOHCEPBbl MPOAAOTCS M YNOTPebaaroTcs
B Npefenax rapaHTUAHOrO cpoka. Takum 00pa3oM He 60/bLUOV Nepuog OT Mpo-
M3BOACTBA A0 YNOTPe6IeHNs He AOMYCKaeT NPOHUKHOBEHME GO/bLIErO KONMYECTBa
NpUMecein 0n10Ba.

ZINNKONTAMINATION VON DOSENKONSERVEN
Gy. Horvath, und L. Andre

Die Verfasser stellten im Laufe ihrer Prifungen konservindustrieller Pro-
dukte fest, dass deren Zinnkontamination im allgemeinen die in der Norm vor-
geschriebenen maximalen Werte nicht Ubersteigt. Dies ist auf zwei Ursachen
zurlickzufiihren erstens auf die geriuge dosungs Geschwindigkeit und
zweitens darauf, dass die Produzenten und Verkaufsstellen die Produkte inner-
halb der Haftzeit zu verwerten trachten, diese daher nicht so lange im Verkehr
sind bis eine beanstandbare Kontamination eintritt.

TIN CONTAMINATIONS IN TINNED FOODS
Gy. Horvath and L. André

On investigating various tinned foods in commercial market it was found,
that the tin contaminations of the tinned food preprrations generally do not
exceed the levels specified in the industrial standards. This is due to two reasons
a) the rate of dissolution of tin is rather low, and b) the undertakers manufactur-
ing and marketing these preparations usually sell their products within the
guaranty ﬁeriod. Thus, the marketing period of the tinned foods is generally
so short that no significant tin contaminations may occur.

CONTAMINATION DES CONSERVES EN BOITES PAR DE L’ ETAIN
Gy. Horvéth et L. Andre

Au cours de I'examination des produits de I’industrie des conserves en
boites les auteurs ont trouvé que leur contamination par de I’étain ne dépasse
pas le niveau maximum établi par le norme. Cela tient & deux causes, notamment
que la vitesse de dissolution de I’étain est faible et que les établissements fabri-
cants s’efforcent d’écouler leurs produits avant I’expiration du terme de garantie,
ainsi ceux-ci ne sont pas sur le marché assez longtemps pour qu’une contami-
nation contestable puisse s’accomplir.
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