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1 negyedeévi jelentése szerint a vizsgalt vajmintak 8,5%-a, a Il. negyedévi jelen-
tés szerint 12,1%-a, a Ill. negyedévi szerint pedig azok 12,2%-a esett kifogas
ala. A kifogasolas viszonylagos nagy szazaléka késztetett benniinket arra, hogy
megkeressilk az el6idézd okokat. Egy-két kivételes esett6l eltekintve mindig a
nagy viztartalom miatt kifogasoltuk a mintakat, de elég gyakran el6fordult
17-18% viztartalmd vajminta is. Kifogasolt mintdk erdsen vizereszték, rossz
vizeloszlasiak voltak. Egyes esetben talaltunk romlott vajat a szavatossagi
idén belll is. Kbéztudomasu, hogy 6sszefliggés van a rossz vizeloszlas és a tul
nagy, vagy tul kicsi-viztartalom, tovabba a gyors romlas kozott.

Ellendrzéseink sordn megéllapitottuk, hogy a Budapest és Vidéke Tejipari
Vallalat (BVTV) Erzsébetvarosi Uzemében, a hiit6hazi vaj utolagos vizbeallita-
sat gyarohengeres kopulGvel végzik. A vajviz egyenletes eloszlasat biztositja a
mikrofix berendezés. A BTVT Kelenfoldi Gzemeben a kopll6k talterheltek.
Mikrofix berendezésiik nincs, ezért egy Un.z-karu kever@vei ,keverik” a vizet a
vajba. Ez természetesen nem azonos a begyurassal.

Péter (1) szerint a kés6bb adagolandd vajat adagolas el6tt Gjragydrassal
kgplélfe_nnyé kell tenni, teljesen ,szarazra” kell gy(rni és azonnal szarazon
adagolni.

Az egyenletes vajelosztas érdekében fontos, hogy (izemeink hiit6hazban
tartalékoljanak olyan vajkeészleteket, amelyeket sziikseg esetén a kereskedelem
rendelkezesére bocsathatnak. Ezeket a h(t6hazi készleteket idénként cserélni
kell. A hosszabb ideig tarol6 vaj tartossaga érdekeben fontos, hogy viztartalma
16%-nal ne legyen tdbb. A belféldon forgalombahozott teavaj viztartalma
viszont 19%. A kettd kozotti 3%-nyi vizet az adagolas el6tti begyurassal kell a
vajba vinni. A mélyhitott vajat, melyet rendszerint 50 és 200 kg-os horddkban
tarolnak, nem lehet a hiit6hazbol kozvetlenil a gylrogépbe vinni, hanem a
megfeleld konzisztencia kialakitasa érdekében elémelegitik.

A kell§ ideig temperalt (elc’imele%itett) vajat viztartalmanak megallapitasa
utan vizzel keverik a z-karl kever8ben, ill. belegyurjak a vizet a megfelel§
gyurogéppel. Péter (1) szerint a vaj csak akkor kezdi felvenni a hozzaadott vizet,
amikor a gyUrds mechanikai hatasa, de féleg a h6fok emelkedés kovetkeztében
a zsirfazis elegendé mértékben képlékennyé valt a vizcseppek elszigeteléséhez,
azaz amikor a szomszédos vizcseppeket egymastol elvalasztd zsirfalak szakadas
nélkil viselik el a vaj mozgatasa (gyurasa) kdzben bekdvetkezd alakvaltozasokat.
Ennek elérése érdekében fontos lenne, hogy a hit6hazbol kihozott vajat tobb
darabra vagva megfelel6 ideig kb. 18 C°-on taroljak és csak a kivant konzisz-
tencia elérése utdn 10- 12 C°-n gyurjak. Sokszor a hosszabb ideig tarté felmele-
git6 tarolasra nincs lehet6ség, hanem a még hideg, torékeny vajba prdbaljak
begylrni a kivant mennyiségl vizet. Kiilonosen a 200 kg-os horddkban téarolt
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vaj fokozatos temperalasahoz nincsenek meg a lehetGségek. A nem megfelel§
hémérsékleten (hidegen) toértén6é gyadrds, ill. a gydras hianya (z-kar( keverd
esetében) eredményezi a vizeresztd, rossz vizeloszlasu vajat.

Avaj vizeloszlasanak meghatarozasat szamosan vizsgaltak. Mohr és munka-
tarsai (3) mikroszkopos vizsgalattal hatarozzak meg. A Hansen’s (4) cég, Koenen
(5) és Wagner (6), tovabba Tomka és munkatarsai (2) indikatorpapir hasznalatat
ajanljadk.* A vizeloszlas vizsgalata indikatorpapirral Ggy torténik, hog?/ a vizs-
galand6 vajat 0,3-0,4 mm-nél nem vastagabb rozsdamentes fémhuzallal ketté-
vagjuk, a fels6 réteget dvatosan leemeljik, a kapott sima vagasi fellletre az
indikatorpapirt rahelyezzik és szaraz kezzel néhanyszor végigsimitjuk. A papi-
ron 10-20 masodperc mulva megjelenik a vizcseppet jelz0 szinfolt, melyet a
papirnak nem a vajjal érintkez6 oldalan, hanem a szaraz oldalan kell érzékelniink.
A gyéartastechnologiatol fuggben kilonbz6 indikatorokkal Aatitatott papiron
elato (vilagos vagy sotét) szinben jelennek meg a vizcseppek. Vizsgalatainknal
hasznalt papir indikatora enyhén ligos kémhatasi bromtimolkék volt, mely
kék szin(i és a vizcsepp sarga szinben jelenik meg.

Mohr és tarsai az indikatorpapir alapjan 4 fokozatban biraljak el a viz-
eloszlast. Eszerint 3 pontot kap a vaj, ha az indikatorpapiron nem, vagy csak el-
vétve figyelhetd meg egy-két tliszdrasnyi nagysagu szinfolt. A vizcseppek mérete
2-7u. 2 pontot kap az a vaj, melynél az indikatorpapiron t6bb gombost(ifej nagy-
sagu szinfoltot észleliink. A vizcseppek mérete ez esetben 10- 15 1. 1 pontot az a
vaj kap, melyenek vizsgalatakor az indikatorpapiron a gombostiifej nagysagu
szinfoltok mellett néhany kélesszem, esetleg 1-2 kisebb lencse nagysagu folt is
lathatd. A vizcseppek mérete 20-30 /m A felsoroltaknal tébb és nagyobb folto-
kat el6idez0 vaj (vizcsepp-méret 40-60 m O pontot kap. Az L1 abran lathato
osszehasonlito képeket Tomka és munkatarsaitol vettik at.

Vizsgélataink Kiterjedtek a Budapesten forgalombahozott -, a BVTV
Kelenfoldi és Erzsébetvarosi (izeme, a Szolnoki Tejlizem altal gyartott -
csomagolt és az (ti. zsdmoly-vajra.

7. abra

Az 1 tablazat a kereskedelmi forgalombol szarmazo vajmintak vizsgalati
adatait tartalmazza. 2 db, a 8 és 9 jelzésl a Szolnoki Tejlizembol, a tébbi a BVTV
Kelenfoldi tizemébdl szarmazik.

Az lizemekben is alkalmazott hagyomanyos Kkislitéses vizmeghatarozasi
modszer a vizereszt§ vaj viztartalmanak meghatarozasara ltaldban nem alkal-
mas. Parhuzamos vizsgalatként alkalmaztuk MSZ 3729 szabvanyban el6irt
,Vitds esetben hasznaland6” atkever6 modszert, mely abbdl all, hogy a vajat
kb. 30 C°-on porcelénedén{be egyenletes, Ovatos keveréssel egynemdsitettik,
(hasonléan a konyhatechnikabdl ismert vajkrémhez), majd kisutottik. Az igy
nyert homogénezett vaj viztartalma sokkal pontosabban meghatarozhat6, mint

* Az indikéatorpapir segitségével tértén6 vizeloszidas meghatarozéasara vonatkozélag 1.
Kacskovics M. cikkét e fizet 20. oldalan. (Szerk.)
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/. tablazé

Viztartalom, %

, M indsités az indikator-
Jelzés

papir alapjan o ) krémesitéses
kistitéses moédszerrel médszerrel

1. 0 19,40 18,10
18,25

2. 0 20,21 19,83
19,85

3. 0 19,05 18,70
18,55

4. 0 20,24 19,39
19,41

5. 0 17,80 19,12
* 19,25

6. 0 17,20 19,00
19,17

7. 1 18,50 19,10
19,02

8. 2 18,96 19,00
18,95

9. 2 19,05 19,20
19,23

10. 1 18,65 18,92
18,75

11. 1 18,80 19,00
19,10

12. 1 18,46 18,85
18,92

a homogeénezés nélkili kisutéses mddszerrel. Az eredményekben mutatkozd
maximalis eltérés 0,2%. A homogénezés nélkili kisuitéses modszerrel vizsgalt
mintak viztartma pozitiv és negativ iranyba egyarant nag%/ eltérést mutatott.
A legaldbb 2-es mindsitést el nem ér6 vaj viztartalmanak homogénezés nélkili
meghatarozasa annyira bizonytalan, hogy az izem altal id6nként kiadott na-
gyobb, vagy kisebb viztartalmu vajkészlet ezzel magyarazhaté. A gyartas menete
megkivanja a viztartalom gyors meghatarozasat, ezért nem képzelhetd el, hogy
az lzemek is attérjenek a vaj viztartalom meghatarozas el6tti homogénezésére.
A jelenlegi adottsagok mellett viszont vagy a vasarlot karositja meg az izem,
vagy sajat karara kevesebb viztartalommal szallit vajat a kereskedelem részére,
jollehet egyik eset sem szandékos. Ez a tény is indokolja a Kelenfoldi telep részére
egy gyurogép lUzembehelyezését.

A 2 tablazat a zsamolyvaj és a kiadagolt 10 dkg-os vaj viztartalmanak
eltérését mutat#'a. Nem é&llt médunkban ugyanannak a zsamolyvajnak a viztartal-
mét kiadagolt formaban is meghatarozni. Ezért a zsdmolyvajhoz az Gzem aznap
adagolt 10 dkg-os vajat hasonlitottuk, igy a két forma adatai messzemené kovet-
keztetések levondsara nem alkalmasak.

A Kelenfoldi telep zsamolyvajanak vizeloszlasa - amint azt a 2/a abra
mutatja - rendkivil rossz, az Erzsebetvarosi Uzem 2/b 4brén lathaté zsdmoly-
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2. tablazat

Zsamolyvaj Adagolt vaj viztartalma, %

6 kisttéses krémesitéses
Jelzés viztartalma,

mindsftése %

moédszerrel

1. 1 20,00 17,60 17,65
18,22 17,55
2. 0 21,05 18,22 17,80
17,30 17,88
3. 0 19,60 18,60 18,70
18,00 18,73
4. 0 20,21 20,20 19,52
19,00 19,65
5. 0 20,20 19,50 19,04
18,80 19,13

vajanak vizeloszlasahoz viszonyitva. Ez a két (izem begyurasi technol6giajanak
ill. felszereltségének eltérését mutatja. A Kelenfoldi (zem adottsagaibol
kifolyolag kénytelen arra tdmaszkodni, hogy a vajban levé nagyobb vizcseppek
egy részét az adagolégép kiszoritja. Mint a 2. tablazat mutatja, 1-2%-kal csok-
ken a viztartalom az adagolas utan, a tapasztalat szerint azonban a vizcseppek
nem oszlanak el a vajban. Az adagolassal nem sziintethet6 meg a vizeresztés.
A 3. 4bran lathatd, hogy a rossz vizeloszlasu zsamolyvajbdl adagolt 10 dkg-os
vaj vizereszt6 marad. A vizkiszoritdas nem egyenletes. Szeszélyes eloszlasban
marad a viz a vaj belsejében. (3. dbra). A 10 dkg vaj harom vagasfeliletet
mutatja. Az a) és c) jelzést a ket kiilsG réteg, melyet a csomag szélétol kb. 1 cm*
nyire, ab) jellt a vajdarab kozepén vagtuk el. Latszik, hogy az adagologep csak
a vajdarab kozvetlen szélén levd cseppecskéket nyomja ki, de a bels6 részeken
elhelyezked6 cseppek valtozatlanul benne maradnak. igy a vajdarab széle
vizben szegényebb lesz, a bels6 része a megengedettnél tébb vizet tartalmaz.
Eredményeink szerint a vizvizsgalat el6tt homogénezett 10 dkg vaj viztartalma
altalaban nem haladja meg a szabvanyban el6irt maximalis mennyiséget, azon-



ban - mivel a vizeloszlas nem egyenletes - a vizeresztG vaj romlasanak veszélye
fenndll. Téarolasra nem alkalmas. Viztartalmanak meghatarozdsa pedig csak a
homogénezéses modszerrel végezhet6 pontosan.

A vizsgalatok alapjan tehat megallapithatd, hogy Budapesten a BVTV
Erzsébetvarosi Uzeme és a Szolnoki Tejlizem A4ltal forgalombahozott teavaj
vizeloszlasa megfelel6. A BVTV Kelenfoldi (zeme altal adagolt h(it6hazi vaj
vizeloszlasa azonban nem felel meg a kdvetelményeknek, mert sokszor olyan
mértékben vizeresztd, hogy gyors megromlas veszélye nélkil nem tarthato
forgalomban. Viztartalmanak meghatarozasara a hagyomanyos modszer nem
alkalmas, hanem a vizsgalat el6tt temperalni és homogenezni kell a vajat. Az
iizemi laboratérium a gyors Uzemmenet miatt homogénezni nem tud, igy csak
bizonytalan vizsgalatot végezhet, mely azt eredményezi, hogy az (zem Vagy
a vasarlo kozonseget, vagy a nepgazdasa?ot karositja meg.

Ame?oldas veleményiink szerint az lenne, hogy a BVTV Kelenféldi Uzemét
is lassak el megfelel6 gylrogéppel, tovabba az iizem idében szerezzen tudomast
a feldolgozando hiit6hazi vaj mennyiségérdl, hogy Iegyen ideje a vaj gyuras
el6tti temperalasahoz.
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