KONYV- ES
Rovatvezetd:

TH. KLUG
Zsirok és olajok
(Die Fette und Ole.)

A Sammlung Goschen konyvsorozat
335. sz. kotete 143. old. 6. kiadas.
Berlin 1961. Walter De Gruyter &Co

Th. Klug konyve kibgvitett és
korszerlien atdolgozott kiadasa K.
Braun ,Die Fette und Ole” (Samm-
lung Goschen 355. kotet) c. munka-
janak. Az eredeti munka célszer(
targybeosztasa lényegében megmaradt
A zsirok és olajok bevezet6 jellegl
altalanos leirdsa utdn a vizsgalati
maddszerek fejezete kovetkezik. Az
e(i;yes zsirokat és olajokat leird rész:
allati zsirok, névényi zsirok, hulladék-
eredetli zsirok és végul szintetikus
zsirok csoportjara osztva targyalja
az anyagot. A nivényi zsirok feje-
zetében: nem szarado olajok, félig
szaradd olajok és széradod olajok al-
cimek szerint vannak a zsiranyagok
csoportositva.  Osszesen 66 féle zsir
és olajnak leirasat tartalmazza a
konyv e legljabb kiadasa; hlsszal
tobbet a koradbbi kiaddsok anyaga-
hoz képest. Az egyes zsirok és olajok
kozil tobbnek a leirasa lényegesen
kiegészilt a technologiara, termelésre
és a kémiai-fizikai jellemz6kre vo-
natkoz6 adatokkal.

A vizsgalati modszereket targyald
fejezetben i refraktéméterszam-  t6-
résmutato-tablazat; a koényv végén
pedig a zsirallandok tablazata talal-
hato.

Mint a kdnyv e%]yik hianyossagat
meg kell emliteni, hogy a vizsgélati
maddszerek kozil az A- és B szam,
a Grossfeld-féle vajsavszam, a Manley-
szam, az acetil- és hexabromidszam
csak elvikben vannak ismertetve;
a munka merietrészletes leirdsa hi-
anyzik. Kar volt tovéabbd a zsirok
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és olajok alkotorészeit szerveskémiai
rendszerességgel 06sszefoglalé hasznos
tablazatot a korabbi Braun-féle ki-
adasbol az (j kiadasba at nem venni.
Ugyanez vonatkozik tébb érdekes
leird adatra, melyeket az 0j kiadasba
nem vett at a szerzo.

A *didaktikus attekinthetéséggel
megirt és kis terjedelme ellenére is
sok adatot magaban foglal6 munka
a zsirok és olajokra vonatkoz6 isme-
retek teriiletén gyakorlati tajékoztatd
rendeltetésének, - akarcsak régi Kki-
adasa - jol megfelel.

Sarudi 1. (Szeged)

FINCKE A
A cukor és édességaruk

(Zucker und Zuckerwaren 132 old.
4 dbraval Berlin So 36: A. W. HAYN's
F.RBEN)

,Grundlagen und Fortschritte der
Lebensmitteluntersuchung” c. kényv-
sorozat 5. kotete.

Az els6 rész a szachardz legfontosabb
kémiai és fizikai tulajdonsagaival:
gyartasaval, kereskedelmi  mingsé-
geivel és a fogyasztasi cukor vizsga-
lati mddszereivel foglalkozik. A vizs-
galati eljarasok kozul kiemelhetjik:
az invertcukortartalom  kolorimet-
rias meghatarozasat H. C. S. De Whal-
ley szerint; - a cukor puffer hata-
sanak meghatarozdsat (tompitoha-
tasi nem cukoranyagok a miiméz
és invertcukorszorp keszitésénél hat-
ranyosak); - a pehelykivalaszto
képesség ' vizsgalatat (a fogyasztasi
cukor egyes nem cukor anyagai szén-
savas Udit6italokban nemkivanatos
pehelykivalast okoznak); - a vizs-
alatot habzast okozé tulajdonsagra,
?kellc’iképpen nem tiszta cukor oldata

a cukor csekély szaponintartalma



miatt habzik; ami egyes édesipari
termékek gyartasanal hatranyos); -a
fogyasztasi cukor értékelési modszerét
a ,Braunschweigi pontozasi rendszer”
alapjan.

A masodik rész az édesipari aruk
altalanos vizsgalati modszereit
tartalmazza. Um.: nedvesség, hamu,
szénhidratok  (szacharoz, glikoz,
invertcukor, lakt6z, keményit6szorp);
fehérje, zsirtartalom meghatarozasat;
a zsir vizsgalatat; az édesipari segéd-
anyagok um. mesterséges és termé-
szetes szinezékek, tartositdszerek,
antioxidasok, zseliroz6 és srit6anya-
gok; glicerin és szorbit; borkésav
és citromsav kimutatasat.

A harmadik rész az egyes édesipari
készitményekkel foglalkozik és pedig
22 féle termékkel, illetleg gyart-
manyféleséggel. Minden egyes ké-
szitménynél ~ kilon alcim alatt: 1
Gyértds és oOsszetétel. 2. Vizsgalat.
3. Elbiralas; targyl széveget kozél a
a szerz6. A sdpeciélis rész targyala-
sanak ez a madja igen jol szolgalja az
édességipari  keszitmények vizsgala-
taval es elbiralasaval foglalkozok
munkajat.

A konyv végén 273 munkara utald
szakirodalmi forréasjegyzék talalhato.

A régi hirnevli szerz6 munkaja,
tomor, de vilagos szdvegével; a gya-
korlat szamara kimerit6 tartalmaval
az élelmiszervizsgald laboratériumok
részére nagyon hasznos kézikényvnek

bizonyul.
Sarudi . (Szeged)

BRUCKI, J. és
GRAUB, R.

A malataextrakt cukortartalmanak
papirkromatogréafids vizsgalata

(Die papierchromatographische Unter-
suchung der Zucker in Malzextrakt)

Monatsschrift fiir Brauerei. 12, 177,

1960

Szerz6k a leszalldé kromatografias
modszer futtatd szereként n-butanol-
-jégecet-viz 4:1:5 aranyl keverékét
hasznaltak, futtatasi idejét 70 6raban
allapitottak meg. Osszehasonlitasként
az 0Osszes varhatd cukrokat felvitték.
El6hivoként anilint, oxalsavat és
benzidint jégecet-alkohol és béta naf-
tol-kénsavban oldottak.

Mennyiségi meghatarozashoz What-
man Nr. 1 papirt (19x46 cm) hasz-
naltak. A vizsgaland6 oldat 0,1-0,3
ml-ét tizszer egymés mellett helyezték
el a startvonalra. Elvélasztas céljabdl
a papirt anilinoxalattal hintették be.
Ezutan csikokra felvagdostdk, az
eléhivds utan az el6hivo oldatokat
kb. 5 ml 70-80C°-0s vizzel &tobli-
tették és az el6hivott cukoranyagot
10-20 ml-re toltotték fel. Az ig
nyert oldatokat kolorimetrias elja-
rassal Somogyi v. Nelson szerint vizs-
altdk. A meghatérozds alkalmaval
altalaban fruktozt, glukozt, szahardzt,
maltozt (maltotetrozt) kaptak ered-
ményiil.

Borszéki B. ( Budapest)
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