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Hazank egyik fontos fliszerndvénye a voOroshagyma. A hagymaval
kapcsolatos agrotechnikai és biolégiai kérdésekkel mar igen sokan, részle-
tesen foglalkoztak, kémiai tulajdonsagairdl, Osszetételérél azonban még
keveset tudunk, kulgnosen hazal vonatkozasban. Talalhato ugyan néhany
ilyen térgg/u kozlemény, de ezekben csak a legaltalanosabb kémiai vizsga-
latok eredményei szerepelnek (szérazanya?(-, hamu-, nitrogéntartalom stb).
(1,2) Ujabb, korszer( analitikai modszerekkel végzett vizsgalati eredmények
nem ismeretesek. Ezért szeretnénk néhany adattal hozzajarulni a voros-
hagyma pontosabb kémiai 0Osszetételének ismeretéhez.

A hagyma szénhidratjaival kapcsolatos els6 hazai kézlemény az Orsza-
EOS Chémiai Intézet Osszeallitasa (1) és Vas (2) munkaja, volt. Mindkét

ozlemény tobb hagymafajta redukalé és osszes cukortartalmat kozli.
Az egyes meghatarozasokat forrovizes extraktbol végezték. Vizsgalataik-
nél csak mennyiségi mérést végeztek és nem hatéroztak meg, hogy milyen
cukrok alkotjak a hagyma redukald illetve nem redukalo cukor tartalmat.
A redukald cukrok mmc’iségére még feltevéseik sem voltak. A nem redukald
cukrot szahardéznak vélték, mert invertalhaté volt.

Zeller (3, 4) a fenti munkakkal egyid6ben nem vizes extraktban, hanem
a hagyma préslevében vizsgélta az oligoszaharidokat. Kimutatta, hogy
gyakorlatilag minden cukor a préslébe keril, tehat az altala meghatarozott
cukortartalom atszamithaté az Osszsulyra is. A cukortartalmat a préslé
megfeleld deritése utan refraktométerrel hatarozta meg. Vizsgalatai alap-
jan kétféle cukrot mutatott ki : glikozt és szaharézt. Egyébként Zeller
vizsgalatai soran nem annyira a cukrok minéségének megallapitasara,
hanem inkébb a hagymaban levé cukorkoncentraci6é eloszlasanak vizsga-
latara torekedett. Kimutatta, hogy a hagymaban nem egyenletes a cukor
eloszlasa. Fiigg6leges iranyban szabalyosan valtozik a cukorkoncentrécio,
a bels6 levelekben nagyobb a cukortartalom, mint a kils6kben.

Azt is kimutatta, hogy a kilsé levelekben tobb a glikdz, mint a sza-
haréz, tehat a molekularis cukorkoncentracié a hagyma kozepétdl kifelé
haladva ndvekszik.

Srinivasan és munkatarsai (5) hagymafélék szénhidratjainak vizsga-
latakor fruktéz, gliikoz, szaharoz és fruktozanok jelenlétét allapitottak meg.

A hagyma vizoldhaté szénhidratjainak vizsgalataval foglalkozik me
Bacon (6) munkéja is. Megallapitotta, hogy a vizben old6do szaharido
lanchossza nem éri el a 8 monoszaharid egységet. A mono és diszaharidok
kozil glukézt, fruktdzt és szahardzt mutatott ki a hagymaban. Részle-
tesebben a triszaharidokkal foglalkozott, melyek kozil kett6t elvalasztott
és azonositott. Optikai forgatoképesség, ultravords abszorpcids-spektrum
és méas tulajdonsagok alapjan 1~/3-fruktozilszaharozt és a 6-Q/3-fruktozil-
szaharézt mutatta Ki.

Bacon Zellerrel egybehangz6an megallapitotta, hogy az oldhaté szén-
hidratok egyenl6tlentl” oszlanak el a hagymaban.

Jelen munk&ban néhany voérdshagymafajta mono- és oligoszaharid-
jait mutattuk ki és néhany komponens mennyiségét hataroztuk meg.
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A vizsgalatokhoz felhasznalt nyersanyagok, el6készitésik és vizsgalati
modszerek.

Vizsgalatainkhoz 1959. évi termésl makoi fajta (Makdi Kisérleti
Gazdaségg, zittaui, stuttgarti fajta (Budatétényi Gazdasé%]) és kevert,
Ggynevezett piaci hagymat i(kulénbbzo arudakbol vasarolt) hasznaltunk.*
Az oldhat6 szénhidratok vizsgalata céljabol kivontuk a mono- és
oligoszaharidokat a mintakbdl. A Kivonasra tobb mddszer alkalmazhatd.
A leggyakoribb a vizes vagy a vizes alkohollal torténd kivonas. Az iro-
dalmi adatok es sajat vizsgalatunk alapjan (7, 8) a 80%-os alkohollal tor-
ténd kivonast valasztottuk mivel az igy nyert kivonat viszonylag kevés
zavaroanyagot tartalmaz és igy kozvetlenul felhasznalhato az oligo- és
monoszaharidok papirkromatografias vizsgalatara. A kivonast a kévetkezd
eljaras szerint végeztiik : 25 gr hagymavagdalékot —5 C°-on megfagyasz-
tottunk. A kemeényrefagyott hagymat porceldnmozsarban eldorzsoltik,
majd veszteségmentesen extrakcids hiivelybe tettiik és Soxhlet-késziilékben
végeztik a kivonast. A kivonas optimalis id6tartamanak megallapitasara
killénb6z6 idejlii (2—4—6—8 odras) extrakciokat végeztink. Az igy nyert
kivonatokat kromatografalasnak vetettiilk ald és a kromatogrammokon
kapott monoszaharidok kézil a frukt6z mennyiségét Diemair és munka-
tarsai (9) TTC-s modszerével hataroztuk meg. A kapott értékeket az 1

tdblazat mutatja.
1. Téablazat

A MONO ES OLIGOSZAHARIDOK EXTRAKCIOJA

Extrakt

Extrakcios idd Fruktdoztartalom
Ex 2 ora 0,50%
e? 4 6ra 0,96%
E3 6 ora 1,50%
E- 8 ora 1,30%

Az igy nyert eredmények alapjan a kivonas legmegfelel6bb idejét
G o6ranak valasztottuk.

A kihlt kivonatot vakuumban kb. 20 ml-re paroltuk be, a kivalt
anyagok eltavolitasa céljabol szirtik, majd 25 ml-es norméallombikban
desztillaltvizzel jelig toltottik.

A kivonatban lev6 mono- és oligoszaharidok mindségi vizsgalatat
papirkromatografias modszerrel vegeztuk : leszallo technikat alkalmaz-
tunk, tulfolyassal és szaritdssal kombinalva Schleicher & Schill 2043/b
papiron, butanol-jégecet-viz (4:1: 5) illetve butanol-etanol-viz (4:1:5&
olddszerrel. A vizsgaland6 oldatb6l 3 x 45 cm-es papircsikra 5//1-t vittin
fel. A kifejlesztést 3 X 24 illetve 3 X 48 oOra hosszat vegeztik. Az egyes
cukrok elbdhivésara anilinftalatot, triklorecetsavas naftorezorcint, de fGleg
anilin-difenilamin-foszforsavas eIe%yet hasznaltunk.

A monoszaharidok és a szahar6z azonositasat ismert cukrok par-
huzamos futtatasaval végeztik. Az ismeretlen oligoszaharidok egyrészé-
nek Osszetételét ,ravarrasos” kromatografids mddszerrel (10) hataroztuk
meg. Az egyes mono- és oligoszaharidok mennyiségi meghatarozasara
Markusné (11) moédositott antronos mddszerét alkalmaztuk.

* A felhasznélt hagyma a- vegetaciés id6 passziv szakaszdban volt.
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Vizsgélataink sordn a véréshagymaban monoszaharidok kozil glikéz
és fruktdz jelenlétét allapitottuk meg. A diszaharidok kozil szaharézt
talaltunk és hataroztunk meg. Ezen ismert dsszetevékon kivill még nyolc
ismeretlen Osszetételli oligoszaharidot kiillénbdztettiink meg, melyek kozil
a szahar6z utani elsé harom osszetételét hidrolizis utani kromatografalas-
sal allapitottuk meg. Mind harom oligészaharidnal glikozt és fruktozt
mutatttunk ki. Az egyes oligdszaharidokban kimutatott monoszaharidok

kozil a %IUkézt mindig
kevesebbnek talaltuk,
mint a fruktézt és ez
a glikézhanyados a
retencios faktorral
egyltt csokken6 ten-
denciat mutat, tehat
ezek sorrendben egy

likoz és 2—3 ill. 4
rukt6z komponenshél
all6  olig6szaharidok.
Ezek  0Osszetételének
pontosabb vizsgalata
folyamatban van ésaz
eredményekrél a ké-
Bﬁbbiekben szdmolunk
e.

Az ismert mono- és
oligdszaharidok meny-
nyiségének vizsgalata
soran kapott eredmé-
nyeket a 2. tdblazat-
ban adjuk meg. A
megadott értékek min-
den esetben 4—5 me-
rési adat kozépértékét

jelentik.
2. Tablazat
EGYES HAGYMAFAJTAK MONO- ES OLIGOSZAHARID TARTALMA
Redukalé-cukor
Hagymafajtak Glikéz % Fruktéz % % Szahar6z %
Makoi s 1,80 1,43 3,23 2,60
Zittaui..... 1,40 1,73 3,13 2,42
Stuttgarti ... 1,38 1,48 2,86 2,23
Kevert (piaci) ... 1,22 1,45 2,67 2,38

Az eredményekbdl kitlinik, hogy a makoi haEyma redukalo-cukor
és szahardztartalma a legnagyobb a vizsgalt fajtak kozll, mely értékeket
csak a zittaui-fajta kozelit meg. Erdekes még, hogy a makoi fajtanak a
glikéz, a zittauinak a frukt6z-tartalma nagyobb az atlagosnal.

Munkank soran nyujtott értékes tanacsaiért dr. Telegdy Kovats Laszld
egyetemi tanarnak, a mintdk készséges rendelkezésiinkre bocsatasaért
a Kertészeti Kutatd Intézet NOvénytermesztési Osztalydnak e helyrél
is halas koszonetiinket fejezzik Ki.
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OAHHBIE O XVUMWYECKOM COCTABE JTYKA. (ALLIUM CEPA I..
I. MOHO W OJIMTOCAXAPUNObI NYKA

A. Hepenkosny—K. Bapra

ABTOpbI 1CCIEAoBAIN COfiePXKaHe MOHO — W O/IFOCaXapufoB B HEKOTOPbIX
copTax /iyKa MeTogoM 6yMaxHOW Xpomatorpauu. YCTaHoBUAMW, YTO B UCCIEA0BaH-
HbIX /lyKax HaxofATCs Crieflytolpe caxapa: r/toKo3a, (PPyKTo3a, caxaposa U el 8
O/Mrocaxapuios. Bbino YCTaHOBMEHO, YTO MepBble TPU OfMrocaxapuia Copepxar
OfHY MOJeKyny roKo3bl U 2, 3 U 5 MOMeKy/bl PYKTO3bl.

ANGABEN UBER_ DIE CHEMISCHE ZUSAMMENSETZUNG DER
. KUCHENZWIEBEL (Allium cepa L.)
I. DIE MONO- UND OLIGOSACCHARIDE DER ZWIEBEL

J. Nedelkovits und K. Varga

Verfasser bestimmten den Mono- und Oligosaccharidgehalt einiger
Zwiebelarten mit papierchromatographischem Verfahren. Im Laufe ihrer
Untersuchungen konnten sie Fructose, Glykose und Saccharose, sowie
weitere Oligosaccharide von unbekannter Zusammensetzung nachweisen.
Von den unbekannten Oligosacchariden priften sie die Zusammenset-
zung der nach Saccharose folgenden ersten drei. Sie stellten fest, dass in
denselben der Reihe nach 1 Molekel Glykose und 2, 3 bzw. 4 Fructose-
Molekile vorhanden sind.

CONTRIBUTIONS TO THE CHEMICAL COMPOSITION OF ONIONS
(ALLIUM CEPAL.), I. MONO- AND OLIGOSACCHARIDES OF ONIONS

J. Nedelkovits and K. Varga

The content of mono- and oligosaccharides in certain varieties of
onions were determined by the authors with the use of paper chromato-
graphy. During their investigations they succeeded in detecting the presence
of fructose, glucose and sucrose, further eight oligosaccharides of unknown
composition. Of the unknown oligosaccharides, the composition of three
which appear next to sucrose was examined. It was proved that in. these
molecules one molecule of glucose and 2—3, and 4 molecules of fructose,
respectively, occur in the given order.
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