FIGYELO

TEJIPAR

Tejsttritmény

A tejipar ,tejkaramell” elnevezéssel olyan cukrozott tejsiritményt
kivan gyartani, amelyben a cukor egy részét karamellizalta. Az 0j cikket
kétfele mindségben kivanja g?;értani, ugymint zsiros és sovany mindségben.
Elébbihez teljes tejet, utdbbihoz cukrozott tejet hasznal fel. A tejkaramel-
nek akkor volna nagyobb kereskedelmi jelent6sége, ha azt a vendéglato-
ipar és az édesipar nyersanyagként dolgozna fel. Felhasznalasi terulete
éppen karamellizalt jellege miatt csokkent. (R L)

Import dobozos tej. Jelent6s mennyiségii fehérbadog dobozba csomagolt
cukor hozzdadasaval készilt s(ritett teljes tejet importaltunk. A suri-
tett tej zlrtartalma 85 szadzalék. 1:2 aranyban vizzel higitva mind
haztartasokban, mind vendéglatéiparban felhasznalhat6. (R L)

Omlesztett sajtok

1960. |—VI. hdnapokban fokozottabb mértékben vizsgéltuk az
Gmlesztett sajtokat a kereskedelmi forgalomban. Megallapitottuk, hogy .
1960-ban az el6z6 évekhez képest jelentdsen javult a min6ségik. Javulas
mutatkozott az érzékszervi tulajdonsagoknal, a kémiai allandoknal pedig
az el6z6 években tapasztalt hibak teljesen megszlintek. Kedvez6 volt az
is, hogy a valaszték is bdvilt. Megkezdték belféldi arusitasra is a kiilonb6z6
allomanyd omlesztett sajtok gyartasat (vaghatd, kenheté allo6 manyd
Omlesztett sajtok). A kifogas alad esett mintdknal féleg szag és izhibakat
észleltink, ami onnan adédik, hog%/ egzes vidéki tejipari Gzemekben és a
kereskedelmi bolthal6zatban is a h(itOkapacitds ma még nem mindenditt
Kielégitd es emiatt a melegebb id6 bealltaval minéségromlas jelentkezik.
A vizsgalt mintak tobbségének csomagolasa Kielégitd volt. A mindségi
javulas annak tulajdonithatd, hogy az ipari min6ségellenérzés fokozdédott,
€s a gyartasra kerild ©mlesztett sajtokhoz 80—85°0-0s mennyiségben
félkemeny és kemény sajtokat hasznalnak fel. (Sz. M)

EDESIPAR

Csomagolas és megjeldlés

A Bk. M. Elelmiszer, Haztartasi és Vegyi F6igazgatésag az Elelmezés-
tigyi Minisztérium Edesipari lgazgatdsagaval 1960 november 1-i hatallyal
megallapodott az édesipari termékek egységes gyartasi rejtjelzéseben.
A miltban a kiilonbdz6 Gzemek mas és mas rejtjelzést hasznaltak, amely
megnehezitette a vitas tételek azonositasat. Tobben aztis kifogas targyava
tettek, hogy miért van sziikség rejtjelzésre és kiszallitasi keletbélyegzdre is.
A felllvizsgalat eredménye arra a megallapitasra vezetett, hogy a gyartasi
rejtjelzésre szikség van, mert a termékek tobbségénél (pl. szaloncukor)
nem a gyartas napjan torténik a kiszallitas. Ha a gyartasi napot nem
tuntetik fel, agy az aru készitése idépontjanak azonositdsa nem lehetséges.
A gyartas napiét viszont azért nem lehet kelethélyegz6vel feltiintetni,
mert az zavarokat okozna. Még abban az esetben is nehéz volna az azono-
sitds, ha a két idépontnak megfelel keletbélyegzés mas mas szin(i bélyeg-
zéssel térténne. A jov6ben a gyartasi rejtjelzést mindenkor hat szammal
tuntetik fel. Ezeknek értelmezese :

az els6 két szam jelzi : a gyartds napjat

a masodik két szdm jelzi : a gyartds honapjat (arabs szammal)
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a harmadik két szam jelzi : a gyartas évét. (csak a két utolsé szamot).
Példa :1960. november 20-4n gyartott termék rejtjelzése — 201160
1960. december 12-én gyartott termék rejtjelzése — 121260

A gyartasi rejtjelzést a ng’jjtécsomagoléson, a kartondoboz homlok-
falan, csoportos csomagolasnal a csomagolasi egység homlokfalan, vagy
aljan kell feltlintetni.

Mege%yezés tortént, hogy jovében a kakadporok csomagolbeszkdzén
(tasak, doboz) a ?/értési és kiszallitasi napot nem kell feltiintetni. Ugyan-
csak mellézni kell a jotallasi idé feltlintetését is. Ezeket a megjeldléseket
a jovében a gy(jtécsomagolason kell jelezni.

Az ellen6rz6 szerveknek a jovében fokozott mértékben kell ellendriz-
niik, hogy a fogyasztoi arat az eg?/es termékek csomagolasan feltiintetik-e?
A kiilonboz8 csomagoléasi médoknalazaldbbiakbankell a jévében a fogyasztoi
arat feltlintetni :

1 csomagolt szeleteknél, tablaknal a csomagolas aljan legalabb 3
mm-es szamokkal kell az arat feltlintetni. Az arjelzes tetszetGsen, jol olvas-
hato és egyéb feliratoktél nagysagaban vagly szineben eliit6 kell, hogy legyen.

2. Tasakos, zacskés csomagolasnal a homlokfalon legalabb 5 mm-es
szamokkal kell az arat feltiintetni. Az arjelzést keretes nyomassal kell
ellatni.

3. cellofanban, vagy fdlidban csomagolt darabaruknal a termék hosz-
szabbik oldalan legaldbb 3 mm nagysagl szamokkal kell jél olvashatéan és
feltlin6en az arat feltlintetni.

4. 25 dkg-nal nem nagyobb sdlyban csomagolt dobozos arundl az arat
a homlokfalon 5 mm vagy annal nagyobb szamokkal kell feltintetni.

5. Diszdobozokndl, csokoladé, cukor alakzatokndl, bonbonierelméi a
csomagoldeszkdz aljan vagy a kotdozésre hasznalt szalagon zsinegen etiket-
ten kell a fogyasztoi arat feltlintetni. Az etikett perforalt legyen. A per-
fordlas az etikettet két részre osztja. Az egP/ik része amelyen a gyarto
neve van feltiintetve kdzvetlenll a csomagoloeszkdzhéz vagy az atkotd
szalaghoz, zsineghez ragasztjak, a masik rész, amely a perforalasnal konv-
nyen leszakithatd, tartalmazza a fogyasztéi arat. Ennak az arfeltln-
tetésnek az a célja, hogy tdbbnyire ajandékozas céljara vasarolt készit-
ményeknél a vasarlé6 ajandékozas el6tt tetszése szerint az arat eltavolit-
hassa anélkiil, hogy magat a csomagolast megsértené.

6. 50 dkg-os vagy annal nagyobb sllyu el6recsomagolasnal (keksz,
piskota, szaloncukor sth.) a fogyaszt6i arat a csomagol6eszkdz homlok-
falan, vagy a burkoldcimkének a doboz aljara keruld részén kell feltintetni.
A felirat, 1lletve szamok nagysaga legalabb 5 mm legyen. (R. L))

Csokoladé alakzatok

Tobb édesipari (zem celofanba csomagolva hozza csokoladé alakzatait
forgalomba. A serult térott alakzatokat csomagolas el6tt megragasztottak,
a sérilt felileteket megolvasztottak, vagy olvadt csokoladéval kenték be s
Osszeillesztés utan megdermesztették. Fém félids csomagolasnal a ,,ragasz-
tott” részek alig voltak észrevehet6k. A celofanos csomagolasnal azonban
minden fellleti hiba azonnal megfigyelheté és rontja a kesztermék tetszetds-
sé?ét. A ket illetékes tarca megallapodott abban, hogy a kiszallitasra ker(il6™
celofanba csomagolt csokoladé alakzatok 20%-nal a ,,ragasztast” nem tekinti
mindségi  hibanak. (R. L)

Szaloncukor

_Megallapodas tortént a Szerencsi Csokoladégyar krémszaloncukranak
izesitéseben. A kovetkez6 nemes anyagokkal izesithet6é a krémszaloncukor :
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narancshéj, epervel6, malnavel6, mogyorokrém, csokoladé és porkolt kavé,
ﬁ\z ellso harom izesitéshdl csak kettd, az utébbi h&rombdl mind a harom
Otelezé.

Az egyes Uzemek a szaloncukrot nem a szabvanybau-elGirt szemnagysag-
ban készitik. A szemnagysag a mmoseg_egylk jellemz6je. A vasarlo ketség-
teleniil a nagyobb szemszamu, tehat kisebb szemi arut kedveli.

(R. L)
Martott mézes sitemény

A Cukraszati Gyar szabvanymodositast kért a csékos csék elnevezés(
maértott mézes sltemény darabszdma aldl. A tésztdk kialakitasat gépi
kiszurassal végzik s a kiszarofej mérete a régebbinél nagyobb. Uj kiszarofej
elkészitéséig az érdekelt szervek hozzajarultak, hogy az MSZH a mézes
készitmény darabszama al6l felmentést adjon. ( )

R. L.

gyartmanyok

Cukrészati Gyar az aldbbi 0j gyartmanyokat mutatta be : ,Képes
diszdoboz” (25 dkg). A diszdobozt az orszag kulonb6z6 vidékeirdl szarmazo
szines, fényes nyomasu levelez6lappal diszitik.

»Kokusz csillag” elnevezéssel puszedli alaki csokoladéban martott
kékuszmarcipant kivan a gyar gyartani. Mint melegre érzékeny arut a Il.
csoportba kell sorolni.

,Gyogy drazsé” elnevezéssel cukrosdrazsét mutatott be az Uzem.
A pasztilla alaka fényes drazsészemek narancssarga, fehér és sziirkés szinben,
mez, menthol és anizs izesitésben késziilnek. Javasolt jotallasi id6k: 1. és
IV. negyedévben 120 nap, a Il. és Ill. negyedévben 90 nap.

»Kavé drazsé” elnevezéssel kdvészem alak( kavéfondant korpuszu
csokoladé drazsé keriil forgalomba. Csokoladé hanyada 24 szazalék. Javasolt
jotallasi id6: 1. és IV. negyedévben 60 nap, Il. és'111. negyedévben 45 nap.

Budapesti Csokoladégyar az alabbi Gj gyartmanyokat mutatta be :
»Panorama diszdoboz” (tulnyomoérészt az I-es csokoladé desszert).

,KoOkusz iz(i csemege” néven vilagos tejcsokoladé szinli szeletbeosztasos
tablaban kokusz reszelékkel dusitott édesség. Javasolt jotallasi ideje :
I. és IV. nagyedévben 60 naP, I1. és 111. negyedévben 45 nap. ,Mazsolas
csemege” elnevezéssel mazsolaval ddsitott nugattablat hoz forgalomba az
tizem.

,C vitaminos martott zselé” elnevezéssel praliné alaki aszkorbinsavval
dusitott csokoladéban martott zselé kerul forgalomba. Javasolt jotallasi
ideje egész évben 60 nap.

»Szumatra” néven kavés, csokoladés krémkorpuszu csokoladés darab-
aru kerul forgalomba. A korpusz kroklanzsirt is tartalmaz. Jotallasi idejét
csak a tarolasi kisérletek eredményeinek kiértékelése utan allapitjak meg.

~Habana torta” kroklanzsiros csokoladékrémmel tdltétt lapos torta-
szelet alaku csokoladéhiively.

»Ceylon” narancsmarcipan korpuszl csokoladéban martott darabéaru.
Jotallasi idének egész évben 60 napot javasoltak s a melegre érzékeny aruk
I1. csoportjaba soroltak.

~Méz-malata” toltott, ballirozatlan keménycukorka. Pasztilla alakd,
polietiléntasakba csomagolva keriil forgalomba. Jellemz6en az MSZ 9440
mindségi kdovetelményeit kell, hogy kielégitse.

Budapesti Keksz és Ostyagyar.

»Tulipan desszert” néven 8 féle desszerttel toltott tetszetés diszdobozt
hoz forgalomba. :
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,Rumi nugat” névén csokoladéval bevont rumos iz{i nugat Kkeril
forgalomba.

,Coctail desszert” elnevezéssel alkoholdus krémfondanttal toltott
étcsokoladéhiivelyes bonbonokat mutatott be a gyar. Az egyes szemek
alkoholtartalma meghaladja a 4 tf-szazalékot. Javasolt jotallasi id6: 1. és
IV. negyedévben 60 nap, Il. és I11. negyedévben 45 nap.

; P (B- L-)
HAZTARTASI VEGYIIPAR
Kozmetikai cikkek

A kozmetikai cikkek ellen6rzése soran sok kivannivalét hagynak maguk
utdn az tzletek, de féleg az eldugottabb helyen levé vegyesiizletek. A régebbi
keltezésli arut nem adjak el idejekoran, a polcokon hatul tartjak, s igy
gyakran el6fordul, hogy sok lejart keltezes(i aru van raktaron. Bar ez nincs
mindig az ru hatranyara, mégis helytelen, mert a vevé kozmetikai cikkeknél
killemileg is kifogastalan terméket kell hogy kapjon. Az ilyen allott aru
legtobbszor nemcsak bels6leg valtozik meg, hanem kilséleg is erésen kifo-
gasolhaté : a tubusok gy(rottek, Osszenyomottak, porosak ; ugyancsak
piszkosak a tégelyek is. )

Az ellen6rzésnél erre feltétlendil ra kell mutatni, s ha sziikséges, az aru
zarolasaval kell megakadalyozni az izletek hanyagsagat. (L. B

Mosépor

A héztartasi-vegyiipar termékei kdzil elényds valtozason ment keresztil

a Radion mosopor ; Ujabban porlasztassal készill, emiatt alacsonyabb a

kotott nedvességtartalma, nehezebben all 6ssze csomdkka. Ezt azonban

figyelembe kell venni az ellen6rzésnél, mert a ténvleges téItd sily a névleges-
nek csak kb. 60 %-a.

(L. B)

VENDEGLATOIPAR

A vendéglatdipar hidegkonyhai nincsenek ellatva megfelel6 mérleggel,,
melyekkel a kesziilG szendvicsék adagjait pontosan le tudnak mérni. A hideg-
konyhakon ug&/anis a Iegi(obb esetben 10 kg-os sulyhatarig mér6 dkg-os
beosztasi Berkei mérlegek vannak. Egy-egy szendvicsre kerild hisadag
norma szerinti mennyisége 12—15 g. A dkg-os beosztasi mérlegeken ilyen
kis mennyiségeket nem lehet pontosan mérni. 5 g-os, vagy esetleg még ennél
nagyobb "elterések is lehetnek, ami az adag mennyise%éhez viszonyitva
megengedhetetlen. Ilyen kis adagok pontos méréséhez feltetleniil grammos
beosztasi mérlegeket kellene hiztositani.

A vendéglatoiparnal kialakult szemlélettel sem értink egﬁet a mér-
legelesek tekinteteben, u?yanls a szendvicsek adagjait egyetlen helyen sem
merik rendszeresen. Az elsé adagokat lemérik és kes6bb mar csak szemmér-
tékre dolgoznak, azt az allaspontot képviselve, hogy ,tdébb 100" adagot
nem lehet naponta lemérni.

A termeléizemekben ugyanennyi id6 alatt ,tobb ezer” kiszerelési
egyseg készil és mégis darabonként mérik az aruk sulyat.

(0. K-né.A

HUSIPAR
A Budapesti Sertesvagohid és Husfeldolgozo Vallalatnal torténik a
m(ianyagcsomagolésban értekesitésre keril§ szeletelt felvagottak kiszerelése.

A kiszerel6lizemben végzett sllyellendrzés soran megallapitottuk, hogy a
csomagok nagyrésze sulyhianyos, annak ellenére, hogy minden egyes adagot
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kilon-kilon leméinek. A sllyhiany oka az volt, hogy a talcat amelyben
szeletelt arut mérik elfelejtették Kitarazni. A talca sulya 10—12 g. és ez
mennyiség hianyzott a csomagolt adagokbol.

kA legkdzelebbi ellenérzés alkalmaval stlyhianyos arut mar nem talal-
tunk.

a
a

o (0. Knc.)
iISOVENYOLAJIPAR
Margarin

Mint mar a napi sajtéd is kdzolte ez évben Hollandiaban csalan ill.
sémor jarvanyt figyeltek meg. A hollandiai egészsé(I;U yi szervek megalla-
pitdsa szerint a jarvanyt az Unilever-Konszern altal” Hollandidban el6-
allitott Planta margarinill. az ebbe bedolgozott emulgator okozta.

A Deutsche-Lebensmittel-Rundschau legutébbi szamanak (10,306,1960)
tajékoztatasa szerint a jarvanyt el6idéz6 emulgatort az Unilever-Konszern
egyik nyugatnémetorszagi gyaraban allitottak eld.

1958 evben Nyugatnémetorszagban is megfigyeltek hasonld jarvanyt,
melyet a Mar?arina-Union GmbH. Rama és Sanella elnevezési készitmé-
nyei idéztek el6. A jarvany ebben az esetben enyhébb lefolyast volt, mert
a kifogasolt emulgatort csak fele koncentracioban tartalmazta, mint a
hollandiai készitmény.

Ez az esetis ramutat arra, hogy az élelmiszerekhez adott adalékanyagok
hasznalhatésagarél még a felhasznalas el6tt koriltekinté vizsgalattal kell
meggy6z6dni.

................... (N. F.)
malom es sutdipar
BL 55 liszt

1960 oktdéber hdnapban vizsgalt mintdk megfelelnek a MSZ 6336-59 sz.
,Bulzaliszt” szabvany koévetelményeinek. A 'vizsgélt jellemz&k hatar-
ertekei : nedvessegtartalom 12,5—15,1%; a szarazanyag hamutartalma
0,47—0,54% ; sutdipari értékcsoport A2—B2

(K. P)
2 tojasos cs6tészta

Mingsége altalaban nem kielégitd. Alllagnd()an visszatéré hiba a liszt-
csomo, lisztcsik, az erGszakolt szaritas hatasara fellépl repedezettség, ennek
kovetkezménye a sok tormelék és a f6zés kdzbeni apr6zddas.

(K. P.)

Fehér kenyér (,2 kg-0s”)

Mindsége altalaban kielégit6. A termelt mennyiség kb. 25%-a kifogasol-
haté a hét végén, amikor a megnovekedett mennyiségi igények miatt gyor-
sabb munkara kényszeril az ipar és egyes technologiali folyamatokat le-
rovidit, Az el6forduld hibadk a kovetkez6k: keletien, siletlen bél, égett
als6 héj és jellegtelen nyers iz.

Oktober hénapban a vizsgalt mintadk jellemzG@inek hatarértékei : érzék-
szervi pontszdm 57—91 pont; savfok 24—4,9; a bél lyukacsossaga
58,5—67,0%.

(K. P.)
Sut6ipari fehértermékek

A boltokban végzett ellen6rz6 méréseink alkalmaval gyakran talal-
koztunk sulyhianyokkal. Vizes zsemlyénél 49 g, tejes kiflinél 38,5 g volt az
alsé salyhatar az el6irt 52 g, illetve 42 g helyett. A sitemények teérfogata sem
kielégitd. Ritka esetben éri el a vizeszsemlye a 200 ml als6 térfogathatart.

(K. P.)
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