Hiiskonzervdobozok 150 év o6ta*
KIESELBACH GYULA, Budapest

1960. VIII. 28-4n volt 150 éve,
hogy az angol P. Durand megkapta
szabadalmat, amelyben el6sz0r van
utalas fehér badogdohozoknak élel-
miszerek tartésitasara vald alkal-
massagara. Elelmiszerek levegd ki-
zarasa mellett, h6 segitségével tarto-
sitdsanak eljarasat 1794 koril fedez-
be fel a francia N. Appert. Appert
1810-ben kozolte megismeréseit ,,Az
allati és névényi anyagoknak tobb
éven at tartdsitasanak modja” cimi
hires kdnyvében. Ezért egy a francia
kormény altal kit(izétt 12 000 arany-
franknyi dijat kapott. Mig AEpert-
nek kisérleteihez eleinte tivegeket és
agyagkorsokat kellett hasznalnia,
az 1812-ben Donkin & Hall nevi
els6 angol konzervgyar mar fehér-
badogdobozokat hasznalt. Régi ira-
tokbol tudjuk, hogy az els6 nagy-
vasarlo a britt flotta volt. 1818-ben-
ﬁéldéul egy angol _konzervgglér 9

o6nap alatt tébb mint 46 000 font
sulyban 23 779 doboz hus- és leves-
konzervet szallitott a haditengeré-
szeti fﬁgarancsnokség egy élelmiszer-
raktaraba. Ezek kozott sokféle egyéb
konzerv mellett 6700 doboz marha-
has, 3780 doboz Uruihas, 3400 doboz
marhahus zoldséggel, 1980 doboz
bolrjl]hl]s, 1860 doboz s(ritett leves
volt.

A tengerészek részere a konzervek
kétségkivil egy aj kor hajnalo-
dasat jelentettek, mert eddig év-
szazadokig a hajon az ellatas sozott
husbol és kétszersiiltbgl allt. Mint-
hogy akkoriban a konzervek még
viszonylag dragak voltak, eleinte
inkabb csak ,gyégyszer” gyanant
kerilltek kiadasra skorbut ellen a
szokasos ellatas mellett.

Véletlenségh6l néhany ilyen kon-
zerv._megmaradt. igy pl. nemrég
Anglidban egK 1824-ben készilt
konzervre bukkantak. Ezt 1958
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decemberében, tehat 134 év mdalva
bontottak fel és hustartalmat nyil-
vanvaldéan még jonak talaltak. Eg?/
masik, szintén 1824-ben készult
borjuhiskonzervet még 1938-ban
nyitottak ki és vetettek ald kémiai
vizsgalatnak; hisa frissen fétt borja-
husatél nem tért el. Persze az akkori
konzervdohozok arénﬁlag nagyok
voltak és vastag fehér badogle-
mezbdl forrasztassal késziiltek. Egv
beﬁgakorlott munkas egy ora alatt
5—6 dobozt tudott késziteni. A dobo-
zok toltése a fedélen lev6 tolt6-
lyukon &t toértént, amelyet utdlag
reaforrasztott pléhlemezzel zartak
el. Egy angol konzervgyar 1837-bél
szarmazo6 arjegyzékén mar 20 kiilén-
féle huskonzerv szerepelt, azonkivil
2 fajta baromfikonzerv, 14 féle
leveskonzerv, tovabba szamos zdld-
ség-, tej- ésgyumolcskonzerv. Aszab-
vanyos doboz ugy latszik 4 libra
(1814 g) anyagnak készilt, mert
kisebb dobozokért felarat szami-
tottak, nagyobb tartalmuak pedig
libranként olcsobbak voltak.

Németorszagban csak 1840 kiiril
kezdtek élelmiszereket dobozokban
tartésitani. Gyakran badogosok fog-
lalkoztak ezzel. 1850-ben e mellék-
iparbol fejlédtek a konzervgyarak.
A konzervipar fejlédésével fejlédott
ki azutan a dobozipar is. Mig a
badogos oranként csak 5—6 dobozt
tudott elkésziteni, 1870-ben, amikor
az elsé gépeket felallitottak, a telje-
sitmény éranként 60 dobozra emel-
kedett és ma a korszer(i automata-
gépek oranként 30000 konzervdo-
ozt is tudnak el&allitani.

Az elénydk, amelyek folytan a
fehérbadogcsomagolés az id6k folya-
man elterjedt, a kovetkez6k :

1. a tartalom megbizhaté védel-
me és a biztos szallitasi lehe-
t6ség,
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2. a csekély sualy a legnagyobb
szilardsag mellett,

3. a természetes tartdsitds vegy-
szerek hozzdadasa nélkiul, mert
légmentesen lezarhatd, csira-
mentesithetd és fényt 4t nem
eresztd,

4. nagy toltési sebességek lehe-
téve teszik a piaci viszonyokhoz
val6 alkalmazkodéast és a raci-
onalis csomagolast,

KONYV- ES

Rovatvezet6:

JACKSON C. P,, WALKER T. K.

Tanulmany a komlé delta-gyanta-
tartalmaral.

(Studien Uber das delta-Harz des
Hopfens. Monatschrift fir Brauerei
3, 37, 1960.)

1952-ben Walker, Zakomorny
és Blackerbrough rajottek arra,
hogy a régebbi évjaratu komloknak
éteres extraktja gyantatartalma viz-
ben oldhato és kellemesen keser(
iz. A kromatografias, tehat a
tizetesebb V|zs?a atok klderltettek
hogy ez a tulajdonsag az illetd
komlé komplex keverekenek tudhato
be. Az OsszetevGk egy része Kris-
talyos anyag, masrésziik egy kar-
boxilcsoport telenletevel fligg ossze.
Ezen faktorok egyikében Ca, Mg és
K-t is talaltak.

K. Hordk L. (Budapest)

KIESOW L.

K- vitamin hatasa a kulturéleszt6
erjeszt6képességére és novekedésére.

(Uber die Wirkung von Vitamin
K3 auf Wachstum und Garung

5. a dobozokon alkalmazott tobb-
szinli nyomas' lényegesen el6-
mozditja a véasarlasi kedvet.

Az az elény, hogy a feherbado%

kénnyen és gyorsan dolgozhaté fe
dobozokka, sajnos azzal a veszely-
lyel jar, hogy a dobozméretek atte-
Kinthetetlen sokasaga all el6. Ezt a
dobozméretek szabvanyositasaval
igyekeztek megakadalyozni Nyugat -
németorszagban, de minthogy ezek
a szabvanyok csak ajanlottak, nem
sok eredménnyel.

LAPSZEMLE

GAL ILONA

von Kulturhefe. Monatsschrift fur
Brauerei. 3, 38, 1960.)

A szerz6k Kisérleteik sordn K3
vitamintartalmu sércefrében kultur-
éleszt6t tenyésztettek. Rajottek,
hogy ekkor az éleszt6 ndvekedése
csokkent, vagy Oriasi méretekre
megnovekedett. Az éleszték meg-
ndvekedése tehat a K3 vitamin
jelenlétének tudhaté be. A dolgo-
zathol egész pontosan megtudhatjuk
a kulénbdz6 kulturélesztfajtak erre
vonatkoz6 adatait. A K3 vitamin
nagyobb mennyiségben val6 jelen-
léte magasabb novekedési szamokat
eredményez. Ez a jelenség azonban
csak az aerob éleszt6knél volt ész-
lelhetd. A jelenség létrejottéhez,
tehat a novekedéshez és fejl6déshez
savas kbzeg és lélegzési lehetéség
is szikséges. Amennyiben a feltét-
lenlil szikséges lélegzési lehet6ség
nincs biztositva az aerob éleszték
nem erjesztenek tovabb, s6t el is
pusztulnak.

K. Horédk L. (Budapest)
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