
É L E L M I S Z E R V I Z S G Á  L A T I  
K Ö Z L E M É N Y E K

F I G Y E L Ő

(GYAKORLATBÓL A GYAKORLATNAK . . .)

Emulziós likőrök
SZESZIPAR

Az u tó b b i időben gy ak ran  fo rdu l elő, hogy az U nicum  L ikőrgyár 
„T o jáslikő r” elnevezésű készítm ényének cukor-, de m ég többször alkohol- 
ta r ta lm a  nem  éri el az MSZ 9595 szabvány  szerin ti 550 g/l-t, illetve 22 
tf% -o t. E lő fo rdu lt az is, hogy a  cuk o rta rta lo m  nagyobb vo lt a  m egkö­
v e te ln é l. A g y ártá sn á l a  nyersanyagok  adagolására  nagyobb gondot kell 
fo rd ítan i, a  készáru t pedig nagyobb figyelem m el ellenőrizni.

K . J .

SÖRIPAR
Palackozott sörök

A palackozott sörök cím kéjén a szabvány  szerin ti m egjelöléseket 
kell alkalm azni. A K őbányai Sörgyár a  cím kéken (Világos) pontosan be 
is ta r t ja  a szabvány  u ta s ítá sa it . F e ltü n te ti az á ru  pasztőrözetlen  vo ltá t, 
a  szavatossági idő t, de a  fejtésnél igen g yak ran  nem  bélyegzik rá  az elő írt 
fejtési dátum bélyezgőt. T ekin tve, hogy ezeknél a könnyen  rom ló á rukná l 
igen fontos a szavatossági idő pontos be ta rtá sa , a  jövőben hason ló 'esetek  
ism étlődése a lkalm ával a  m ulasztókkal szem ben szigorúan fogunk eljárn i.

K . J .
Palackozott sörök

Az u tó b b i időben g y ak ran  budapesti forgalom ba kerü lnek  a  vidéki 
sö rgyárak  palackozo tt sörei is. E zeknek a  v izsgálata  a lkalm ával többször 
m egállap íto ttuk , hogy a lkoho ltarta lm uk , valódi ex trak tju k , s így az ezek­
ből szám íto tt „eredeti e x tra k t” jelentősen nagyobb a  szabvány szerinti 
értéknél (K inizsi). Ezek a  gyárak  vizsgálják felül a  g yártási fo lyam atokat, 
illetve a  nyersanyagadagolást, m e r t a  h ib a  következtében  a  g y á ra t s ezen 
keresz tü l népgazdaságunkat károsodás érheti.

K .  J .

ü dítő  italok
„Vita Cola” és „Bambi”

Az MSZ 20 609 szabvány  e lő írja  a  palackozott szénsavas üd ítő ita lok  
kötelező m egjelöléseit, így a  cím kén a  gyártási idő és az e ltartha tó ság i 
h a tá r  m egjelölését . A Fővárosi Á svány- és Szikvízüzem a fenti készítm ények 
gyártásánál, illetve cím kézésénél igen gyak ran  elm ulasztja  a  gyártási idő 
feltün te tésé t. A jövőben hasonló esetek ism étlődése a lkalm ával a vá lla la t 
ellen szigorú e ljá rás t ind ítu n k . K . J .
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é d e s ip a r
Új gyártmányok

Csemege É desipari gyár % -es és % -es csom agolásban új díszdobozt 
m u ta to tt  be, am elyet Á m or néven  k ív án n ak  forgalom ba hozni. A k ész ít­
m ény 7 féle csokoládés desszerte t ta r ta lm az .

M indkét desszert porcelán  bonbonierbe csom agolva is forgalom ba 
kerül. A B udapesti K eksz és O styagyár „T ojás doboz” néven  á tlá tszó  
genotern  m űanyag  fedővel készü lt to jás  a lak ú  kartondobozba csom agolt 
desszertet hoz forgalom ba.

Az Országos Méhészeti Szövetkezeti K özpont a  jövőben a  készítm é­
nyeit a  nagykereskedelem  ú tjá n  is forgalom ba fogja hozni. A mézes á ru k  
m űszaki leírása, m inőségi tö rzslap ja inak  kitö ltése  elkészült. A  m inőségi 
törzslap  ta r ta lm azza  az egyes mézes sü tem ények kü lsejének le írásá t, az 
összetétel főbb a rán y a it, a  darabszám ot stb .

A Szerencsei Csokoládégyár B ala ton  elnevezésű tö l tö t t  és m á r to t t 
ostyaszeletjét az eddigi három  ré tegű  tö ltés he ly e tt négy réteggel k ív á n ta  
g y ártan i. Ä kereskedelem  csak úgy  já ru l hozzá a  gyártó  kéréséhez, ha  
sem az anyagértékben , sem az ostya, tö lte lék  és m ártó an y ag h án y ad b an  
eltérés nincsen. Az eddigi p róbagyártások  term észetesen az t igazolták, 
hogy a  több  ré tegű  tö ltés ostyahányada  nagyobb.

A Zuglói É desipari G yár az Ági, P an n i és Ju l i  csokoládés d a rab á ru já t 
új fo rm ában  m u ta tta  be. Áz eddigi cserép csokoládéhüvely h e ly e tt féltojás 
fo rm át k ív án n ak  használni.

B . L .
Minőségi feltételek

A „F igyelő” hasáb ja in  m ár beszám oltunk  arról, hogy az É desipari 
Igazgatóság és az Élelm iszer, H áz ta rtá si, Vegyi Főigazgatóság rövidesen 
k iad ja  az édesipari készítm ények „.Minőségi feltételei” cím ű anyagot. 
M ár csak néhány  n y ito tt  kérdés m a ra d t egyes term ékek  m egengedhető 
h ibás szem tarta lm ának  értékszám a tek in te tében . A rövidesen a lá írásra  
és k iadásra  kerülő anyag segítségére lesz a  minőségellenőrzéssel foglalkozó 
szerveknek édesipari te rm ékek  m inőségének elb írálásában. A minőségi 
feltételek nem  helyettesítik  a  m inőségi tö rzslapokat. Csak irányelveket t a r ­
ta lm aznak , am elyek cikkcsoportonkin t van n ak  összefoglalva. Új g y á r t­
m ányoknál a gyártók  ezeket az irányelveket kötelesek szem elő tt ta r ta n i. 
A kereskedelem  a jövőben e ttő l eltérő g y á rtm án y t nem  fogad el.

B. L.

CSOMAGOLÁSTECHNIKA

B eszám oltunk arról, hogy érvénybe lép e tt az édesipar te rü le tén  a  
„Csomagolási irányelvek” elnevezésű anyag. E lőfordulhat, hogy az abban  
felsorolt á ru k  k é t helyen is szerepelnek. P l. a  to jásdrazsé és a  dunakavics. 
Az ilyen készítm ényeknél a  gyártó  vá lla la t kü lön  m egállapodást k ö th e t 
a  nagykereskedelm i vá lla la tta l, hogy bárm ely  biztonságos csom agolásban 
is szá llítha tja  ado ttságainak  figyelem bevételével a  kérdéses term ékeket.

A  gyűjtőcsom agolásra felhasznált kartondoboz a lja  és te te je  nem  
lehet nagyobb, sem kisebb, m in t a z t az á ru  terjedelm e és b iztonsága m eg­
k íván ja . A kartondobozban  elhelyezett zsírhatlan  bélelőpapír m éretének 
is egyeznie kell a  doboz m éretével. A gyűjtőcsom agolások dobozait, a  cso­
m agokat négy oldalról cégnyomásos ragszalaggal kell leragasztan i úgy, 
hogy a  dobozok ta rta lm áh o z  a zárszalag m egsértése nélkül ne lehessen



hozzányúlni és a  dobozok, csom agok szállítás és rak tá rozás közben ne n y íl­
hassanak  fel. A  csokoládé és csokoládésáruk egyedi, csoportos vagy gyűjtő- 
csom agolásában u ta ln i kell a rra , hogy a  m eleg idő járásban  jelentkező 
szűrkülés nem  hiba, hanem  ,,a dús kakaóvaj következm énye” . Ilyen  cédula 
h iányában  a  kereskedelem  m á r nem  veszi á t  a  csokoládéval és csokoládés­
á ru v a l te l t  dobozokat. A  gy árak  a  gyűjtőcsom agolásokban, vagy  azokon 
k ívü l —  de nem  a  cím kén —- tü n te tik  fel a  csomagoló jelét vagy szám át, 
hogy esetleges reklam ációknál az á ru  azonosítható  legyen.

R. L .
Kávé

K özel egy éve, hogy az érdekelt felügyeleti hatóságok a  nyers- és 
pö rkö lt k áv é t m inőségi osztályokba sorolták . A minőségellenőrző in tézetek  
rendszeresen ellenőrzik, hogy valóban  az elő írásoknak  megfelelő jelzéssel 
és m inőségben kerü lnek  a  kávék  forgalom ba. A vizsgált ún. presszókávék 
v á lt ozatlanu l 50%  Santos, 50% M inas 2 keverésben kerü lnek  vendéglát ó - 
ipari célra forgalom ba.

Santos kávéból zöld és sárga  v á lto za t is é rkezett az országba. M ind­
k e ttő  minősége megfelelő vo lt. A jellegm intával azonos színre pörkölt 
őrlem ények szárazanyagra szám íto tt vízben oldódó anyagm ennyisége 26— 
27,8 százalék közt ingadozik.

R. L.

KONZERVIPAR
A Szövetkezetek H ajdú -B ihar m egyei É rtékesítési közpon tja  to rm a­

m á r tá s t hoz forgalom ba. A m in ta  kellem es zam atú , élvezhető készítm ény. 
A N agykőrösi K onzervgyár hőkezeléssel ta r tó s í to t t  ecetes vegyes sav a ­
nyúság kész ítm ény t m u ta to t t  be. Az előm in ta  ízlésesen elrendezett, jó 
m inőségű uborkábó l (2 db), pap rikábó l (2 db), zöld d innyéből (4 szelet), 
zöld paradicsom ból (6 fél), jó l ízes íte tt felöntőléből és fűszerből (babérlevél, 
feketebors, m ustárm ag , koriander) áll. G yártá sá t rövidesen m egkezdik.

Egyes m ezőgazdasági term előszövetkezetek  cukorki válásos m á ln a ­
szörpöt hoztak  forgalom ba. A m álnaszörp  az e m líte tt h ib á tó l eltek in tve 
k ifogástalan  m inőségű vo lt. Csak szabványos k ívü li á ru k én t kerü lhet 
forgalom ba.

Forgalom ban v an n ak  még az ún . brüsszeli fémdobozos készítm ények 
(a brüsszeli v ilágk iá llításra  készü lt fém dobozban ta r tó s íto tt  készételek) a 
szúróellenőrzés a la tt  v izsgált m in ták  szabványos m inőségűnek bizonyultak . 
Az érdekelt szervek a  forgalom bahozatali h a tá r id ő t 12 hónappal m eg­
hosszabb íto tták  .

K ínából im port ananászszörp  érkezett. Az ú jabb  té te l a  m ár vizsgált 
és forgalom ban vo lt készítm ényekkel azonos m inőségű.

Próbálkozások tö r tén tek  nyers- és pörkö ltkávé  m üanyagdobozba tö r ­
ténő  csom agolására is. A rag asz to tt fedelű hengeres dobozok nem  vo ltak  
állóképesek. A visszaélések elkerülése v ége tt a  celofánzacskóba csom agolt 
kávéknál a  kötelező jelzéseket nem  k ívü lre  ragasz to tt cím kén tü n te tik  
fel, hanem  a zacskó belsejébe helyezik. íg y  nem  fo rdu lha t elő, hogy a  cím ke 
leessen s ne lehessen m egállap ítan i az á ru  minőségét.

R. L .
Fűszerek

A 95/1959 Bk. M. sz. rendelet értelm ében tovább ra  is csak akkor 
kerü lhet fűszeráru közfogyasztásra, ha  a  beérkező á ru k  minősége a  szabvá­
nyos követelm ényeket kielégítik, illetve az elfogadott előm intával azonos
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I m inőségűek. Az im port fűszereket az Élelm iszercsom agoló V állalat hozza 
forgalom ba. M inden egyes szá llítm ány t kiszerelés e lő tt m egv izsgálta t s 
csak kedvező szakvélem ény esetén  kezdi m eg a  csom agolást. Az e lm últ 
hónapokban beérkezett M alabári feketebors minősége is megfelelő volt.

i?.. L.
Import gyümölcsök és magvak

Az országba érkezett tö rök  szárm azású m azsola m inősége megfelelő 
volt. M ind vendéglátó ipari, édesipari, m ind közfogyasztási célra m eg­
felelő vo lt. A h é jta la n íto tt földim ogyoró ta r ta lm a z o tt h ibás szem eket. 
Az ip a ri célra behozott á m  m inősége kö rü l v ita  is tá m a d t, m e r t az im portáló  
válla la t és a  felhasználó édesipari v á lla la t a  h ibás szem ek (penészes, dohos, 
rágo tt) m ennyiségében nem  tu d o tt  m egegyezni. A jánlatos, hogy a  m inő ­
ségellenőrző szervek foglalkozzanak a  földim ogyoró v izsgálatával, hogy 
kellő v izsgálati a d a t esetén a  m inőségi e lő írásokat el lehessen készíteni. 
MSZ szabvány csak a  pö rkö lt héjas földim ogyoróra készült.

R . L .

MALOM-, SÜTŐ- ÉS TÉSZTAIPAR
Tésztaipar

A száraztésztafélék minősége az u tó b b i időben jav u lá s t m u ta to tt.  
R égebben igen sok panasz é rkezett a  tész ták  m egengedettnél nagyobb  
tö rm elék ta rta lm a m ia tt, ez m ost csökkent, sajnos azonban  m ég m ost is 
előfordul, hogy az egyes á ru k a t összekeverik ; így  a  4 to jásos ABC leves­
tész ta  közé fehér gyűszű tész tá t kevernek, vagy  a  k iskocka levestész ta  
közé ABC té s z tá t ; ez az á ru t  igen h á trán y o san  befolyásolja. A  csőtészta 
minősége is jav u lt. N agyobb gondot kell fo rd ítan i azonban, hogy a  csőtészta 
fala ne szakadjon  fel és megfőzve ne essen szét kásás töm eggé. A  csőtészta 
savfokát több  ízben nagynak  ta lá ltu k , ezen a szárítási fo lyam atnál lehet 
segíteni.

Í Cs. I.-né
Jótállási idő

A  kereskedelem ben a  száraz tész ták  nem  egyenletes term elése m ia tt 
felm erült annak  gondolata, hogy a  jó tállási idő t felem eljük. A kereskedelm i 
ra k tá ra k b a n  s a  bo ltokban  m ost fokozott figyelem m el k ísérik  a  száraztész­
tá k  táro lás közbeni viselkedését s a  g y ű jtö tt  ada tok  a lap ján  k ívánnak  
határozn i.

R. L .
Malomipar

Az ip a r kéréssel fo rdu lt a  Szabványügyi H ivatalhoz, hogy a  liszt 
savfokok felső h a tá rá t em eljék. Szerin tünk  a  felső h a tá r t  v á ltoza tlanu l 
kell hagyni, legfeljebb olyan tű ré s t engedélyezni, hogy am ennyiben  a 
liszt érzékszervi tu la jdonságai megfelelőek, úgy 0,2-el nagyobb savfok 
nem  kifogásolható. *

Cs. I.-né
Hántolmányok

K ínai e lőhánto lt (cargo) rizsből enyhe utáncsiszolással kész íte tt 
rizs érkezett az országba. A szállítm ány  nagy  tö rm elék ta rta lm a, apró 
szemei m ia tt a  m agyar rizsnél gyengébb minőségű.

R . L.
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