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SOUCI, S. W. QUENTIN, K. E.
és INDINGER L:

Adatok kis flubrmennyiségek anali-
tikdjahoz élelmiszerekben és vizek-
ben

(Beitrage zur Analytik  Kkleiner
Fluormengen in Lebensmitteln und
Waéssern) 1. kdzlemény, ZLU 108,
53 (1958.)

A kulénb6z6 anyagok fludrtartal-
manak ismerete: egészségiligyi szem-
pontb6l nagy jelentéségl. A legmeg-
felel6bb flu6rmennyiség az emberi
szervezet részére napi 15 mg F.
A fluorhiany vagy tobblet kildn-
b6z6 megbetegedéseket idéz el6.

Szerz6k a tovabbiakban dssze-
foglalé képet adnak a vizsgalandé
anyag el6készitésére, valamint a
flu6rmeghatarozasra hasznélatos
szamos eljarasrol.

Sarudi I. (Szeged)

QUENTIN, K. E. INDINGER, I.

SOUCI, S. W.:

Adatok kis flubrmennyiségek meg-
hatarozasahoz élelmiszerekben és
vizekben

(Beitrage zur Analytik kleiner
Fluormengen in Lebensmitteln und
Wassern.) (I1. kézlemény) ZL U 109,
213 (1959.)

Kis mennyiségl fluor kvalitativ
kimutatdsara a szerz6k kulénboz6
szinreakciokat tanulméanyoztak. Va-
lamennyi kozul legmegfelel6bbnek
talaltdak a cirkon-hamatoxylin —
szinlakk elhalvanyodéasan alapulé
fluorkimutatdst. Ez a kvalitativ
reakci6 egyuttal kis fludrmennyi-
ségek becslésére is alkalmas. Ki-
mutatas el6tt a fluort a leirt modon
végrehajtott desztillaléoval el kell
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kiloniteni a vizsgalandé anyag
zavaré alkotorészeit6l. Az anyag-
bél eltdvozott hidrogénfluoridot viz-
csepp veszi fel. A vizcseppet Feigl-
féle kémlel6 lemezre (Tipfelplatte)
visszik és egy csepp 50%-0s ecet-
sav és 1 csepp cirkon-hdamatoxylin-
kémszer hozzdadéasaval fluoridra
vizsgéaljuk, A cirkon-hiimatoxylin-
lakk ibolyéas-voros szine 0,2—0,5p g
fluorid hat4dsara barnasvorés lesz;

novekvd fluoridmennyiségek bar-
ndssarga szinen Kkeresztil tiszta
vildgos sargédra halvanyitjak. A

mennyiségi becslés megejtése végett
a prébacsepp mellé 1 csepp vizet,
1 csepp NaF-térzsoldatot (5, 10,
15, 20, 25, 50, 75, 100, 150 200, 250
mg/l F) adunk és a kémleléshez
hasznalt kémszermennyiséget adjuk
hozz4, A probacsepp szinét az
ismert fluoridmennyiségnek meg-
felel6 szinekkel hasonlitjuk &ssze.

Sarudi I. (Szeged)

SCHMIDT, J. A.:

A kapillarkondenzécié jelentsége

a dohany-vizielvételnél a mikro-
biolégiai folyamatok szempontja-
bol

(Die Bedeutung der Kapillarkonden-

sation fir mikrobiologische Vorgéange

beim Wasseranziehungsvermégen des
Tabaks

Tabak-Forschung 26, f. 93, 1959.)

A szerz6 osszefliggést talalt a
keleti, virginiai, valamint a hurley
dohany vizfelvevé képessége és a
mikrobiolégiai tevékenység kozott.

E dohéanytipusok kapillarisainak
meérete kiillonb6z6 (legkisebb a keleti
dohanyé). Ezzel magyarazhaté a
fenti dohanytipusok killonb6z6 kapa-
citasa, amelyet a szerz6 adszorpcios
izoterméakkal abrazolt. Ezeknek az



izoterméaknak meredeksége a vizs-
gélt dohénytipusoknal kilonbézé.
A 70% rel. nedvességtartalom
felett fellép6 kapillarkondenzacié
miatt akisebb vizkapacitast dohany
hamarabb szenved mikrobioldgiai
karosodast, mint a nagyobb viz-
kapacitasu dohany. 70%-nalnagyobb
rel. paratartalom esetén a dohany
mikrobiol6giai karosodast szenved-
het. Dohanykeverékeknél ez a karo-

sodas legelébb a legkisebb viz-
kapacitdst  keverékkomponensnél
1ép fel.

Berky F. (Budapest)

SEDACEK, B.A.J, RYBIN R

A zsirok avassagi fokanak meg-
hatarozasa kolometrias Gton, difenil-
karbaziddal

(Die Bestimmung des Ranzigkeils-

grades der Fette durch die kalori-

metrische Methode mit Diphenyl-
carbazid)

Fette, Seifen, 61, 134, 1959.

Szerz6k azt a piros szinezédést,
amely avas zsiradékoknak CCl4-ben
szuszpendalt difenilkarbaziddal
(DPC) val6 reagéaltatasakor képzédik
spektrofotometriasdn (Coleman f.
fotométer), vagy vizualis kolori-
metrival (Heilige komparéator) mér-
ték. Mivel a szinintenzitds fény
hatédsara és 4llas kozben is valtozik,
a mérést pontosan megadott el6-
irdsok szerint kellett végezni. Magat
az eljarast a Stamm elvén alapulé
és Korpaczy altal kidolgozott méd-
szerb6l tokéletesitették.

A vizsgalatot Ugy végezték, hoev
5 ml zsirhoz 5 ml CCl4es DK
szuszpenziét (készult 05 g DPC
p. a.-nak 100 ml CCl4-ben valo
szuszpendéalasaval) adtak epruvetta-
ban és ezt négy percre forrasig fel-
hevitett vizfird6ébe allitottak. Hideg
vizben valé lehiilés utan az elpérol-
gott old6szert a 10 ml-es jelig val6
feltoltés atjan pdtoltdk és az oldatot-

sotét helyen megszirték. A mérést
pontosan a felmelegités befejezésé-
t6l szamitott 15. percben végezték
550 y/n mellett. Osszehasonlitasul
tiszta CCl4-es zsiroldatot hasznal-
tak. Nehezebben old6dé zsiradékok-
bél (pl. disznézsir) olvasztott allapot-
ban kivett 5 ml-hez el6bb 5 ml
CCl4-t adtak, majd a bekovetkezett
reakci6 és leh(lés utan 15 ml-re
toltottek fel, az dsszehasonlité oldat
természetesen ilyen esetben 5 ml
zsirnak 10 ml CCl4-ben valé oldésa-
val készilt.

A kapott extinkci6s értékek maga-
sabb vagy alacsonyabb volta jol
megegyezett a vizsgalt zsiroknak
érzékszervileg megdllapitott er6sebb
vagy gyengébb avassagaval.

Bachler 1. (Budapest)

A rék ellen harcolé amerikai tarsasa-
got nyugtalanitja a cigarettak arzén-
tartalma

Revue Internationale des Tabacs.
34, 18, 1959.

A tidérak megbetegedések szapo-
roddsanak egyik oka a cigaretta
arzéntartalméanak novekedése lehet.
Az utols6 25 év alatt a cigarettak
arzéntartalma 2—6-szorosara nove-
kedett. A vizsgalatot 5 fajta fust-
sz(ir6 nélkili tomegfogyasztasu ciga-
rettara terjesztették ki és a vizsgalat
azt mutatta, hogy 1 db cigaretta
kb. 45 mikrogramm As-t tartal-
mazott. Ennek az arzénmennyi-
ségnek egy része a fustbe keril,
mas része az el nem égett szivarka-
végben, ill. hamuban marad. 4,95
mikrogrammra tehet6 az az arzén-
trioxid-mennyiség, amely 1 db
cigarettdb6l a dohéanyz6 tidejébe
jut. Az arzén a cigarettdba az
arzéntartalmd novényvéddszerekbdl
keril. A fustszlirds cigarettdk némi
arzénvédelmet nydjtanak és a fist
arzéntartalméanak kb. 30% -4t vissza-
tartjak.

Berky F. (Budapest)
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DENTLER, K. és KIERMEIER F.:

A tej fehérjetartalméanak ingadozésa

( Uber die Schwankungen des Eiweiss-
gehaltes von Milch)

ZLU 109. 146, (1959).

A sajtgyartd Ulzembe szallitott
elegytejek fehérjetartalma éppen
olyan fontossagu értékmeéré tényezé,
akarcsak a zsirtartalom; A fehérje-
tartalomnak a sajtnyeredékre be-
folydsa van. A szerz6k tanulma-
nyukban egy gyakorlatilag haszno-
sithaté fehérje-titer ellendrzési rend-
szeit, Uzemben alkalmazhaté munka-
maédszert irnak le, melynek soréan

a fehérje-titer meghatarozasanak
Schulz e-féle modszerét alkal-
maztak. (Formol titraldas 25 ml

tejben.) Kb. 200 szallit6tél szarmazé
tejet tettek vizsgalat targyava.
Eredmények : A nyers elegytej
kézepes fehérjetartalma évszakon-
kint igen kilonb6z6. A kozépérték
korali ingadozas, mely naponta
megfigyelhetd; mindenkor nagy és a
marciusi és janudari eredmények ki-

vételével nagyon egységes. Meg-
allapitottdk még, hogy az elegy-
tejek zsirtartalma a vizsgalatok

sordn nem egyértelmien valtozik a
fehérjetartalommal. A  vizsgélati
eredmények gyakorlati kifejezésére
a szerz6k pontozasi rendszert alkal-
maztak, melynek alapjan tejeket
fehérjetartalmuk alapjan I, Il. és
I11. osztadlyba soroltdk. A naponta
beszallitott nyers elegytejek Ki-
valogatasa a fehérjetartalom alapjan
a gyakorlatban is mutatkoz6 emel-
kedéstjeredményezetta sajtnyeredék-
ben. Ez a termelési tobblet sajt-
féleségenkint 10 000 1 tej feldolgo-
zasa esetén 25—32 kg mennyiséget
tett Ki.

Sarudi I. (Szeged)

KOCHJ.,FRETER H.ésSAJAK E.:
,»Oldhaté” fehérjék fellépése
gyiimdlcslevekben

(Uber das Auftreten der ,lésliche?i’>
Proteine im Saft der Frichte.

Z. L. U. 109., 395, 1959.

A szerz6k a méar kordbban kozolt
(Z.L.U. 108, 20, 413 (1958) és
altaluk a borfehérjék tanulméanyoza-
sanal alkalmazott papirelektroforé-
zises eljarassal tanulméanyoztdk a
proteinek fellépését kilonb6z6 gyi-
molcsok, éspedig alma, korte, sz616
és ribizli levében, valamint azokat
a tényezdéket, melyek a protein-
képzésre befolyassal vannak, kiilo-
nos tekintettel az érés folyamatara,
valamint a tarolésra.

Az alma-korte vizsgalatok egyik
eredményeként felvetik a gondola-
tot, hogy az ,oldhat6” kérteprotei-
nek teljesen masként! elektroforézi-
ses viselkedése taldan lehet6séget
nyGjthatna azalmaléhez adott kdrte-
ié kimutatasara.

A vizsgéalati moédszerek és ered-
ményeik részleteire vonatkozélag az
eredeti kozleményre utalunk.

Sarudi . (Szeged)

DIEMAIR W. é FRANZEN K.

A paraszorbinsav és szorbinsav
eléfordulasaraél

(Uber das Vorkommen der Para-
sqgfnnsaure und der Sorbinsdure)
Z.L.U. 109., 373., 1959.

A szorbinsav UGjabban mélyre-
hatébb tanulméany targya, mivel
tartdsitoszerként széleskorl alkal-
mazasa van. Nagybani szintetikus
elgallitisa megoldott feladat. A
szorbinsav egyedili természetes for-



rdsa a vords berkenye (sorbus aucu-
paria) gyumoélcstermése. Keletkezé-
sére és kémiai-fizioldgiai jelent6sé-
gére vonatkoz6 rendszeres kutataso-
kat el6szor a szerz6k eszkodzodltek.
A gyumdlcsérés folyamatat a gyu-
méolcs megjelenésétdl a teljes érettség
allapotaig analitikai meghataroza-
sokkal kévették. Munkamodszer-
ként Kuhn és Jerchel eljarasat alkal-
maztak. 1 liter eredeti 1éb6l atlago-
san 1,04 g szorbinolajat nyertek.
A paraszorbinsavazonositasaH ofman
szerint tértént az izomér szorbinsav-
va valé &talakitds utjan.

A voros berkenye gyumdlcsein
végzett vizsgalatok eredményei :
A paraszorbinsav mennyisége a teljes
érettség allapotaig alland6é ndveke-
désben van. Az éretlen, zéld bogyodk -
ban talalt paraszorbinsav 132,3 mg
100 g szarazanyagban. A szorbinsav
sem az éretlen, sem az érettberkénye-
bogyék levében nem volt talal-
hat6 és a paraszorbinsavbdl sem
keletkezik spontan izomératalakulas
rolytdn. Az ugyancsak vizsgalat
tdrgyava tett egyéb gylimdlcsdkben
mint: alma, korte, csipkebogyo,
narancs, citrom, paradicsom, voros
afonya és sz616 levében, a para-
szorbinsav, illetéleg a szorbinsav
nem volt kimutathat6. El6fordula-
suk csak a ,,sorbus”-fajtakra szorit-
kozik.

A szerz6k végul érdekesség szem-
pontjdbél valamilyen korrelécids
viszonytiskerestek a paraszorbinsav,
illet6leg a szorbinsav mennyisége és a
szorbit-, almasav-, és gliilkoztartalom
kozott. Eredményeik azt mutattak,
hogy az egyes felsorolt alkotérészek
mennyiségei kozott ilyen kdzvetlen
korrelaci6 nem é&llapithaté meg.
Egyedlul a szorbit- és glikoz-
tartalom kozott mutatkozik vala-
melyes  0sszefiiggés, amennyiben
mindkett6 az érés folyaman né.

Sarudi |. (Szeged)

LUCENA-CONDE F. és
MARTINEZ DE PANCORBO A.

Uj modszerek foszfor kimutatasara
és meghatarozasara mikroanalitikai
mennyiségekben

Series de
3. 1958.

Acta Salamantieensia.
Ciencias. N. S. LI.

Az 0j kémszerrel 0,1—10 mikro-
gramm foszforsav meghatarozasa
lehetévé valik. 10 ml-es mér6lombik-
ba adunk 0,1 —10 mikrogramm
foszforpentoxidottartalmazé foszfat-
oldatot, 1 ml kémszer-oldatot, desz-
tillalt vizzel kb. 5 ml-re higitjuk és
forré vizfirdében 15 percig hevitjiuk.
Gyors leh(ilés utan desztillalt vizzel
jelig feltéltjuk és desztillalt vizzel
szemben 830 millimikronnal kolori-
méterezzik. Az oldatok 5 mikro-
gramm foszforsav-tartalomtdl kezd-
ve gyengén kék szinlek, ez alatt
sarga szinGek.

Foszforsavanion kimutatasara
mikrokémcsében 1 ml vizsgalandé
oldathoz 2 csepp kémszért adunk,
30 mp-ig forrasponton hevitjik, le-
hitjuk, 0,20 ml n-butanollal ersen
rdzzuk. A butanol kék szine foszfor-
sav jelenlétét még 0,05 mikrogramm
mennyiségben is kimutatja.

Korpaczy |. (Budapest)

SCHELHORN M.

Az éleszibsejt ellenallasa konzervald-
szerekkel szemben

(Uber die Resistenz von Hefezellen

gegeniiber Konservierungsmitteln. Ref.

Wissenschaftliche Beilage der Braue-
rei. 61, 4, 1959.)

A szerz6 vizsgéalat targyava tette,
hogy a Hansenula anomala élesztg-
torzsbél kitenyésztett kultira egyet-
len sejtje milyen ellenéllast tanusit

sav és szalicilsavoldatokkal szem-
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ben. Benzoesav esetében az oldat
koncentraci6janak ndévekedésével a
tenyészet ellenalldsa addig n6, amig
az oldat az un. hatarkoncentraciot el
nem éri; szalicilsav esetében a
hasonlé mddon kezelt sejt ellen-
allébb. Végul is kikerult egy olyan
Saccharomices cerevisiae torzset Ki-
tenyésztenie, amely a nagy koncent-
rdcioju benzoesavoldattal és a nagy
koncentracioju  szalicilsavoldattal
szemben is nagy ellenallast tanusi-

tott.
Hordk L. (Budapest)

LUND A. és TIIYGESEN, P.

Spéraképzé vadélesztd
meghatarozasa

(Nachweis sporenbildender wilder Hé-
jén.  Wissenschaftliche Beilage der
Brauerei. 85, 5, 1959.)

A soréleszték kozott el6forduld
vadéleszt6k spéraképz6é képességé-
nek meghatarozasara elég jol hasz-
nalhaté az ismert Hansen-féle klasz-
szikus modszer. Meghatérozasi pon-
tossag: 0,5%. A mai korilmények
azonban tokéletesebb vizsgalatokat
tesznek sziikségessé. Az els6 kisérlet-
nél bork&savcefrét hasznaltak fel,
de az eredmény nem volt kielégit6.
Kisérleteket végeztek L-lysinb6l
készitett taptalajjal, mely egyedili
N forrasként jol alkalmazhaté. Vizs-
galat ala vettek a Saccharomyces
ellipsoideus fajtdbdl 3, a Saccharo-
myces pasteurianus fajtabdl 2,
és a Pichia membrana efacius fajta-
bél 1 térzset. Parhuzamosan 0Ossze-
hasonlitdsként 5 nemes sorélesztd
torzset vettek. A taptalajon nevelt
fiatal kultdrdak  megnovekedtek,
majd desztillalt vizzel szuszpendal-
tdk Oket. Ezeket a szuszpenzidkat
tvegekbe toltotték, majd 50 C°-on
20 percen keresztil vizfird6én tar-
tottak. Melegités el6tt és utdn a

szuszpenziot cefreagar taptalajra on-
totték és a képz6dott koldnidkat
megszamoltdk. A kezelést a sor-

éleszt6k kozul csak 0,05—0,6%
élte tal, a 89%-ban megmaradt
vadélesztékkel szemben. Ezutan 2

ml szuszpenziét adagoltak 10 ml.
cefretaptalajhoz és 48 6ran keresztil
25 C fokon atg6z6lték. A kultura
Uledékével beoltottdk az acetat-
tartalm( spéraképzé alanyt, melyet
el6z6leg 25 C fokon szintén atg6zol-
tek. A képzdédott kolénidk spora-
tartalmat 48, illetve 72 o6ra el-
teltével megszamoltdk. Eredménjo-
képpen megallapitottdk, hogy a
vadéleszt6k gyorsabban képeznek
sporakat, mint a soréleszt6k, meg-
kilénboztetésiik is viszonylag egy-
szer(.

Horédk L. (Budapest)

JAHN, It

Kozlemények a laboratériumi
gyakorlatbél

(Mitteilungen aus der Laboratoriums-
praxis) Mitt. 49, 231, 1958.

Szorbinsavbdl papirkromatografia-
san gammanyi mennyiség még bizto-
san kimutathat6. Papir: Sch. & Sch.
2043 b. Futtat6: butanol, etanol,
ammaénia + ammadniumkarbonéat 1,5
— 1,5 n vizes oldata 40:11:19. Futta-
tasi id6: 5 dra.EI6hive n/10 KM n04-
b6l 30 rész -(-U4S02-b6l 1 rész.

Benzoesav papirkromatografias ki-
mutatdsa: Fenti futtaté oldatalkal-
mazasa esetén a kdvetkez6 reagens-
sel hivhaté el6: 0,1%-os alkoholos
metilvorés oldatbdl 5 rész, 0,1%-0s
alkoholos bromfenolkékoldatbol 5
rész, foszfatpufferbél (pH 7,2) 10
rész. A kimutatds alsé hatara: 10

gamma.
Kovacs R. (Budapest)



BRIESKORN, C.H. és
BERGH. W.:

Egyszer(sitett eljards a triptofan
meghatarozasara. A triptofan-peptid
érték

(Ein vereinfachtes Verfahren zur
Tryptophan-Bestimmung. Der Tryp-
tophan-Peptid-Wert)

ZLU, 109, 302, 1959.

Az Adamkiewicz-Hopkins reakcio
W inkler-féle moédositdsban alkalmas
fehérjék triptofan-tartalmanak meg-
hatarozasara. A fehérjék kisérg-
anyagait: zsirokat, foszfatidokat és

szénhidratokat el6z6leg el kell tdvo-
litani, minthogy a szinképzddést
befolyasoljdk. Ha id6nyerés célja-
b6l a fehérje teljes hidrolizise el-
marad, azt csupan oldatba visszik,
olyan értékek addédnak, amelyek a
tényleges triptofan-tartalomnal na-
gyobbak. Az igy nyert értékeket
jeldlik a szerzék a ,, Triptofan-peptid -
érték” elnevezéssel. Allati fehérjék
triptofan-peptid-értéke 0,64-dal be-
szorozva 6 megkdzelitéssel megadja
az illeté fehérje triptofan-tartalm at,
Ennek a modszernek a segitségével
véleményt lehet alkotni fehérje-
tartalma élelmiszerek élettani érté-
kérél.

Gal I. (Budapest)





