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) TEJIPAR
Uzemnek szallitott tej

Csongrad megyében a vallalati tejbegy(ijt6 helyeken atadott termeldi
tejek kozott a vizzel hamisitds a mualt év folyaméan gyakoribbnak mutat-
kozott a meleg nyéri hénapokban. Ebbdl arra kovetkeztetiink, hogy a
vizezések szamanak emelkedése a meleg idészakban nem véletlen jelenség.
A vizezéssel nyilvan nemcsak a tejmennyiséget akarjak névelni, hanem
a tejek savfokat is csokkenteni higitas atjan, hogy a tej a vordslig probanal
megfelel6 legyen. Tapasztalatunk szerint vizes tejek voroslig probajanal
a fenolftalein piros szine a vizezés mértékének megfeleléen lilasabb arnyalatd,
minélfogva az ilyen szin fellépése a vizezésre gyanut keltheti fel.

(CHND

SZESZIPAR
Szeszesitalok

A szeszipari vallalatoknak (Unicum gyéar) igyekeznie kellene arra, hogy a
forgalomba kertl6 kulonlegességi aruk rendszeresen azonos kiilsejl kiszerelési
egységekben keriiljenek forgalomba. Erre mar felhivtuk a vallalatok figyel-
mét. Az Angyalfoldi Lik6érgyéar a ,,zéldnarancs”-ot és ,paprikapélinkat”
allandéan a megszokott jellegzetes palackokban hozza forgalomba. Az Uni-
cum Lik6rgyar viszont a legkilonb6z6bb vegyes palackokat hasznal fel.
Kuléndsen figyelemieméltd és kifogasolandd ez, ha sotét szinl palackokat
(pl. s. barna) haszndl fel, mikoris az aru érzékszervi tulajdonsagai a leplez6
sotét palackszin miatt felbontas nélkil nem ellendrizheték! igy pl. az utébbi
idében nagy mennyiséghben kerilt a kereskedelmi halézatba barna szin(
palackba fejtett , Triple sec” és ,, Tojas lik6r”.Ezeknek az aruknak szabvany-
nak megfelel6 voltat (szin, alloméany) tehat felbontds nélkil nem lehet
megallapitani.
Nem helyeseljik, hogy az Unicum Lik6érgyar a Szeszforgalmi Vallalat
telepeire kilonlegességi arut hordoba fejtve szallit: ezeknél gyakran el6for-
dul, h_og?/ a hordobdl lefejtett &ru mar nem ,tikrés”, nem ,tiszta”, s6t
»opalizal”.

(K. 1)
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) UDITOITALOK
Udit6ital-ankét

A Kereskedelmi, Pénzigyi és Vendéglatoipari Dolgozok Szakszervezete
ankétot rendezett a fogyasztasra forgalomba keriil6 gyimaélcslevek, szorpék
és uditéitalok értékelésére. A bemutatott gyimolcslevek olyan silany miné-
ségliek voltak, hogy a bemutatott allapotban tértén6é forgalomba hozata-
lukhoz nem jarulhatunk hozza.

A szorpok altalaban megfeleléek voltak. A bel§lik készitett uditéitalok
azonban a kereskedelemben ezid6szerint engedélyezett 1:10-szeres szén-
savas vizzel térténé higitds miatt teljesen jellegtelenek, iztelenek. A keres-
kedelemnek feltétlenil meg kell valtoztatnia a nyersanyagnormakat,
mert az ilyen gyenge min6ségl aru forgalomba hozatalaval nem az alkohol-
ellenes kiizdelmet, hanem a fokozott alkoholfogyasztast segiti eld.

(K. J)

Coca-cola

A legnagyobb magyar iditéitalgyarté vallalat a Févarosi Asvany és Szik-
viziizem ,,coca-cola” szO0rpdt importalt a Kinai Népkoztarsasaghdl. A szorp-
b6l készilt italok — bar kissé szokatlan iziek — kivivhatjak a fogyaszto-
kozonség tetszését, kiulondsen ha az aru megfelelé tarolasi kérilményeirdl
gondoskodnak, s igy friss allapotban keriil a fogyasztokhoz.

(K. J)

SORIPAR

A sorgyarak szamos vidéki telepre hordds sort szallitanak, melyet a telepek
palackoznak és pasztorizalas nélkil hoznak forgalomba. A palackokat
cimkével latjak ugyan el, de a cimkén csak a gyarté véllalat neve van fel-
tintetve, a palackozé telep viszont nincs. igy vitds esetben a felel6sség
kérdése megnyugtatéan nem é&llapithatdé meg. A palackfejtd telepeknek
feltétlen megfeleld, megkilonboztetésre alkalmas jelzéssel kell a felhasznalt
cimkéket ellatni! (K. J)

SUTO ES TESZTAIPAR
Cs6tészta (2 tojasos). 31SZ 11919

A cs6tésztamintdk vizsgalata alkalmaval a kovetkez6 hibak fordulnak
el6: ellipszis keresztmetszet, alkot6iranyu felhasadéas és kettévalas, kedve-
z6tlen f6zési tulajdonsdg. Az ellipszis keresztmetszet miatt nem lehet a
torési szilardsdgot megallapitani, mert a tésztaszal ellenall6képessége mas a
nagytengely és mas a kistengely irdnyaban. Ez a hiba a kazettaban szaritott
arunal lordul elé. Valdszinl oka az, hogy a tobbtermelés érdekében téhb
tésztaszalat helyeznek a kazettdba, mint amennyi befogaddsara méretezve
van.

Az alkotdiranyl felhasadas és kettévalas a 4,6 mm kilsé atmérdjd
csOtésztdnal mutatkozik olyan mértékben, hogy esetenként eléri a 88%-ot
is. F6zés hatédsara sok épnek latszd szal is kettévalik és a kifétt tészta 6b an
jellegl lesz, mintha metéltet kevertek volna kevés cs@tésztaval.
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A f6zési tulajdonsag vizsgalatandl mutatkoznak a szerkezeti hibak.
PL a hajszalrepedés, vagy lisztcsik mellett szétvalt a tésztaszal. Az egyenlét-
len falvastagsagu tésztaszalak egyik oldalan lisztes kan6c maradt.

A felsorolt hibdk nagyrésze valdszinlileg megszlinne, ha tékéletesen
O0sszekevernék a lisztet a vizzel, tovabba, ha a szaritdsnal a technoldgiai
elgirdsnak megfeleléen szabadlyoznak a hémeérsékletet és a relativ péara-
tartalmat.

(K. P)

Feliér kenyér (MSZ 11916)

A rendszeresen vizsgalt mintdk kb. 20%-a mindsult szabvéanyonldvili-
nek. Ennek kis részben a kenyérhéj égett, vagy szennyezett allapota volt
az oka, f6ként azonban a kenyérbél nem megfelel6 érzékszervi jellemz6i.
Keletien tésztdbdl készilt éleszt6szagl, nyers, jellegtelen iz(i, ragacsos,
nedves tapintdsd bél. Ragaskor nem aprézodili, hanem a széjpadlashoz
tapad.

(K. P)

Fényezetlen rizs

A forgalomba keriil6 fényezetlen rizs nedvességtartalma a szabvanyos
kévetelményeknek megfelel6. Darabos és apro tormeléktartalmuk nem érte
el az engedélyezett fels6 hatart. F6zési tulajdonsdguk kielégitd.

(K. P.)

EDESIPAR
Csokoladék mindsége

A mindségellenérzé intézetek az elmult idészakban fokozott figyelmet
forditottak a csokoladé minGségére. Az utobbi id6ben tilnyomorészt Bahia
kakadbab érkezett az orszdgba s savanykas karaktere el6nyteleniul érzédott
a csokoladékészitményekben. Szamos mintab6l végeztiink ill6sav meghata-
rozést s azt tapasztaltuk, hogy a csokoladé mar 0,04% ecetsavban kifeje-
zett ill6savtartalomnal érezhetéen savanykas, 0,10% ill6savtartalom esetén
pedig mar el6nyteleniil érz6dik a savanykas mellékiz. Talalkoztunk nem
megfeleléen konsolt 0,32% ill6savtartaimd csokoladéval is. Az illetékes
szervek a fogyasztok kivansagait figyelembe véve lépéseket tettek hogy a
jovében tisztan Bahia kakaébabot ne hozzanak be az orszigba s arra
torekednek, hogy kakadbab keverékekb6l késziljén a csokoladé.

(R. L))

Csokoladés csemege siitemények

Csokoladés csemege, vagy staniolos csemege néven csak nemes nyers-
anyagokbol készilt s csokoladéba martott sutemények keriilhetnek for-
galomba. Szamos vendéglatdipari és szovetkezeti cukraszda un. pormasszaval
NakY kakabéhanyadu s kroklanzsirt tartalmaz6 maéartégyurmaval vonja be
sliteményeit. Véleménylink szerint ezeket a siteményeket a fenti elnevezés
nem illetheti.

A Zugléi Edesipari gyar Agi, Panni és Juli néven szeszes vaj-
krémmel toltott csokoladé hiivelyes csemegét hozott forgalomba. A készit-
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menyek zamatos izliek voltak, de gyakran kifogas ald estek, mivel a szdj-
nyilast fed6 csokoladéréteg alatt egyes helyeken a tdltelék kigydngyozott.
Ezen a hiban most Ggy segitettek, hogy a krémet el6bb piskdtatésztalappal
fedik s csak azutan vonjak be csokoladéval.

(R. L)

Cukréaszdak készitményeinek ellenérzése

A Bk. M. Vendéglaté Féigazgatésaga 77/1956 (KE23) szami utasita-
saban megtiltotta a felligyelete ala tartoz6 cukraszdaknak, hogy az allami
édesipar profiljaba tartoz6 un. édesipari keményarukat készitsen, mint
zselé, csokoladé, tomor aruk és alakzatok, keksz, toltott ostya, karamella,
dropsz, szaloncukor stb. Fenti rendelkezésnek szamos cukrasziizem nem
tesz eleget. Az Allami Kereskedelmi Feliigyel6ségek a jévében a mindség-
ellenérzé szervekkel kardltve fokozott.* mértékben fogjak ellenérizni az
utasitds végrehaitasat.

' (R. L)

Uj édesipari gyartmanyok

A Szerencsi Csokoladégyar az aldbbi Gj gyartmanyokat hozta forgalomba:
,,Orsé pehely cukorka”. 95 mm hosszl és 13 mm atmér6jl csavart toltetlen
kemenycukorkarid narancs, malna és citrom izben. A készitmény 0,35%
borkésavat tartalmaz. Keményit6szorp nélkil kremor tartarival készil.
»Puncs szelet” 94 X 15 X 10 mm nagysagu étcsokoladéban folt és hézag-
mentesen martott tejporral dusitott rumos iz{ puncs szelet. ,, Toltott csoko-
ladé drazsé”. Kakadporral dusitott szorpds toltésli keménycukorka magot
tartalmazdé hengeres alakl, a két végén varratnélkiilien legdmbdlyitett
csokoladé drazsé.

A Cukrészati gyar az aladbbi 0j gyartméanyokat hozza forgalomba:
,Kokusz kocka”.Daralt szaritott kokusz szeletekb&l (kopra) készilt kocka
alaku hengerelt tészta (marcipanszer() korpusz csokoladéban hézagmentesen
martva. A korpusz zsiradéktartalma 32,0%. A készitmény zamatos kokusz
iz. ,Kékusz drazsé”. Kdkuszdardval dusitott hengerelt tészta korpuszi
legdmbadlyitett él0 szogletes cukordrazsé. A készitmény szemnagysaga
320 szem/kg. lze jellegzetes kékusziz(i, a korpusz zsiradék tartalma 22,0%.
,Tavasz drazsé keverék” elnevezéssel ananasz, citrom, narancs és malna
izesitési keménycukorka korpuszu Kkilonb6z6 tetszetés pasztell szin(
cukordrazsék kerilnek forgalomba. A cukorka szemnagyséaga: 540 szem/kg.
Bork@savtaitalma 0,85%. ,Tejnugat” néven a tejcsokoladéhoz hasonlo
szinl fényes fellletl tejporbol, kroklanzsirbdl és kakadbdl készilt kellemes
tejcsokoladé iz( pasztillak keriilnek forgalomba. Darabszamuak: 340 db/kg.
Allaguk pattanva t6r6 s nagyon hasonlit a csokolddéhoz. Zamatositasa
karamellel torténik. Az aru érzékeny a kéz melegére is s dobozolasnal a
kézzel érintett helyek foltossa valnak. A kereskedelem a gyengén karcolt s
kizarélag a csomagolasnal elkeriilhetetlen kézbevételt6l eredd foltossagot
nem kifogasolja. ,,Kroko szelet”. 1 dkg-os téglany alakd tablas nugatok
keriilnek e néven forgalomba. A készitmény kakaodn kivil mogyorét is
taitalmaz. A gyengén karcoltsagot és kézhevételt6l eredé foltossagot a
kereskedelem nem tekinti minGségi hibanak.

A Csemege Edesipari gyar ,Fradi tdbla” elnevezéssel 10 dkg-os tiszta-
sulyban a 10 dkg-os étcsokoladéval azonos tabldban aluminium félidba
csomagolva s tetszetds burkoloval atragasztott csomagolasban kakao-
masszat, porkolt 6rolt kavét és mogyorot tartalmazo tablas nugatot hoz
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forgalomba. A készitmény cukortartalma 45,0%. 20 C fok alatt a csokoladé-
hoz hasonléan pattanva, kagylésan torik.

A Zamat Kéavészer és Edesipari Termékek gyara ,,Vitaminos dextrgz
drazsét” hoz forgalomba. A készitmény 14,0% dextrozt, 66,0% szaharézt
0,006% A vitamint, 20 mg/100 g aszkorbinsavat és 3,0 mg/100 g B xvitamint
tartalmaz. A lencse alaki cukorkorpusz csokoladéval bevont s tetszet§sen

fényesitett.
(R. L)

Toltott cukorkak

A Budapesti Csokoladégyar Tosca elnevezési kdvés cukorkaja a jové-
ben toltelékében barackmag helyett mogyor6t kell, hogy porkélt .6rolt
kavé mellett tartalmazzon. A Csemegegyar toltott Uttoré cukorkaja tolte-
lékében legaldbb fele részben almavel6 mellett nemes vel6t kell, hogy tar-
talmazzon.

R. L)

Desszertek

A kereskedelem és ipar megegyezett, hogy a jév6ben a desszertek valasztéka
komi folyé esetleges vitak kikiiszobolése érdekében az egyes diszdobozok
véalasztékat fényképfelvétellel rogziti. A felvételeket hitelesitik s azokat
az ellen6rzé szervek rendelkezésére bocsajtjak. A valasztékot csak a két
tarca illetékes f@igazgatésagainak egylttes hozzajarulasa alapjan lehet
megvaltoztatni s arr6l az ellenérz6 szerveket tadjékoztatni tartoznak.

(R. L)

Sitépor

A jelenleg forgalomba kerul6é sitéporok savas alkatrészként natriumpiro-
foszfatot tartalmaznak. Az osszetétel 50 slyrész natriumhidrokarbonét,
15 salyrész natriumpirofoszfat és 35 sUlyrészben tolt6anyag. A tolt6-
anyag jelenleg bizakeményit6. Jovében a tasakokon a gyari jotallasi id6t
hénapokban, a készités idejét fel kell tintetni. A gyari jotallasi idé a készités
idejénél feltiintetett honap utols6 néapjatol szamit. Kis kiszerelésnél 10— 20
g-os tasakokndal a tasakonkénti sulytlirés + 5% lehet. Gy(jt6csomagolasnal
a sulytiirés ellenben mar csak + 2 %.

(R. L)

Palacsinta por

A lefolytatott taroladsi kisérletek szerint a Budapesti Sutéporgyar
altal gyartott palacsintapor tasakja (vinitex bevonatl papirzacskd) bizto-
sitja a légmentes zarast s ezért az &ru 180 napon &t romlas nélkil eltarthato.
Ennek alapjan az ipar és kereskedelem megegyezett abban, hogy jov6ben
180 napos gyari jotallassal hozza forgalomba a palacsintaport,

(R. L.

Gyogymenthol

A cukorka korpusza 0,15% kristalymentolt kell, hogy tartalmazzon.

Az MSZ 20633 erre a készitményre is vonatkozik. Gyari jotallasi ideje
azonban nagyobb, 180 nap.

" (R.L)
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FUSZEREK

Fahéj

A kozelmualtban vietnami egész fahéj érkezett hazdnkba a meg-
szokott kinai Cassia bruck min6ség mellett. A vietnami &ru vastagabb,
sotétebbszinu, egyenl6tlenebb, mint a cassia, viszont ill6- olajtartalma
egészen rendkivul magas, 4—5% korili, ami kétszerese a kinai fajtaknak.
Orélve, kinaival keverve, igen erdteljes aromas fliszert nyertnk, s ezért —
tekintettel az el6nytelen kilsejére — igy keriul koézforgalomba. (Egész
fahéjként kevésbé alkalmas, mint a kinai tipusok). 6 L)

CSO03IAGOLAS

Régebben kartonlemezek megjelolésére azt a szamot hasznaltak,
mely megmutatta, hogy hany darab 70.X 100 cm méret(i lemez nyom
25 kg-ot. igy pl. ha egy lemez 100-as, akkor az azt jelenti, hogy 100 db
lemez (70 X 100 cm méretli) nyom 25 kg-ot. Ujabban a lemezek jeldlésére
a négyzetmétersulyt hasznaljak. Ez célszerlibb, mert fluggetlen a lemez
nagysagatdl és értékével az egyes lemezek kdnnyebben &sszehasonlithatok.
A régebben készult szabvanyokban a szdamozés, az Gjabb szabvanyokban a
g/m2 saly szerepel a kartonlemezek mindségi el6irasainal. Tajékoztatasul
kozoljuk a kartonok, illetve lemezek szamozasdnak és négyzetméterstlyanak
Osszefliggését.

Szamozés Suly g/m2 Sz&mozés Suly g/m2  Szdmozas Saly g/m2
6 5955 17 2101 60 595
7 5105 18 1984 65 550
8 4464 20 1785 70 510
9 3968 22 1623 80 446

10 3571 25 1428 90 397
11 3245 30 1188 100 357
12 2977 35 1020 110 324
13 2747 40 823 120 298
14 2550 45 793 130 275
15 2385 50 715 140 255
16 2232 55 650 160 223

Tobben fordultak hozzank azzal a kérdéssel, hogy tulajdonképpen
mit nevezink papirosnak, kartonnak, illetve papiroslemeznek. Ezekre a
kérdésekre az aldbbiakban valaszolhatunk: A négyzetméterenként 180 g
vagy annal kisebb sulyl papirosanyag a koéznyelven szerepl6 papiros.
Az olyan papirosanyag, amelynek négyzetmétersilya 180—400 g kozott
van, kartonnak vagy szakszer(ibben kartonlemeznek hivjuk, az ennél
nehezebb papirosanyagot pedig papiroslemeznek, vagy kozonségesen csak
lemeznek nevezzilk. A Papirosgyartds cimli szakmunka megemliti, hogy
tobben az egy rétegl anyagot nevezik kartonnak, a tobbréteg(it pedig
lemeznek. Ezt azonban az Gjabb nomenktura elveti. Ugyancsak helytelen
az a gyakorlat, mely a finomabb anyagbdl készilt arut nevezi kartonnak,
a durvabbat lemeznek. Szalmalemeznek nevezik azokat a lemezeket, melyek
készitésénél felhasznalt nyersanyag tisztdn sarga szalmaanyag.
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