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HUSIPAR

Halkonzervek

lgen sokfajta halkonzerv taldlhaté jelenleg a kereskedelemben.
Ezek legnagyobb része kulfoldi szarmazasi és élénk szinfoltokkal gazda-
gitjaAk a kereskedelmi véallalatok kirakatait, s bévitik a fogyasztok va-
lasztékat. A forgalomba kerilé halkonzervekrél kiadott vélemények Ié-

nyege a kovetkez6:

1. Magyar gyartmanyu készitmények:

A magyar konzervipar terméke: az olajos halkonzerv 2 fajta elneve-
zéssel, de azonos &rban és mindségben keriil forgalomba. A készitmény
mindéségi jellemz@it az MSZ 1957 szabvény irja el6, de az utébbi vizsga-
latok szerint egyes tételek részben eltérnek az eldirt kdvetelményektdl,
s morzsalékos allaguk vagy nem kell6en jellegzetes — {res izik miatt
nem teljesen elégitették ki a készitménnyel szemben tadmasztott igénye-

ket.

2. Szovjet gyartmanyu halkonzervek:

A Szovjet halkészitmények kozul jelenleg igen nagy népszer(iségnek
orvend a ,,Pecseno Treszki” (t6kehalmaj). JoI finomitott — bd@séges olaj-
ban 50—60 g-os darabokban, érett libaméjhoz hasonld szinl és allagu, a
nevében foglalt halméajdarabok taldlhaték a dobozban. A készitmény
szaga, ize, fliszerezése igen jellegzetes és kellemes.

»Pelamida” olajban.

A dobozban gerincoszlopra merélegesen szeletelt — makrahal félék
csaladjaba tartoz6 haldarabok vannak gondosan elhelyezve, s nem kel-
I6en finomitott, a szokasosnal er6sebben napraforgd olajra jellemz6 izl
étolajjal vannak feldontve. A halhlUs &llaga megfelel6, s a készitmény
szaga, ize is kielégiti a vele szemben tdmasztott igényeket.

»~Kambala”.

Ez a készitmény is nagyobb haldarabokat tartalmaz, s napraforg6
olajjal van felontve. Jellegzetessége, hogy a halak husa fustolt jellegd,
s hibaja, hogy a felontd olaj nincs kell6en finomitva. Elvezeti értéke még

kielégiti a kovetelményeket.
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3. Alban konzervek.

A ,Sazani” elnevezésl konzerv mar lényegesen jobb az elmult évben
forgalmazott alban halkonzerveknél. Egy-egy dobozban 16—18 darab fej-
t6l, uszonytél megfosztott, kizsigerelt szardinia tipusd hal taldlhaté. A
halak gondosan vannak a dobozba berakva, s szaguk, izik jellegzetes,
megfelel6. Hibaja a készitménynek, hogy a felénté olaj a halakrdl levalt
bérdarabok miatt néha kissé zavaros.

4. Kinai halkonzervek.
»Kinai hal”.

Nem tartoznak mar az Gjabban beszerzett konzervfélék kozé, de még
jelentés mennyiség van bel6lik forgalomban. Igen kedvezd kiils6 meg-
jelenésli nagyobb fehér hiasu ,édesvizi” haldarabok talalhaték egy-egy
dobozban, melyek igen gondosan vannak tisztitva, s a dobozokba be-
rakva. A készitmény izesitése azonban eltér kissé a hazai izIést6l s ke-
reslete alapjan itélve a fogyasztok tetszését sem nyerte meg.

5. Jugoszlav konzervek.

Igen bé véalasztékban, j6 mindségben taldlhatok boltjainkban a ju-
goszlav halkészitmények. Ezek kozil kiemelheté a ,Makréla fiié” — mely
a nevében is jelzett fiiéket tartalmaz igen jol finomitott olajban. A hal-
filek allaga, szine, s gondos dobozolasa értékessé teszik a készitményt.

Talalhaté még 6 fajta jugoszlav ,szardinia” jellegli készitmény a ke-
reskedelemben, melyek egyméstol Iényegesen nem kilénbéznek. A dobo-
zokban 6—8 db van. Bériuk ép, fejekt6l, uszonyoktél és zsigerekt6l gon-
dosan megtisztitottak, allaguk puha, kenhet6, s a dobozokbdl egészben
kiemelhet6k. A felonté olaj tiszta, fényes, s jol fedi a halakat. Szaguk,
izuk jellegzetes, min6ségiik altalaban a messzebbmené kovetelményeket
is kielégiti.

Ugyancsak jugoszlav gyartmanyd halgy(rik (,ringli”) is vannak for-
galomban, amelyeknek kikészitése, dobozoladsa, izesitése ugyancsak Ki-
elégiti a kovetelményeket.

<Sz. P.)

SZESZIPAR

A Budapesti Szesz-, Eleszt6- és Lik6rgyar likérbemutatét rendezett
tervezett Gj gyartmanyaibdl. Az Gj gyartmanyok a kovetkez6k voltak:

Cordial Medoc. Alkoholtartalma 40 tf.%. Cukortartalma 250 g/1. Bor-
péarlattal készult nagy alkoholtartalmd likér.

Aqua Vitae. Alkoholtartalma 38 tf.%. Cukortartalma 380 g/l. Szinte-
len, a Triple sec lik6rre emlékeztet6 iz(i és illatd likérkilénlegesség.

z6ld dié likér. Alkoholtartalma 35 tf.%, cukortartalma 350 g/1. Bar-
nas arnyalatd, a diobélre emlékeztet6 iz( lik6ér. Ezideig az Unicum gyéar
készitett ,,Z6ld di6” elnevezésd likért; a jovében azonban a gyartast be-
sziinteti és ezt a lik&értipust csak a Budapesti Szesz-, Eleszt6- és Likdr-
gyar fogja késziteni.

A Szeszipari lgazgatdsdg a jov6ben lehet6vé kivanja tenni, hogy a
gyarak a kulonlegességi arukhoz export minéségl finomszeszt kapjanak;
ez el@relathatéan nagyban hozzajarul a kiilonleges készitmények min6-
ségjavitasahoz.
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A bemutaté szakért6bizottsdga el6tt felmerilt a kereskedelemben
a likéroknek A, B és C osztalyzattal torténé megkilonbdztetése. A szak-
értébizottsag szerint az A, B és C osztalyba val6é sorolds nem a szakért§-
bizottsag feladata, mert az osztalybasorolast az arkalkulacié alapjan az
Orszagos Arhivatal donti el. A szakért6bizottsag (s igy az MSZ 9598 szab-
vany szerinti jellegminta szakért6bizottsdg is) a vonatkozé szabvanyok
értelmében pusztan az egyes cikkek kulénlegességi jellegét és mindségét
allapitja meg és allast foglal a bemutatott mintdk forgalombahozatalaval
kapcsolatban. Az Arhivatalnak azonban egy Gj cikk ardnak megéllapita-
sanal tekintetbe kell venni, hogy nem jelent ardragitdst, ha az el6allit6
vallalat a legnemesebb hazai (és esetleg import) nyersanyagokat hasz-
nalja fel a gyartasnal, mert silinyabb minéségii, vagy pé6tanyagok esetle-
ges falhasznaldsa nem az életszinvonal emelkedését, hanem csokkenését
vonhatja maga utan. Az pedig, hogy egy vallalat j6 mindség( arut ,aron
alul” hozzon forgalomba, nemzetgazdasadgi szempontb6l nem megenged-
hetd.
(K. J)

BORIPAR

Habzo6bor és pezsgd

A fogyasztéi forgalomb6l szdmos panasz érkezett a ,Habzoébor” cse-
kély szénsavtartalma miatt. Valoban a vizsgalatra keriil6 palackok szén-
savnyomasa csak 1,5—1,7 atm. volt. A csokkent szénsavnyomas oka a si-
lany min6ségl parafadug6 (,hézagos”), melynek likacsain a szénsav igen
kénnyen elillan; kilondsen ha a kereskedelmi hé&l6zatban — mint szamos
esetben megallapitottuk — még helytelentl, nem fektetve taroljdk az
egyes palackokat. A fogyaszté joggal megkoveteli, hogy a habzébor, vagy
kulondsen a pezsg6 szénsavat is tartalmazzon, s ne szénsavmentes bort
vésaroljon.

A silany min6ségl dugoknak tudhat6 be az a sajnélatos korilmény
is, hogy a pezsg6s és habzdboros palackok dugéi, a palack nyitdsa alkal-
maval az esetek tilnyomé tébbségében eltérnek, s a palackban maradé
részt dugohtzd segitségével kell a palack szajabdl eltdvolitani. Parafa-
feldolgozo iparunknak figyelembe 'kell venni ezeket a Iényegbevagé szem-
pontokat, s a fenti két gyartmanyhoz sziilkséges parafadugdé mennyiséget
feltétlen 1. oszt. min&ségben kell az el6allitdé vallalatok rendelkezésére
bocsatani.

(K. J)

Asvanyviz

A forgalomb6l visszakeriul6 palackok &tvizsgalasat nagyobb gond-
dal kell végezni. Tokéletes atvilagitds (lampézas) esetén nem fordulhat
elé, hogy ké'k szinli asvanyviz keriljén forgalomba, melynél a kimutatott
nem engedélyezett katranyfesték valdszinlileg haztartasi ,kékit6t61”
ered, melyet Gjratdltés el6tt az lvegben taroltak. K. 1)

KONZERVIPAR
SzOrpok
A ,Kecskeméti Konzervgyar” ,vegyes gyimolcsszorp” elnevezéssel

forgalomba hozott aruja szamos esetben sirl pelyhes kivalast, lebeg6
szennyezéseket tartalmaz, melyek az aru fogyasztasanal kedvezdétlen er-



zékszervi hatast valtanak ki. A pelyhes lebegd részecskék 0Osszerazas al-
kalmaval Gjra oldatba mennek ugyan, de révid id6 eltelte utdn ismét
tomorulnek. A gyarnak felul kell vizsgalni sz6rpfézési technoldgidjat és
a felhasznalt gyumolcsleveket, hogy a jovében a hasonlé hibakat elke-
rilje.

(K. J.)
Szederjam

A Paksi Konzervgyar Gj készitményt hoz forgalomba: 55% és 60%
cukortartalmd erdei szederbdl készitett jamet.

EDESIPAR
Uj gyartmanyok az édesiparban

Az elmilt két honapiban ismét tobb UGj édesipari gyartméany kerilt
forgalomba. A Cukrészati gyar ,,Aranymadar” elnevezésli diszdobozat
mutatta be. A dobozban csokolddés bonbonok vannak, melyeknek kor-
pusza meggyel, mogyordgrillézzsal, illetve citrcmhéjjal duasitott fondant,
vagy mogyoroéval, illetve szugattal ddsitott nugat.

A fenti gyar mutatta be a ,Bumm szelet” elnevezésli nagy kakadtar-
talma készitményét is. A szelet kils6leg hasonlit a csokoladéhoz, pat-
tanva torik, de torési felilete nem kagylos.

Kavészem alakl a ,Ri6 drazsé”. Kavéval izesitett parizsikrémes fon-
dant korpusza z6ld szinl cukorréteggel van bevonva. A cukros felvezet6-
anyag mennyisége 30—35 szazalék.

Tetszet6s édesipari termék a ,Martott grillazslap” is. Féldimogyorés
grillazslapok csokoladéba vannak martva.

»,Karacsonyi habfliggelék” elnevezéssel ‘[, kg-os tisztastlyban karton-
dobozban sorbarakva kristalycukorral meghintett feliletii fehér hab-
karikak kertlnek forgalomba. Az arunak szarazanyagéaban legaldabb 85
szdzalék kristadlycukrot kell tartalmaznia.

A Budapesti Csokoladégyar tébb 0j cukorkéat hozott forgalomba. A
Porhanyés udit6 cukorka omlés allagu, landzsahegy alaku, ballirozatlan.
Citromsarga és malnapiros szinben készil, el6bbi citrom, utébbi malna
izben 0,9% borkésavas zamatositassal.

A ,Klub keverék” polietilén zacskokban keril arusitasra. 15—25 sza-
zalék szorpos tolteléket tartalmaz. Az ,,Eva” mézizd, a ,Lilla” anizs iz(,
a ,Mimi” mentolos, sosborszeszes izli, a ,Julia” malataizli, A cukorkék
szine az izesitésre utal6. A nugatos toltésli cukorkdk kozul ismét gyart-
jdk a ,Tosca mogyor6s” és a ,Tosca kdvés” cukorkakat. EI6bbi torok-
mogyordét, utébbi porkolt szemes kavét tartalmaz a tdltelékében.

Llrrni” elnevezéssel madulamarcipannal ddasitott fondant korpuszi-
csokoladés darabaru is forgalomba kerul. A készitmény csokoladé tar-
talma 22—25 szazalék.

R. L)
Szaloncukor

A kandirozott, és martott szaloncukorbdél 1. és Il. oszt. min&ség ke-
ril forgalomba. Az I. oszt. min&ségil szaloncukrok korpusza teljesen fon-
dantbél készil, s izesitésre csak nemes zamatositbanyagokat szabad fel-
hasznalni. llyenek: nemes gyumdlcsvel6k, cukrozott narancshéj vagy

citromhéj, porkolt éroltkavé, kakao, torékmogyord, mandula, kékuszdio-
bél 6rlemény.
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A Il. oszt. min6ségl kandirozott szaloncukor '‘émlesztve is arusithato.
Az |. oszt. min6ségli maéartott szaloncukor a szokasos rojtozott széld
kalappapiros pillang6s és kozépen aluminiumidlias csomagolason kivil
tetszet6s nyomott cimkével is forgalomba keril. A martott I. 6sz. szalon-
cukrok szemnagyséaga a 100 szem/kg, a Il. oszt. 75 szem/kg, a kandirozott
szaloncukrok a 94 szem/kg értéket kell, hogy meghaladjak.
A szaloncukor taroldsdra vonatkoz6an a mdit évben kiadott rendel-
kezések iranyadok.
(R. L)

Karacsonyi fliggelékek

Kandirozott fondant, konzervcukor, karamell, csokolddéba martott
fondant és tomor csokoladé figgelékek kerilnek f. évben forgalomba.
Forma, darabszam, izesités stb. tekintetében az egyes gyarté véallalatok-
kal az érdekelt kereskedelmi szervek kilon egyeznek meg s a folyd
évre érvényes specifikacids értékeket az Un. mindségi toérzslapon rogzi-
tik. Ellenérzésnél a min6ségi torzslapon kikotott értékeket kell figye-
lembe venni. Az élvezeti értéket lényegesen nem befolydsolé hibas da-
rabok mennyisége nem haladhatja mes az 5 szazalékot.

(R. L)

Diabetikus csokoladé

Targyaldsok folynak arrél, hogy cukorbetegek részére diabetikus cso-
koladét importaljanak. A prototipusként bemutatott minta 42,0 szdzalék
kaka6vajat, 65 szazalék proteint, 30,0 szazalék sorbitot és 0,12 szazalék
szaharint tartalmazott. A kakadkeményitén kivil méas szénhidrat az
druban nem volt. A hazdnkban gyartott Tresfarin-készitésli diabetikus
csokoladétél lényegében abban killonbozik, hogy pérkdlt manduldt nem
adagolnak a kakaotésztahoz. Ennek tulajdonithaté, hogy az import aru
szine vildgosabb, csokoladézamata erdsebb.

R L)

Francia gyongydrazsé

Fenti elnevezéssel parizsikrém kcipu.zi vékony cukorréteggel bevont
tetszet6s szinl apré drazsé kerilt forgalomba. Gyakori hiba, hogy az
aru roviddel a kiszallitas utan fényét elveszti. A kérdés vizsgalata soran
megéallapitast nyert, hogy a mindségvaltozds oka tobbségében nem a
helytelen raktarozas, hanem technolégiai hidnyossag volt. Fényezés el6tt
a drazsészemeket nem szaritottdk meg s annak felesleges viztartalma
okozta a fénytelenedést.

(R. L)

Fondant
Tobb vidéki cukrasziizemben panaszkodnak, hogy a fondant a tab-
1az6gépb6l szirkén folyik ki, vagy a fondanttal készitett vajkrém a Ki-
keverés utan szirkés Aarnyalatd lesz. A hiba okat kutatva, a helyszini
vizsgéalatok és a mintdkon végzett elemzések utan megéallapithaté volt,
hogy el6bbi esethen a cukorszorpét nem megfelel6en tisztitott aluminium
edényben f6zték, illetve a fondant-tdblazégép belsé kdpenye aluminium-
bél késziult, s a kész fondantban jelent6s mennyiség(i aluminiumot tar-
talmazott, utébbi kérdés vizsgalatanal pedig kiderilt, hogy rosszul éno-
zott Ustben, gondatlanul 6énozott habverdvel készitették a vajkrémet s 6n
szennyez6dés okozta a szurkulést.
R L)
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SUTOIPAR
Morzsa

A _.kiskereskedelmi halézatban A&rusitott morzsdk tilnyomd része az
eladatlan sutdipari termékek feldolgozasaval készil. Az igy készilt mor-
zsdk nagy részénél mar egyszerl érzékszervi el6vizsgalattal megallapit-
hatd, hogy az el6allitok az egészségligyi kovetelményeket és szabvanyel§-
irasokat nem tartjak be. A szerves és szervetlen szennyez6dések széles
skalaju valtozata taldlhaté benniik, szabad szemmel valé megtekintéssel
is. A morzsdk min6ségér6l szélva nem tekinthetiink el az MSZ 17.674
szabvany birdlatatol sem. A szabvany szerint a morzsa szine ,,A hivatalos
jellegmintanak megfelel6”; Hivatalos jellegminta azonban nincs. Vélemé-
nylnk szerint a szinjellegmintat évenként egyszer kellene elkésziteni és
a mindségvizsgalé intézetek rendelkezésére bocsatani. A szag és iz elbira-
lasara célszerlinek tartandnk a bizottsdgi mindsités bevezetését, amint a
kenyerek érzékszervi mind@sitésénél mar sikert igér6én elkezdték.

A morzsak soOtartalmat a szabvadny minden morzsaféleségre egyarant
1.5%-ban maximalja. A szabvany azonban az ,Altalanos el8irasok” alatt
kozli, hogy az egyes morzsafélek milyen sitéipari termékekbdl készil-
hetnek. A sutlipari termékek osszetételét viszont szabvéanyok, illetve
anyagnormék hatdrozzak meg és az ezekben elGirt sdtartalom a legtobb
esetben nem azonos a morzsaszabvanyban el6irt sétartalommal.

Az MSZ 11917 ,Sut6ipari fehértermékek” szabvany a kovetkezd s6-
tartalmakat irja el6:

vizes tésztabo6l készild termékek 1,3—1,8%
tejes téiSztabdl készilt termékek 1,3—1,8%
egyszerli vajas tésztdbdl készilt termékek 1,3—1,5%

Az MSZ 11916 Mt. (1956. V.) kenyérszabvéanytervezet a soOtartalom
als6 hatarat 1,2%-ban, felsé6 hatarat pedig 1,8—1,9%-ban allapitja meg.
Fentiekb6l lathatd, hogy a morzsaszabvanyban el6irt maximalis so6-
tartalom csupadn az egyszer( vajas tésztabol készilt termékek soétartal-
méval egyezik. A soétartalmat tehat a sitéipari termékszabvanyoknak
megfeleléen kell el6irni (pl. 2,0%) kivéve a siuteménymorzsat, ahol az
1,5%-0s felsé érték tallépése nem latszik célszerlinek.
(K. P)

Sitépor

Tobb panasz érkezett a mindségvizsgald intézethez, melyekben a va-
sarlék kifogasoltak, hogy a sit6por nem megfelel6 mindségl: lazitoké-
pessége nem kielégité s ha a szokasosnal tébbet adagolnak, akkor a si-
temény jellegzetes lugos mellékiz(ivé valik.

A kifogasolt stitéporok vizsgalata szerint a fejlesztett szénsav meny-
nyisége megfelelé volt. A hiba oka az volt, hogy a sut6port nem a liszt-
tel elkeverve adagoltdk. Felvert tésztak készitésénél a tojaslébe, egyéb
tésztaknal viszont a tejes cukorszorpbe keverték a sutéport. A nagy viz-
tartalmd anyagokkal érintkez6 sutépor azonnal szénsavat fejlesztett s a
liszt bekeverése utdn mar nem fejlédott elég gdzmennyiség ahhoz, hogy
a tészta megfeleléen fellazuljon.

A sitéport leghelyesebb liszttel elkeverni, azzal atszitalni s Ugy vé-
gezni a tésztakészitést. Felverteknél el6nydsebb, ina a liszt egyharma-
daval keverjuk el a sitéport s utoljara ezt a mennyiséget adagoljuk a



tésztdhoz. Nedves, nagy viztartalmua liszt is csdkkenti a sitépor lazit6-
képességét.
(R. L)

FUSZER ES ELVEZETI CIKKEK
Etkezési s6

Az utobbi idében a fogyaszték korében sok panasz merilt fel a cso-
magolt asztali s6 és jédozott finomsé min6ségével szemben. A vizsgalatok
azt bizonyitjdk, hogy elsésorban az 6rlési finomsag és a sotét szinlG 4&s-
véanyi részek nagy mennyisége kifogasolhaté. Az elsé hiban a s6 tokéle-
tesebb &rlésével és szitdlasadval lehet segiteni. A finomabb szemcsenagy-
sag érdekében az Orlést és szitalast még akkor is tokéletesiteni kell, ha
az atmeneti kapacitds csokkentéssel jar is. A csomagolt s6 sotét szind
késdszemcsébe agyazott oldhatatlan (agyagos) részek szamanak csdkken-
tése, ill. kikuszobolése kilkereskedelmi szerveink feladata. Jelenleg
ugyanis j6 min&ségl fehér szinl lengyel és kevéshé j6 minGségl sotétebb
szinG roman k6@sot importalunk. Kivanatos volna, ha kulkereskedelmi
szerveink a jelenleginél jobb min6ségl roman k&sét importalnanak. Fon-
tos volna az étkezési konyhasé szabvanyositdsa is. Ez megkdnnyitené a
mindéségellenérzé szervek munkdajat és egyben csokkentené az Orlési fi-
nomsaggal kapcsolatos jogois fogyasztdi panaszokat is. ( )

B. F.

Fahéjpotlo

Ujabban tébbszér felmeriilt annak sziikségessége, hogy a min6ség-
vizsgéalo laboratériumoknak el kell dénteni, hogy a fahéjpotlo kinai, vagy
ceyloni fahéj olajjal készult-e. Utébbi zamatosabb, fliszeresebb, a vele ké-
szult fahéjpotlé értékesebb.

A kérdés eldontésére legalkalmasabb a gyartd telephelyén vett fahéj-
oiajminta. A vizsgéalathoz legaldbb 25 ml ill6olajmintat kell venni. Mig a
kinai fehéjolaj fajsulya 15 C fokon 1,055—1,070, addig a ceyloni fahéjolajé
1,023—1,040. Kilonbség mutatkozik még fahéjaldehid és eugenoltartalom
tekintetében is. EI6bbi fahéjaldehidtartalma 75—90 sz&zalék, utobbié csak
65—75 szazalék. Mig a kinai fahéjolaj nem tartalmaz eugenolt, addig a

ceyloni fahéjolaj eugenoltartalma elérheti a 10 szazalékot is, de a legrit-
kabb esetben marad 4,0 szadzalék alatt. Jellemzé még a torésmutatod

is: a ceyloninal 1.602—1,606, a kinainal 1,581—1,591.
(R. L))

VITAMINOS KESZITMENYEK

1958. junius 1-én jelent meg és lépett hatdlyba az élelmezésigyi mi-
niszter és az egészségigyi miniszter 1/1958. (VI. 1) EIm. M.— E{. M. szam
rendelete az élelmiszerek vitaminnal valé dusitadsardl és kiegészitésérél,
valamint az ilyen készitmények forgalombahozatalarél. A 7. § 2. pontja
kimondja, hogy a rendelet hatalybalépését6l szamitott hat honap alatt
még forgalomba hozhatdk a jelen rendelett6l eltér6 vitaminos élelmisze-
rek. Ez a hataridé rovidesen lejar és dec. 1-t6l csak a rendeletnek meg-
felel6 vitaminos készitményeket arusithat a kereskedelem.

270



Az 0j rendelet értelmében vitamintartalomra utaléo jelzéssel csak
o”an termékek kerllhetnek forgalomba, amelyeknek napi atlagosan fo-
gyaszott mennyisége a vitaminszikséglet V3 at tartalmazza. Eppen ezért
felhivjuk a gyart6 véallalatok figyelmét, vizsgaljak felil a forgalomban
levé termékeiket, bogy ebbdl a szempontbdl kielégitik-e a rendelet szabta
kévetelményeket.

Néptaplalkozési szempontb6l igen elényds lenne Gj, vitaminnal dd-
sitott termékeik el6allitasa. Els6soriban a gyumadlcslevek kiegészitésére gon-
dolunk, amelyekben a vitamintartalom nagy része a gyéartas folyaman el-
bomlik. Kiulén kiemeljik itt a csipkebogyo6hdl készilt szorp dasitasanak
fontossagat. Az elmult évek propagandajanak eredményeképpen a tud-
valévéén magas C-vitamin tartalmd csipkebogyébdl készilt sz6rp ugyanis
szamos Uzemben C-vitamindls védGitalként keril fogyasztasra. Célszer(
lenne a maltban mar gyartott C-vitaminnal dusitott gylimaélcsizek forga-
lombahozatala is. Nagyobb mennyiségben kellene gyartani a kozkedvelt
nagy vitamintartalmd Vilapric és Pritamin., vagy ezekhez hasonl6 pap-
rikas(iritményeket.

Orémmel Gdvézolhets a novényolajipar altal gyartott A- és D-vita-
minnal ddsitott margarin megjelenése a kereskedelemben. A hazai mar-
garingyéartasnak nagy hidnyossagat potolja ez az Gjitds, mivel a legtdbb
kulfoldi allamban méar régdta kotelez6 a margarin vitaminnal valé duasi-
tdsa. Szlkséges azonban, hogy a vitamintartalomra utalé jelzés, illetve
a vitaminozads mértéke, ebben az esetben is a vitaminrendelet 3. §-&nak
megfelel6 legyen.

Hasonl6képpen kivanatos lenne az alacsony kidrlési fehér lisztb6l
készilt sttéipari termékek Bi és B2 vitaminokkal valé dusitasa.

A vitamintartalmid élelmiszerek forgalombahozatalanak engedélyezése
irdnti kérelmet az egészségigyi miniszterhez cimezve az Elelmezés- és
Téaplalkozastudomanyi Intézetnél kell benydjtani. A gyarté cégnek kote-
lessége ezenkivil arrdl gondoskodni, hogy sajat szaklaboratériuma vagy
mas laboratérium (min6ségvizsgalé intézetek, iparagi kutato-laboratériu-
mok) a duasitott készitményt vitamintartalom szempontjab6l rendszeresen
vizsgalja.

(Sz. S.-né)
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