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M UNDINGER E.:

A B C  d e s  M o l k e r e i l a b o r a t o r i u m s

2. kiadás. 336. old; 243 áb ráv a l és 
9 táb lázatta l. Teljes vászonkötésben. 
(I. Springer. B erlin  (Gottingen) H ei­
delberg. 1957. Az első k iadó: P au l 
F unke & Со. GmbH, Berlin-W est.)

A könyv elsősorban azok szám ára  
készült, ak ik  te jip a ri vagy te jgazda­
sági labora tó rium i m u n k ak ö rt tö lte ­
nek  be és te jip a ri iskolázottsággal 
rendelkeznek. E nnek  a  rendelte tés­
nek m egfelelően, a  szerző m indvégig 
könnyen é rth e tő  nyelvezette l tá r ­
gyalja  az anyagot. M indazonálta l 
színvonalas a szöveg az egyetem i 
végzettségű szakem berek  részére is, 
am i a  szám os irodalm i idézetből is 
k itűn ik .

A v izsgálati m ódszerek le írá sa  k i­
m erítő  részletességgel tö rtén ik , ahogy 
a r r a  a  gyakorlat em berének  szüksé­
ge van. A m ódszerle írásokat az azok 
m egértéséhez szükséges elm életi -ma­
gyarázatok  vezetik  be, am i az é r te b  
m es (és nem  tisztán  gépies!) labora­
tórium i m u n k á t szolgálja. Sok helyen  
a  m ódszerek tárgyalásán  tú lm enően 
az olvasó lá tóköré t fejlesztő adato ­
k a t is ta r ta lm az  a m unka. Pl. a te j- 
savfök-m eghatározás le írásának  be­
vezetéseképpen a szerző részletesen 
ism erte ti a  te j savanyodásából szá r­
mazó következm ényeket.

A könyv az utóbbi 1—2 évtized 
eredm ényeinek  m egfelelően szám os 
ú ja t ta rta lm az. Ilyenek  pl.: A zsír 
súly szerin ti m eghatározása te jben  és 
te jte rm ékekben  W eibull—Stoldt e l­
já rá sa  szerin t; a  G erber-féle  töm eges 
zsírvizsgálatokhoz való  fé lau tom ati­
kus berendezések és ú jszerű  cen tri­
fugák ; a  tibrom ol-próba ind iká to r­

papiros k iv ite le  helyszíni v izsgála­
toknál; a H ü ttig -fé le  te jag ar-p ró b a  a 
sa jtg y á rtá s ra  a lk a lm a tlan  te jek  k i­
váloga tására ; a 85°-os pasztőrözöttség 
ellenőrzése a H ingst-féle „ traven- 
to l” kém szerre l és a  foszfatáz-próba 
a 63°-os pasztőrözöttség k im u ta tá sá ­
ra ; a vaj v ízeresztését szám szerűen 
kifejező b róm feno lkék-ind ikáto r p ró ­
ba Söncke—K nudsen—Sörensen sze­
r in t  stb.

Részletes a  te jip a ri bak terio lóg iát 
tá rgyaló  fejezet is je léü l annak , hogy 
a te jbak terio lóg ia i v izsgálat m ilyen 
fontos szerepet já tsz ik  m á r az üzem i 
ellenőrzések során. 36 m ikroszkópiái 
fénykép egészíti k i ezt a  fejezetet.

M int a  legtöbb m unkában , úgy eb ­
ben is ta lá lh a tó k  hiányosságok. Ilye­
nek  pl.: E l leh e te tt vo lna hagyni a 
pap írk rom atog ráfia  kb. IV2 oldalas 
szövegét, m ivel ilyen rövid ism erte­
tésben a  m ódszert nem  lehet a gya­
korla t szám ára  k ielégítő  m ódon le ­
írni. H asonlóképpen feleslegesnek 
ta r th a tju k  az elek tron ikus m érőesz­
közök ism ertetésével foglalkozó 18 
oldalnyi fe jezetet is, in k áb b  ism eret- 
te rjesz tő  jellege van. — Az alizarol- 
p róba  le írásánál az összehasonlító 
sz ín táb lázato t fényképes ábrázolás 
he lyett színesen k e lle tt vo lna közöl­
ni. — A te jcuko r po larim etriás m eg­
ha tá rozásáná l nem  célszerű a  szöveg 
szerin t az 1 : 5 h íg ítású  tej szérum á­
n a k  forgatóképességét m érn i, m ert 
az ilyen nagy h íg ításnál a  m érési h i­
bák  m á r  jelentős h ányadá t képezik 
az észlelt forgatóképességnek. Cél­
szerűbb le tt volna az 1 : 2 h íg ítást 
a ján lan i. — A Soxh let—H enkel sze­
rin ti te jsavfok  m eghatározás helyett 
jobb le tt volna a  M orres á lta l m ár 
régen a ján lo tt savfokm eghatározást 
leírni, m elynél 20 m l te je t ti trá lu n k  
n /10 lúggal s az eredm ény 2-szerese



ad ja  iaz S. H. fokokat. — A szerző 
a tej zsír- és szárazanyag  m eghatá ro ­
zásának  ún. M ojonnier—Test e ljá ­
rá sá t is ism erteti, m ely az Egyesült 
Á llam okban te r je d t el. K ár, hogy ezt 
az ú jabb  és jól bevált m ódszert csak 
elveiben ír ja  le; a k iv ite l részleteit 
azonban nem  közli. (A berendezés 
fényképeit közli.)

S arud i I. (Szeged)

ROSENTHALER, L.:
A l k o h o l o k  é s  k e t o n o k  s z í n r e a k c i ó i  

f u c h s i n k é n e s s a v v a l

M itt. 49. 237, 1958.
A közlem ény rá m u ta t a rra , hogy a  

fuchsinkénessavval tö rténő  reakciók 
függnek a reagens összetételétől be­
leértve a fuchsin  m inőségét is. Alko. 
holok és ketonok csak alkalm as 
fuchsin  reagenssel adnak  sz ín reak ­
ciót. (Pl.: fuchsin  („M erck '’.)

T akács L.-né (Budapest)

TSCH A PKE, H.:
D - v i t a m i n  k é m i a i  m e g h a t á r o z á s a

Die N ahrung  2, 444, 1958.)
Szerző D -vitam in m eghatározást 

ism erte t SnCl2 reagens alkalm azásá­
val. A reagens könnyen előállítható , 
érzékenysége ugyanakkora, m in t a 
m ódosított an tim on trik lo rid  reagensé 
és ehhez képest azzal az előnnyel ren ­
delkezik, hogy specifikusabb.

T achisz terin  és А-v itam in  levá­
lasz tásá ra  a  szerző az eddig a lka lm a­
zott oszlopkrom atográfia helyett a k ­
tivá lt ta lkum on  (m agnézium poliszili- 
kát) tö rténő  egyszerű adszorpciót 
ajánl.

A m eghatározás tiszta  és besugár­
zott D -vitam in készítm ényeknél jó 
eredm ényeket ad, csukam ájo laj ké­
szítm ényeknél azonban nem  használ­
ható, m ert ezideig m ég nem  sikerü lt 
azokat az irodalom ban gyakran  em ­
líte tt b arnás színű anyagokat eltávo­
lítan i, am elyek nagyobb D -vitam in 
tarta lom  lá tsza tá t keltik.

Gál I. (Budapest)

GASSMANN, B. és TÄUFEL, K.:

R i b o f l a v i n  k é m i a i  m e g h a t á r o z á s a  
é l e l m i s z e r e k b e n  I .

Die N ahrung, 2, 450, 1958.

Szerzők m egállap ítják , hogy azok 
az eljárások , am elyek a riboflavin- 
fluoreszcenciájának  élelm iszerek vi­
zes k ivonata iban  tö rténő  közvetlen 
m érésén alapszanak, gyakran  hibás 
eredm ényeket adnak, és hogy ezek 
hibás v akértékek re  vezethetők  visz- 
sza. A k ivonatok  és az összehasonlí­
tá s ra  szolgáló s tandardo lda t színké- 
pileg különböző fluoreszcenciája 
m iatt ugyanis vizuális m érés nem  le ­
hetséges. A riboflavin  adszorptív  el­
különítése nem  já r  kielégítő  e red ­
ménnyel.

R iboflavinnak lum iflav inná való 
kém iai á ta lak u lása  a  szerzők tiszta 
oldatokon és élelm iszerkivonatokon 
végzett v izsgálatai szerin t nem  függ 
a koncentrációtól és teljesen  is végbe­
m ehet. A k iterm elés függ a sugárzási 
teljesítm énytől, a lúg  erősségétől és 
a m egvilágítás időtartam átó l. A foto- 
líziis és lum ifla.vin-fluorim etria op ti­
m ális fe lté te le it tisz táz ták  a szerzők 
és így m egvetették  az a lap já t olyan 
egyszerű és pontos elem zési m ódszer­
nek, am ely vizuális m éréseket is le­
hetővé tesz.

G ál I. (Budapest) 

REITH , J. F. és W ILLEM S, J. J. L.:
K é n e s s a v  m e g h a t á r o z á s a  

é l e l m i s z e r e k b e n

Z. L. U,. 108, 270, 1958.
Szerzők e ljá rá s t ism erte tnek  ké­

nessav m eghatározására  élelm isze­
rekben. A  titrá lá s  a lkálim etriásan  és 
kom plexom etriásan történik . 1—55 
m g-nyi szu lfitm ennyiségeket 95— 
100%-os k iterm eléssel nyertek  visz- 
sza. A  kivitelezés elve: a  kénessavat 
az élelm iszernek h íg íto tt sósavval 
tö rténő  főzésével szabaddá teszik és 
C 0 2 bevezetésével h idrogénhiperoxid 
o ldatába  h a jt já k  át. A  képződött 
kénsavat a lkálilúg  o ldatta l ti trá lják



meg. Ugyanebből az  oldatból a  szul­
f á to n  báriuim kloriddal kicsapható, a 
bárium klo rid  feleslegét kom plexo- 
m etriásan  titrá lják .

M ás illékony sav, kénhidrogén, 
k én ta r ta lm ú  am inosavak, m u stá ro la ­
jok, 5 m g-nál kevesebb réz és 25 ing­
n á l kevesebb acetaldeh id  nem  zav ar­
tá k  a m eghatározást, m u s tá r és friss 
hagym a pedig csak elhanyagolható  
m értékben.

T o jásfehérje  elég je len tékeny  
m ennyiségű kénessavat ta rta lm az, 
m ás, fehérjében  gazdag élelm iszer­
ben sem  friss, sem  szá ríto tt á llapo t­
ban kénessav  nem  vo lt k im uta tható .

K ülönböző élelm iszerekhez hozzá­
ado tt kénessav  m ennyiségeket a 
szerzők á lta láb an  kielégítő  m érték ­
ben v isszakapták . T úl kicsiny ered­
m ényeket figyeltek  m eg azonban p a­
radicsom készítm ény ekben, csokoládé­
pasztában, száríto tt szilvában és fü ­
gében.

K ereskedelm i forgalom ban levő 
szám os élelm iszer k én essav ta rta lm át 
m eghatározták . Különböző élelm isze­
rek  konyhai elkészítése u tán  az e re ­
deti kénessav tarta lom  4—70% -át k ap ­
tá k  vissza. G ál I. (Budapest)

WACHS, W. és PETSCH, P.:
P á l m a m a g z s i r a d é k o k  k i m u t a t á s a  

k a k a ó v a j b a n  m e g o s z l á s o s  
k r o m a t o g r á f i a  s e g í t s é g é v e l

Z. L. U, 108, 244, 1958.

Szerzők m ódszert közölnek csekély 
m ennyiségű pálm am agzsiradéknak  
kvan tita tív  k im u ta tá sá ra  kakaóvaj- 
ban. A m ódszer lau rinsavm eghatáro- 
záson alapszik fo rd íto tt fázisú  m eg- 
oszláscs k rom atográf iával. Az e ljá ­
rás lehetővé teszi a  k v an tita tív  m eg­
határozást egészen 1% pálm am agzsi- 
r  ad éktartalom ig. 5—1% között a re la ­

tív  h iba m integy 8%-os. A lau rin sav - 
m eghatározás csekély h ibaszázalékát 
éppen kevés pálm am agzsiradékm eny- 
nyiség hozzáadása esetében a  szerzők 
a C12 és C14 k ritik u s micellalkoncent- 
cióviszonyaira vezetik  vissza, am e­
lyek  előnyösen befolyáso lják  a m eg­
oszlási eg y ü tth a tó k a t és különösen 
éles szé tválasz tást tesznek lehetővé. 
A pálm am agzsiradéknak  a le írt m ód­
szerre l ta lá lt é rték e i csokoládém in­
ták b an  á lta láb an  nagyobbak, m in t a 
G rossfeld m ódszerrel ta lá ltak . G ross­
feld e ljá rásáv a l a  zsírok csak C>n-ig 
ha tározhatók  meg, úgyhogy kü lönö­
sen tejzsír, illetőleg pálm am agalapű 
különleges zsiradékok jelen létében  
G rossfeld m ódszere k v an tita tív  e red ­
m ényeket nem  szolgáltat.

G ál I. (Budapest)

DOERFFEL, K.:
S o r a n a l í z i s e k  h e l y e s s é g é n e k  

e l l e n ő r z é s e

C hem ische Technik, 10, 150, 1958.
A szerző m unkam ódszert közöl, 

am ely lehetővé teszi a  soranalíz isek  
rendszeres h ibáinak  k im u ta tásá t. K e­
vés szám ú tagból álló sorozatnál (4'— 
10 m in ta  vizsgálata) tagonkén t 3 
analízis szükséges a h iba  k im u ta tá sá ­
ra, nagyobb tagszám  esetén elég a  
szokásos k é t para le l m eghatározás­
sal dolgoznunk. Ez az e ljá rás  so rana- 
lízisek m ajdnem  m inden fa jtá ján ak  
folyam atos ellenőrzésére alkalm as. 
O lyankor is a lka lm azható  ez a m ód­
szer, h a  egy új e ljá rás  használható­
ságát k ív án ju k  bebizonyítani. K ülö­
nösen előnyös ilyen esetekben, hogy 
nem  szükséges régi, esetleg pon ta tlan  
m ódszerek szerin ti ellenőrző vizsgá­
la to k a t végezni. Hogy rendszeres h i­
bák  nem  á llnak  fenn, az t közvetle­
nül a kap o tt adatokból ism erjük  fel.

C serhalm i О.-né (Budapest)
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