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Rovatvezetd :

MUNDINGER E.:

ABC des Molkereilaboratoriums

2. kiadas. 336. old; 243 abraval és
9 tablazattal. Teljes vaszonkdtésben.
(I. Springer. Berlin (Gottingen) Hei-
delberg. 1957. Az els6 kiadd: Paul
Funke & Co. GmbH, Berlin-West.)

A konyv elsésorban azok szamara
készilt, akik tejipari vagy tejgazda-
sagi laboratériumi munkakdrt tolte-
nek be és tejipari iskolazottsadggal
rendelkeznek. Ennek a rendeltetés-
nek megfelel6en, a szerz6 mindvégig
kénnyen érthet6 nyelvezettel tar-
gyalja az anyagot. Mindazonaltal
szinvonalas a szbveg az egyetemi
végzettségli szakemberek részére is,
ami a szamos irodalmi idézetb6l is
kitlinik.

A vizsgalati moédszerek leirdsaki-
merit6 részletességgel torténik, ahogy
arra a gyakorlat emberének sziksé-
ge van. A moadszerleirdsokat az azok
megértéséhez szilkséges elméleti -ma-
gyarazatok vezetik be, ami az érteb
mes (és nem tisztdn gépies!) labora-
tériumi munkat szolgalja. Sok helyen
a modszerek targyaldsan tdlmenden
az olvaso latokorét fejleszt6 adato-
kat is tartalmaz a munka. Pl. a tej-
savfok-meghatédrozés leirdsanak be-
vezetéseképpen a szerz6 részletesen
ismerteti a tej savanyodasabol szar-
mazd kovetkezményeket.

A konyv az utébbi 1—2 évtized
eredményeinek megfelel6en szdmos
Gjat tartalmaz. Ilyenek pl.: A zsir
suly szerinti meghatarozéasa tejben és
tejtermékekben  Weibull—Stoldt el-
jaréasa szerint; a Gerber-féle tomeges
zsirvizsgalatokhoz valé félautomati-
kus berendezések és Ujszerl centri-
fugék; a tibromol-préba indikator-
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papiros kivitele helyszini vizsgala-
tokndal; a Hittig-féle tejagar-préba a
sajtgyartasra alkalmatlan tejek ki-
valogatdsara; a 85°-0s paszt6rozottség
ellenérzése a Hingst-féle ,traven-
tol” kémszerrel és a foszfataz-préba
a 63°-0s paszt6rozottség kimutatasa-
ra; a vaj vizeresztését szamszer(ien
kifejez6 bromfenolkék-indikator pré-
ba Séncke—Knudsen—Sdrensen sze-
rint sth.

Részletes a tejipari bakteriolégiat
targyalé fejezet is jeléul annak, hogy
a tejbakterioldgiai vizsgalat milyen
fontos szerepet jatszik mar az lGzemi
ellenérzések sordn. 36 mikroszképiai
fénykép egésziti ki ezt a fejezetet.

Mint a legtébb munkaban, Ugy eb-
ben is talalhatok hianyossagok. llye-
nek pl.: El lehetett volna hagyni a
papirkromatografia kb. 1V2 oldalas
szovegét, mivel ilyen rovid ismerte-
tésben a maddszert nem lehet a gya-
korlat szaméara kielégit6 maodon le-
irni. Hasonldképpen feleslegesnek
tarthatjuk az elektronikus méréesz-
kozok ismertetésével foglalkoz6 18
oldalnyi fejezetet is, inkabb ismeret-
terjeszté jellege van. — Az alizarol-
proba leirdsanal az 0&sszehasonlito
szintablazatot fényképes  abrazolas
helyett szinesen kellett volna kozol-
ni. — A tejcukor polarimetrias meg-
hatdrozasanal nem célszerli a szdveg
szerint az 1:5 higitadst tej széruma-
nak forgatoképességét mérni, mert
az ilyen nagy higitasnal a mérési hi-
badk mar jelentés hanyadat képezik
az észlelt forgatéképességnek. Cél-
szerlibb lett volna az 1:2 higitast
ajanlani. — A Soxhlet—Henkel sze-
rinti tejsavfok meghatarozas helyett
jobb lett volna a Morres altal mar
régen ajanlott savfokmeghatarozast
leirni, melynél 20 ml tejet titrdlunk
n/10 laggal s az eredmény 2-szerese



adja iaz S. H. fokokat. — A szerzé
a tejzsir- és szarazanyag meghataro-
zdsanak Un. Mojonnier—Test elja-
rasat is ismerteti, mely az Egyesult
Allamokban terjedt el. Kar, hogy ezt
az Ujabb és jol bevalt modszert csak
elveiben irja le; a kivitel részleteit
azonban nem kozli. (A berendezés
fényképeit kozli.)

Sarudi 1. (Szeged)

ROSENTHALER, L.

Alkoholok és ketonok szinreakcidi
fuchsinkénessavval

Mitt. 49. 237, 1958.

A kozlemény ramutat arra, hogy a
fuchsinkénessavval torténd reakciok
figgnek a reagens Osszetételétél be-
leértve a fuchsin mindségét is. Alko.
holok és ketonok csak alkalmas
fuchsin reagenssel adnak szinreak-
ciot. (Pl.: fuchsin (,Merck")

Takacs L.-né (Budapest)

TSCHAPKE, H.:

D-vitamin kémiai

Die Nahrung 2, 444, 1958.)

Szerz6 D-vitamin meghatarozast
ismertet SnCI2 reagens alkalmazasa-
val. A reagens kdnnyen el6éallithato,
érzékenysége ugyanakkora, mint a
maddositott antimontriklorid reagensé
és ehhez képest azzal az elénnyel ren-
delkezik, hogy specifikusabb.

Tachiszterin és A-vitamin leva-
lasztdsara a szerz6 az eddig alkalma-
zott oszlopkromatogréafia helyett ak-
tivalt talkumon (magnéziumpoliszili-
kat) tortén6é egyszerli adszorpciot
ajanl.

A meghatarozas tiszta és besugér-
zott D-vitamin készitményeknél jo
eredményeket ad, csukamijolaj ké-
szitményeknél azonban nem hasznéal-
haté, mert ezideig még nem sikerilt
azokat az irodalomban gyakran em-
litett barnas szinl anyagokat eltavo-
litani, amelyek nagyobb D-vitamin
tartalom latszatat keltik.

Gal 1. (Budapest)

meghatarozasa

GASSMANN, B. és TAUFEL, K.

Riboflavin kémiai meghatdrozasa
élelmiszerekben |I.

Die Nahrung, 2, 450, 1958.

Szerz6k megallapitjdk, hogy azok
az eljarasok, amelyek a riboflavin-
fluoreszcenciajanak élelmiszerek vi-
zes kivonataiban torténd kozvetlen
mérésén alapszanak, gyakran hibas
eredményeket adnak, és hogy ezek
hibds vakértékekre vezethet6k visz-
sza. A kivonatok és az 6sszehasonli-
tdsra szolgalé standardoldat szinké-
pileg  kilonb6z6 fluoreszcenciaja
miatt ugyanis vizualis mérés nem le-
hetséges. A riboflavin adszorptiv el-
kilénitése nem jar kielégité ered-
ménnyel.

Riboflavinnak Ilumiflavinnd vald
kémiai atalakuldsa a szerzék tiszta
oldatokon és élelmiszerkivonatokon
végzett vizsgalatai szerint nem fiigg
a koncentréaciotdl és teljesen is végbe-
mehet. A kitermelés figg a sugarzasi
teljesitményt6l, a 10g er6sségétdl és
a megvilagitds idétartamatél. A foto-
liziis és lumifla.vin-fluorimetria opti-
malis feltételeit tisztdztdk a szerzék
és igy megvetették az alapjat olyan
egyszer(i és pontos elemzési modszer-
nek, amely vizualis méréseket is le-
het6vé tesz.

Gal 1. (Budapest)

REITH, J. F. és WILLEMS, J. J. L.

Kénessav meghatdrozéasa
élelmiszerekben

Z. L. U, 108, 270, 1958.
Szerz6k eljardst ismertetnek ké-

nessav meghatarozasara élelmisze-
rekben. A titralas alkalimetriasan és
komplexometridsan torténik. 1—55
mg-nyi  szulfitmennyiségeket 95—

100%-0s kitermeléssel nyertek visz-
sza. A kivitelezés elve: a kénessavat
az élelmiszernek higitott sdsavval
torténé fézésével szabadda teszik és
C02 bevezetésével hidrogénhiperoxid
oldatdba hajtjak 4at. A képzd6dott
kénsavat alkalilig oldattal titraljak



meg. Ugyanebbd6l az oldatbdl a szul-
faton bariuimkloriddal kicsaphaté, a
bariumklorid feleslegét komplexo-
metridsan titraljak.

Mas illékony sav, kénhidrogén,
kéntartalm( aminosavak, mustarola-
jok, 5mg-nal kevesebb réz és 25 ing-
nal kevesebb acetaldehid nem zavar-
tdk a meghatarozast, mustar és friss
hagyma pedig csak elhanyagolhaté
meértékben.

Tojasfehérje elég jelentékeny
mennyiségld kénessavat tartalmaz,
mas, fehérjében gazdag élelmiszer-
ben sem friss, sem széaritott allapot-
ban kénessav nem volt kimutathat6.

Kulonboz6 élelmiszerekhez hozza-
adott kénessav mennyiségeket a

szerz6k é&ltaldban kielégit6é mérték-
ben visszakaptak. Tual Kkicsiny ered-

ményeket figyeltek meg azonban pa-
radicsomkészitményekben, csokoladé-
pasztaban, szaritott szilvaban és fu-
gében.

Kereskedelmi forgalomban levd
szamos élelmiszer kénessavtartalmét
meghataroztdk. Kulonb6z6 élelmisze-
rek konyhai elkészitése utan az ere-
deti kénessavtartalom 4—70%-at kap-
tak vissza. Gal 1. (Budapest)

WACHS, W. és PETSCH, P.

Padlmamagzsiradékok kimutatasa
kakadévajban megoszlasos
kromatografia segitségével

Z. L. U, 108, 244, 1958.

Szerz6k maddszert kozdlnek csekély
mennyiségl palmamagzsiradéknak
kvantitativ kimutatdsara kakaodvaj-
ban. A modszer laurinsavmeghataro-
zéson alapszik forditott fazisi meg-
oszlascs kromatografiaval. Az elja-
rds lehet6vé teszi a kvantitativ meg-
hatdrozast egészen 1% péalmamagzsi-
radéktartalomig. 5—1% kozott a rela-

tiv hiba mintegy 8%-0s. A laurinsav-
meghatarozas csekély hibaszazalékat
éppen kevés palmamagzsiradékmeny-
nyiség hozzaadasa esetében a szerzék
a C12és CH kritikus micellalkoncent-
cidviszonyaira vezetik vissza, ame-
lyek el6nydsen befolyasoljak a meg-
oszlasi egyutthatokat és kuléndsen
éles szétvalasztast tesznek lehet6vé.
A pélmamagzsiradéknak a leirt madd-
szerrel talalt értékei csokoladémin-
tdkban éaltaldban nagyobbak, mint a
Grossfeld moédszerrel taldltak. Gross-
feld eljarasaval a zsirok csak Corig
hatdrozhaték meg, Ggyhogy kiléno-
sen tejzsir, illet6leg padlmamagalapi
kilénleges zsiradékok jelenlétében
Grossfeld médszere kvantitativ ered-
ményeket nem szolgaltat.

Gal 1. (Budapest)

DOERFFEL, K.:

Soranalizisek helyességének
ellendrzése

Chemische Technik, 10, 150, 1958.

A szerz6 munkamddszert kozol,
amely lehet6vé teszi a soranalizisek
rendszeres hibainak kimutatasat. Ke-
vés szamU tagbdl allé sorozatnal (4—
10 minta vizsgalata) tagonként 3
analizis sziikséges a hiba kimutatasa-
ra, nagyobb tagszdm esetén elég a
szokdsos két paralel meghatarozas-
sal dolgoznunk. Ez az eljaras sorana-
lizisek majdnem minden fajtdjanak
folyamatos ellen6rzésére alkalmas.
Olyankor is alkalmazhat6 ez a maéd-
szer, ha egy Uj eljards hasznalhat6-
sdgat kivanjuk bebizonyitani. Kilo-
nésen elényds ilyen esetekben, hogy
nem szikséges régi, esetleg pontatlan
modszerek szerinti ellenérz6 vizsga-
latokat végezni. Hogy rendszeres hi-
bak nem allnak fenn, azt kozvetle-
nil a kapott adatokbél ismerjik fel.

Cserhalmi O.-né (Budapest)

263





