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(GYAKOBLATBOL A GYAKOBLATNAK...)

SZESZIPAR

Szeszesitalok o

A multban mar szamtalanszor hangoztattuk, hogy a min6ségvizs-
galé intézetek a vallalatoknak iparcikkeik forgalombahozatalaval és
rendészetével kapcsolatos tandcsokkal készséggel allnak dijmentesen ren-
delkezésikre évtizedes tapasztalataikkal.

Ez az &ruk min6ségére, 0osszetételére, kiszerelésére, megjeldlésére
egyarant vonatkozik. Sajnéalattal allapitjuk meg, hogy ezen tanéacsadasi
lehetéséggel a vallalatok nem élnek. Leggyakoribb jelenség, hogy az
aru cimketervezetét nem mutatjdk be véleményezés céljabaol, s igy szak-
szerlitlen, helytelen, megtéveszt6 stb. cimkéket nyomatnak. A leg-
utébbi idében is az egyik szeszesitalipari véallalat olyan cimkét nyoma-
tott, melyek felhasznéldsdhoz nem jarulhatunk hozzad. Az (j cimke
nyomtatdsa felesleges kiadasit jelent. Ismét felhivjuk tehéat a vallalatok
figyelmét az elGzetes tajékozodasra.

A Budapesti Szesz-, Eleszt6- és Lik6rgyar a ,casino rum” elnevezés(
arujat az Unicum Lik&érgyar cimkéjével hozta forgalomba. Ez sem meg-
engedhetd, mert pl. kifogasolds esetén az aru szarmazdasat hitelesen nem
lehet bizonyitani. A lezart palackokban forgalomba hozott aruknal a
netto tartalomra nézve a szabvanyok 3 tf.%-ot engedélyeznek. Mint a
multban is rdmutattunk, sajnos, szdmos esetben toérfogathidnyt allapi-
tottunk meg. Kuléndsen gyakori volt ez az utoébbi idében a pcrcelan-
kubacsékban forgalomba hozott &ruknal, noha ezeknél kiulénds gonddal

kellene eljarni, mert toltésik el6zetes kimérés utan és nem toltési tel-
jességre torténik.

Felhivjuk a gyarté vallalatok figyelmét, hogy a gyartastechnolé-
giara nagyobb figyelmet forditsanak, féként pedig a készarut gondosab-
ban ellenérizzék. igy nem fog el6fordulni, hogy pl, az ,aranykorte-liik6r”
nem a szabvany szerinti 27 tf.%-os alkoholtartalommal, hanem kozel
30 ti.%-kal kertlt forgalomba.

Az MSz 9589. szabvany a Komarowszky-fé'le médszert 'kézli a kozma-
olaj-tartalom mennyiségi meghatarozdsara. A vizsgalandé oldatok szi-
nét egy ,kozmaolaj-térzsoldat” higitvany szinével hasonlitjuk 06ssze. Az
eljaréasnél -igen fontos az azonos kisérleti kérilmények pontos betartdsa
és az 0Osszehasonlité oldat (térzsoldat) azonos Osszetétele. Ezen utébbi
korilmény biztositasara tehéat az egyontetli elbiralas céljab6l a Févarosi
Vegyészeti és Elelmiszervizsgalé Intézet hozzajarult ahhoz, hogy a



szeszvizsgalatokat (kdozmaolaj-tarialom mmeghatarozasokat) végz6 labora-
tériumok részére évenként készitett, egységes osszetételi ,kozmaolaj-
torzsoldat”-ot bocsasson dijmentesen rendelkezésre. - (K. J)

KONZERVIPAR
Szorpok

Tobb vidéki SZOVOSZ ,MezGért” Vallalat (Hajmaskér, Gyér sib.)
sajat készitésli szorpdt (malnaszorp) hozott forgalomba.

A készitmények Osszetétele azonban ingadozé. A cukortartalom pl.
gyakran nem éri el a vonatkoz6 MSz 1836. szabvany szerinti 64,0
ref.%-ot. Felhivjuk ezen vallalatok figyelmét, hogy a készterméket for-
galombahozatal el6tt gondosan vizsgaljak meg, hogy 0Osszetétele a szab-
vanykovetelményeknek megfelel-e.

(K. )

SORIPAR
Uditgitalok

A F6varosi Asvany- és Sziikvizizem két budapesti telepén gyért
szénsavas Udit6 italokat. A készitményeket azonos cimkéikkel latjak el,
ez helytelen, mert pl. kifogasolas esetén a gyart6 telepet megallapitani
nem lehet.

A. DObrentei. téri Uzem gyartmanyainal egyes esetekben a cukortar-
talom joval felilmulta a szabvany szerinti értéket, a Halom utcai telep
készitményei viszont szdmos esetben nem érték el a megkivant érté-
ket. Ismét megéallapitjuk, hogy az adagoldé fokozottabb ellen6rzésére van
sziikség. (K. J)

EDESIPAR
Vanilincukor

Az Allami Kereskedelmi Feliigyel6ség és a tarsadalmi ellen6rok
fokozott figyelmet forditanak arra, hogy a kiskereskedelemben lejart sza-
vatossadgl arut ne tartsanak. A kiskereskedelemben nagyobb menyiség-
ben talalhaté lejart szavatossagi idejd vanilincukor. A vizsgalatok so-
ran tobben érdekl&dtek, hogy mi a kilénbség a szavatossagi és eltart-
hatésagi id6 kozt. Errél kivanjuk az érdekelteket tdjékoztatni. A szava-
tossagi id6 alatt azt értjik, hogy annak lejartdig a gyarté lGzem felel
azért, hogy az aru mindazokat a jellemz6ket megdrzi, amit a kérdéses
termék m;n6ségi leirasa tartalmaz. A lejarat utdn a gyarté felel6ssége
az aruval kapcsolatban megszlnik s ezutdn a kereskedelemre harul az
aru mindségével kapcsolatos minden felelésség. Az eltarthatésagi id6 vi-
szont azt jelenti, hogy annak lejarta utan az élelmiszer méar nem hoz-
hat6 forgalomba, mert addig az idéig az aru természeténél fogva olyan
iz-, szag- vagy egyéb elvaltozast szenvedhet, hogy emberi taplalkozasra
csak részben vagy egydaltalan nem hasznalhat6. Az eltarthatésagi id6
mindig tobbszérose a szavatossdgi id6nek. A szavatossdgi id6 letelte
utdn a kereskedelem koteles az arut megvizsgaltatni. A vizsgaloé szerv
szakvéleményében a minta jellemz8inek és az aru eltarthatésagi idejé-
nek figyelembevételével Un. forgalombahozatali hataridét allapithat meg.

A vanilincukor hatéanyaga, a kristalyvanilin ill6 anyag. Melegben
gyorsabban, hidegben lassabban illan el (szubliméal). A gyarté olyan
kristalyvanilin-tartalommal késziti, hogy szavatossdgi ideje, azaz héarom



hénap alatt hatéanyaga 0,6 szdzalék ald ne csokkenjen. A harom hénap
letelte utdn a bolt vezet6je koteles a vanilincu'krot megvizsgaltatni. A
vizsgald szerv a taldlt kristdlyvanilin-tartalom s a varhaté id6jaras
figyelembevételével allapitja meg a forgalombahozatali hatarid6t.
Felhivjuk a figyelmet arra, hogy vanilincukrot szalalkali mellett
nem szabad tarolni, mert annak ill6 ammaéniatartalma kémiailag hat a
kristalyvanilinre s azt rézsaszin(re szinezi. (R. L)

Szalicil

A tart6sitdsi célra vasarolt szalicilsav szavatossagi idejét hat hénap-
ban allapitottak meg. Szaraz, szelil6s raktarban tarolt szalicilsav évekig
eltarthaté anélkil, hogy min6ségromlast szenvedne, tartésitdé hatdsa
csOkkenne. Ezért a Belkereskedelmi Minisztérium illetékes szervei lgy
dontdttek, hogy jov6ben nem tiuntetnek fel szavatossagi id6t. A lejart
szavatossagu szalicilt vizsgalatra nem kell bekildeni. (R. L)

Csokoladéaruk

A kakadé- és csokoladétermékek forgalorpbahozatalat szabalyozé
51.000/1934. F. M. sz. rendelet tovabbra is érvényben van. Ezért olyan
tartds sutemények (desszertek), darabariik, melyeik megnevezésében ,cso-
kolddé” szerepel, vagy csokolddés bevonat latszatat keltik, csak tiszta
martégyurmaval, vagy tejmartégyurmaval késziilhetnek, Tajékozodasunk
szerint, az El. M. Edesipari lgazgatésaga és a Bk. M. Elelmiszer F@igaz-
gatésaga a jovében ellendriztetni fogja a rendelet betartdsat s csak egyes
olcsébb nugéatoknal, és friss fogyasztadsra szant sitemények bevonasara
fogjak engedélyezni a ndévényi olajat, keményitett névényi olajat, tejport
sth. tartalmazé csokoladés bevonodanyagok hasznalatat. Desszert csoko-
ladé, 'athuzo csokolddé stb. tetszet6s elnevezésekkel a jovében reggeli
italbdl, kakdébol stb. készilt martéanyagokat illetni tilos. (R. L)

Edesipari készitmények megjelélése

Az allami kiskereskedelem és piaci ellendrzés soran tobb olyan édes-
ipari készitménnyel taldlkoztunk, melyeken nincs, vagy hianyos a meg-
jelolés. Mind az allami, mind a szOvetkezeti és kisipari édesipari készit-
meényeknél az alabbi megjel6lések kotelezdk:

Kiméréses aruk gy(ijtédobozan — amennyiben nem szabvanyos aruk-
rél van sz6 — fel kell tiintetni a gyarté nevét, az aru megnevezését,
esetleg az izesitésre utalé jelzést és a kg-ikénti fogyasztoi arat.

Darabarukon fel kell tintetni a gyarté (készité) nevét, az &ru meg-
nevezését és a db-kénti fogyasztéi arat. 5 dkg-nal nagyobb darabarunal
(tablas aru, csoportos csomagolast édesipari készitmény sth.) a készit-
mény tiszta sdlyat is fel kell tiintetni.

Szabvanyos™ arunél, a készit6t6l figgetlenil a szabvanyban el6irt
megjelolést kell alkalmazni. L-)

Toltott ostyak

Az édesipari gyarak 5—10 dkg-os csomagolasban celofanos ow Ké-
laiban martott és mar'tatlan toltdtt ostydt hoznak forgalomba. A celo-
fan nedvességet kedvel6 anyag, ezért felihivjuk a figyelmet, hogy eze
két a készitményeket csak szaraz, szell6s raktarban taroljak. R L)



Kéve

A Bk. M. Vendéglatoipari Féigazgatdsdga megéallapitotta, hogy de-
cember—janudr hénapokban nagymértékben cs6ikként a szemeskévé va-
sarlasa és a kavéital fogyasztdsa. A visszaesés nagymértékben annak
tulajdonithatd, hogy a jelzett idészakban 50 szazalék Robusta kavé
tartalmd keverékek kerilték forgalomba. A mindség javitdsa érdeké-
ben megéallapodés jott létre, hogy jov6ben a pdrkolé tzem legfeljebb
20 szézalékban hasznal fel Robusta kdvét. A keveréshez sziilkséges bra-

zil kavék kell6 mennyiségben a fél év végéig biztositva vannak.( )
R L

HUSIPAR
Gyulai kolbész

A gyulai kolbasz szabvanya (MSz 5855) és mas tartds aruk (pl. sza-
lamifélék) szabvanyai az &ru zsirtartalméat hatarértékhez kotik. Tekin-
tettel arra, hogy a kolbaszfélék zsirtartalma forditott aranyban &ll ned-
vességtartalmukkal, vagyis minél kisebb a viztartalmuk, annal nagyobb
a zsirtartalmuk, a tartés arukra vonatkoz6é szabvanyok a megengedett
legmagasabb zsirtartalmat egy bizonyos viztartalmd arura vonatkoztatva
adjak meg. A gyulai kolbasz szabvanya elGirja, hogy az aru zsirtartalma
30% nedvességtartalomra vonatkoztatva legfeljebb 46% lehet. Ha tehat
a vizsgalatra kerilé gyulai kolbasz nedvességtartalmat és zsirtartalmat
maghataroztuk, kénny({ kiszamitani, hogy 30% nedvességtartalomra vo-
natkoztatva zsirtartalma még megfelel6-e, vagy meghaladja a 46%-ot.
Erre azért van szikség, mert névekvd zsirtartalom mellett nemcsak az
adru nedvességtartalma, hanem értékes fehérjetartalma is mindjobban
csokken. fgy 30% nedvességtartalomra vonatkoztatott 46% zsirtartalom
folott a 30% viztartalomra vonatkoztatott fehérjetartalom mar a szab-
vany altal 18%-ban el8irt minimalis érték ald szall.

Az utébbi id6ben néhany esetben olyan gyulai kolbéasz is kerilt for-
galomba, melynek 30% viztartalomra vonatkoztatott zsirtartalma 46%-
nal nagyobb, ezzel Osszefiiggéen pedig fehérjetartalma 18%-nal kisebb
volt, és igy a szabvany koévetelményeinek mar nem felelt meg. Ezért fel-
hivjuk a figyelmet arra, hogy gyulai kolbasz gyartasakor az eldirt sertés-
his és ipari szalonna 6sszmennyiségén belil, er6sebben zsirszovetes hus
felhasznélasa esetében a hds mennyisége — zsirossagatol fiiggéen — az
ipari szalonna rovasara emelhetd. Ily mddon biztosithatd, hogy az aru
vegyi 0Osszetétele a szabvéany kdvetelményeinek megfeleljen.

Fontos az is az &ru gyéartdsakor, hogy a felhasznélt ipari szalonna
kemény legyen és a gyartds folyaman (apritds stb.) ne véaljon ken6d6vé,
mert puha és igy kenédd, vagy kenéd6évé valt szalonna a mar vagasérett
gyulai kolbasz szeletelhet6ségét és kilonben fényes, sima metszéslapjat
is rontja. Ezaltal egy a nedvességtartalma alapjan és elkészitése utani
két-hdromhetes tarolds kovetkeztében mar kétségkivil vagasérett, s igy a
szabvany szerint forgalomba hozhaté gyulai kolbasz véagdasérettségének
elbiralasat is megnehezitheti.

(. S)
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Csemegeszalami

Mig a természetes bélbe toltott csemegeszalami burka mindig szo-
rosan tapad toltelékéhez, arrél egykdnnyen el nem valaszthaté, a mi-
bélbe toltott és rendesen 4 hénaposndal idésebb csemegeszalami esetében
eléfordul, ihogy burkolata a tdltelék fellletér6l helyenként elvalik, az
aru légzsakos lesz. Ez elsGsorban arra vezethet6 vissza, hogy a mibe!
néha nem koveti Ggy a toltelék szaradasat, mint a természetes bél. Ma-
gyar téliszalami féleg ezen okbdl nem is készil ma még mdbéllel. A
csemegeszaldmi szabvadnya (MSz 5860) ezért mi(ibélbe toltdott csemege-
szalami esetében kénytelen szamolni ezzel a ténnyel és igy csak azt
koti ki, hogy miibélbe toltott csemegeszalami burkolata nem vélhat le
korkorosen a toltelék feliletérél. A toltelékrdl koérkordésen levaldo miibél
ugyanis mar helytelen tarolds koévetkezménye, ami az &aru szabvéanyos
érzékszervi tulajdonsagaira is kihathat.

Az év elején tobb esetben lehetett a kereskedelmi forgalomban ilyen
burkolati és igy kifogas ald esé csemegeszalamit taldlni. Minthogy a
kereskedelem a toltelékr6l korkorosen levalt burkolatd rudakat a ming-
ségi atvétel alkalméval az ipartdl természetesen nem veszi at, kétség-
telen, hogy e hiba a kereskedelem raktaraiban keletkezett azaltal, hogy
a mibélbe toltott szalamit vagy hosszabb ideig kicsomagolatlanul tar-
tottdk. ladadban, vagy kicsomagolds utdn egymadsra rakva taroltdk. llyen
tarolds mellett — kilondsein meleg és neun elég szaraz raktdrban — a
szalamirudak burka a szaldmirudak kézott paradusabbéa valé leveg6 al-
tal megpuhulhat, ennek kdvetkeztében kitdgulhat és ilyenforman a tol-
telék feliletér6l kénnyen elvalhat. Ezért talan nem lesz felesleges fel-
eleveniteni a csemegeszaldmi taroldséra vonatkoz06, szaibvéanyel&irdsok-
ban rogzitett tudnivalékat. Ezek szerint csemegeszaldmi — és természe-
tesen mas hasonlé tartés aru is —'a csomagolas id6pontjatél szamitva
legfeljebb 5 napon at tarolhaté ladaban 20 C°-ot meg nem haladé hé-
mérsekletl helyiségben, taroldsra pedig csak szaraz, 20 C°-nal nem me-
legebb, szell6zott, kodzvetlen napfénytél védett helyiség hasznalhato,
amelyben a szalamit zsinegre felfliggesztve oly mdédon kell tarolni, hogy
a rudak egymashoz ne érjenek. (K. Gy.)

Majashurka

Az idényciiklkek kozott szereplé majashurkaval kapcsolatosain id6-
szer( felhivni a figyelmet &rra, hogy a készitmény szabvanyositott és
igy apajashurlka megnevezéssel csak az *MSz. 5891. sz. szabvényban
(Hurkafélék) meghatarozott nyersanyagok el6irt mennyiségével készilt
hurka keriilhet forgalomba. A szabvany ez irany( el&irasaival persze
megegyezlek a majashurka 1958. évi anyagnorma el6irasai.

Minthogy az el6irasok szerint elég nagy mennyiség(, éspedig 100 kg
késztermék készitéséhez 18—22 kg maj — felerészben sertésmaj —= ke-
ril felhasznélasra a gyartds folyaman rendesen 4—5 mm-es tarcsan at-
daralva, a méajashurka jellegzetes szagat és izét a maj adja meg és en-
nek jelenléte a toltelékben makroszkopos vizsgalattal is kénnyen meg-
allapithat6, s6t mennyisége, hacsak tal apréra nincs daralva, gyakorlott
vizsgalé altal megkozelitéleg meg is becsulhetd.

Ujabban egyes lizemek a méajashurkéat, elegend6 méaj hidnyaban, néha
az el6irtnal joval kisebb mennyiségld majjal, s6t gyakorlatilag Ggyszoél-
van maj nélkil készitik. M4j 'helyett nagyobb mennyiségben eigyéb bels6-
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részt (pl. tid6t) vagy esetleg hust (parolt hast, véres huast) is hasznal-
nak fel, Ggyhogy az ilyen ,maéajashurka” szaga és ize a jellegzetesnél
gyengébb vagy egyéaltalan mar nem jellegzetes és téltelékében maj mak-
roszkopos vizsgalattal alig vagy nem — legfeljebb csak mikroszképos
szOvettani vizsgalattal — &llapithatdé meg. Az ilyen &ru természetesen
szabvanyosnak: mar nem tekinthet§ és ezért kifogas ald esik, hacsak
mint szabvanyon kivili aru nem keril forgalomba nem szabvanyos meg-
nevezéssel. Megnevezése gyanant a viszonylagosan nagyobb mennyiség-
ben felhasznalt zsiger (pl. tid6) vagy huas (parolt has, véres has) alap-
jan -tidéshuirka vagy husoshurka megnevezés szolgalhat. Természetesen
az ilyen szabvanyonkivili sitni valé tid6s- vagy hid&osihurka majas-
hurka ardban is csak akkor keriilhet forgalomba, ha arra a gyartasahoz
felhasznalt nyersanyagok, illetve a készaru tapértéke (vegyi Osszetétele)
alapjan raszolgal. M4aj potlasa céljabol csak nagyobb mennyiségl egyéb
zsigerrel, bels6résszel, elsésorban tid6ével késziléd hurka esetében
erre mindenesetre tekintettel keli lenini. m 3

A husipar ezért bizonyara megelégedéssel veszi tudomasul az Eleim.
Mim. Hdusipari lgazgatésdaganak kozben megjelent 452.205/1958. szamu
leiratat, amely szdmolva a kitermelésre keril6 majféleségeik elégtelen
voltaval, a maj szigord el6irdasdval gyartott sit6hurka mennyisége csok-
kenésének potlasa céljabol egy Gjfajta stt6hurka gyartasat irja el6
tidéshurka megnevezessel. A leirat kdzli ezen tidéshurka megfelel
anyagfelhasznaldsi normaéajat és ezzel kapcsolatosan a majashurkaéval
azonos termeldi és fogyasztasi arat.

igy tehat, ha valamely véallalat nem rendelkezne elegendé majjal
szabvanyos maéjashurka -gyartasara, helyette a leiratban kozo6lt anya-g-
mormajiu tidéshurkat gyarthatja és azt mint siutni valé tid6shurkat vagy
egyszerlien mint tidéshurkat hozhatja forgalomba. Arira itermészete-
sen ugyelnie kell, hogy az aru a szallitéjegyzéken vagy mas iraton a
val6sagnak megfelel6 megnevezéssel szerepeljen, nehogy a husipari val-
lalatot vonhassak felelésségre, ha esetleg gondatlansaghdl vagy szandé-
kosan ,maéajashurka” megtéveszt6 megnevezéssel Aarusitanak.

(K. Gy.)

Fo6tt, fustolt sertéshisok

Az elmult id6szakban nemegyszer olyan fétt, fistdlt darabos, koto-
zOtt és bélbe toltdtt sertéshisok is kerilitek forgalomba, amelyek igen
s6saknak bizonyultak. Konyhasétartalmuk néha a 6%-ot is elérte, béar
a vonatkoz6 szabvanyok szerint ilyen készitmények konyhasdtartalma
legfeljebb 3,5% lehet. E készitményekre vonatkozélag megdii®ptas-t
nyert, hogy f6zésiik i6z6szekrényekben (teirmoszekrényékben) torUmt és
n-em vizben, nyilt Gstokben, marpedig ilyen aruiknak féz0szekrények-
ben — a szokéasos f6zési hémérsékletek mellett — g6z segitségével
f6zésekor a f6zési veszteségek, beleértve a konyhaséveszteséget is, lénye-
gesen kisebbek, mint ha f6zésiuk vizben, nyilt uUstokben tdrtént volna,
nyilvanvalé tehat, hogy f6z8szekrények felhasznéaldsa esetén a gyartas
folyaman a mar pécorett arikat még fustolésuk és fézésuk eldtt folyo
hideg vizben megfelel6 ideig aztatni kell, hogy mire a f6z6szekrényekbe
keriilnek, mar ne legyenek nagy konyhasétartalmiak. Ajanlatos ezért
a feldolgozésra keril6 husokat enyhébben is péacolni. F6z6szekrényeik
felhasznalasa esetén tehat f6tt, fistdlt hasok gyartastechnoldgidjaban
erre -tekintettel kell lenni.

K Gy.)
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