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Proteoliiikus enzimek vizsgéalata
zselafiuviszkozitas véltozasanak mé-
résével.

Northrop dolgozta ki el6szér a
zselatin-viszkozitas valtozasaval tor-
ténd enzim-hatas mérést pepszinekre.
Ezt a modszert — megfeleld atala-
kitdsokkal — szerz6k a sut6képes-
ség elbiralasara a fontos proteoliti-
kus hatds mérésére is alkalmaztak.
Azt tapasztaltdk, hogy a gomba-
eredetl proteindzok optimalis hatasa
a kenyértésztakra jobb korrelacio-
ban van a pH-optimummal, ba a
zselatin viszkozitdsi modszerrel dol-
goztak. A hemoglobinos mddszer
kevéshé mutatkozott megbizhato-
nak. El6nye még e moddszernek az
egyszerlisége, és nagy pontossaga,
Ggyhogy ezért ellen6rz6 maddszer-
nek ajanljak.

Aspergillus oryzae és Rhozyme
P—11 eredet(i proteindzokkal a pH-
optimum elég széles hatarok kozott
valtozott, a kozépérték 6,9 volt.
A formol titraldssal, hemoglobin
szubsztratumon, az optimum egész
élesen 4,1 pH-nél volt a Rhozyme
P—11 eredetl proteinazzal.

Harom ndvényi eredetli protei-
ndz pH-optimuma 4,1 és 4,7 kozott
volt, mig egy allati eredetli protei-
ndz pH-optimuma kézel az alkalitasi
oldalra esett.

A zselatinviszkézitdsi modszerrel
kapott értékek alig, vagy semmit
sem valtoztak konyhas6 hatéasara.
Ebb6l azt a kovetkeztetést lehet
levonni, hogy a konyhasé ismere-
tes hatdsa a kenyértésztara nem a
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proteindzokra gyakorolt ,allit6la-
gos” hatadsabdl adodik, hanem in-
kadbb annak kell betudni, hogy

megvaltoztatja a fehérjék hozza-
férhet6ségét a proteindzok szamaéra.
Lutter B. (Debrecen)

DE LANGE P. ES HINTZER
H. M. R.:
Vizsgéalatok buazafehérjéken. 11. A

szulihidril-csoportck és a diszulfid-
kotések™ jelentésége a slit6kéjtesség
szempontjabal.

Cer. Chem. 32. 314. 1955.

13 fajta holland blGzabdl kapott
sikéren és az oldhaté fehérjéken
polarografias méréseket végeztek
cisztin és cisztein egydittes értéke-
lésére. Ha a latsz6lagos cisztein tar-
talmat cisztinre szamitottdk, ennek
értéke a sikérekben 1,84—2,78%-ig,
az oldhaté fehérjékben pedig 4,05—
5,96 %-ig valtozott. A cseppend
elektroddal mért redox potencialok
jol ismételhet6 értékeket adtak min-
den egyes liszt-szuszpenziéban. A
cisztein, kis mennyiségekben kever-
ve szuszpenziéhoz negativ hatéasu-
nak mutatkozott. A kaliumperszul-
fat éppen ellentétes hatasa viszont
kevésbbé hangsulyozott.

A sutési probak és a redox po-
tencial mérések eredményei cisz-
tein, illetve perszulfat adagolasaval
és anélkil, azt mutatjak, hogy a
liszt-fehérjében levé szulfhidri-cso-
portok és diszulfid-csoportok ara-
nya nagymértékben befolyasolja a
kaliumperszulfat sut6képesség-javi-
té hatasat.
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