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1. SZ. HATÁROZAT
Radioaktív anyaguk alkalmazása és antibiotikumok felhasználása a

mezőgazdaságban

1. A z  é le lm isz e r ip a rb a n  a z  é le lm isz e re k  t a r tó s í t á s á r a ,  a  m ez ő ­
g a z d a s á g b a n  a  n a g y o b b  te rm é s h o z a m  e lé ré sé re  a to m h a s a d á s i  m e llé k -  
te rm é k e k  f e lh a s z n á lá s á v a l  k ís é r le te z n e k . F e lk é r jü k  v a la m e n n y i  á lla m  
k o r m á n y á t  és e g ész sé g ü g y i s z e rv e it ,  h o g y  az  i ly m ó d o n  k e z e lt  te r m é k e k  
e n g ed é ly e z ése  e lő t t  a  k eze lé s  h a tá s á n a k  ta n u lm á n y o z á s á r a  k ö v e te l jé k  
m é g  a  tö b b  é v i sz é le sk ö rű  és a la p o s  tu d o m á n y o s  e lle n ő rz é s t.  A  tu d o ­
m á n y o s  e lle n ő rz é sn e k  a  te rm é k e k  é le lm is z e rk é n t  v a ló  f e lh a s z n á lá s a  
e lő t t  k e ll m e g tö r té n n ie .

2. E g y e s  o rs z á g o k b a n  a  g y o rsa b b  n ö v e k e d é s  c é l já b ó l  re n d s z e re s e n  
e te tn e k  á l la to k k a l  k is  m e n n y isé g b e n  a n t ib io t ik u m o t .  K ív á n a to s  em e  
tá p lá lé k  k ö z v e tle n  és k ö z v e te t t  h a t á s á t  é s  e re d m é n y e i t  i lle tő e n  a la p o s  
tu d o m á n y o s  v iz s g á la to k  vég zése .

2. SZ. HATÁROZAT

A kenyér és a liszt

A z a d ö n té s ,  m e ly n e k  c é lja , h o g y  m e g a k a d á ly o z z a  a  g a b o n a  és  
l is z t  v e g y sz e re k k e l  v a ló  n a g y m é r té k ű  k e z e lé sé t és a m e ly e t  a  3. N e m ­
z e tk ö z i K e n y é rk o n g re s s z u s o n  H a m b u r g b a n  (3 . I n te r n a t io n a l  B r e a d  
C o n g re ss) a  n é m e t  É le lm e z é s- , M ező- és E r d ő g a z d a s á g i  M in is z te r  je le n ­
t e t t  b e , te l je s  eg észé b en  in d o k o lt .

E z z e l k a p c s o la tb a n  h a n g s ú ly o z z á k  a  v e g y sz e re k  fe lh a s z n á lá s á n a k  
v e sz é ly é t ,  a m ire  a  X o b e l-d íja s  Ö. W a r b u r g  is r á m u t a t o t t .

A  te l je s  k iő r lé sű  b ú z a lis z tb ő l  k é s z ü lt  k e n y é r ,  a m e ly  so k  o rs z á g b a n  
m ég  is m e re t le n ,  v a la m in t  m á s  te l je s  b ú z a l is z tb ő l  k é s z ü lt  te r m é k e k  
a z  e m b e r i  é le lm e zé s  a la p v e tő  é le lm isz e re i kö zé  s o ro lh a tó k  és e z é r t  
f o g y a s z tá s u k  ig en  a já n la to s .
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:}. SZ. HATÁROZAT 

Az élelmiszerkonzerválás

A z é le lm isz e re k  v e g y sz e re k k e l v a ló  k o n z e r v á lá s á t  m in d e n  á lla m  
k o r m á n y a  és e g ész sé g ü g y i sz e rv e i a  le h e tő  leg k ise b b  m é r té k re  c sö k ­
k e n ts é k  a zza l a  v ég ső  cé lla l, h o g y  v é g ü l is te l je s e n  b e ti l ts á k .  A  k o n z e r ­
v á lá s  te rm é s z e te s  sze re i: te rm é s z e te s  fő z ő zsíro k , te rm é s z e te s  e c e t,  c u k o r , 
te js a v ,  b o rk ő sa v , sz é n sa v , c itro m sa v , k o n y h a só  s tb .  v e sz é ly te le n e k . 
A z o k a t  az  é le lm isz e re k e t, a m e ly e k e t  k o n z e rv á lá s  c é l já b ó l  h o ss z a b b  
id ő n  k e re s z tü l  h ő v e l k e z e lte k , a m in e k  k ö v e tk e z té b e n  é le tfo n to s s á g ú  
a lk a tré s z e k  e lp u s z tu l ta k ,  c s u p á n  p ó t  és k ie g é sz ítő  é le lm isz e re k n e k  
le h e t  te k in te n i  és n e m  s z a b a d  az  a la p v e tő  é le lm isz e re k  k ö zé  so ro ln i.

4. SZ. HATÁROZAT

Az élelmiszer festékek

A  s z in te t ik u s  f e s té k e k n e k  é le lm isz e re k  fe s té sé re  v a ló  fe lh a s z n á lá ­
s á tó l  e lv i m e g g o n d o lá so k  a la p já n  el k e ll te k in te n i .  M ég a  te rm é s z e te s  
fe s té k e k , ú g y m in t  s á rg a  és p iro s  fe s té k e k , q u e rc e tin e k , f ia v o n o k  és m á s  
v a k u o la  fe s té k e k  (k lo ro fillo k ), m e ly e k  g y a k r a n  az  é le tfo n to s s á g ú  a n y a ­
g o k h o z  h a so n ló  sp e c iá lis  h a t á s t  ( v i ta m in h a tá s t )  m u ta tn a k ,  c s a k  o ly a n  
a d a lé k  a n y a g o k  e se té b e n  le g y e n ek  m e g e n g e d h e tő k , a m e ly e k  f e lté t le n ü l  
á r ta lm a tla n o k .

5. SZ. HATÁROZAT

Az ivóvíz
M in d e n  á lla m  k o r m á n y á t  és e g ész sé g ü g y i s z e rv e it  f e lk é r jü k , g o n ­

d o s k o d ja n a k  a r ró l,  h o g y  a  la k o s sá g  c sa k  te rm é s z e te s  és a  h ig ié n é  s z e m ­
p o n t já b ó l  k i fo g á s ta la n  iv ó v iz e t  fo g y a ssz o n . A b b a n  az  e s e tb e n , h a  a  
v iz e t  k ló r ra l  k e ll f e r tő t le n í te n i ,  m in t  a h o g y  az  sz á m o s  n a g y  v á r o s b a n  
s z o k á so s , a k ló r t  k ö z v e tle n ü l  a  fo g y a sz tá s  e lő t t  el k e ll tá v o l í ta n i .

6. SZ. HATÁROZAT
A munkahelyek szellőztetése

M ivel ism e re te s , h o g y  a  b e n z p ire n ,  m in t  a  d ie se lo la j és a  gazolin*  
a lk a tré s z e ,  a  g e n e rá to rg á z  és k ü lö n b ö z ő  te rm é k e i  a  b i tu m e n e s  o la j ,  a  
k re o z o t  o la j, a  n a f ta l in ,  az  a n tr a c é n  és m á s  illó  a n y a g o k  á l t a lá b a n  n e m ­
c sa k  az  eg észség re  á r ta lm a s a k ,  h a n e m  r á k k e l tő  h a tá s ú a k  is, f e lk é r jü k  a  
k o rm á n y o k a t  és a  s z a k sz e rv e z e te k e t  h o g y  tö re k e d je n e k  a  m u n k a h e ly e k  
sz e llő z te té sé re , az  ip a r i  g á z o k  e l tá v o l í tá s á r a  és á l t a lá b a n  a z o n  le g y e ­
n e k , h o g y  e z t  a  f e la d a to t  k i fo g á s ta la n u l  o ld já k  m eg . Az o x ig é n  tö k é le ­
te s  k ih a s z n á lá s a  a  k ö z eg é sz sé g  é rd e k é b e n  sz ü k sé g es .



7. SZ. HATÁROZAT 

A rák

A  r á k  te r é n  v é g z e t t  b io k é m ia i  k u t a t á s o k  e r e d m é n y e k é n t  —  m e ly e ­
k e t  fő k é p p  O. W a rb u rg ,  H . G o ld b la t t  és G. C a m e ro n  v é g e z te k  —  m e g ­
á l l a p í t á s t  n y e r t ,  b o g y  a  rá k s e j tk é p z é s  e ls ő so rb a n  az  o x ig én  id ő sz a k o s  
h iá n y á n a k  tu d h a tó  be , m iv e l i ly e n  e s e tb e n  a  s e j te k  és s z ö v e te k  fe n n ­
t a r t á s a  és k i fo g á s ta la n  légzése  k é ts é g e ssé  v á lik . E z t  a  k ö r ü lm é n y t  so h a  
n e m  s z a b a d  szem  e lő l té v e s z te n i .  M in th o g y  a  fe n tie k  b iz to s í tá s a  n a g y ­
m é r té k b e n  az  é le tfo n to s sá g ú  a n y a g o k  re n d sz e re s  és k ie lé g ítő  m e n n y i­
ség ű  fo g y a s z tá s a  á l ta l  le h e tsé g e s , a  r á k k u ta t á s  f ig y e lm é t fe l k e ll  h ív n i  
a z  é le lm e zé si té n y e z ő k re  és e ze k en  b e lü l is k ü lö n ö s k é p p  az  é le lm isz e re k  
é le tfo n to s s á g ú  a n y a g a ir a .

8. SZ. HATÁROZAT 

A táplálkozás általában

1. K iv á ló  m in ő ség ű  te j és te j te rm é k e k ,  te l je s  k iő r lé sű  b ú z a k e n y é r  
és te l je s  b ú z á b ó l k é s z ü lt  te rm é k e k ,  v a j  és te rm é s z e te s  z s i ra d é k o k  é s  
o la jo k , g y ü m ö lc s  és fő z e lék fé lék  az  e m b e r i  tá p lá lk o z á s  s z e m p o n t já b ó l  
é r té k e s  é le lm isz e re k .

2. M egfele lő  m e n n y isé g ű  é le t fo n to s s á g ú  a n y a g o k , ú g y m in t  az  a la p ­
v e tő  fe h é r jé k ,  z s ira d é k o k , á s v á n y i  a n y a g o k , m ik ro e le m e k  és v i ta m i­
n o k  fo g y a s z tá s a  szü k ség es .

3. A  tá r s a d a lo m  v é g ső  c é lja : o ly a n  tá p lá lk o z á s  le g y e n , a m e ly  
le h e tő v é  te s z i  a  b e te g sé g e k  m e g e lő z é sé t é le tfo n to s s á g ú  a n y a g o k  s e g ít­
ség év e l, m in t  p l. a  fo g sz u v a s o d á s é t ,  a  r á k é t ,  a  s z ív b a jo k é t ,  az  e m é sz té s i  
z a v a r o k é t  é s  a  m e z o tro f iá é t ,  v a la m in t  m in d a z o n  b e te g sé g e k é t , a m e ly e ­
k e t  á l t a lá b a n  a  c iv iliz ác ió  h o z  m a g á v a l .

9. SZ. HATÁROZAT

A tejfogyasztás egészséges volta

I d ő n k é n t  az  ú js á g o k b a n  és a  k ö z v é le m é n y b e n  is g y a n ú  m e rü l  fel 
a  te j egészség es h a tá s á v a l  sz e m b e n ; n e m  v e sz ik  u g y a n is  t e k in te tb e ,  
h o g y  a  te j  „ in  s t a tu  n a s c e n d i”  a  le g fo n to s a b b  k ie g y e n s ú ly o z o t t  é le lm i­
sze r. A  rö v id  id e ig  h e v í t e t t  t e jb e n  m a jd n e m  m in d e n  te rm é s z e te s  é le t ­
t a n i  é r té k  m e g ta lá lh a tó .  M in d e n  e m b e r  ré szé re  —  le g y e n  az  b e te g  v a g y  
eg észség es —- a  te j  és a  m e g fe le lő en  e lk é s z í te t t  t e j t e r m é k e k  k e ll  h o g y  
a  tá p lá lk o z á s  a la p j á t  k é p ez zé k . A  te j  fe h é r jé i  n é lk ü lö z h e te t le n e k  a  s z e r ­
v e z e t  a n y a g c s e re fo ly a m a ta ih o z , v a la m in t  a  m á j h a tá s o s  v é d e lm é h e z , 
a  te jz s í r t  m ég  a  le g é rz é k e n y e b b  s z e rv e z e t  is m e g e m é sz ti,  m iv e l a  t e j ­
c u k ro k  a  te j z s írk o m p o n e n se in e k  f e lh a s z n á lá s á t  e lő seg ítik .
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10. SZ. HATÁROZAT 

A zsír az étrendben

A  tu d o m á n y  is m e re te i  s z e r in t  a  z s íro k  és o la jo k  fo g y a s z tá s a  c sa k  
m é rs é k e lt  m e n n y isé g b e n  a já n la to s .  A  k ö v e tk e z ő  é s z re v é te le k  k ü lö n ö s ­
k é p p e n  fo n to sa k :

a) Vaj :
T e k in te t te l  összes é le t ta n i  tu la jd o n s á g a i r a  és é le t fo n to s s á g ú  a l k a t ­

ré sz e in e k  k ie g y e n s ú ly o z o tt  ö s s z e té te lű  v o l tá r a ,  a  v a j é r té k e s  v é d ő é te l  
és te rm é s z e te s  te l je s  z sír.
b ) Természetes olajok:

T e k in te t te l  a  te rm é s z e te s  o la jo k  egészség es é le t ta n i  h a t á s á r a ,  
a m e ly  h a tá s  v a ló sz ín ű le g  e lső so rb a n  a  lin ó i-  és l in o lé n sa v  t íp u s ú  k e t tő s ,  
i lle tv e  h á rm a s  te l í te t le n  k ö té s e k n e k  k ö sz ö n h e tő , a já n la to s  e z e n  o la jo ­
k a t  te rm é s z e te s  f o rm á ju k b a n  (fő k ép p  s z e m e s te rm é n y e k  a la k já b a n ) ,  v a g y  
te rm é s z e te s  m ó d o n  p ré se l t ,  h e v í te t le n  és h ig ié n ik u s a n  k e z e lt  fo rm á b a n  
e lfo g y a s z ta n i .
c) Ipari kezelésben magas hőmérsékletre hevített zsírok:

P o lim e r iz á lt ,  v a g y  ip a r i la g  m a g a s  h ő m é rs é k le tre  h e v í t e t t  z s íro k  
és o la jo k  m in d e n  v a ló sz ín ű sé g  s z e r in t  v e sz é ly e se k  az  e m b e r i s z e rv e ­
z e tre  és e z é r t  e ze k  h a s z n á la tá tó l  e l k e ll t e k in te n i .  A z i ly e n  k eze lé s  k ö n y -  
n y e n  r á k k e l tő  h a tá s s a l  j á r h a t  és e z é r t  fe lk é r jü k  a  k o r m á n y o k a t ,  h o g y  
p o lim e r iz á l t  v a g y  s z in te t ik u s  z s íro k  és o la jo k  h o z z á a d á s á t  é le lm isz e re k ­
h e z  a k a d á ly o z z á k  m eg .
d) Zsírok finomítása :

H iv a tk o z á s s a l  A m s te rd a m b a n  1956. jú l iu s  9 - tő l jú l iu s  12-ig  m e g ­
t a r t o t t  „ S y m p o s iu m  o n  F o re ig n  s u b s ta n c e s  in  F o o d ”  á l t a l  e lfo g a d o tt
3. s z á m ú  h a tá r o z a t r a ,  a  z s í r ip a r  k ö v e sse n  e l m in d e n t ,  h o g y  a  z s írb a n  a  
í in o m ítá s i  e l já rá s  u t á n  c sa k  a  k ív á n a to s  a n y a g o k  m a r a d ja n a k  m eg , a 
n e m  k í v á n ta k a t  v isz o n t m eg fe le lő en  t á v o l í ts á k  el.

e) Margarin :
A  n e m  k e m é n y í te t t  és a  n e m  k ív á n a to s  a n y a g o k tó l  m e g t i s z t í to t t ,  

m eg fe le lő en  k e z e lt  n ö v é n y i z s íro k b ó l k é s z ü lt  m a r g a r in  ig en  fo n to s  a  
m eg fe le lő  tá p lá lk o z á s  s z e m p o n t já b ó l ,  k ü lö n ö se n  a k k o r ,  h a  te rm é s z e te s  
e ls ő p á r la to s  o la jo k b ó l k é sz ü lt .

11. SZ. HATÁROZAT 

A friss hús értéke

M cC arriso n  (O x fo rd )  A b e lin  (B e rn )  és K u r a t s u n e  (K y u s h u )  k ís é r ­
le te ik  a la p já n  e g y m á s tó l  fü g g e tle n ü l  a r r a  a  k ö v e tk e z te té s re  j u t o t t a k ,  
h o g y  a  fr iss  h ú s  n e m c sa k  az  is m e r t  é le tfo n to s s á g ú  a n y a g o k a t  t a r t a l -
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m á z z á ,  h a n e m  m ég  m á s , e g y e lő re  ism e re t le n ,  az  eg észség  s z e m p o n t já ­
b ó l n a g y  je le n tő sé g ű  tu la jd o n s á g o k k a l  is re n d e lk e z ik . F e lh ív ju k  t e h á t  
a  tá p lá lk o z á s s a l  és az  é le tfo n to s sá g ú  a n y a g o k k a l  fo g la lk o zó  k u ta tó k  
f ig y e lm é t e r re  a  je le n sé g re . K ív á n a to s  v o ln a  B irc h e r -B re n n e r ,  M c- 
C a rr iso n , E im e r ,  K a u n i tz ,  E p p in g e r ,  K o l la th ,  K u s c h a k o ff , P r ic e , C a te l ,  
M cC ay , B u s c h , P o t te n g e r  és m á so k  v iz s g á la ta in a k  f o ly ta tá s a .  A z e m b e ­
r isé g re  m in d  veszélyesejD bé v á ló  ú n . c iv iliz ác ió s  b e te g sé g e k  e tio ló g iá ja  
a r r a  m u ta t ,  h o g y  e ze k  a  b e te g sé g e k  v a ló sz ín ű le g  ré sz b e n  a  friss  h ú s  
s a já to s s á g a in a k  e lp u s z t í tá s á r a  (h a m is í tá s )  és a  h e ly te le n  é tk e z é s i 
s z o k á s o k ra  v e z e th e tő k  v issz a . E z é r t  f e ls z ó lí t ju k  a  k o rm á n y o k a t ,  az  E g y e ­
s ü l t  N e m z e te k e t ,  a  W H O -t  és F A O -t, v a la m in t  az  U N E S C O -t, h o g y  
p r o g r a m ju k n a k  m eg fe le lő en  te g y é k  m eg  a  sz ü k sé g es  lé p é se k e t  e v e sz é ­
ly e k  h a th a tó s  lek ü z d ésé re .

12. SZ. HATÁROZAT

Az idegen és mérgező anyagok problémája az élelmiszerekben

A zo n  j a v a s la to k  a la p já n ,  m e ly e k e t  az  é le lm isz e r-  és g y ó g y s z e r tö r ­
v é n y e k  k a p c s á n  a  h e id e lb e rg i p h a rm a k o ló g u s  P ro f . E ic h h o lz  t e t t  é s  
h iv a tk o z á s s a l  az  1955. s z e p te m b e ré b e n  h o z o t t  f r e u d e n s ta d t i  h a tá r o z a ­
to k ra ,  f e ls z ó l í t ju k  a  k o r m á n y o k a t ,  h o g y  é le lm isze r- és g y ó g y s z e r tö r ­
v é n y e ik b e n  az  e m b e r  v é d e lm é b e n  a  k ö v e tk e z ő  e lv e k e t  fo g a d já k  el:

a )  A z é le lm isz e re k b e n  lev ő  m in d e n  id e g e n  a n y a g n a k , b e le é r tv e  
a  c so m ag o ló eszk ö z ö k h ö z  f e lh a s z n á l t  a n y a g o k a t  is, k ö te le z ő  köz lése .

b )  M in d e n  o ly a n  a d a lé k -  és id eg en  a n y a g  é le lm isz e re k b e n  v a ló  
f e lh a s z n á lá s á n a k  m e g t i l tá s a ,  a m e ly e k  eg észség re  á r ta lm a t l a n  h a tá s á r a  
v o n a tk o z ó a n  a  F A O  és W H O  k e re té n  be lü l m ű k ö d ő  v a la m e ly  n e m z e t ­
k ö z i fó ru m  m ég  n e m  s z o lg á l t a to t t  b iz o n y í té k o t .

c )  L is ta  ö s s z e á ll í tá s a  a  k ü lö n le g e s  c é lo k ra  sz ü k sé g es  ú n . n é lk ü lö z ­
h e te t le n  id eg en  a n y a g o k ró l  - -- a  l is ta  leg y en  a  leh e tő  le g rö v id e b b .

d )  M in d e n  v e g y i a d a lé k a n y a g n a k  k ö te le z ő  m eg je lö lése  az  é le lm i­
sz e rh e z  a d o t t  c so m ag  és b u r k o la t  s tb .  m eg fe le lő  c ím k é zé sé v e l.

e )  É le lm isz e re k  d ú s í tá s a  c sa k  te rm é sz e te s , a  tá p lá lk o z á s  s z e m p o n t­
já b ó l  egészség es a n y a g o k k a l  tö r té n jé k  h a tá s o s  é le t ta n i  fu n k c ió k  e lé rése  
c é l já b ó l  és az  á l ta lá n o s  eg észség i á l la p o t  é rd e k é b e n .

f )  E n g e d é ly h e z  k ö té se  a n n a k , h o g y  a  c so m a g o lá so n  és r e k lá m o k o n  
fel leh e ssen  tü n te t n i ,  m is z e r in t  v a la m e ly  te rm é k  n e m  ta r t a lm a z  id eg en  
a n y a g o k a t  és tá p lá lk o z á s  s z e m p o n t já b ó l  é r té k e s  a n y a g o k k a l  d ú s í to t t ,  
to v á b b á  fe ld o lg o zá s  a l a t t  m eg fe le lő  k e z e lé sb e n  ré s z e s ü lt  v a g y  h o g y  
e g y é b  é le t ta n i  s z e m p o n tb ó l  e m líté s re  m é ltó  tu la jd o n s á g o k k a l  re n d e l­
k ez ik .

g )  R é sz e s ü ljö n  a  tu d o m á n y o s  k u ta tó  m u n k a  a  le g n a g y o b b  m é r té k ­
b e n  tá m o g a tá s b a n  az  é le lm isz e rfa rm a k o ló g ia  ú j te r ü le te in ,  az  id e g e n



a n y a g o k n a k  a  sz e rv e z e tre  g y a k o ro lt  h a tá s á t ,  v a la m in t  a  fr is s  é le lm i­
s z e re k  te rm é s z e te s  é r té k e in e k  a  t a r t ó s í t o t t  é le lm isz e re k k e l s z e m b e n  
v a ló  p r o p a g á lá s á t  ille tő e n .

13. SZ. HATÁROZAT 

A belsőégésű motorok elhasznált gázai

a )  A z ip a r ,  a  te c h n o ló g ia  és a k u t a t á s  c é l ja  az  le g y e n , h o g y  az 
ó lo m ta r ta lm ú  fű tő a n y a g o k  f e lh a s z n á lá s a  m e g sz ű n jé k .

b )  A d d ig , a m íg  te c h n ik a i  o k o k b ó l ez  n e m  leh e tség e s , s z ű rő k e t  k e ll 
a lk a lm a z n i ,  m e ly e k  a  m érg e ző  a n y a g o k a t ,  t e h á t  az  ó lm o t és m ás  a n y a ­
g o k a t  t a r t a lm a z ó  g á z o k a t,  a m e ly e k  a  tö k é le tle n  ég ésb ő l k e le tk e z n e k , 
e ln y e ljé k .

e j  A  m o to r o k b a n  v é g b e m e n ő  ég ési f o ly a m a to k a t  á l ta lá n o s a n  
tö k é le te se b b é  k e ll te n n i, h o g y  c sa k  k e v é s  (v a g y  sem m i) to x ik u s  a n y a g  
ju sso n  a  lev eg ő b e .

14. SZ. HATÁROZAT
A levegő radioaktív szennyeződésének kérdése

A r a d io a k t ív  a n y a g o k , a m e ly e k  az  a to m k u ta tá s s a l  k a p c s o la tb a n  
te k in té ly e s  m e n n y isé g b e n  k é p z ő d n e k , az  e m b e rre  á r ta lm a s  h a tá s s a l  
le h e tn e k  a  n ö v é n y e k  és á l la to k  k ö z v e tí té s é v e l ,  v a g y is  é le lm isz e re in k e n  
k e re sz tü l.  Á  r a d io a k t ív  a n y a g o k n a k  az  é le lm isz e re k  és é le lm ia n y a g o k  
ú t já n  tö r té n ő  á lla n d ó  fe lv é te le  m ég  k is  m e n n y isé g e k b e n  is, h o sszú  id ő n  
k e re s z tü l,  az  e m b e r  egészség ére  és é le té re  v e sz é ly es  leh e l.

A  m o z g á sb a n  lev ő  r a d i o a k t í v  a n y a g o k  fo k o zó d ó  fe lh a lm o z ó d á sa  
a  n u k le á r is  k ís é r le te k  s o rá n  a  v ilá g  m in d e n  o r sz á g á b a n  k o m o ly  f ig y e lm e t 
é rd e m e l, m iv e l ez a z  é le lm isz e re k  és az  é le lm isz e re k re  u t a l t  élő  sz e rv e ­
z e te k  k á ro so d á s á h o z  v e z e th e t .  A z U S A  A to m e n e rg ia  B iz o t ts á g a  ta g ­
j a in a k  m e g á l la p ítá s a  s z e r in t  a  h id ro g é n -  és a to m b o m b á k  r o b b a n á s a  
k ö v e tk e z té b e n  k e le tk e z ő  r a d io a k t ív  p o r  je le n tő s  ré sze  a tm o s z f é r á n k a t  
e lle p h e ti  és íg y  a  lev eg ő , iv ó v íz , é le lm isz e r és é le lm ia n y a g o k  k ise b b - 
n a g y o b b  m é r té k ű  r a d io a k t ív  sz e n n y e z ő d é se  v á r h a tó .  E  fo ly a m a t  in te n - , 
z ív  ta n u lm á n y o z á s a  és az  é le lm isz e r  és é le lm ia n y a g o k  á lla n d ó  e lle n ő r-  ' 
zése  a v ilá g  m in d e n  o rs z á g á b a n  sü rg ő s  sz ü k sé g essé g n ek  lá ts z ik .  A leg­
sü rg ő se b b  lép és  le n n e  a z  a to m b o m b a r o b b a n tá s o k  és h a so n ló  a k t iv i tá s ú  
f o ly a m a to k  te l je s  m e g t i l tá s a .

N y i lv á n  e lé rk e z e tt  az  idő , h o g y  az  1 9 5 5 -b e n  51 N o b e l-d íja s  ré szé ­
rő l e lh a n g z o t t  k é rés , a m e ly  s z e r in t  az  a to m b o m b a  a lk a lm a z á s á t  L illsák 
b e , m e g h a l lg a tá s ra  ta lá ljo n .
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A z A n a ly tic a l  C h e m is try  1957. 
á p r il is i  s z á m á n a k  I I .  fü z e te  össze­
foglaló áttekintést a d  az  analitika 
különböző ágainak fejlődéséről az 
u tó b b i  é v e k  fo ly a m á n  é sp e d ig  
, ,L ev e g ő sz e n n y e z ő d é s , a u to m a ­
t ik u s  m ű v e le te k ,  k l in ik a i  v e g y ta n ,  
b e v o n ó  a n y a g o k , é te r ik u s  o la jo k , 
v a s k o h á s z a t ,  m ű tr á g y á k ,  s z i lá rd  
és lé g n e m ű  f ű tő a n y a g o k ,  sz ín es­
fé m  k o h á s z a t ,  v é d e k e z ő s z e re k , p e t ­
ró le u m , g y ó g y sz e re k , te rm é s z e te s  
és m e s te rsé g e s  g u m i és v íz ”  c ím ­
sz ó k  a la t t .

A z ,,élelmiszerek” c. fe je z e t  az  
u to ls ó  k é t  é v  k u ta t á s i  e re d m é ­
n y e irő l  sz á m o l b e , rö v id e n  ism e r­
t e t i  a  n e d v e s sé g , fe h é r jé k  és a m in o -  
s a v a k , s z e rv e tle n  io n o k , z s íro k  és 
o la jo k , e n z im e k , s z é n h id rá to k ,  v i ­
ta m in o k ,  s a v a k , sz ín  és íz, r o v a r ­
ölő sz e re k  m a r a d v á n y a in a k  m e g ­
h a tá r o z á s á r a ,  v a la m in t  az  é le lm i­
sz e re k  sz e n n y e z ő d é s é n e k  és ro m ­
lá s á n a k  k im u ta tá s á r a  v o n a tk o z ó  
ú j m ó d sz e re k e t .  M in d e n  e se tb e n  
e g y -k é t  m o n d a tb a n  r á m u t a t  az  
i lle tő  m ó d sz e r  lé n y e g é re  és m e g ­
n e v e z i a  v o n a tk o z ó  k ö z le m é n y t, 
í g y  ö sszesen  317 iro d a lm i u t a ­
l á s t  a d .

Gál I .  (B u d a p e s t)

V A N  D E N  D O O L , H .
A n n . F a ls .  F r a u d .  50 , N o . 577, 23, 

1957.

Szintetikus aromák, cikória és ka­
ramell kimutatása kávékivonatok- 
ban

S ze rző  a  m e r k a p tá n a la p ú  sz in - 
t é t ik u s  a ro m á k , to v á b b á  c ik ó r ia ­
k iv o n a t  és k a ra m e l l  je le n lé té n e k  
k im u ta tá s á r a  sz o lg á ló  S é r is - e l já r á s t  
m ó d o s í to t ta .  M ó d sze re  a k ö v e t ­
k ező : 0 ,5  g  k á v é k iv o n a to t  m é r  b e  
c e n tr ifu g a c ső b e  és a z t  5 m l 3 0 % -o s  
a lk o h o lb a n  o ld ja  fel. A z  o ld a to t  5 
m l c ik lo h e x á n  h o z z á a d á s a  u t á n  2 
p e rc ig  k e v e r i ,  m a jd  c e n t r i f u g á l ja  
és a  sz e rv e s  ü le d é k e t  10 m l je lű  
k é m c ső b e  v is z i  á t .  G ik lo h e x á n n a i 
v a ló  ú jb ó li  k e v e ré s  és c e n tr ifu g á lá s

v a la m in t  je lig  v a ló  fe ltö l té s  u t á n  
f e lv e t t  u l t r a ib o ly a  a b sz o rp c ió -  
s p r e k tu m b a n  f e n ti  id eg e n  a n y a g o k  
jó l  fe lism e rh e tő k . P á r h u z a m o s a n  
v é g z e t t  p a p írk ro m a to g rá f iá s  k ís é r ­
le te k  n e m  v e z e t te k  k ie lé g ítő  e re d ­
m é n y re .

Gál I .  ( B u d a p e s t)

D E S H Ü S S E S  J . ,  D E S B A U M E S  P .
Dűlőin kimutatása és felismerése 
élelmiszerekben papírkromatográ- 
fiával
M itt.  L e b e n s m i tte lu n te r s .  H y g . 4 7 r 
264 , 1957.

D u lc in t  fo ly é k o n y  é le lm isz e re k ­
b ő l C a rrez -fé le  d e r íté s  u t á n  e c e t­
é sz te r re l  le h e t  e x tr a h á ln i .  S z i lá rd  
h a lm a z á lla p o tú  é le lm isz e re k b ő l 
e lő ző leg  m eleg  v ízz e l k e ll k io ld a n i  
a  d u lc in t .  A z é sz te r  le d e s z ti l lá lá s a  
u t á n  a  sz e rz ő k  a  m a r a d é k o t  fe l­
szá lló  m ó d sz e rre l  W h a tm a n  1. 
p a p íro n  2 y 2— 3 ó rá n  á t  f u t t a t j á k  
m e t i l iz o b u ti lk e to n n a l  t e l í t e t t  2% -os 
a m m o n iu m h id ro x id d a l .  M eleg  le ­
v e g ő á ra m b a n  tö r té n ő  s z á r í tá s  u t á n  
a  k r o m a to g ra m m  1 %  p - d im e t i l -  
a m in o b e n z a ld e h id  t a r t a l m ú  n  só ­
s a v a s  o ld a t t a l  h ív h a tó  elő. A  d u lc in  
s á rg a  f o l t j á n a k  R x é r té k e  0 ,7 2  +  
+  0 ,02 . A z i s m e r t e te t t  e l já rá s s a l  
m á r  1 у  d u lc in  is k im u ta th a tó .

Gál I .  ( B u d a p e s t)

W A L K E R  E .— F R E E M A N  S.:

Tioden, tiocjlikolsav tiirálására al­
kalmas indikátor

S eifen  ü l e — F e t t e — W a c h se  1 1 .  
82. 1956.

A  le g tö b b  h id e g k e z e lé se s  t a r tó s -  
h u llá m o s ító s z e r  t io g l ik o ls a v a t  t a r ­
ta lm a z ,  m e ly n e k  m e g h a tá r o z á s a  
jo d o m e tr ik u s  t i t r á lá s s a l  tö r té n ik .  
E n n e k  e lv é g z é sé h e z , k ü lö n ö se n  h a  
a  k é s z ítm é n y  f e s te t t ,  k e m é n y í tő -  
in d ik á to r  is k e ll. J ó l l e h e t  a  k e m é ­
n y í tő in d ik á to r  h a s z n á la ta  s z é lié ­
b e n  e l t e r j e d t ,  b iz o n y o s  h á t r á n y o s  
tu la jd o n s á g a i  v a n n a k ,  p e n é sz e d é s -
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те , s a v a n y ú  o ld a tb a n  h id ro líz is re  
h a jla m o s , a z é r t  m in d ig  fr is se n  k é ­
sz í te n d ő . A  sz e rz ő k  a  t io d e n n a l  v é ­
g e z te k  so ro z a to s  ö s sz e h a so n lító  
v iz s g á la to k a t ,  m e ly  a  k e m é n y í tő ­
n é l a lk a lm a s a b b n a k  b iz o n y u l t .  A  
t io d e n  fe h é r  po i’, v íz b e n  jó l  o ld ó ­
d ik , s z a b a d  jó d d a l  je l le g z e te s  k é k  
s z ín t  a d , az  á tm e n e t  ig en  é les. E g y  
t i t r á lá s h o z  k b . 0 ,5  g  t io d e n  s z ü k ­
séges.

H o l é n y i  L . - n é  ( B u d a p e s t)

N E W B U R G E R  S. H .:
Körömlakk analízise

J .  A ssoc . A g ric . C h e m is ts . 3 8 ,  
■524, 1955.

A  fe s té k e k  e lv á la s z tá s a  a  d ib u ti l -  
í t a l á t t ó l  és az  a r ils z u lfo n a m id -  
fo rm a ld e h id -g 'y a n tá tó l  b e n z o lla l  
v a ló  k ic s a p á s  ú t j á n  tö r té n ik .  E z ­
u t á n  az  a n y a g  8 0 % -o s  m e ta n o lo s  
o ld a tá b ó l  a  l á g y í tó t  p e tro lé te r r e l  
e x t r a h á l j á k .  A  h á ro m  k o m p o ­
n e n s t  s p e k t r u m  se g ítsé g é v e l a z o ­
n o s í t já k .  H a  t r ik re z i l lo s z fá t  is v a n  
je le n ,  a z t  a  d ib u t i l f ta l á t t a l  e g y ü t t  
v á la s z t j á k  k i  és s z in té n  s p e k tro -  
fo to m e tr ik u s a n  h a tá r o z z á k  m eg .

H o l é n y i  L . - n é  (B u d a p e s t)

S C H M ID  R . W ., R E I L L E Y  C. N .:

Űj komplexon kalcium titrimet- 
rikus meghatározására magnézium  
jelenlétében

A n a l. C h em . 2 9 .  264. 1957.
A  k a lc iu m  és m a g n é z iu m  m eg ­

h a tá r o z á s a  k o m p le x o m e tr iá s  ú to n  
m in d e n  e l já r á s n á l  m a g á b a n  fog ­
la l j a  v a la m e ly ik  io n  c sa p a d é k o s  
fo r m á b a n  tö r té n ő  m e g h a tá ro z á ­
s á t .  E z  a  lép és  e lk e rü lh e tő  e ti lé n -  
g l ik o l  b is ( /S -a m in o e tilé te r)— N , N ‘- 
te t r a e c e t s a v v a l ,  i lle tv e  e n n e k  d i-  
n a t r i u m  só já v a l  v a ló  t i t r á lá s á v a l .  
A  l e n t i  re a g e n s  k a lc iu m o t  és m a g ­
n é z iu m o t  t a r t a lm a z ó  o ld a tb a n  c su ­
p á n  az  e lő b b iv e l k é p e z  k o m p le x  
v e g y ü le te t .

E l já r á s :  a  k a lc iu m  t a r t a l m a t  
e ti lé n g lik o l  b is ( /S -a m in o e tilé te r)—

N ,N ‘- te t r a e c e t s a v  d in a tr iu m s ó já -  
v a l,  u g y a n e z e n  v e g y id e t  H g l I  
só ja  je le n lé té b e n  h a tá r o z z á k  m eg . 
A  m in ta  e g y  m á s ik  ré sz le té b ő l  a  
k a lc iu m  és m a g n é z iu m  ö sszm e n y - 
n y is é g é t  h a tá r o z z á k  m eg  e ti lé n -  
d ia m in te t r a e c e ts a v  d in a tr iu m s ó j  á- 
v a l  tö r té n ő  t i t r á lá s  ú t j á n  e ti lé n -  
d ia m in te t r a e c e ts a v  H g 'I I  s ó ja  j e ­
le n lé té b e n . A  m a g n é z iu m  m e n n y i ­
s é g é t a  k é t  t i t r á lá s i  é r té k  k ü lö n b ­
sé g é b ő l s z á m ít já k .  A  v é g p o n t  
m in d k é t  e s e tb e n  h ig a n y  e le k tró d  
se g ítsé g é v e l p o te n c io m e tr ik u s a n  
h a tá r o z h a tó  m eg . A  t i t r á lá s n á l  az 
o p tim á lis  p H  8,5 . E z t  N ,N ‘N “ 
t r ie ta n o la m in  p u f fe r r e l  á l l í t j á k  b e .

L a c z k ó  L . - n é  (B u d a p e s t)

H Ö G L  O. és H E L L H A M M E R  D .:

A tioglikolsav és a tioglieerin m eg­
különböztetése hideg tartóshullá- 
mosító készítményekben

M itt.  L e b e n s m i tte lu n te r s .  H y g . 
4 7 ,  52, 1956.

S ze rző  e lő szö r a  t io g lik o ls a v  és a 
t io g lie e r in  fiz io ló g ia i h a t á s á t  is­
m e r te t i .  M íg a  t io g lik o ls a v  t a r t a l ­
m ú  t a r tó s  h u llá m o s ító  v íz  c sa k  
tö m é n y e b b  o ld a tb a n  és h o z z á  n e m  
é r tő  k e z e k b e n  o k o z  k á r t  az  eg ész ­
sé g b e n , a d d ig  a  t io g lie e r in  so k k a l 
v e sz é ly e se b b , a n n y ira ,  h o g y  h a s z ­
n á l a t á t  a  k o z m e tik a i  sz e re k b e n  e l­
t i l t o t t á k .  M in d k é t  v e g y id e t  jó d d a l  
d i t io v e g y ü le t té  ox idálód ik .^  E z e n  
a la p sz ik  m e g h a tá ro z á s u k .  íg y ,  h a  
eg y  h a jh u l lá m o s í tó b a n  m in d k é t  
v e g y ü le t  e g y id e jű le g  v a n  je le n , 
te rm é s z e te s e n  t i t r á lá s s a l  k ü lö n -  
k ü lö n  m e g  n e m  h a tá r o z h a tó k .  
E z é r t  a  sz e rz ő k  p a p íre le k tro fo ré -  
z issel és p a p ír k r o m a to g r á f iá v a l  k í ­
s é r le te z te k .  A z e rő sen  t ö l t ö t t  t io ­
g lik o lsa v  ille tő le g  t io g l ik o lá t  ion  
és a  c sa k  g y e n g é n  p o lá r is  tio g lice -  
r in  t a r t a lm ú  a n y a g  p a p íre le k  tro fo - 
ré z is  ú t j á n  v a ló  s z é tv á la s z tá s a  r e ­
m é lh e tő  v o lt .  E lő h ív á s r a  a m m ó -  
n iu m m o lib d e n o ld a t  b iz o n y u l t  a  
le g jo b b n a k . I ly e n  m ó d o n  s ik e r ü l t
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1 %  t io g lic e r in t ,  6 — 7 %  tio g lik o l-  
s a v  m e l le t t  k im u ta tn i .

U o l é m j i  L . - n é  (B u d a p e s t)

S C H U L Z , M. E .,  K A Y , H ., 
M R O W E T Z , G .:

Szárazunyagnicghalá rozás folyé­
kony tejtermékeknél szűrőpapír és 
alumíniumlemezek segítségével

M ilchw iss. 1 2 ,  294 , 1957.

S z e rző k  a  m e g h a tá r o z á s t  a  k ö ­
v e tk e z ő k é p p e n  v é g z ik :  k é t  a lu m í­
n iu m le m e z b ő l k is  t a r t ó t  k é s z í te ­
n ek . E b b e  h e ly e z ik  a  s z ű r ő p a p í r t  
( k v a n t i t a t ív ,  p u h a , 11 c m  á tm é ­
rő jű ) , a  t a r t ó  fe lső  l a p já t  f e lh a j tv a ,  
s z á r í tó s z e k ré n y b e n  105 C fo k o n

10 p e rc ig  s z á r í t já k ,  m a jd  a  la p o t  
is m é t r á h a j tv a  k iv e s z ik  a  t a r t ó t  é s  
a z o n n a l  m e g m é rik .

A  v iz s g á la n d ó  a n y a g  (3 g) b e ­
m éré se  m é r ő p ip e t tá v a l  tö r té n ik  
o ly m ó d o n , h o g y  a  s z ű r ő p a p í r r a  
e g y e n le te s  tá v o ls á g o k b a n  v isz ik  
fe l a  c se p p e k e t, s a  p i p e t t á t  ü r e ­
sen  v is s z a m é r ik . A z  a  lu m ín iu m -  
t a r tó b a n  e lh e ly e z e t t  a n y a g o t  e z u ­
t á n  v is s z a h e ly e z ik  a  s z á r í tó s z e k ­
ré n y b e  és 10 p e r c e n k é n t  m é rv e  
sú ly á lla n d ó sá g 'ig (k b . 40  p e rc )  s z á ­
r í t já k .

A  k ö z ö lt  e l já rá s  e lő n y e  a  h o m o ­
k o s  s z á r í tá s s a l  sz e m b e n  a  n a g y o b b  
p o n to s sá g  és a  rö v id e b b  id ő ta r ta m .  . 
A  m ó d sz e r  tö m e g v iz s g á la to k ra  
ig en  a lk a lm a s .

C s e r h a l m i  О . - n é  (B u d a p e s t)
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