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A kényvpiacon legtjabban nap-
vildgot latott Telegdy Kovats
Laszl6 és Holl6 Janos szerkeszté-
sében az ,Elelmezési Iparok” 1.
kotete. Az ,Elelmezési Iparok” a
szerz6k altal ismertetett rendelte-
tés szerint egyetemi tankdnyv,
amely az -egyetemi oktatasban
hivatott hézagpo6tl6 szerepet be-
tolteni. Az élelmiszerek el6allita-
sanak technolo6gidjaval foglalkozé
mar kordbban kibocsatott ma-
sodik kotet négy év 6ta nemcsak
ennek a feladatnak felelt meg tel-
jesen Kkielégit6 maédon, hanem a

Elelmezési iparok, |I.

gyartdsi gyakorlatban is kivalé
helyet szerzett magéanak.
Az |. kotet, mely a ,Kémia,

Nyersanyagismeret” alcimet viseli,
még sokkal nagyobb mértékben
tarthat szdmot arra, hogy az élel-
miszerek el6allitdsaban, forgalméa-
ban, feldolgozésdb-an érdekeltek a
mindennapi gyakorlatban 4&llan-
d6 segédeszkdzként hasznalhassak.
Erre a szerepre alkalmasséa teszi
az akorilmény, hogy sokkaltébbet
nyGjt, mint amennyire az alcim-
bél, mint rovid jellemz6b8l kdvet-
keztetve nyujtania kellene.

Az anyag ismertetési modja al-

taldban leiréd jellegl, s egyetemi
tankonyv nivdjanak megfeleléen
tdrgyaldsi mddja az alkalmazott

tudomanyok elve szerint feltéte-
lezi, s6t megkoveteli az alaptudo-

220

ismere-
,Taplal-
cimd feje-

manyok egyetemi szinti
tét. Ett6l taldn csak a
kozéastani ismeretek”
zetben tér el nagyon helyesen,
mert az ebben nyljtott ismere-
teknek kiegészité szerepik van, s
bar ez a fejezetbdvebb terjedelmet,
s targya alapveté voltanal fogva
részletesebb kifejtést is érdemelt
volna, szinte észrevétlenil is nagy
mértékben jarul hozzd a m{ teljes
értékiuségéhez.

A tobbi, cime szerint az ,Elel-
miszerkémiai ismeretek, az ,Isme-
retek az élelmiszerek fizikai kémia-
janak koérébél”, az ,Elelmiszerek
feldolgozasa és tarolasa,” és az
.Elelmiszeripari nyersanyagisme-
ret” fejezet a vonatkoz6 tudoma-
nyok mai 4&lldsdnak megfelel6en
teljesen kielégité részletességgel
tdrgyalja a felvett anyagot.

Sajnéalatosnak kell tekinteni,
hogy az ,Elelmiszeripari nyers-
anyagismeret” cim( fejezet elején
nyomdatechnikai hiba kovetkez-
tében néhéany oldalnyi szdveg Kki-
maradt, valamint az is, hogy a
papiros mingsége silanyabb, mint
amilyent a md anyagéanal és tar-
talmanal fogva méltan megérde-
melt volna. Ett6l eltekintve azon-
ban bizonyos, hogy nem csupén
az egyetemi szakoktatdsnak, ha-
nem a hazai szakirodalomnak is
nagy nyeresége a most megjelent
kotet, amely a mez6gazdasagban,
az élelmiszeriparokban, kereskede-
lemben egyarant komoly és nagy
feladatok és probléméak megolda-

saban hivatott segitétars lenni.
Orémmel tdvozoljik megjelenését.
Lindner E. (Budapest)



Néhany UGjabb eljaras élelmiszerek
nedvességtartalmanak gyors meg-
hatdrozasara 1. rész

BODJAZSINA —ZAREMBO :
Gyorsmodszer nedvesség

meghatarozaséara
(Maszlobojné zsirovaja promius-

lennoszt, 1955. 1. szam}.
Fenti célra szerkesztett levél-
mérlegszeri mérleg nem suly-

ndvekedést mér, hanem sllycsok-
kenést. A mérleg mutatdja skéla-
beosztds el6tt mozog. A skéla
0,05 g beosztasu, tehat a mutatoé-
nak egy skalarésszel torténd el-
mozduldsa — szaritds kdzben —
0,05 g stulycsokkenésnek felel meg.
Az anyag teljes kiszaraddsat a
mérleg mutatéjanak mozdulatlan-

saga jelzi. A mérleg hasznélata
lehet6vé teszi a nedvesség elta-
vozasanak folyamatos megfigye-

1ését, valamint kikliszoboli a szari-
tand6 anyag bemérését. A szaritas
infravords lampaval torténik.
(127 Vv, 500 W). Az izz6 min-
den irdnyban mozgathaté. A vizs-
galand6 anyagbo6l kb. 2,5 g-ot
helyeziink el egyenletes rétegvas-
tagsagban a mérleg kb. 8 cm at-

méréjli tanyérkajara. A lampat
15—17 cm-nyire allitjuk a szari-
tandé anyagtél. Ilyen Kkorilmé-

nyek koézott az anyag 2—8 perc
alatt teljesen kiszarad, a teljes
mérés elvégzése pedig legfeljebb
5—10 percet igényel. A miszert
a szerz6k kilénb6zé olajos mag-
vakra, szappanra és margarinra
préobéaltak ki. A mérési hiba a
klasszikus moédszerhez viszonvitva
*+ 0,5 %.

LINCOLN —DIRKS —HARREL:

Modszer kenyér és tészta nedves-
ségének gyors meghatarozasara.

(Cereal Chemistry, Minneapolis,
1954 nov.)

Szerz6k a vékony réteggé sajtolt
vizsgalandé anyag kiszaritasat és

nedvességtartalmanak meghata-
rozasat két infravordés lampa és
egy automatikus mérleg segit-

ségével érik el. A cikkben részle-
tezett korilmények kozott a suly-
allandésag 3,5 perc alatt kovet-
kezik be. A mérés eredményét
stlyok felrakasa nélkil, 0,1 g-os
pontossadggal lehet leolvasni. Az
eredmények jol megegyeznek a
szokasos levegdével szell6ztetett,
vagy vakuum szaritészekrényben
kapott adatokkal. A mérési hiba
tésztanal 0,45 %, kenyérnél 0,09 %
A tésztan és kenyéren kivil mas
anyagok szAaritdsdval is végeztek
kisérleteket és e miszer a mérésre
sikeresen bevalt.

MOHLER-SLEVOGT:

Dielektromos alland6 mérésén ala-
pulé gyors nedvességmeghatarozas
hasban és haskészitményekben

(Fette und Seifen, 1954. jan.)

A maddszer azon alapszik, hogy
a vizsgalandd élelmiszerbél ,Eluol
167" elnevezésli anyaggal (dioxan
és etilglikol keveréke) készitett ki-
vonat dielektromos allandojat
mérjuk. A keverék hasznéalatat az
a korilmény teszi indokolttd, hogy
tiszta diox&nnal a viz kivonésa
fehérje és zsirtartalmd anyagok-
b6l nem mindig folyik le zavar-
talanul. Ezt a bizonytalansagot
az etilglikol adagolasa kikiszobdli
ésugyanakkoradielektromos allan-

dét csak lényegtelen mértékben
noveli. A kivonast 25 g hushdl
25 ml Eluolban végzik. Sz(rés

utdn az Eluol-viz keverék dielek-
tromos éallandéjat a leirt készi-
lékben megmérik és el6re elké-
szitett hitelesitési gorbe segitsé-
gével atszamitjak viztartalomra.
A vizsgalat par perc alatt lebo-
nyolithaté és eredményei jol
egyeznek a klasszikus moédszerek-
kel.
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SIEGENTHALER :

Uj eljaras vaj viztartalmanak és

tejszin, valamint egyéb tejterme-

kek zsirtartalmanak gyors és pon-
tos meghatarozasara

(La Technique 1955.

11. szédm.)

A meghatarozas Biuhler-féle ké-
sziléken torténik. Ez a készulék
lényegében szekrényben helyet-
foglalé torziosmérleg, amely lehe-
t6vé teszi, hogy az eredményt
rogtén szazalékban olvassuk le.
A mérleg érzékenysége 5 mg.
J61 hasznalhaté az 0Osszes tejipari
termék vizsgalatara, de elsésorban
vajvizsgalatokra.

A vizsgalathoz 10 g vajat mérink
be elég nagy csészébe, mert igy
a vaj vékony réteghen szétterul,
ami gyorsitja a szaradéast és meg-
akadalyozza a felfrécskolédést.
150 C°-on a sUlyalland6sag 4 perc
alatt kévetkezik be. A mérleghez
csatlakozé mutatén mindjart le-

Laitiére,

olvashatjuk a viztartalmat. A ki-
sérleti adatok szerint a mérés
pontossdga nagyobb a szokasos

Bunsen-ég6s kisutéses gyors maéd-
szernél.

O0ZIMOV —ALJAMOVSZKIJ -
RATNER:

Omlesztett sajt nedvességtartal-
manak meghatarozdsa kolorimct-
rias modszerrel

(Molocsnajapromislennoszt 1954
1. szam.)

A modszer alapja az, hogy a
vizmentes kobaltklorid és viz egye-
siulésekor a kobaltklorid szine a
viz mennyiségét6l fuggben meg-
valtozik. A szinvaltozast ,ONV -1”
tipusu fotoelektromos miszerrel
mérik.

A mérés lebonyolitdsara sz(ir6-
papirt 15%-os kobaltkloridba ita-
tunk. A megszaritott kobaltklo-
ridos sz(ir6papirt Petri csészébe
helyezzik ésledntjik avizsgélando
omlesztett sajttal. Az egészet a
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készulék erre szolgadlé tartdjaba
helyezziik és bekapcsoljuk a fény-
forrast. Ezaltal a két fényelemre
kilonb6z6 intenzitast fény esik,
a kompenzaciés rendszer egyen-
stlya megbomlik és a galvano-
méter tdje kilendil. Az elkészi-
tett skéaladn leolvassuk a kilengés-
nek megfelel6 nedvességtartalm at.

A mérés 2—3 percig tart. Pontos
sag tekintetében nem inasad el a
szabvanyos mo6dszerek mdgott.

Ha a galvanométer skéalajan a
szdzalékos nedvességtartalmat
tintetjuk fel, akkor még gyorsab-
ban lehet megéabapitani az d9mlesz-
tett sajt nedvességtartalmat.

Révai] z. (Gyér)

Orszagos Mez8gazdasagi Min@ség-

vizsgald Intézet Evkdnyve
(Mez6gazdasdgi Kiad6  1956.
442 o., 17 oldal tabla, 63. &bra).

Az év els6 felében jelent meg
Takécs Imre szerkesztésében az
Orszadgos Mez6gazdasagi Mindség-
vizsgal6 Intézet 1954 —1955 évre
vonatkozéan kiadott immar |IIl.
évkonyve. A 442 oldalt szdmlalo
terjedelmes évkonyv részletes be-
szamolét ad az igen nagy szamban
végzett rutinvizsgalatokrol és
nagyon helyesen, az intézet rész-
ben kutatd jellegének kidombori-
tdésdra — a mez6gazdasagi min6-
ségvizsgalat el6bbre vitele érde-
kében elért eredményekrél. Az
évkdényv a benne napvilagot latott
eredeti szakdolgozatok szempont-

jabol irodalmi forrasnak tekint-
hetd.

Lindner E. (Budapest)
D. C. UDY:

Fehérje meghatarozasa buzaban és
lisztben ion-kotés segitségével

Cer. Chem. 33, 190. 1956.

Blza fehérjék az orange G. fes-
tékkel 2,2 pH-néal reakcidéba Iép-
nek, oldhatatlan komplexet képez-
ve. A fehérjék altal lekotott festék



mennyisége, felhasznélhat6 a fes-
ték pontos meghatdrozasara, ha
mérhetjik a minta 1-g-ja altal
lekotott festéket. A gyakorlatban,
a feleslegben alkalmazott festék
le nem kotdtt mennyiségét mérjuk
kolorimetridsan.

A kisérleti eredmények azt bizo-
nyitottdk, hogy a kiulénb6z6 bluza-
féleségek fehérjeinek festék meg-
kdt6 kapacitdsa kozel allando. Ez
lehet6vé teszi, hogy egy Kkisérle-
tileg megszerkesztett gorbébdl, az
adszorbedlt festék mennyiségének
megfeleléen kozvetlenil leolvas-
hassuk az 6sszes fehérjék mennyi-
ségét.

Lutler B. (Debrecen)

K. MORTGAREIDGE:

A fény hatasa a vitaminban dusi-
tott kenyerek vitamintartalméara

Cer. Chem. 33, 213, 1956.

A szerzé A&tlatszo, és félig at-
latsz6 csomagoléanyagok szerepét

vizsgdalta, a vitaminban dusitott
kenyerek vitamintartalmara vo-
natkozo6lag. Kisérleteiben a tiszta

celofan, nyoméassal ellatott celofan,
és parafinozott papiros csomagolé-

anyagokat hasonlitotta 06ssze, a
gyakorlatnak megfelel6 tarolasi
korilmények kozott, 3 féle meg-
vilagitasi intenzitdsban. A kisér-
leti eredmények szerint, fligget-
leniil a csomagoléanyag minGsé-

gétél, nem lehetett mérhet6 meny-
nyiségl thiamin, riboflavin és nia-
cin veszteségeket kimutatni, az
5 napos taroldsi periédus alatt.

Lutter B. (Debrecen)

F. SOLLARS:

Ujj médszer buzaliszt frakeio-
nalasara

Cer. Chem. 33, 111, 1956.

Ez id6 szerint még mindig nem
eléggé ismert, hogy a szaraz site-
mények (Cookies) min6ségére, a
buzalisztek mely komponense, mi-

lyen hatassal bir. Szerz6 ezért ha-
rom részre frakcionélta a buza-
lisztet: vizoldhaté, hig ecetsavb'an
oldhaté és oldhatatlan részre. Az
oldhatatlan részben is két réteget
valasztott el; az un. els6 keményi-
t6t és a maradékot. A savas el-
valasztds 2 pH-nal eredményesebb
volt, de rekonstitualt lisztekben
kapott eredmények a legjobbnak
akkor bizonyultak, ha a savas el-
véalasztdst 3, vagy kissé magasabb
pH-nal végezték. Ezzel a mddszer-

rel kapott eredmények hasznal-
hatébbnak bizonyultak, mint a
csak mechanikailag szétvélasz-

tott és rekonstitualt lisztekkel vég-
zett kisérletek eredményei.

Lutter B. (Debrecen)

WALTER LINDBERG:

Zsiroldhat6 katranyfestékek kimu-
tatdsa és szétvalasztasa savkeveré-
kekkel valé extrakeidval és kiilon-
leges (impregnalt) papirkromato-
graiiaval. z. U. L. 103. 1. 1956.

Szerz6 a zsiroldhaté katrany-
festékek kimutatdsara dolgozott
ki mddszert, melyet jol lehet al-
kalmazni az allando élelmiszer

vizsgalatoknal. A festéktartalmu
zsirt, vagy olajat petroléterben
oldva, a festékeket a petrolétei’es
oldatbél savoldatokkal vonja Ki.
Ezutdn a festékeket a savas fazis-
bél éterrel extrahédlva és az étert
ledesztillalva, a maradékot elszap-
panositja. Az el nem szappanosit-
haté részt kulonvéalasztva, ecetsa-
vas etileszterben oldja. A mddszer
érdekesebb része az, amikor az
egyes festékeket praffinum liqui-
dummal impregnélt kromatograf-
papiron valasztja szét. Az elszalo
oldat 80 térf. % metanol, mely 5%
ecetsavat tartalmaz. Ezzel a méd-
szerrel szerz6 szerint 9, az élelmi-
szerekben leggyakrabban hasznélt
zsiroldhaté festéket lehet elkuldni-
teni, illetve azonositani.

Lutter B. (Debrecen)
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J. W. LAAKSO, M. FERRIGAN,
M. O. SCHULTZE, W. F.
GEDDES

Egyszer(i modszer buUzanak rag-
csalok vizeletével valo fertdzott-
ségének kimutatasara

Cer. Chem. 33, 141, 1956.

A fert6zottséget konyen ki lehet
mutatni pufferolt uiedaz-oldat al-

kalmazasaval olyképpen, hogy a
vizsgdlandé anyagot 6,8 pH-ra
beéllitott uredz-oldatban tartjuk

A Mezbgazdasagi és

Elelmiszeripari
(Budapest, VI., Gorkij fasor 44). Titkarsdga részére az

5 percig, sutdna az ureadz hatasara
keletkezett ammadnidt Nessler rea-
genssel mutatjuk ki. A keletke-
zett szinvaltozast érzékenyebben
lehet észlelni analitikai kvarclampa
alatt, kék szinsz(rével. A moédszer
pontossagat tobb, ismert mennyi-
ségben fert6zott bizaszemeken mu-
tattdk ki. A kisérletek egyebekben
azt is felderitették, hogy a felndtt

patkanyok naponta atlagosan
10 000 szemet fert6éznek meg, ha
elegend6 ivoviz &ll rendelkezé-
stikre. Lutter B. (Debrecen)
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