
KÖNYV-  ÉS L A P S Z E ML E

Rovatveze tő: Gál I lona

G R A E F E  G. :
É desipari term ék ek  m in őségén ek  
és tá ro lh atóságán ak  m eg ja v ítá sa  
szorbit seg ítségével

(R. I. C. 6, 241, 1955.)
Szerző a sorb it  fokozott  fe lhasz­

n á lá sá t  a ján l ja  édesipari te rm é k e k  
készítésénél.  A sorbit előnye, hogy 
higroszkópos s ezért az édesipari 
kész í tm én y ek e t  hosszabb  tá ro lá s  
a la t t  is p u h á n ,  lág y an  ta r t j a .  
T o v áb b i  előnye, hogy  szag ta lan ,  
fehér színű s enyhén  édeskés ízű, 
s ezért a  te rm ék ek  íz jellegét nem  
zavarja .  F ig ye lem rem éltó ,  hogy 
m iu tán  a  sorb it  h id r á t  v izé t  m eg­
k ö tö t te ,  m á r  kevésbé  érzékeny  
a levegő re la t ív  n ed v esség ta r ta l ­
m á n a k  vá l to zásáv a l  szem ben. A 
szerző k a ram ellák ,  fo n d an t ,  t e a ­
sü tem én y ek  készítésénél a ján l ja  a 
sorb it  h a sz n á la tá t .  T ö b b  recep te t  
is m egad . A so rb ito t  70%-os 
o ld a tb an  adagolja .  E z t  az o ldato t  
a kereskedelem ben  be lehe t sze­
rezni. K ereskede lm i neve: Sorbo.

Ravasz L .  (B u d ap es t )

H O W A R D  W . L IN C O L N  В. M. 
D I R K S  É S  H A R R E L  C. G. 
(Cereal Chem. 31.506 1954)
Gyors nedvességm egh atározási 
m ódszer tésztá k n á l és k en y erek ­
nél.

Szerzők a m i n tá t  k é t  szűrő­
p a p ír  közé préselik, és i sm er­
te tn e k  egy m érleget,  m elynek  
egyik k a r já ra  az egym ással ösz- 
szekapcsolt szű rő p ap íro k b an  el­

helyezett a n y a g o t  fe lakasz tva ,  azt 
in f ravörös  fénnyel m egszárí t ják .  
A m eg h a tá ro zás  id ő t a r t a m a  10 
perc. Az egyes m eg h a tá ro záso k  
átlagos h ib á ja  té s z tá n á l  0 ,45% , 
és kenyérné l 0 ,09% .

K em én y f fy  G. (B udapes t )

TOGÓ L A D D A N D R Ó  P E P E  
(Ghimica Milánó 8 (29) 235 1953)
H am u tarta lom  m egh a tá ro zá sa  k e ­
nyérben, kü lön ös tek in tette l a 
k on y h a só  m eghatározására .

A k en y é r  h a m u ta r t a lm á n a k  
m eg h a tá ro zásán á l  a k onyhasó  
egy része a foszfá tok  h a tá s á r a  
a köve tkező  egyenle t  szerint b o m ­
lik szét :

2 К  H 2P 0 4 +  NaCl =
=  2 К  N a H P 0 4 +  HC1,

am ik o r  is а  HC1 elillan. E m ia t t  
V o lhard  szerin t a  NaCl m eg­
h a tá ro zása  a k en y é r -h am u b an  
b izony ta lan .  Szerző különféle j a ­
v a s la to k a t  tesz  e h ib a  k i ig az í tá ­
sára. K em ényI fy  G. (B ud ap es t )

F E IG L ,  H. E . F E IG L  ÉS 
D. G O L D S T E IN
(J . A m er  Chem. Soc. 77.4162 5/6 
1953.)
K u m a rin  k is  m en n yiségén ek  
fa jlagos k im u ta tá sa  fo tok a ta líz is  
útján .

A k u m a r in  frissen k é sz í te t t  alká- 
likus o ld a ta  k v a rc lám p a  a la t t  nem 
m u t a t  fluoreszcenciát. N éh án y
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percn y i  b esugárzás  u t á n  azon­
b a n  erőteljes sárgás-zöld  fluor­
eszcencia észlelhető. Szerzők úgy 
vélik, hogy  az a lka l ikus  o ldás­
ná l először egy o -oxyc inam al-  
sav  kele tkezik , m e ly  a b e su g á r ­
zás h a tá s á r a  f luoreszkáló m ó d o ­
s u la t t á  a lak u l  á t .  K u m a r in -  
szárm azékok  u g y a n e z t  a  je len ­
séget m u t a t j á k ,  ha  azo k b an  
szab ad  O H  cso p o r to k  v a n n a k

K em én y f fy  G. (B u d ap es t )

J A N S E N  A. P.
R ib oflav in  m egh a tá ro zá sa  lu m i-  
fla v in o n  k eresz tü l.
Recueil.  T ra v .  chim. P ay s -B as  
69. 1275

R ib o f lav in  m eg h a tá ro z á sá ra  a 
r ibo flav in  t a r t a l m ú  a n y a g o t  ( tej,  
élesztő, v i tam in k ész í tm é n y )  sósa­
vas közegben  n y o m ás  a la t t  h e v í t ­
jü k ,  v a g y  savas m etila lkoholla l  
k iv o n a to lv a  s z a b a d í t ju k  fel. A 
zav a ró  an y a g o k  e l táv o lí tá sa  u tá n  
a  v izsgálandó  an y ag o t  a lkál ikus 
közegben b e su g árzásn ak  v e t jü k  
alá, am ik o r  is a n n a k  riboflav in  
ta r ta lm a  lum if lav inná  a laku l  á t ,  
m elye t  k lo ro fo rm m al k iv o n a to ­
lu n k  és m enny iségé t  a fluoresz­
kálás  kim érésével m eg h a tá ro zzu k .  
Szerzők e red m én y e ik e t  összeha­
son lít ják  a mikrobiológiai (B a r ­
t o n —W rig h t  A n a ly s t  70. 1945.283) 
m ódszerre l e lérhető  e red m én y ek ­
kel. N é h á n y  ese tben  a v izs­
g á la to t  ism ere t len  tényező tő l  
eredő kékes színű fluoresz­
kálás  z av a r ta .

A m ódszer  kivitelezése a k ö v e t ­
kező : A v izsgált  a in 'agbó l o lyan 
m enny isége t m é rü n k  le, m elynek  
riboflav in  t a r t a l m a  25 — 75 g a m m a  
k ö z ö t t  v an .  Az an y a g o t  au tó -  
k lá v b a n  50 ml 0,1 n  HCl-al 
120 C fokra  h e v í t jü k ,  v a g y  1 
óra hosszat k én sav v a l  m eg sav a ­
n y í t o t t  C H 3 O H -a l visszacsepegő 
h ű tő v e l  fo rra l ju k  (60 m l C H 3O H  -f- 
+  20 ml 0,1 n  H 2S 0 4 +  20 ml

H 20 ) .  Szűrés u tá n  a m a r a d é k o t  
k im o ssu k  és a szű r le te t  50 ml-re 
fe l tö l t jük .

H á ro m  p ró b á t  kész í tü n k ,  az 
elsőbe 10 ml v ize t ,  a  m áso d ik b a  
5 ml v ize t ,  és 5 ml r iboflavin  
o ld a to t  te s zü n k  (1 g a m m a  ribo fla ­
v in  1 ml vízben) ,  a  h a rm a d ik b a  
10 m l- t  a  v izsgálandó  o ldatból.  
E zek e t  az o ld a to k a t  eg yenkén t 
k lo ro fo rm m al egy és fél ó ra  hosz- 
szat e x t rah á l ju k .  Mind a  h á ro m  
kloroform os k iv o n a tb ó l  ké tszer  70 
m l- t  besugárzó  csövekbe p ip e t tá -  
zunk ,  és ahhoz  5,5 ml 2 n N a O H - t  
ad u n k .  E z u tá n  1 óra  hosszat 
200 w a t t  erősségű lám p áv a l  azo­
k a t  besugározzuk . A b esu g árzo t t  
o lda thoz  1,5 ml jégece te t  ad u n k ,  
és 1,5 ó rán  keresz tü l  k lo ro fo rm m al 
k iv o n a to l ju k .  E z u tá n  a  kloroform 
o ld a to k a t  15 ml-re  besű r í t jü k .  
Az o ld a to k  f luoreszcenciá já t  fluo- 
r im é te rre l  m eg m érjü k .  F én y szű ­
rőnek  k é t  szűrő k o m b in ác ió já t  
haszn á l ju k .  E zek  egyike 0 ,5% -os 
k in inszulf  á to ld a t  0,1 n  H 2S 0 4- 
b en  a m ás ik  7% -os C u S 0 4 o ld a t  
10% -os N H 4O H -b an .  A fényszó­
rás k iküszöbölésére  a  fluoreszkáló 
fén y t  m ég  egy fo lyadékszűrőn  
enged jü k  á t ,  m ely  N a p h to l  Yellow 
S 2% -o s  vizes o lda ta .

K e m én y f fy  G. (B u d ap es t )

W E N G E R  F . :
A n tiox id án sok  zsírok ban  és  
ola jok b an  II. k ö z lem én y . Z sírok  
és o la jo k  v izsg á la ta  antioxidán~  
sokra a Sw ift fé le  á llan d óság i 
próba ú tján .
(M itt .  L eb en sm i t te l  U n te rs .  H vg . 
45, 364 1954.)

Szerző a v o n a tk o zó  iro d a lo m ra  
h iv a tk o z v a  i s m e r te t i  a  „S w if t  p ró ­
b á t ” , és a  v iz sg á la t  k iv i te lezé ­
séhez szükséges berendezéseket.  
Modell k ísé r le tekben  disznózsír ra l  
és földi mogyoró  o la j ja l v ég ze t t  
p ró b á k n á l  m e g á l la p í to t ta ,  h ogy  
az av aso d ásn ak  az a m é r ték e ,
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am iko r  a zsírok az 50 p e ro x id  
szám ot elérik , r e p ro d u k á lh a tó  m ó ­
don  megegyező. A zs írokat 115 
C fokon  m ás o d p ercen k én t  2,33 
m l. 02-vel f ú j t a t t á k .  A  b e m é r t  
zsír m enny isége  20 g. A perox id  
szám o t m eg h a tá ro z o t t  időközök­
ben tö b b  ízben m eg á l lap í to t ták .  
Ily k ö rü lm én y ek  m e lle t t  a  zsí­
rok  közül az 50-es p erox id  szá­
m o t legfeljebb 1 óra  a la t t  eléri 
a  disznózsír, míg a fö ldimogyoró 
olaj ezt az é r ték e t  csak  6 óra  
a la t t .  A m en n y ib en  a  v izsgá la tok  
ezeknél az é r tékekné l n a g y o b b a ­
k a t  m u ta tn a k ,  úgy  a v izsgált 
zsír an t io x id á n s t  ta r ta lm a z .  V ala ­
mely zsiradékféleség a lap á l lan d ó ­
ság á t  m in d ig  ism ern i kell ahhoz, 
hogy kellő b iz tonsággal el lehes­
sen d ö n ten i  az t ,  hogy a zsír a n t i ­
o x id á n s t  ta r ta lm a z .  Szerző k r i t i ­
kusan  tá rg y a l ja  a v iz sg á la to t  za ­
varó  fak to ro k a t .

K em én y f fy  G. (B u d ap es t )

W E N G E R  F. :
A n tiox idán sok  zsírokban és o la ­
jokb an III. k ö z lem én y . A n tio x i­
dánsok k im u tatása .
M itt ,  L eb en sm i t te lu n te rs  H yg. 45, 
383, 1954.

Szerző a v o n a tk o zó  irodalom  
ism erte tése  u tá n  h á ro m  egyszerű 
és gyorsan k iv i te lezhe tő  reakció t 
javasol az an t io x id án so k  k im u ­
ta tá s á r a ,  m elyek lehetővé teszik 
kellő k iér tékelés u tá n  az a lk a l­
m a z o t t  an t io x id án so k  minem űsé- 
gének m esszemenő m egkü lönböz­
te té sé t .  V asro d an id d a l  a reakció t 
köve tk ező k ép p en  h a j t ju k  végre : 
2 g zsírt  2 ml abszo lú t a lkoho l­
b a n  forrón feloldunk. Lehűlés u tá n  
t i t r á lu n k  o lyan o ld a t ta l ,  mely 
egy rész 0 ,2% -os vas ( I I I . )  klorid  
o lda tbó l és egy rész 0,1 n. a m m o ­
n iu m  ro d an id  o lda tbó l áll. E z  
u tó b b i t  k é t  rész desztil lá l t  vízzel 
h íg í t juk .  A t i t r á lá s t  m a ra d a n d ó  
vörös színeződésig fo ly ta t ju k .  To-

koferol csak  n agyobb  tö m én y ség ­
b en  reagál (pl. gabonaola j 0 ,5 %  
tokoferollal) 0,01 %  an tio x id án s  
je lenléte  esetén  az elszíntelene­
dés 2 m l reagens hozzáad ása  
u tá n  2 — 3 perc  a la t t  b e k ö v e t­
kezik. 0 ,0 0 5 %  an tio x id án s  m ég 
jó l fe lismerhető. Butilox ian iso lnál 
a  k im u ta tá s  nega tív ,  g a l lá tokná l  
és n o rd ih id ró g u a ja re t  savná l  pozi­
t ív ,  v a la m in t  a  megfelelő k eve­
rékekné l is. A bu ti lox ian iso lt  úgy  
m u t a t j u k  ki,  hogy 0,5 — 1 g zsírt  
fo rrón 2 ml abszo lú t a lkoho lban  
o ldunk ,  lehűlés u tá n  2 ml b o rá t  
p u ffe ro ld a t ta l  (2% -os n á t r iu m  te t -  
ra b o rá t )  összekeverjük  és 12 ml 
d ik ló rk inonk ló rim ide t (0 ,002%  75 
százalékos alkoholban) a d u n k  
hozzá. A k e le tk eze t t  indofenol 
m ax im ál is  k ék  színeződését 10 
perc m ú lv a  eléri és a  színeződés 
tö b b  órán  keresz tü l  v á l to za t lan  
m arad .  0 ,0 0 1 %  butilox ian iso l m ég 
fe lté tlenül k im u ta th a tó .  G uajag  
g y a n tá k  is m u t a tn a k  kék  színe­
ződést g a llá tok  és n o rd ih id ró g u a­
ja r e t  sav  egyidejű  je lenlé tében, 
ez ese tben  azo n b an  a szín szür­
kés k ék  és a reakció kevésbé  
érzékeny. G allá tok  k im u ta t á s á r a  
kb . 1 g zsírt  2 ml forró a lkoho l­
b an  feloldunk, és ehhez lehűlés 
u tá n  0,5 —1,0 ml tö m é n y  a m m ó ­
n iá t  ad u n k .  Az elegyet össze­
rázv a ,  rózsaszín színeződés gal­
lá to k  je len lé té t  m u ta t j a .  O la jo­
k a t  közvetlenü l r á z h a tu n k  össze 
am m ó n iáv a l .  Még 0,001 %  gal- 
lá t  is k im u ta th a tó .

K em én y f fy  G. (B u d ap es t )

C U N N IN G H A M  D. K . É S  
A N D E R S O N  J .  A. :
K álium b rom át am perom etr ik us ' 
térfogatos m egh a tá ro zá sa  lisz t­
ben.
Cereal Chem, 31, 517 1954.

Szerzők az A rm s tro n g  á l ta l  m ó ­
d o s í to t t  Howe-féle m ód sze r t  a z ­
á lta l  j a v í to t t á k ,  hogy  a jó d  v ég­
p o n tm e g á l la p í tá sá ra  egyszerű  a m ­
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p e rm érő t  i k t a t t a k  be. A  liszt 
n ed v esség ta r ta lm a t  szám ítássa l  t e ­
k in te tb e  véve a k á l iu m b ro m á t  
mennyiségét á t lag b an  9 7 ,5 %  p o n ­
tossággal m eg h a tá ro z ták .

K em én y f fy  G. (B ud ap es t )

H A R T  H . V. :
(Honi m egh atározása  bú zalisztben .
A n a ly s t  76, 692 1951.

Szerző m ó d sze r t  ír le, m ely  
a lk a lm as  ólom m e g h a tá ro zásá ra  
b úza l isz tben  és egyéb búzából 
k é sz í te t t  te rm ék ek b en .  A v izs ­
g á lan d ó  an y a g o t  k v a rc  csészében 
450 — 500 C foknál 16 ó rán  keresz­
tü l  e lh am v asz t ju k .  Az ó lm ot elő­
ször m in t  d ie t i ld i t ió k a rb a m á to t  
v á la s z t ju k  le 3 — 4 p H -n á l .  A 
csapadéko t  e lh am v asz t ju k  és az 
ó lm ot m in t  d i t izo n á to t  h a tá ro z ­
zu k  meg. A száraz e lh am v asz ­
tá sn á l  ó lom veszteségek n em  áll­
n ak  elő. A módszerrel 0,1 mg. % 
ólom még jól m eg h a tá ro zh a tó .

K em ényffi i  G. (B u d ap es t )

T H A L E R  H . M Ü H L B E R G E R  
F. H . :
A P fa lz -i m u stok  és borok a lu ­
m ín iu m tarta lm a .
Z. U. L. 103. 97. 1956.

T ek in te t te l  a r ra ,  hogy az u tóbb i  
esz ten d ő k b en  a  m u s to k  és borok 
pince kezelésénél m in d  nagyobb  
m é r té k b e n  h aszn á ln ak  a lu m ín iu m  
és á l ta láb an  k ö n n y ű  fém edény- 
ze te t ,  ső t t i s z ta  a lum ín ium ból 
kész í te t t  t a r tá ly o k  is kezdenek 
fo k o zo t tab b  m ér ték b en  elterjedni,  
szükségesnek m u ta tk o z o t t  a m u s ­
to k  és bo rok  a lu m ín iu m - ta r t a l ­
m á n a k  m eg h a tá ro zása ,  an n á l  is 
in k áb b ,  m e r t  a  n em  egészen t i sz ta  
fémből k é sz í te t t  edényze tbő l az 
a lu m ín iu m o t az o rgan ikus  sav ak  
k isebb-nagyobb  m ér ték b en  k io ld ­
ják ,  és ez a b o ro k n ak  különleges, 
to m p a  íz t  ad. E zé r t  nag y o b b

szám ú so ro za tv iz sg á la to k a t  végez­
tek  abból a célból, hogy m eg á l la ­
p í th a tó  legyen m ilyen  m é r té k ­
ben em elkeüík  a m u s to k  és borok  
a lu m ín iu m ta r ta lm a  a  fokozo tt  alu- 
m ín iu m ed én y ze t  h a szn á la táv a l .  A 
v iz sgá la toka t a szerzők á lta l rég eb ­
ben k idolgozott  m ódszerre l  (Erio- 
ch ro m cv an in  R-el sz ínreakciókon 
a lapuló  gyors és po n to s  m ó d ­
szer) végezték. A so roza tv iz sgá­
la tok  eredm ényei tö b b e k  közt 
azt m u ta t j á k ,  hogy fehér m u s ­
to k n á l  az a lu m ín iu m  legnagyobb  
része a tö ik ö iy b e  m eg y  á t ,  v iszont 
a vörös m u s to k  á tlagosan  0,49 
m g / l - re l  kevesebb  a lu m ín iu m o t 
t a r ta lm a z n a k ,  m in t  a fehér m u s ­
tok ,  ho lott a vörös borok  a lu m í­
n iu m ta r ta lm a  m agasalib ,  m in t  a 
fehér boroké. E z  a kü lönbség 
valószínűleg a két b o r f a j ta  k ü lö n ­
böző előállítási m ó d jáb ó l  k ö v e t ­
kezik. jellemző p é lda  erre az, 
hogy a fehér m u s to k  erjedés né l­
küli t á ro lá sá n á l  az a lu m ín iu m ­
ta r ta lo m  emelkedik , míg e r jedés­
kor  az  a lu m ín iu m  nagyrésze  á t ­
megy az ü ledékbe ( tö rkö ly)  úgy, 
hogy végül is a fehérborok  alu- 
m ín iu m ta r ta lm a  csökken. A vörös 
b orokná l  azo n b an  a színezés é rde­
kében a tö rkö llye l  való gyakori 
és in ten z ív  keverés  k ö v e tk e z té ­
ben az a lu m ín iu m  úg y  lá tszik  
n agyobb  m ér ték b en  m a ra d  a 
bo ro k b an ,  és végül is a kész bor 
a lu m ín iu m ta r ta lm a  m ag asab b  lesz, 
m in t a m u s to k  eredet i  a lum ín ium - 
t a i ta lm a . Lutter В.  (D ebrecen)

F R A N Z K E  CL. :
M egjegyzések  a zsírok  peroxid  sz á ­
m án a k  jodom etriás m eg h a tá ro zá ­
sáh oz.
Z. U. L. 103. 108. 1956.

Szerző a zsírok p erox id  s z ám á­
n a k  m eg h a tá ro z á sá ra  szolgáló m ó d  
szereket h a so n l í to t t a  össze, és ezek 
közül a T áufe l  és H . R o th e ,  
il letve B. I) . Sully m ódszeré t
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ta l á l t a  a leg a lka lm asabbnak .  E zek  
k ö zö tt  is a  T áufe l  és R o th e  m ó d ­
szere az előnyösebb, m e r t  v iszony­
lag gyorsan  k iv i te lezhető . A p o n ­
tosság b iz to s í tá sa  é rdekében  a 
módszerhez n é h án y  kiegészítést,  
illetve v á l t o z ta t á s t  javasol.

Lutter В .  (Debrecen)

P Y R I K I  C. ÉS F R IT Z S I1 E  J .  :
A  cigarettaszu rok  h atá sá n a k  kér­
déséhez.
Z. U. L. 103. 113. 1956.

Soroza tv izsgá la tok  a lap ján  k i­
m u t a t t á k  a szerzők, hogy  az új a b ­
ban  h a szn á l t  v a t t a s z ű rő k  lénye­
gesen n agyobb  m ér ték b en  v o n ­
já k  ki a  c ig a re t ta fü s tb ő l  a n iko­
t in t ,  m in t  a régebbi k re p p -p a p í­
rosból és v a tta c s ík o k b ó l  készí­
t e t t  szűrők. V izsgá la ta ikka l egy­
ú t t a l  k im u ta t t á k  az t,  hogy  azok 
a  kifogások, m e lyek  a Pfyl-félc 
elfüstölő berendezéssel szem ben 
m erü l tek  fel, n em  hely tá llóak ,  
a  v izsgálati  e redm ények  az t  m u t a t ­
já k ,  hogy  ezzel a  berendezéssel 
a te rm észetes  „ sz ívás” k ö rü lm é­
nyeihez hasonló á l lapo tok  u ra l ­
k o d n ak ,  és így az e redm ények  
azokhoz v iszo n y íth a to k .

Lutter tí.  (Debrecen)

G A R D N E R  К . Л.
S av-b ázis ind ik átorok  a lk a lm azása  
cukrok  k van tita tív  pnpírkrom a- 
tográf iá ján á l.
N a tu r e  (L ondon)  176, 929, 1955

A cukrok  k v a n t i t a t ív  p a p írk ro ­
m atográf iás  e lvá la sz tá sá ra  és m eg­
h a tá ro z á sá ra  a lka lm as ez idő sze­
rin ti  e l já rások  nem  kielégítőek, 
m e r t  a  s z é tv á la sz to t t  cukrok  — 
csekély m en n y iség ü k  m ia t t  — 
nem  szo lgá lha tnak  e x a k t  m eg­
h a tá ro zás  a lap jáu l.  E z  u tó b b i  azon­
b an  lehetségessé válik ,  h a  a kör- 
p ap írk ro m a to g rá f iá san  szé tvá lasz­
to t t ,  sav-bázis  in d ik á to ro k  segí t­

ségével u l t ra ib o ly a  fényben  m eg­
jelölt cu k ro k a t  ú j ra  k io ld juk ,-  és 
P o t t e r a t  és E sc h m a n  kom plexom e- 
t r ik u s  módszerével 2 — 40 m g-nyi 
m enny iségekben  m eg h a tá ro zzu k .  
Az in d ik á to rn a k  nincs, v ag y  csak 
igen csekély befolyása v an  a cu­
korm eg h a tá ro zásra .  T isz ta  dex- 
t ró zo ld a to k k a l  v ég ze t t  p ró b ák  
h ib a h a tá r a  legfeljebb 1%. Tíz 
százalék n á d c u k ro t  és 2 ,5 %  gálák  - 
tó z t  ta r ta lm a z ó  o lda tokbó l  a c u k ­
ro k  m eg h a tá ro zása  0,5 — 1,5 %-os 
h ibáva l végezhető.

É le lm iszerekben  levő cukrok  pa- 
p írk ro m ato g rá f iá s  e lvá lasz tására  a 
szerző n  p ropano l ,  ece té te r  és 
víz 6 : 1 : 3  a rá n y ú  kev e rék é t  
a ján l ja .  A b o n y o lu l t  d ex tróz-fruk-  
tóz elvá lasz tás  h an g y asav ,  n b u t a ­
nol és víz 1 : 5 : 4  a rá n y ú  k ev e ­
rékével sikerül. M al tóz t  és galak- 
tó z t  ezzel a módszerre l n em  lehet 
izolálni.

Gál 1. (B u d ap es t )

S C H A N D E  R L  H .,  S T A U D E N -  
M A Y E R T H :
E rjesztéscs és sz in tetik u s ecet m e g ­
kü lön b öztetése  a in in o sa v a k  se g ít­
ségével.
Z. U. L. 104, 26, 1956.

Erjesz tésse l  e lőál l í to t t  ecet 
e l len té tb en  a sz in té t ikussa l  
m ind ig  t a r t a lm a z  a m in o sav ak a t ,  
am elyek  részben a b a k té r iu m o k  
é le tm űködése  fo ly tán ,  részben  azok 
p u sz tu lá sa  u t á n  autolízis  ú t já n  
kerü lnek  a fo lyadékba.  Je len lé ­
tü k  ennélfogva b izo n y í ték a  a b io­
lógiai e lőá l l í tásm ódnak . K im u t a ­
tá s u k  : 300 ml ecetből vízgőz- 
desztillációval e lűzzük az ecet- 
sav a t .  A m a ra d é k o t  50 ml-re 
p á ro l ju k  be, N aO H -v a l  lak m u szra  ' 
sem legesítünk, m a jd  forró v íz­
zel töb b szö r  k im o so t t  és m eg­
szá r í to t t  szű rő p ap ír ra  c sep p en t­
jük .  Esetleges am m o n iu m  vegy il­
le tek  zavaró  h a tá s á n a k  k ikü szö ­
bölésére a szű rő p ap ír t  először 1 %- 
os m etanolos  K O H  o ld a t ta l  per-
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m etezzü k  be, és 60 C°-on 30 per­
c ig  szár ítju k . E z u tá n  k erü l sor 
a n in h id rin  o ld a tta l v a ló  beper- 
m etezésre  (k észü l 0 ,2  g n in h y d rin  
95 m l b u ta n o l és 5 m l 2 n e c e t­
sa v b a n  v a ló  o ld á sá v a l). A  k ife j­
lőd ő  ib o ly a  sz ín ező d és a m in osa-  
v a k  je len lé tére  v a ll. A  p róba  
ú g y  is v é g e z h e tő , h o g y  a v iz s ­
gá lan d ó  fo ly a d ék o t n in h y d r in n e l 
k ém csőb en  rö v id  id eig  főzzü k .

Gál I. (B u d a p e st)

B R O O K S  J . :
Mosott tojások felism erése II. 
Gyorsm eghatározási módszer.
J . Sei. F o o d  A gric. 6, 368 , 1955.

Szerző eg y  e lőző  m u n k á b a n  
(J . Sei. F ood  A gric. 6, 37 , 1954) 
érzék en y  fé lk v a n t ita t ív  m ódszert  
írt le  m o so tt  to já so k  fe lism eré­
sére, m e ly  k lórion ok n ak  A g N 0 3- 
m al va ló  k im u ta tá sá n  alap szik . 
U g y a n ezen  az a la p e lv en  n y u g ­
szik  e g y szerű s íte tt  m ód szere is , 
m ely n ek  seg ítség év e l a  v iz sg á lt  
to já sh éja k  9 7% -a  v o lt  h e ly esen  
e lb írá lh ató . A z eljárás abban áll, 
h o g y  a to já sh éjra  eg y  A g N 0 3 
— z se la tin o ld a t (0,1 % A g N 0 3, 
0 ,3 %  zse la tin , p/, =  4 ,7 ) eg y  csep p -  
jé t v is z i fe l, és 1 —2 percig  u ltra ­
ib o lya  fén y  h a tá sá n a k  te sz i k i 
a fo lto t. K eze le tlen  to já so n  ily e n ­
kor sö té t  tég la v ö rö s  csa p a d ék , 
m o so tt to já so k n á l (a la cso n y  klór- 
ta rta lo m ) sem m ily en , v a g y  g y e n ­
gén  szü rk és lio m á ly o so d á s fe l­
lép ése  fig y e lh e tő  m eg.

Gál I. (B u d a p est)

T U R K  A ., M E S S E R  P. J ., B L A S -  
K IC W IC Z  A . :
Atm oszferiás szagok hatása  
tápszerek aromájára.

A gric . F o o d  C hem . 1, 79, 1953.
H ű tő h á zb a n  tá ro lá sk o r  a tá p ­

szerek  a ro m á já t k ö n n y en  m eg ­
ro n th a tja  az a k ö rü lm én y , h o g y

azok  a tá ro ló h e ly iség  le v e g ő jé ­
ből id egen  sza g o k a t v eszn ek  fel. 
Szerzők  v iz sg á la t tá r g y á v á  t e t ­
té k  e je len ség ek et g y a k o r la ti k ísér­
le te k  a lap ján . E  k ísér le tek  fo ly a ­
m án a tá ro ló h e ly iség  lev eg ő jéb e  
sz a g a n y a g o k a t ju t ta tv a  a lev eg ő  
szagerősségén ek  v a g y  sza g tö m é n y ­
ségén ek  és a b etá ro lt táp szerek  
arom áján  érz é k sz e r v iig ' é szrev e­
h ető  v á lto z á so k n a k  a v isz o n y á t  
m érték . A  g y a k o r la t fe lté te le i­
nek m eg fe le lő en  a k ísér letek h ez  
ro m lo tt h ú s, ro m lo tt h a l, a v a s  
zsír, o la jfesték , sa v a n y ú  k á p o szta , 
h a g y m a  stb . sza g á t v á la sz to ttá k  
és p árh u zam os k ísér le tek b en  a 
le v e g ő tisz t ítá sn a k  a k tív  szén n el 
v a ló  b efo ly á sá t is  v iz sg á ltá k . M eg­
á lla p ítá st n y er t, h o g y  tá p szerek  
k ö n n y en  v eszn ek  fel u g y a n  ily e n ­
fa jta  sza g o k a t, a k tív  szén n el v a ló  
le v e g ő t isz t ítá s  á lta l azonban  ezen  
id egen  szagok  káros h a tá sa  m e g ­
a k a d á ly o zh a tó .

Kieselbach Gy. (B u d a p e st)

P Y R I K I  C. :
V cigaretták nikotintartalm ának  

kérdéséhez.
B ér. In st. T ab ak forsch u n g . 

D resd en . 267 1954,
A  m á so d ik  v ilá g h á b o rú  e lő tt  

a N ém eto rszá g b a n  fo rg a lo m b a  k e ­
rü lt c ig a re ttá k  á tla g o s n ik o tin -  
ta r ta lm a  k b . 1 ,25%  v o lt , v isz o n t  
u tá n a  K ö zép - és K e le t-N é m e t-  
országban  k ereken  2 0 % -k a l, ső t  
N y n g a t-N é m e to r sz á g b a n  — az ori- 
en t-fa jtá k  k iv é te lé v e l — a h áború  
e lő ttin e k  50 % -á ig  is  em e lk ed e tt . 
Szerző a n ép eg észség ü g y  érd e­
k éb en  a c ig a re ttá k  n ik o t in ta r ta l­
m án ak  c sö k k en tésé t ta r tja  k ív á ­
n a to sn a k , ésp ed ig  0 ,8  —1,3% -os  
h atárok on  b elü li n ik o tin ta rta r-  
lom ra, a zo n k ív ü l leg fe ljeb b  0 ,6 %  
n ik o tin t ta r ta lm a z ó , n ik o t in sz e ­
g én y  c ig a re ttá k  g y á r tá sá t is  ja ­
v a so lja .

Kieselbach Gy. (B u d a p est)
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P 1L N 1K  \V. :
Citrus-gyümölesök éleres okijainak  
írakcionált vízgőzlepárlása.
M itt L eb en sm itte lu n ters. H y g . 
40, 229. 1955.

C itru s-gyü m ölcsök  v ízg ő z lep á r­
lássa l n y ert é teres o la ja in ak  e lem ­
zése csak akkor ad  m eg b ízh a tó  
ered m én y t, ha az o la ja t te lje ­
sen  á td esz tillá ljá k . A z o lajn ak  
a v ízg ő zd esz tillá c ió  fo ly a m á n  e l­
k ü lön ített frakciói eg y m á stó l e l­
térő á lla n d ó k a t m u ta tn a k .

Kieselbach Gy. (B u d a p est)

C R O W H U R S T , B.
Zsírm entes tejszárazanyag m egha­
tározása fagylaltban.
A n a ly st 123, 1956.

F en ti prob lém a a fa g y la ltsz a b ­
v á n y  e lk ész íté sén é l v e tő d ö t t  fel, 
és k o m o ly  n eh ézség et o k o zo tt . 
V égül n a g y szá m ú  m in ta  lab ora­
tórium i v iz sg á la tá n á l eg y  jó l a lk a l­
m a zh a tó  m ód szer a la k u lt ki.

Z sírm en tes tej szárazan yag  a 
fa g y la ltb a n  a la k tó z , a feh érje  
és a ham u m eg h a tá ro zá sa  a la p ­
já n , ill. leh ető ség  szer in t a ham u  
kalcium  és fo sz fá tta r ta lm a  a la p ­
ján  h a tá ro zh a tó  m eg. E zen  m eg ­
h atározások  azon b an  h o ssza d a l­
m asak , és sok  h ib aforrást rej­
ten ek  m agu k b an .

Szerző la b oratóriu m b an  k észü lt  
ism ert ö ssze té te lű  fa g y la lto k k a l 
v é g ez te  v iz sg á la ta it , fe lh a szn á lv a  
R ich m on d  k la ssz ik u s m ó d szerét  
te jfeh érje  form oltitrá lására .

A  m ódszer : 10 g fa g y la lto t
p orcelán csészéb e  m ér és fen o lfta -  
lein  m e lle t t  0,1 n N a O H -v a l 
h a lv á n y  ró zsasz ín ig  t itrá lja . A  
n eu tra lizá lt fa g y la lth o z  3 m l 40% -  
os fo rm a ld eh y d  o ld a to t ad , és 
ism ét sem legesre t itrá lja . Szerző  
eg y n em ű  k ép le te t  v e z e t  be, m e ly ­
nek seg ítsé g é v e l k ö n n y en  k isz á ­
m íth a tó  a zsírm en tes te jszá ra z-

á n y a g . A m en n y ib en  fo rm a ld eh y ­
des fa g y la ltra  fo g y  x  m l 0,1 
n N a O H , a 3 m l 40% -os form al-  
d e h y d -o ld a t 0,1 n N a O H  fo g y a sz ­
tá sa  p ed ig  у  m l akkor

zsírm en tes tej szá ra za n y a g  =

=  ( X  -  у )  - 1 .7 . 100 =
30

=  (x  — y ) • 5 .67 .

A  cikk  v ég én  szerző sok  szem ­
p on tb ó l v é g z e tt  k ísér le ti p é ld á k ­
kal b izo n y ítja  a m ód szer  a lk a l­
m a zh a tó sá g á t.

Schulze ./. (B u d a p e s t)

P A U L , M. :
A lu m ín iu m  titr im etr ik u s meg­
határozása  etilcn d ia m in lc lra -  
eeetsavva l.
B ioch em ie . J . 38 , 1956.

Szerző T h eis  m ó d szerét a lk a l­
m azza , ak i az a lu m ín iu m o t p H  
4-n él 80 C°-on 0 ,05  m  e tilen -  
d ia m in te tr a e c e tsa v v a l (E d te ) t i t ­
rálja 0 ,1%  C hrom azurol S in d i­
k átor  m e lle tt. p H 4 -n é l ez az 
in d ik á to r  n aran cssz ín ű , de A1 je ­
len lé téb en  ib o ly a  sz ín t v e sz  fel. 
S zü k séges, h o g y  a t itr á lá s t  n a g y o n  
la ssan  v ég ezzü k , m ert a k ezd eti 
k o m p lex k ép ző d és igen  lassú . A  
v ég p o n t leg job b an  d iffúz fé n y ­
ben fig y e lh e tő  m eg.

Szerző a lu m ín iu m o t ta r ta lm a zó  
o ld a to t (0 ,2  — 10 m g A l) 80 C°-ra 
m eleg íti 150 m l a c e tá t pufferrcl 
(p H  4) és 3 csepp  0,1 % -os Chro­
m azurol S in d ik átorra l. A  t itr á ­
lá s t  m ik ro b ü rettá b ó l v ég z i. A z t  
aján lja , h o g y  titrá lá s  e lő tt  k is  
m en n y iség ű  E d te -t  a d ju n k  hozzá  
(pl. 0,1 m l 0 ,05  m  E d te ) és 5 
percig  m e leg ítsü k  a to v á b b i t i t ­
rálás e lő t t . E g y  m l 0 ,05  m  E d te  
o ld a t 1 ,345  m g  a lu m ín iu m o t m ér. 
A g y a k o rla tb a n  a v é g p o n t é le ­
sen fe lism erh ető , ha m egfe le lő
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fé n y t h a szn á lu n k  és a titrá la n d ó  
m ellé  ö sszeh a so n lítá su l csak  rea ­
gen s o ld a to t á llítu n k . 0 ,5  m g-nál 
k eveseb b  a lu m ín iu m  m érésére  
a já n la to s 0 ,0 0 5  m  E d te -t h a sz ­
náln i. F erri-ión  zavaró  h a tá sa  v a g y

a lk a lik u s lecsa p á ssa l v a g y  ferro- 
ió n n á  v a ló  red u k c ió v a l (h id ra zin -  
szu lfá t) k ü szö b ö lh ető  k i. U tó b b i 
ese tb en  a ferro-ión  nem  reagál 
p H  4-n él E d te -v a l.

Schulze J.  (B u d a p est)

HORVÁTH ISTVÁN
(1901—1956)

1956. szep tem b er 1 4 -én  h iv a ta li m u n k ájú n ak  te ljesítése  k özb en  h irte len  elhuny! 
H orváth  István  fővárosi v egyésze ti és é le lm iszerv izsgá ló  in tézeti ellenőr.

1901 -b en  szü le te tt B u d ap esten  ; k özép isk o la i ta n u lm á n y a in a k  e lvégzése  u tán  1920- 
ban m ű szak i tisz tv ise lő  le tt, majcl a m ostoh a  idők  k övetk eztéb en  1932 -tő l m in t a lk a lm i 
m u n k ás k ereste m eg k en yerét.

1935-b en  kerü lt a F őváros szo lgá la táb a , h ol m egszak ítá s  n élk ü l h a lá la  napjáig m int 
ellen őr d olgozott.

A  k özös  m u n k a  év tized ei a la tt  m in d ig  k ö te le sség én ek  és b ecsü letb eli ü g y én ek  tartotta  
h ogy  k ép ességei szerin t d o lgozzék . M u n k aszeretetével, állandó tu d ásvágyáva l és ö n k ép zé­
sével, le lk iism eretes , m egb ízh ató  és fárad h atatlan  m u n k á já v a l m u n k atársa in ak  m egb ecsü lé ­
sé t érdem elte k i ; példás é letével, egyenes je llem év e l, á llandó seg íten i ak arásáva l, k ö zv et­
len ség év e l és m in d ig  derűs k ed vével in tézeten  b elü l és k ívü l sok  jóak aróira  te tt  szert.

V ára tlan  és tú l k ora i e lh u n y tév a l in té z e tü n k e t  n a g y  veszteség  érte. E m lék é t m u n k a  
társai, barátai m indig  szeretettel és k eg yelette l fogják  m egőrizn i.

K ieselb aeh  Gyula
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