KONYV- ES LAPSZEMLE

Rovatvezeté: Gal llona

GRAEFE G.:

Edesipari termékek minéségének
és tarolhatésaganak megjavitasa
szorbit segitségével

(R. 1. C. 6, 241, 1955.)

Szerz6 a sorbit fokozott felhasz-
nalasat ajanlja édesipari termékek
készitésénél. A sorbit elénye, hogy
higroszk6pos s ezért az édesipari

készitményeket hosszabb tarolas
alatt is puhan, lagyan tartja.
Tovabbi elénye, hogy szagtalan,

fehér szin(i senyhén édeskés iz(,
s ezért a termékek izjellegét nem
zavarja. Figyelemremélté, hogy
miutan a sorbit hidrat vizét meg-
kototte, mar kevéshé érzékeny
a leveg6 relativ nedvességtartal-
ménak véltozdsaval szemben. A
szerz6 karamelldk, fondant, tea-
sitemények készitésénél ajanlja a
sorbit hasznalatat. Tébb receptet
is megad. A sorbitot 70%-0s
oldatban adagolja. Ezt az oldatot
a kereskedelemben be lehet sze-
rezni. Kereskedelmi neve: Sorbo.

Ravasz L. (Budapest)

HOWARD W. LINCOLN B. M.

DIRKS ES HARREL C. G.
(Cereal Chem. 31.506 1954)
Gyors nedvességmeghatarozasi
moédszer tésztaknal és kenyerek-
nél.

Szerz6k a mintat két sz(ré-
papir koézé préselik, és ismer-
tetnek egy mérleget, melynek

egyik karjara az egymassal 0&sz-
szekapcsolt sz(ir6papirokban el-
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helyezett anyagot felakasztva, azt
infravérds fénnyel megszaritjak.
A meghatarozds id6tartama 10
perc. Az egyes meghatarozasok
atlagos hibaja tésztanal 0,45%,
és kenyérnél 0,09%.

Keményffy G. (Budapest)

TOGO LADDANDRO PEPE
(Ghimica Milané 8 (29) 235 1953)

Hamutartalom meghatarozéasa ke-
nyérben, kulénés tekintettel a
konyhasé meghatarozasara.

A kenyér hamutartalméanak
meghatarozasanal a konyhaso
egy része a foszfatok hatdsara
a kovetkez6 egyenlet szerint bom-
lik szét :

2 KH2P04+ NaCl =
= 2K NaHP04 + HC1,

amikor is a HC1 elillan. Emiatt
Volhard szerint a NaCl meg-
hatdrozdsa a kenyér-hamuban
bizonytalan. Szerz6 kilonféle ja-
vaslatokat tesz e hiba kiigazita-
sara. Keménylfy G. (Budapest)

FEIGL, H. E. FEIGL ES

D. GOLDSTEIN
(J. Amer Chem. Soc. 77.4162 5/6
1953.)

Kumarin kis
fajlagos
atjan.

mennyiségének
kimutatasa fotokatalizis

A kumarin frissen készitett alka-
likus oldata kvarclampa alatt nem
mutat fluoreszcenciat. Néhany

289



besugarzas utdn azon-
sargas-zold fluor-
eszcencia észlelhetd. Szerz6k ugy
vélik, hogy az alkalikus oldas-
nal el6szér egy o-oxycinamal-
sav keletkezik, mely a besugéar-
z4s hatdsara fluoreszkalé maddo-

percnyi
ban erdteljes

sulattda  alakul At Kumarin-
szarmazékok wugyanezt a jelen-
séget mutatjak, ha azokban

szabad OH csoportok vannak
Keményffy G. (Budapest)

JANSEN A. P.

Riboflavin meghatarozéasa
flavinon keresztil.

Recueil. Trav. chim.
69. 1275

Riboflavin meghatdrozéséara a
riboflavin tartalmd anyagot (tej,
élesztd, vitaminkészitmény) sosa-
vas kbézegben nyomads alatt hevit-
juk, vagy savas metilalkohollal
kivonatolva szabaditjuk fel. A
zavard anyagok eltadvolitdsa utan
a vizsgdland6 anyagot alkalikus
kdzegben besugarzasnak vetjiuk
alad, amikor is annak riboflavin
tartalma lumiflavinnd alakul 4&t,
melyet kloroformmal Kkivonato-
lunk és mennyiségét a fluoresz-
kalads kimérésével meghatarozzuk.
Szerz6k eredményeiket 0Osszeha-
sonlitjak a mikrobioldgiai (Bar-
ton—Wright Analyst 70. 1945.283)
modszerrel elérhet6 eredmények-
kel.  Néhany esetben a vizs-
galatot ismeretlen tényez6tél
eredd kékes szinl fluoresz-
kalds zavarta.

A madszer kivitelezése a kovet-
kez6 : A vizsgalt ain‘agbhdl olyan
mennyiséget mérink le, melynek
riboflavin tartalma 25—75 gamma

lumi-

Pays-Bas

k6zott van. Az anyagot auté-
klavban 50 ml 0,1 n HCI-al
120 C fokra hevitjuk, vagy 1
O6ra hosszat kénsavval megsava-

nyitott CH3 OH-al visszacsepeg6
hitével forraljuk (60 ml CH30H -
+ 20 ml 0,1 n H2504+ 20 ml
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H20). Sz(irés utdn a maradékot
kimossuk és a sz(irletet 50 ml-re
feltoltjik.

Harom prébat készitink, az

els6be 10 ml vizet, a masodikba
5 ml vizet, és 5 ml riboflavin
oldatot teszink (1 gamma ribofla-
vin 1 ml vizben), a harmadikba
10 mi-t a vizsgalandé oldatbdl.
Ezeket az oldatokat egyenként
kloroformmal egy és fél 6ra hosz-
szat extrahaljuk. Mind a harom
kloroformos kivonatbdl kétszer 70
ml-t besugadrzé csdvekbe pipetta-
zunk, és ahhoz 5,5 ml 2 n NaOH-t
adunk. Ezutan 1 6ra hosszat

watt er6sségli lampéaval azo-
kat besugéarozzuk. A besugéarzott
oldathoz 1,5 ml jégecetet adunk,
és 1,5 6ran keresztil kloroformmal
kivonatoljuk. Ezutadn a kloroform
oldatokat 15 ml-re bes(ritjik.
Az oldatok fluoreszcenciajat fluo-
riméterrel megmérjik. Fényszi-
rének két szlr6 kombinacidjat
hasznaljuk. Ezek egyike 0,5%-0s
kininszulfatoldat 0,1 n H2504
ben a masik 7%-os CuS04 oldat
10%-0s NH40H-ban. A fényszo-
ras kikiszoébolésére a fluoreszkald
fényt még egy folyadéksz(rén
engedjuk at, mely Naphtol Yellow
S 2%-0s vizes oldata.

Keményffy G. (Budapest)

WENGER F. :

Antioxidansok zsirokban és
olajokban Il. kdzlemény. Zsirok
és olajok vizsgalata antioxidan~
sokra a Swift féle allandésagi
préba atjan.
(Mitt. Lebensmittel
45, 364 1954.)

Szerz6 a vonatkoz6 irodalomra
hivatkozva ismerteti a ,,Swift pro-
bat”, és a vizsgalat Kkivitelezé-
séhez szikséges berendezéseket.
Modell kisérletekben disznézsirral
és foldi mogyoré olajjal végzett
prébaknal megallapitotta, hogy
az avasodasnak az a mértéke,

Unters. Hvg.



amikor a zsirok az 50 peroxid
szamot elérik, reprodukalhaté mo-
don megegyez6. A zsirokat 115
C fokon mésodpercenként 2,33
ml. 02vel fljtattdak. A bemért
zsir mennyisége 20 g. A peroxid
szamot meghatarozott id6kdzok-
ben tébb izben megallapitottak.
Ily koérilmények mellett a zsi-
rok kozil az 50-es peroxid sza-
mot legfeljebb 1 o6ra alatt eléri
a diszndzsir, mig a foldimogyoro
olaj ezt az értéket csak 6 ora

alatt. Amennyiben a vizsgélatok
ezeknél az értékeknél nagyobba-
kat mutatnak, UGgy a vizsgalt

zsir antioxidanst tartalmaz. Vala-
mely zsiradékféleség alapallandoé-
sagat mindig ismerni kell ahhoz,
hogy kell6 biztonsaggal el lehes-
sen donteni azt, hogy a zsir anti-
oxidanst tartalmaz. Szerz6 Kkriti-
kusan targyalja a vizsgalatot za-
varé faktorokat.

Keményffy G. (Budapest)

WENGER F. :
Antioxidansok zsirokban és ola-
jokban 11l1. kozlemény. Antioxi-

dansok kimutatasa.

Mitt, Lebensmittelunters Hyg. 45,
383, 1954,

Szerz6 a vonatkozé irodalom
ismertetése utadn harom egyszeri
és gyorsan Kkivitelezhet6 reakciot
javasol az antioxiddnsok kimu-
tatasara, melyek lehetévé teszik
kell6 kiértékelés utadn az alkal-
mazott antioxiddnsok minemd{sé-
gének messzemen6 megkilonbdz-
tetését. Vasrodaniddal a reakciot
kovetkez6képpen hajtjuk végre :

g zsirt 2 ml abszoldt alkohol-
ban forrén feloldunk. Leh(lés utan
titrdlunk olyan oldattal, mely
egy rész 0,2%-os vas (Ill.) klorid
oldatbdl és egy rész 0,1 n. ammo-
nium rodanid oldatbol a&ll. Ez
utobbit két rész desztillalt vizzel
higitjuk. A titraldst maradandé
voros szinezédésig folytatjuk. To-

4*

koferol csak nagyobb todménység-
ben reagal (pl. gabonaolaj 0,5%
tokoferollal) 0,01 % antioxidéans
jelenléte esetén az elszintelene-
dés 2 ml reagens hozzdadasa
utdn 2—3 perc alatt bekdvet-
kezik. 0,005% antioxiddns még
jol felismerhet6. Butiloxianisolnal
a kimutatas negativ, gallatoknal
és nordihidréguajaret savnal pozi-
tiv, valamint a megfelel6 keve-
rékeknél is. A butiloxianisolt dgy
mutatjuk ki, hogy 0,5—1 g zsirt
forron 2 ml abszolat alkoholban
oldunk, lehGlés utdn 2 ml borat
pufferoldattal (2%-0s nétrium tet-
raborat) osszekeverjik és 12 ml
diklérkinonklérimidet (0,002% 75

szazalékos alkoholban) adunk
hozzad. A keletkezett indofenol
maximalis kék szinez6dését 10

perc mulva eléri és a szinez6dés
tobb 6ran keresztil valtozatlan
marad. 0,001% butiloxianisol még
feltétlentil kimutathat6. Guajag
gyantdk is mutatnak kék szine-
z6dést gallatok és nordihidrégua-
jaret sav egyidejd jelenlétében,
ez esetben azonban a szin szir-
kés kék és a reakci6 kevéshé
érzékeny. Gallatok kimutatasara
kb. 1 g zsirt 2 ml forré alkohol-
ban feloldunk, és ehhez lehdlés
utan 0,5—1,0 ml témény ammoé-
niat adunk. Az elegyet d&ssze-
rdzva, rozsaszin szinez6dés gal-
latok jelenlétét mutatja. Olajo-
kat kozvetlenul razhatunk d&ssze
ammoniaval. Még 0,001 % gal-
14t is kimutathato.

Keményffy G. (Budapest)

CUNNINGHAM D. K. ES

ANDERSON J. A.:

Kaliumbromat amperometrikus

térfogatos meghatdrozédsa liszt-
ben.
Cereal Chem, 31, 517 1954.

Szerz6k az Armstrong altal moé-
dositott Howe-féle modszert az-
altal javitottdk, hogy a jod vég-
pontmegallapitasara egyszerd am-
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permérdt iktattak be. A liszt
nedvességtartalmat szamitassal te-
kintetbe véve a Kkaliumbromat
mennyiségét atlagban 97,5% pon-
tossaggal meghataroztak.
Keményffy G. (Budapest)

HART H. V.:

(Honi meghatarozdsa buzalisztben.
Analyst 76, 692 1951.

Szerz6 modszert ir le, mely
alkalmas 6lom meghatarozésara
bazalisztben és egyéb bazabdl
készitett termékekben. A vizs-
galand6 anyagot kvarc csészében
450 —500 C foknal 16 6ran keresz-
til elhamvasztjuk. Az 6Ilmot el6-
szér mint dietilditiokarbaméatot
valasztjuk le 3—4 pH-nal. A
csapadékot elhamvasztjuk és az
6lmot mint ditizonatot hataroz-
zuk meg. A széraz elhamvasz-
tdsndl o6lomveszteségek nem &ll-
nak el6. A maddszerrel 0,1 mg. %
6lom még jol meghatarozhaté.

Keményffii G. (Budapest)

THALE H.
F. H.:

A Pfalz-i mustok és borok alu-
miniumtartalma.

Z. U. L. 103. 97. 1956.

Tekintettel arra, hogy az utobbi
esztend6kben a mustok és borok
pince kezelésénél mind nagyobb
mértékben hasznéalnak aluminium
és altaldban konnyld fémedény-
zetet, s6t tiszta aluminiumbdl
készitett tartalyok is kezdenek
fokozottabb mértékben elterjedni,
szilkségesnek mutatkozott a mus-
tok és borok aluminium-tartal-
méanak meghatdrozasa, annal s
inkabb, mert a nem egészen tiszta
fémbdl készitett edényzethdl az
aluminiumot az organikus savak
kisebb-nagyobb mértékben kiold-
jak, és ez a boroknak kilénleges,
tompa izt ad. Ezért nagyobb
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szamu sorozatvizsgalatokat végez-
tek abbo6l a célbél, hogy megalla-
pithaté legyen milyen mérték-
ben emelkeliik a mustok és borok
aluminiumtartalma a fokozott alu-
miniumedényzet hasznalataval. A
vizsgalatokat a szerz6k altal régeb-
ben kidolgozott mdédszerrel (Erio-
chromcvanin R-el szinreakciokon
alapulé gyors és pontos mod-
szer) végezték. A sorozatvizsga-
latok eredményei tobbek kozt
azt mutatjak, hogy fehér mus-
toknal az aluminium legnagyobb
része a toikdiybe megy at, viszont
a vorés mustok atlagosan 0,49
mg/l-rel kevesebb aluminiumot
tartalmaznak, mint a fehér mus-
tok, holott a vorés borok alumi-
niumtartalma magasalib, mint a
fehér boroké. Ez a kilénbség
valészinileg a két borfajta kilon-
b6z6 el6allitasi modjabol kovet-
kezik. jellemz6 példa erre az,
hogy a fehér mustok erjedés nél-
kuli taroldsénal az aluminium-
tartalom emelkedik, mig erjedés-
kor az aluminium nagyrésze Aat-
megy az Uledékbe (torkély) uagy,
hogy végul is a fehérborok alu-
miniumtartalma csokken. A voros
boroknéal azonban a szinezés érde-
kében a torkollyel valé gyakori
és intenziv keverés kovetkezté-
ben az aluminium Gagy latszik
nagyobb mértékben marad a
borokban, és végil is a kész bor
aluminiumtartalma magasabb lesz,
mint a mustok eredeti aluminium-

taitalma. Lutter B. (Debrecen)

FRANZKE CL.:

Megjegyzések a zsirok peroxid sza-
ménak jodometrids meghataroza-
sahoz.

Z. U. L. 103. 108. 1956.

Szerz6 a zsirok peroxid szama-
nak meghatdrozéasara szolgalé maod
szereket hasonlitotta dssze, és ezek
kézul a Téaufel és H. Rothe,
illetve B. 1). Sully mddszerét



taladlta a legalkalmasabbnak. Ezek
kozott is a Taufel és Rothe madd-
szere az elényodsebb, mert viszony-
lag gyorsan kivitelezhet6. A pon-
tossdg biztositdsa érdekében a
modszerhez néhany kiegészitést,
illetve valtoztatast javasol.

Lutter B. (Debrecen)

PYRIKI C. ES FRITZSILE J. :

A cigarettaszurok hatasanak kér-
déséhez.

Z. U. L. 103. 113. 1956.

Sorozatvizsgalatok alapjan Kki-
mutattak a szerzék, hogy az Ujab-
ban hasznalt vattaszirék Ilénye-
gesen nagyobb mértékben von-
jak ki a cigarettafiistb6l a niko-
tint, mint a régebbi krepp-papi-
rosb6l és vattacsikokbol készi-
tett szlrék. Vizsgalataikkal egy-
Gttal kimutattdk azt, hogy azok
a kifogasok, melyek a Pfyl-félc
elfiistol6 berendezéssel szemben
merlltek fel, nem helytalléak,
a vizsgalati eredmények azt mutat-
jak, hogy ezzel a berendezéssel
a természetes ,szivas” korilmé-
nyeihez hasonlé allapotok wural-
kodnak, és igy az eredmények
azokhoz viszonyithatok.

Lutter ti. (Debrecen)

GARDNER K. /.

Sav-bazis indikatorok alkalmazéasa
cukrok kvantitativ pnpirkroma-

Nature (London) 176, 929, 1955

A cukrok kvantitativ papirkro-
matografids elvalasztasara és meg-
hatadrozaséara alkalmas ez id6 sze-
rinti eljardsok nem Kkielégit6ek,
mert a szétvalasztott cukrok
csekély mennyiségik miatt —
nem szolgalhatnak exakt meg-
hatdrozas alapjaul. Ez utobbi azon-
ban lehetségessé valik, ha a kor-
papirkromatografidsan szétvalasz-
tott, sav-bazis indikatorok segit-

ségével ultraibolya fényben meg-
jelolt cukrokat ujra kioldjuk,- és
Potterat és Eschman komplexome-
trikus modszerével 2—40 mg-nyi
mennyiségekben meghatarozzuk.
Az indikatornak nincs, vagy csak
igen csekély befolyasa van a cu-

kormeghatarozédsra. Tiszta dex-
trézoldatokkal végzett prébak
hibahatara legfeljebb 1%. Tiz

sz4zalék nddcukrot és 2,5% galéak-
tozt tartalmazdé oldatokbd6l a cuk-
rok meghatdrozasa 0,5 —1,5%-0s
hibaval vegezhet6.
Elelmiszerekben levé cukrok pa-
pirkromatogréafias elvalasztasara a
szerz6 n propanol, ecetéter és
viz 6:1:3 aranyd keverékét
ajanlja. A bonyolult dextréz-fruk-
toz elvalasztads hangyasav, n buta-
nol és viz 1:5:4 aradnyl keve-
rékével sikeril. Maltézt és galak-
tozt ezzel a moédszerrel nem lehet
izolalni.
Géal 1. (Budapest)

SCHANDERL STAUDEN-

MAYERTH:

Erjesztéscs és szintetikus ecet meg-
kGlonboztetése aininosavak segit-
ségével.

Z. U. L. 104, 26, 1956.

Erjesztéssel el6allitott ecet
ellentétben a szintétikussal
mindig tartalmaz aminosavakat,
amelyek részben a baktériumok
életm(kodése folytan, részben azok
pusztuldsa wutan autolizis Utjan
kerilnek a folyadékba. Jelenlé-
tik ennélfogva bizonyitéka a bio-
l6giai el6allitdismdédnak. Kimuta-
tdsuk : 300 ml ecetbdl vizg6z-
desztillacioval ellzzik az ecet-
savat. A maradékot 50 ml-re
paroljuk be, NaOH-val lakmuszra
semlegesitink, majd forré viz-
zel tObbszdér kimosott és meg-
szaritott szlr6papirra cseppent-
juk. Esetleges ammoniumvegyil-
letek zavard hatdsédnak Kkikiszo-
bélésére a szlirépapirt elészor 1%-
os metanolos KOH oldattal per-

H.,
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metezzik be, és 60 C°-on 30 per-
cig szaritjuk. Ezutadn keril sor
a ninhidrin oldattal valé beper-
metezésre (készil 0,2 g ninhydrin
95 ml butanol és 5 ml 2 n ecet-
savban val6é oldasaval). A Kkifej-
16d6 ibolya szinez6dés aminosa-
vak jelenlétére vall. A proba
ugy is végezheté, hogy a vizs-
galand6 folyadékot ninhydrinnel
kémcsében rovid ideig fézzuk.

Gal |. (Budapest)

BROOKS J.:

Mosott tojasok felismerése II.
Gyorsmeghatarozasi maodszer.

J. Sei. Food Agric. 6, 368, 1955.

Szerz6 egy el6z6 munkéban
(J. Sei. Food Agric. 6, 37, 1954)
érzékeny félkvantitativ modszert
irt le mosott tojasok felismeré-
sére, mely klérionoknak AgNO03
mal valé kimutatdsan alapszik.
Ugyanezen az alapelven nyug-
szik egyszer(sitett modszere s,
melynek segitségével a vizsgalt
tojashéjak 97%-a volt helyesen
elbiralhat6. Az eljardas abban all,
hogy a tojashéjra egy AgNO3
— zselatinoldat (0,1 % AgNO3,
0,3% zselatin, p/,= 4,7) egy csepp-
jét viszi fel, és 1—2 percig ultra-
ibolya fény hatasanak teszi ki
a foltot. Kezeletlen tojason ilyen-
kor sotét téglavords csapadék,
mosott tojasoknal (alacsony Kklor-
tartalom) semmilyen, vagy gyen-
gén szurkés lioméalyosodas fel-
lépése figyelhet6 meg.

Gal |. (Budapest)

TURK A.,, MESSER P. J.,, BLAS-
KICWICZ A.:

Atmoszferias szagok
tapszerek aroméjara.

Agric. Food Chem. 1, 79, 1953.

hatasa

HGtéhazban tarolaskor a tap-
szerek aromajat konnyen meg-
ronthatja az a korilmény, hogy
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azok a tarolohelyiség levegdjé-
b6l idegen szagokat vesznek fel.
Szerz6k vizsgalat targyava tet-
ték e jelenségeket gyakorlati kisér-
letek alapjan. E kisérletek folya-
méan a taroléhelyiség leveg6jébe
szaganyagokat juttatva a levegé6
szager@sségének vagy szagtomény-
ségének és a betarolt tépszerek
aromajan érzékszerviig' észreve-
heté valtozasoknak a viszonyat
mérték. A gyakorlat feltételei-
nek megfeleléen a kisérletekhez
romlott hus, romlott hal, avas
zsir, olajfesték, savanyl kéaposzta,
hagyma stb. szagat valasztottak
és parhuzamos Kkisérletekben a
leveg6tisztitasnak aktiv szénnel
valé befolyasat is vizsgaltdk. Meg-
allapitast nyert, hogy tapszerek
konnyen vesznek fel ugyan ilyen-
fajta szagokat, aktiv szénnel val6
leveg6tisztitas altal azonban ezen
idegen szagok ké&ros hatdsa meg-
akadalyozhato.

Kieselbach Gy. (Budapest)

PYRIKI C.:

V cigarettak
kérdéséhez.

Bér. Inst. Tabakforschung.
Dresden. 267 1954,

A masodik vilaghabora el6tt
a Németorszagban forgalomba ke-
rilt cigarettdk 4atlagos nikotin-
tartalma kb. 1,25% volt, viszont
utdna Kozép- és Kelet-Német-
orszagban kereken 20%-kal, sé6t
Nyngat-Németorszagbhan — az ori-
ent-fajtak kivételével — a héaborad
eléttinek 50%-aig is emelkedett.
Szerz6 a népegészséglugy érde-
kében a cigarettdk nikotintartal-
manak csdékkentését tartja kiva-
natosnak, éspedig 0,8 —1,3%-0s
hatarokon beltli nikotintartar-
lomra, azonkivil legfeljebb 0,6%
nikotint tartalmaz6, nikotinsze-
gény cigarettdk gyartasat is ja-
vasolja.

Kieselbach Gy. (Budapest)

nikotintartalmanak



PILN1IK \V. :
Citrus-gyumaolesok éleres okijainak
irakcionalt vizg6zleparlasa.

Mitt Lebensmittelunters.
40, 229. 1955.

Hyg.

Citrus-gyimélcsok vizg6zlepar-
lassal nyert éteres olajainak elem-
zése csak akkor ad megbizhaté
eredményt, ha az olajat telje-
sen atdesztillaljak. Az olajnak
a vizg6zdesztillacié folyaman el-
kulénitett frakcidoi egymastol el-
téré allandékat mutatnak.

Kieselbach Gy. (Budapest)

CROWHURST, B.

Zsirmentes tejszdrazanyag megha-
tarozésa fagylaltban.

Analyst 123, 1956.

Fenti probléma a fagylaltszab-
vany elkészitésénél vetédott fel,
és komoly nehézséget okozott.
Véglil nagyszamd minta labora-
téoriumi vizsgalatanal egy jol alkal-
mazhaté modszer alakult ki.

Zsirmentes tejszarazanyag a
fagylaltban a laktéz, a fehérje
és a hamu meghatarozasa alap-
jan, ill. lehet6ség szerint a hamu
kalcium és foszfattartalma alap-
jan hatarozhaté meg. Ezen meg-
hatarozasok azonban hosszadal-
masak, és sok hibaforrast rej-
tenek magukban.

Szerz6 laboratériumban készilt
ismert 0Osszetételli fagylaltokkal
végezte vizsgalatait, felhasznéalva
Richmond klasszikus modszerét
tejfehérje formoltitralasara.

A mébdszer : 10 g fagylaltot
porcelancsészébe mér és fenolfta-
lein mellett 0,1 n NaOH-val
halvdny rozsaszinig titralja. A
neutralizalt fagylalthoz 3 ml 40%-
os formaldehyd oldatot ad, és
ismét semlegesre titralja. Szerz6
egynemd képletet vezet be, mely-
nek segitségével konnyen Kkisza-
mithaté a zsirmentes tejszaraz-

anyag. Amennyiben formaldehy-
des fagylaltra fogy x ml 0,1
n NaOH, a 3 ml 40%-o0s formal-
dehyd-oldat 0,1 n NaOH fogyasz-
tdsa pedig y ml akkor

zsirmentes tejszarazanyag =

= (x - y)-1.7.100 =
30
= (x —y)<*5.67.

A cikk végén szerzé sok szem-
pontbdl végzett kisérleti példak-
kal bizonyitja a médszer alkal-
mazhat6séagat.

Schulze ./. (Budapest)

PAUL, M. :

Aluminium titrimetrikus meg-
hatdrozasa etilcndiaminlclra-
eeetsavval.

Biochemie. J. 38,
Szerz6 Theis

1956.

modszerét alkal-
mazza, aki az aluminiumot pH
4-nél 80 C°-on 0,05 m etilen-
diamintetraecetsavval (Edte) tit-
rédlja 0,1% Chromazurol S indi-
kator mellett. pH4-nél ez az
indikator narancsszinl, de Al je-
lenlétében ibolya szint vesz fel.
Sziukséges, hogy a titralast nagyon
lassan végezziuk, mert a kezdeti
komplexképz6dés igen lassa. A
végpont legjobban diffaz fény-
ben figyelheté meg.

Szerz6 aluminiumot tartalmazé
oldatot (0,2 —10 mg Al) 80 C°-ra
melegiti 150 ml acetdt pufferrcl
(pH 4) és 3 csepp 0,1 %-0s Chro-

mazurol S indikatorral. A titra-
last mikroburettabdl végzi. Azt
ajanlja, hogy titralas el6tt kis

mennyiségli Edte-t adjunk hozza
(pl. 0,1 ml 0,06 m Edte) és 5
percig melegitsik a tovabbi tit-
ralas el6tt. Egy ml 0,05 m Edte
oldat 1,345 mg aluminiumot mér.
A gyakorlatban a végpont éle-
sen felismerhetd, ha megfeleld
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fényt hasznéalunk és a titralandé alkalikus lecsapassal vagy ferro-
mellé Osszehasonlitdsul csak rea- i6nna valé redukciéval (hidrazin-
gens oldatot allitunk. 0,5 mg-nal szulfat) kuszobolheté ki. Utébbi
kevesebb aluminium mérésére  esetben a ferro-ibn nem reagél
ajanlatos 0,005 m Edte-t hasz- pH 4-nél Edte-val.

nalni. Ferri-ion zavaré hatasa vagy Schulze J. (Budapest)

HORVATH ISTVAN
(1901—1956)

1956. szeptember 14-én hivatali munkajunak teljesitése kozben hirtelen elhuny!
Horvéath Istvan févarosi vegyészeti és élelmiszervizsgald intézeti ellendr.

1901-ben sziiletett Budapesten ; kozépiskolai tanulméanyainak elvégzése utan 1920-
ban miiszaki tisztvisel6 lett, majcl a mostoha idék kovetkeztében 1932-t6l mint alkalmi
munkas kereste meg kenyerét.

1935-ben keriult a Févaros szolgalataba, hol megszakitas nélkil haldla napjaig mint
ellenér dolgozott.

A kozos munka évtizedei alatt mindig kotelességének és becsuletbeli Ggyének tartotta
hogy képességei szerint dolgozzék. Munkaszeretetével, allandé tudasvagyaval és onképzé-
sével, lelkiismeretes, megbizhaté és faradhatatlan munkéjaval munkatarsainak megbecsulé-
sét érdemelte ki ; példas életével, egyenes jellemével, allanddé segiteni akarasaval, kozvet-
lenségével és mindig derls kedvével intézeten belll és kiviul sok jéakardira tett szert.

Varatlan és tal korai elhunytéval intézetiinket nagy veszteség érte. Emlékét munka

tarsai, baratai mindig szeretettel és kegyelettel fogjak meg6rizni.
Kieselbaeh Gyula
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