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A gylmoelcslevek tartositasara hangyasavat, henzoésavas nat-
riumot vagy kénessavat engedélyez az MNOSZ 1830. szabvany
(1). Ezeknek a konzervaldszereknek valamelyikevel készilt gyimolcs-
levek az ugynevezett ,konzervaloszerrel tartositott gytimolcslevek”.
A szabvany el6irja a konzervaldszerekb6l felhasznalhaté legnagyobb
mennyiséget. A benzoésavas natriumnak és a kénessavnak a gyumolcs-
levek konzervalasanal csak kis jelent6sége van, igen fontos szerepe
van azonban a hangyasavnak. A legyartott és mind a kilkereskedelmi
forgalomba kerll6, mind az iparon beltl forgalmazott gyumolcs-
levek zO6me han yasawal van tartésitva. A szabvany 25 g/liter
hangyasav adagolasat engedi, azzal a megjegyzessel, hogy ez a meny-
nyiség az atvevl kivansagara legfeljebb 4,0 g/literre emelhetd fel.
A konzervélGszerrel tartositott gyumolcsleveket az ipar részben tovabb
dolgozza fel, részben kilfoldre széllitja. A kulfoldi fél vagy a magyar
szabvénK mindségi elGirasainak megfelel6 arut kér, vagy pedig el6-
irja azokat a hatarszamokat, amellyel az arut leszallittatni kivanja.
A gyimolcslé szérazanyag-, hamu-, alkohol-, ecetsav- és Gsszessav-
tartalmat illet6leg a kilfoldi kivanalmak az esetek tdinyomd részé-
ben megegyeznek a magyar szabvany elGirasaival — azonban igen
valtozd az el6iras a hangyasavtartalmat illetéen. Az el6irasok rend-
szerint a két sz€Is6 hatar, 2,5—4 g/liter k6z6tt mozognak. Agiyumolcs—
levek vizsgalatanal tehat fontos szerep jut a hangyasavtartalom meg-
hatarozasanak. Erre jol bevalt és pontos mddszer a Firtcke-iéle (2)
kalomeles, vagy az ezt modositd Szelényi-féle (3) bromecetsavas
eljarés. Mindkét madszer vizgGzdesztillacioval kapott kalciumkar-
bonatos sz(rleth6l hatdrozza meg a hangyasav mennyiségét. A gyu-
molcslevek vizsgalatdndl azonban nemcsak a hangyasav, hanem
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az ecetsav meghatarozasat is vizgozdesztillacioval kell végrehajtani.
Tehat egy gyumolcslé vizsgélatanal két vizgbzdesztillalas is szere-
pel, ami a meghatarozast igen hosszadalmassa teszi. Kilondsen nehéz-
ségek lépnek fel pl. sorozatvizsgélatok esetén, ilyen nehézségek kiki-
szobolésére megkiséreltiik a két illosav — a hangyasav és az ecet-
sav — meghatarozasat egyetlen vizg6zdesztillacioval megoldani.
Erre a célra a Fincke-féle vizgbzdesztillalassal nyert kalciumkar-
bonatos szlirlet nem megfelel6, ellenben az MNOSZ 3620 szabvany-
ban leirt, az ecetsav-meghatarozashoz el&irt vizgézdesztillacios méd-
szer (4) alkalmasnak latszott.
Kisérleti rész

Kulonbozo  gylimolcslevekbGl  meghataroztuk a hangyasavat
az MNOSZ 3621 szabvany (5) 3.2 pontja szerint. Ugyanabbdl a gyii-
mélcslébbl az MNOSZ 3620 szabvany 4.2 pontjaban leirt mddon kapott,
1000 ml-re pontosan feltoltott desztillatum 200 ml-éb6l ugyanugy
megallapitottuk a hangyasavtartalmat. Az Gsszehasonlité vizsgala-
tok eredményét az 1. tablazat foglalja magéba.

1. tablazat

A kapott hangyasaj mennyisége g/liter

Vizg6zzel nyert 1

Gyumélcslé G 6 i ila 5
' s Ao
szerint) szerint)

Szederlé 2,55 2,50
Szederlé ... 3,42 3,43
SOM T€ i 2,08 1,98
Vadkorteié 2,80 2,77
MEeggyI8 s 4,02 4,03
M eggylé.. 3,60 3,60
Malnaié 2,50 2,60
-Malnaié ... 2,89 2,85
Mélnaié 2,70 2,80
Malnaié 2,70 2,80
Malnaié 2,84 2,84
Mélnaié 2,56 2,58
Malnaié 2,20 2,25
Malnaié . 2,60 2,70
MAINAIE 2,15 2,17
M éalnaié 1,70 1,76
MAINATE e 2,19 2,20
Méalnaié 1,96 1,93
Malnaié 3,40 3,38
Mélnaié 2,90 2,93

M alnapulp.. . 3,81 g/kg 3,81 g kg

M AINAPUIP s 3,30 g/kg 3,30 g/kg
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A tablazathol kitlinik, hogy a kétféle mddon nyert hangyasav-
értékek egyezése igen j6. Az eredmények kozotti legnagyobb elté-
rés - 0,1 g/liter, ami gyakorlatilag teljesen megfelel6. — Az eljaras
hangyasavval konzervalt gylimélcshisok és vel6k esetében is jo ered-
ménnyel alkalmazhato.

A kalciumkarbonatos vizg6zdesztillacio elhagyasa Iényegesen
meggyorsitja a vizsgalatot, mert két vizgézdesztillacio helyett csu-
pan egy desztillaciot kell elvégezni.

A meghatérozést a kovetkezOkeéppen hajtjuk végre :

A vizsgalandd gylmolcslé 50 mi-ét (pulp vagy vel6 esetében
50 g-ot) 500 ml-es lombikba visszik, vizzel 100 ml-re egészitjik ki
és vizgdz athajtdsaval 1 literes mér6lombikban kozel 1 liter desz-
tillatumot fogunk fel. A lombikot pontosan jeli% toltjuk, majd tar-
talméat egalizaljuk. Ezutan 200 ml-bél elvégezzilk a hangyasav meg-
hatarozasat az MNOSZ 3621 szerint, egy masik 200 ml-es részletet
pedig, az ecetsav meghatarozasara, 0,1 n natronliggal pontosan meg-
titralunk. Atovabbiakban az MNOSZ 3620 4.2 pontja szerint jarunk el.

OSSZEFOGLALAS

Szerz6k konzervalt gylimdlcslevekben és pulpokban a hangyasav
és ecetsav egyméas melletti meghatarozasanal a kalciumkarbonatos
desztillaciét elhagyjak és csak az MNOSZ 3620 szabvanyban el8irt
vizg6zdesztillaciot végzik el. A desztillatum 200 —200 ml-es részleteibdl
hatdrozzak meg a két illésavat egymas mellett az MNOSZ 3620 szab-
vany 4.2 pontja szerint. Ezen moédszer kilondsen konzervalt levek
sorozatvizsgalatanal nagy idémegtakaritast jelent.

OMPEAENEHHEE MYPABWHOW W YKCYCHOW KWCAOT B COKE
N MAKOTWN ®PYKTOB

N. Tentan n A. OpeHwTakK

ABTOpPblI MPVY COBMECTHOM ONpefesleHNN MypaBUHONW W YKCYCHON KucCnoT
B COKax W Nyfnbnax COKOB WCKAOYaAT gecTunnauuio ¢ KaaynymkapboHatom
a NPouU3BOAAT TONLKO AeCTUNNALMUNI0O C BOAEHbIM napoM no ctaHgjapty MHOC
3620. lMocne 3Toro onpefensT KaXAyt /eTyyy KWUCNOTYy NO CTaHAapTy
MHOC 3620 nog Touykoin 4,2 m3 200—200 mn gectmnsara.

3TOT MeTOjJ 3HAYMTESbHO 3KOHOMMUT BpeMs MNpPW CePUHbIX WCCAefOBa-
HUSAX KOHCEPBHbIX (PYKTOBbIX COKOB.
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BESTIMMUNG VON AMEISENSAURE UND ESSIGSAURE IN
FRUCHTSAFTEN UND FRUCHTBREI

L. Heltai und Frau A. Orentsdk :

Die Verfasser lassen bei der nebeneinander erfolgten Bestimmung
von Ameisensdure und Essigsdure in konserviertem Fruchtsaft oder
Fruchtbrei die Calciumcarbonatdestillation weg und fihren nur die
in der Staatsnorm MNOSZ Nr. 3620 vorgeschriebene Wasserdampf-
destillation aus. Die beiden flichtigen Sduren werden aus je 200 —200 ml
des Destillats nach Vorschrift des Punktes 4,2 der MNOSZ 3620 neben-
einander bestimmt. Dieses Verfahren bedeutet besonders bei serien-
weisen Untersuchungen der konservierten Fruchtsdfte eine grosse
Zeitersparnis.

IRODALOM

(1) MNOSZ 1830. Malnaié és meggylé, konzerval6szerrel tartésitva.

(2) Fincke : Handbuch der Lebensmittelchemie : A. B&hmer —A.
Juckenack—J. Tillmans. V. 653.

(3) Szelényi: Z. U. L. 63, 534, 1932.

(4) MNOSZ 3620. Tartositott élelmiszerek etilalkohol és ecetsavtar-
talmanak meghatarozasa.

(5) MNOSZ 3621. Tartésitott élelmiszerek kéndioxid (kénessav) és
hangyasavtartalméanak kimutatdsa és meghatarozasa.
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