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A fogyasztdkozonség és a vele kdzvetlen kapcsolatban allo
kereskedelmi vallalatok részér6l gyakori, sok esetben indokolt
panasz, hogy a kenyér nincs eléggé kisutve, gombocosodd beli,
idegen anyag (acélzar, faszilank stb.) van belesitve.

A megfigyelések azt mutatjak, hogy ezeknek a panaszoknak
egy részénél a sitbiparos a hibas, egy részénél a felhasznélt
liszt mindsége. Az 1955. évi rendkivil vizeny6s id6jaras kovet-
keztében a termés betakaritdsa alkalmaval ugyanis a gabona,
melybdl a lisztet 6rolték, helyenként csirdzasnak indult. Ami a
belesutott idegen anyagokat illeti, szinte majdnem minden
esetben sit6ipari hibaval allunk szemben. JAI Kiszitalt liszt,
ép szél( vetdlapat és jol kitakaritott kemence hasznalata esetén
ugyanis sem plombat, sem faszilankot, sem salakdarabot vagy
ggyéb szennyezést nem taldlunk a kenyérben, vagy a siitemény-

en.

A sttélzemek allapota és felszerelése korlil még igen sok a
kivannivald, bar az utobbi években ezen a téren komoly fejlé-
dés mutatkozott, kilondsen févérosi vonatkozédsban. Az Uze-
mek gépesitését nagy részben végrehajtottak ; a kemencéket
atépitettek és karbantartasuk is megfelel6 ; sok lzem kaf)ott
01toz6 és mosddhelyiséget. Azonban a kenyer és féleg a liszt
raktarozasa még csak részben megoldott kérdés, mert itt a
kozelmdultban is, kifogasolhatd allapotokat tapasztaltunk. A gé-
pesitéssel kapcsolatban tobb alkalommal nehézségek Iéptek fel.
Példaul a vibrator (kis gépi szita) hasznalatanal. Ez abban
nyilvanult meg, hogy — feltevésiink szerint — a vele dolgozdk-
kal valo el6zetes megbeszélés nélkil allitottak be a vibratort
az Uzembe, ahol az ellen6rzésnél feltett kérdésre talnyomérészt
.azt a valaszt kaptuk, hogy ,van vibratorunk, de hibas, javitas
alatt all”, ,az aramkorink nem megfelel6, nem tudjuk hasz-
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nalni, ezért kéziszitaval dolgozunk” stb. Ahogy utdlag kiderilt
az volt a vibrator hibaja, hogy a slir(i szitaszovet miatt hossza-
dalmas a szitdlds, de ahogy azt atcserélték ritkdbb szdvetlre
mar szivesen hasznaljak és igy a karos anyagok tokéletes elta-
volitasaval, s a szellzéssel a lisztek tisztasagaban, sitéképes-
segében és izeben Iényeges mindsegjavulast erhetunk el. Itt
jegyezzilk meg, hogy célszerlinek latnank, ha a nagyméret(i
%épiszitélésnél a MEO a szitalt lisztb6l a dagaszté csészébe vald
eontésnél venne a liszt tisztasaganak ellendrzésére mintakat.

A kenyér belében néha szaraz lisztcsomdkat talalhatunk.
Magyardzatul az egyik budai sutéuzemben el6adtak, hogy
»NiNcs  0sszhangban a dagasztocsésze mérete a dagasztogep
karjanak hosszaval, s igy a csésze aljan maraddé kidolgozatlan
tésztabol szarmaznak a lisztcsomok.”

Két szempont betartasaval lehet a fenti hibat kikiiszébolni,
el6szor a technoldgia elGirdsat betartva a megszitalt liszthez
fokozatosan kell adagolni a vizet, hogy a , massza” jol kidol-
gozhato legyen ; ezzel a csomdsodasi el6idézG okot mar nagy-
részt elharitottuk, masodszor a révid, vagy kopott dagaszto-
gepkarokat ki kell javittatni, hogy a cseszék fenekén ne marad-
jon an. ,vakarék”. A csészék onozésat sok helyen fel kellene
frissiteni,, mert sériilt 6nozéas esetén a tejsav megtdmadja a vas-
fellletet és igy a kenyérbe tejsavas vas kerllhet, ami az éaru
min6ségét rontja. A szakajtok faanyaga (lemezfa) nem id6t-
allé és megallapitasunk szerint nincs eléggé kitakaritva (csak
szorvanyosan fordul el§). Ha felhivjuk erre a figyelmet, azt a
valaszt kapjuk, hogy akkor fekete lesz a kenyértészta. Persze
ez csak akkor kovetkezhet be, ha a lerakodott tésztarétegek
alatt a legOregebb rétegek mar penészesedésnek indultak, s
nbefogtak” (megfestették) a szakajtokat.

A kenyerraktarak befogadoképessege kicsi, gyakran a lec-
allvanyfelilet sem elegend6. A liszt raktarozasanal a deszka
alatét, a falnal alkalmazott bordéazat, vagy elhéritd korlat
hidnyzik. Sok kistizemben lattuk, hogy a — ,,csak aznapi fel-
dolgozasra” bekészitett — néha elég tekintélyes lisztmennyi-
séget igen helytelen mdédon a kemence atfult oldaldhoz kozel
taroljak. Ennek rendkivil hatrdnyos volta akkor jelentkezik,
ha torténetesen csirds liszt érkezik az (izembe és abban a fenti
tarolasi korllmények ~kozott er6sen elszaporodnak a kenyér
mindségét veszélyeztetd (amildiz — protedz) enzimek. Itt je-
gyezzilk meg, hogy a csiras lisztek megjavitasara, helyesebben
a kelesztés alatti karos enzimhatds meggatlasara igen jol fel-
hasznéalhatd lenne Lindner E. altal ajanlott maodszer : csirés
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lisztekben az enzimek aktivitdsat megszintethetjik, ha a lisztet
fokozatosan (1/2 6ra alatt) 80 C°-ra felmelegitjik, majd lehet6-
leg gyorsan leh(tjiuk a raktar hémérsékletére.

Igen jénak tartjuk az egyik pilisvorosvari (zem vezet6-
jének javaslatat, mely szerint a csiras lisztet tartalmaz6 zséak
kartyajan kotelezGen rendeljék el, ennek a koérilménynek a fel-
tinteteését. Sok kisérletezést és fOleg sok selejtkenyeret lehetne
megtakaritani ezzel a rendszabéllyal.

Inkdbb malmi vonatkozasu, de a siitéiparral szorosan @ssze-
fuggl érdekes eset a kovetkez0 :

A iil”-ben fekete pontokban jelentkez6 szennyezés volt.
Megallapitottuk, hogy csonthéjas gyumoélcs kémagjanak tor-
meléke a szennyez$ anyag, s valdsziniileg ugy kerilt a lisztbe,
hogy a malmi sikszitdkba az 6rlemény terelésére hasznalt m-
anzag (bakelit) helyett Gszibarack magokat hasznaltak, melyek-
nek erdsen bardzdalt feluletén, a kialld bordak keskeny gerincei
igen hajlamosak a morzsalékos levalasra, s igy a lisztbe keriltek.

A termékek és a raktarak terepszerinti elhelyezése is fontos.
Egy vidéki ellenérzés alkalméaval tapasztaltuk a kovetkezdket :
egy hegyoldalon épult kdzség szériiskertjét a fain legmélyebb
és igy a leg-,,vizveszélyesebb” helyére allitottak, igy atavalii
esés nyar folyaman az asztagok néha 1/2 méteres vizben alltak.
Egy maésik esetben egy videki nagykozség sitéuzemét Ugy épi-
tették meg — valosziniileg az épitési tervet jovahagyo hatdsag
helyszini szemléje nélkil és az illetékes sutGiparl vezet8ség
gondatlansdga miatt —, hogy a kemencék mellett elfutd féfal
Kivilrél egy erGsen igénybevett vizlevezet6 arokkal szomszedos,
igy a vet6, a vet6godorben felgy(l6 viz miatt gyakran csak
gumicsizmakban tudja elvégezni munkajat.

A késztermékek szallitasanél két fontos hibaforrast emlit-
hetiink meg. Az egyik a melegen torténd szallitdas, a masik a
tisztasagi szempontok figyelmen kivil hagyasa. Az els6 Ossze-
figg a raktarhelyiségek bévitésének és a szallitbeszkdzpark
novelesenek kerdesevel. Tisztasagi szempontbol lényeges javu-
last lehetne elérni, ha a kocsi rakfeliiletén jaré rakodo labbelijére
szalmacsizmat huzna, ha kereken gurulé kosarakat konstrudl-
nanak, vagy ha a szallité eszkdzok kétoldalrél térténd berakasra
alkalmas, megfeleléen megosztott rakfelulettel lennének meg-
épitve sth.

Javitana a szallitdsi nehézségeken a decentralizacié meg-
valositasa is — a varos szegélyén levd — jokarban maradt, de
jelenleg nem mi{kdd6 (zemeket, ha — talan atmeneti idére
Gjra Uzembe helyeznék, megoldédna az ottani lakossadg hely-



szini kenyérellatasa, ami &ltalaban a szallitas komoly teher-
mentesitését jelentené.

Célravezetbnek tartanank, ha a sitdtizemekben egy lzemi
napléban, vagy egy erre a célra rendszeresitett ,feljegyzési
konyv”-ben az észlelt rendellenességeket és az ezzel kapcsolatos
tapasztalatokat feljegyeznék. Ezt pl. a kovetkezével indokol-
juk : egy fehér sutbuzem termékeinél fekete szinl szerves ere-
detlinek latsz6 szennyez6dés jelentkezett a termék felfekvé
lapjan. Emlékezetiink szerint ez a fenti lUzemben kb. masfél
évvel ezelbtt tortént ; akkor a sut6lap ken6olajara gyanakodtak.
Megvizsgaltuk az olajat, de az kifogastalannak bizonyult. Vi-
szont a panasz onmagatol megsziint. Mintegy ,2 hénappal ez-
el6tt — ugyanez a panasz megismétlédoétt. A mintavevd sze-
rint nem gondatlansag volt az oka a szennyezddésnek. Ismét olaj-
vizsgalatra kértek tehat fel, amely természetesen ismét negativ
eredmennyel végzodott. Veégulis kiderllt, hogy mégiscsak a
gondatlansag volt a hiba, mert a sttélemezen az el6z0 siitéshol
visszamaradt tésztalemezkék feketén radégtek az utdnsitott
termék felfekvé lapjara. Ha a fentjavasolt feljegyzésekben
hasonlé esetekr6l az (zemek napldt vezetének, hibaismétlédés
esetén az (j Uzemvezetés is rogton megtalalna a felvilagositast
és a hiba kijavitdsanak mddjat. Feljegyzési konyvecskét ter-
mészetesen fel lehetne hasznalni az lGzem életében fontos egyéb
feljegyzésekre is, s ez szamos esetben nyujtana felvilagositast
és magyarazatot az Uzemek életét nem kell6 részletességgel is-
mer6 ellenérok el6tt talan érthetetlen jelenségek felmerilése
esetén is. llyen konyvecske tudomasunk szerint sehol sincs,
viszont pl. egy Uzemben 7 db ellen6rz6 napl6t tettek elénk ;
ez er6sen megneheziti az ellenérzést, hiszen az 6sszes naplokat
tlzetesen at kell nézniink az észrevételek megallapitasa celjabol.
De egy egész ,konyvtar” attanulmanyozasa nem illeszthetd
egy Uzemellenérzés keretébe.

A fentieket Osszefoglalva javasolnank a kovetkezOket :

1 a nyersanyag mindségének (vagy hibajanak, pl. ,csi-
razott”) jelzését,

2. a lisztek felhasznalas el6tti Gjboli gondos atszitalasat

3. a nyersanyagok és késztermékek megfelel§ raktarozasat,

4. a gyartas technoldgianak és az anyagnormanak pontos;
betartasat,

5. a gépi felszerelésnek karbantartasat és

6. a késztermék szallitas tokeletesitését.

Ezen szempontok figyelembevételével a sutbipari termékek
forgalméban Iényeges minéségjavulast érhetnénk el.
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