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A nukleinsavak kémiai felépítése ma már számos kutató 
vizsgálatai alapján tisztázottnak tekinthető. Az utolsó évtized 
vizsgálatai azt mutatták, hogy a főleg bázisos hisztonokhoz 
kötött nukleinsavak eloszlása a sejten belül különböző. Neveze­
tesen a dezoxiribonukleinsavak (DNS) főleg a sejtmagban, 
míg a ribonukleinsavak (RNS) elsősorban a citoplazmában 
fordulnak elő. Ez a jellegzetes elkülönülés értékes következ­
tetéseket tesz lehetővé a kétféle nukleinsav szerepét illetően. 
A legújabb időkben éppen ezen az alapon próbálják megközelí­
teni a beteg — főleg rákos — szövetek, valamint egyes bakté­
rium-féleségek kemizmusát. —- Ami a kétféle nukleinsav meg­
különböztetését és meghatározását illeti, többféle módszert 
dolgoztak ki. A ribonukleáz segítségével a RNS a sejtekből 
kioldható és a DNS bázisos festékekkel megfesthető (1). Az 
őrein és a floroglucin jóval intenzívebb színreakciót adnak, pl. 
RNS-el, mint DNS-el (2). Dische (3) az enzimatikusan kiprepa­
rált RNS-ra három jellegzetes színreakciót is megad, ismerete­
sek azonban keverék (4) és egyéb festékek (5, 6, 7) is a kétféle 
nukleinsav megkülönböztetésére. Ezen színreakciók megbíz­
hatósága azon fordul meg, mennyire sikerül elválasztani a két 
nukleinsav-féleséget. Erichson és munkatársainak (8) azon meg­
figyelését, hogy a perklórsav alacsony hőfokon főleg a RNS-t 
oldja ki, újabban mindinkább kezdik felhasználni (9, 10, 11). 
Ugyancsak az újabb időkben papírkromatográfiás (12, 13) és 
adszorpciós módszereket (14) is használnak. Casperssort (15) 
szerint a nukleinsavak 258 m^-nál erős abszorpciót mutatnak, 
ami bizonyos esetekben szintén jól felhasználható (16). Lehetc-
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ség nyílik megfelelő P-meghatározás révén is meghatározni a 
kétféle nukleinsavat (17, 18, 19). Ámbár éppen a furfurol- 
képződés alapján, melyben a DNS-ak nem vehetnek részt, 
élesen meg lehet különböztetni a kétféle nukleinsavat, az újabb 
irodalom mindössze két olyan meghatározást említ, mely a fur- 
furol-képződésen alapul Bergoldés Pister (20) mikromódszerüknél 
speciális apparaturában végezték a desztillációt, majd a furfurolt 
kloroformos extrakció után kolorimetriásan határozták meg. 
Mauritzen és munkatársai (21) pedig izolált sejtmagban végeztek 
RNS meghatározást oly módon, hogy a RNS-t előzőleg lúgos 
kezeléssel elválasztották a DNS-tól.

Vizsgálataink célja egyrészt az volt, hogy megállapítsuk, 
megkülönböztethetők-e a különböző állati szövetek egymástól 
kötött pentóztartalmuk alapján, másrészt, hogy egyszerű mód­
szerrel meghatározzuk a különböző szervek ribonukleinsav­
tartalmát. — Az első esetben arra gondoltunk, hogy a bizonyos 
esetekben körülményesen elvégezhető szerológiai vizsgálatot 
helyettesítsük egyszerűbb módszerrel. E célból a különböző 
állati eredetű izomszöveteket, minden előzetes kezelés nélkül, 
Tollens-módszere szerint ledesztilláltuk és a kapott furfurol 
mennyiségét floroglucid formájában mértük. A vizsgálatokból 
megállapítható volt, hogy az azonos izomszövetekben az össz- 
pentóztartalom viszonylag állandó és ha nem is nagy, de határo­
zott különbség jelentkezik ezen az alapon a különböző izom­
szövetek között. A vizsgálatok eredményeit az 1. táblázat 
tartalmazza.

Kísérleteink második csoportjánál abból a feltevésből 
indultunk ki, hogy az RNS mennyisége egyszerű módszerrel 
is jó közelítéssel megállapítható, közvetlenül az állati szervek­
ben, ha mindazokat a kísérő vegyületeket eltávolítjuk a RNS 
mellől, amelyek szintén tartalmaznak ribózt és így zavarják a 
furfurol-meghatározást. Erre a célra kitűnően megfelel a tri- 
klórecetsav, mely hidegen az állati szervekből kioldja az összes 
ú.n. „savoldható foszforvegvületet” , így elsősorban az adenozin- 
trifoszfátot, nukleinsav lebontási termékeit (nukleotidokat, 
nukleozidokat), továbbá bizonyos ribóz-tartalmú enzimeket is. 
A nukleoproteidek ugyanakkor az egyéb foszforproteidekkel 
együtt kicsapódnak. Tekintettel arra, hogy a különböző zsírok, 
lipoidok, foszforproteidek stb. a furfurol-képződést nem za­
varják, további tisztítás nem szükséges és a lecentrifugált 
csapadék közvetlenül felhasználható a furfurol-desztillációhoz.

Vizsgálatainkat a legfontosabb belső szervekre terjesz­
tettük ki. Először az összpentóz tartalmát határoztuk meg a
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szerv közvetlen TW/ens-desztillációjával. Bizonyos szerveknél 
pedig előzetesen 0°-on triklórecetsavval 15 percig kezeltük a 
gondosan homogenizált szervet, majd a lecentrifutált csapadé­
kot vetettük alá Tollens-desztillációnak. A vizsgálatok ered­
ményeiből — melyek a 2. táblázatban vannak összefoglalva — 
megállapítható, hogy amíg bizonyos szerveknél (izomzat, tüdő, 
csontvelő, agyvelő) az állat kora, neme, állapota stb. nincs 
lényeges befolyással az összpentóz-tartalomra, addig egyéb 
szerveknél a fenti tényezők jelentékeny változást tudnak elő­
idézni. A triklórecetsavas kezelés után kapott értékekből pedig

nemcsak a fehérjékhez kötött ribonukleinsav-tartalom hatá­
rozható meg jó közelítéssel, hanem az így kapott értékeket 
összevetve az összpentóz-tartalom, tehát előzetes kezelés nélkül 
kapott értékekkel — az irodalomból jól ismert ATP értékek 
figyelembevételével — következtetni tudunk az illető szervek 
egyéb pentózt tartalmazó komponenseinek jelenlétére is. Kü­
lönösen szembetűnő a két érték összehasonlítása pl. a mellék­
vesénél.

Hasonló módon vizsgálat tárgyává tettük a közismerten 
nagy ribonukleinsav-tartalmú pékélesztőt is.

Az adatok kiértékeléséhez ellenőrző vizsgálatokat végez­
tünk. Ezek során megállapítást nyert, hogy a Tollens-féle 
desztilláció körülményei között, ha azt tiszta, élesztőből elő­
állított RXS-al végezzük és tetranukleotiddal számolunk, az 
elméletileg számított furfurol-mennyiség átlagosan 48,6 %-os
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veszteséggel nyerhető ki. Ebből az a következtetés vonható le, 
hogy esetleg a hidrolízis-termékek a keletkező furfurollal a desz- 
tilláció körülményei között reakcióba lépnek egymással. Ezt 
alátámasztja az a kísérleti tény, hogy ha adott mennyiségű 
pentózhoz nnkleinsavat mérünk be, a nukleinsav mennyiségé­
nek növelésével mind a bemért pentózra, mind az összpentóz- 
mennyiségre számított veszteség növekszik. Az így kapott 
görbék a 47. oldalon levő diagramban láthatók.

Vizsgálatokat folytattunk továbbá oly irányban, hogy 
egyéb a természetes szervekben előforduló anyagok, így pl. 
aminosavak, könnyebben hozzáférhető fehérjeféleségek, ill. 
lebontási termékeik, koleszterin stb. jelenléte milyen mérték­
ben befolyásolja a reakciót.

Ellenőrző vizsgálataink során, melyeket a vizsgálati mód­
szerek III. pontja alatt ismertetünk, számos olyan adat bir­
tokába jutottunk, melyek a Tollens-féle módszer kiterjesz­
tését, ill. korlátozását jelentik egyes természetes anyagok je­
lenlétében.

Vizsgálati módszerek
I. Összpentóz-tavtalom meghatározása

A kísérletekhez használt állati szövetek minőségétől füg­
gően 10—100 g-nyi nyersanyagot mértünk be. A nyersanyag 
gondos felaprítása nem szükséges. A desztillációt az eredeti 
Tollens-módszer szerint végeztük, csepegtető tölcsérrel ellátott 
csiszolatos készülékben a következő módosításokkal. A desz- 
tillációt 100—500 ml 1,06-os fs-ú sósavval kezdtük el, ugyan­
csak a nyersanyag minőségétől, térfogatától függően. A desztil­
lációt addig folytattuk a szokásos módon, amíg az anilinacetátos 
színreakció negatív volt. Ez a legtöbb esetben 350—400 mi­
nél következik be. Egyes esetekben azonban (pl. pankreas) 
ennek a mennyiségnek 4—5-szörösét kellett ledesztillálni. 
A desztillátumot minden esetben meg kell szűrni az átment 
lipoid-anyagoktól. A furfurol mennyiségét floroglucid alakjában 
határoztuk meg. A szárított és mért csapadékból a pentóz- 
tartalmat a Kröber-féle táblázatból olvastuk ki.

II. Ribonukleinsav meghatározása
A triklórecetsavas előkezelés a szerv gondos homogenizá- 

lásán fordul meg. Ellenkező esetben a triklórecetsav hozzáadása 
után a kis részecskék felületére kicsapódott fehérje meggátol­
hatja a további kioldást. Ezért a triklórecetsavas kioldást az
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Különböző eredetű izomszövetek összpeutáz tartalma
1. táblázni

M e g n e v e z é s Bemérés
g

Víztartalom
0//0

Bemérés
száraz

anyagra
számítva

g

Szárazanyag fehérje tart.
Mért

florogiucid
mg

Összpentóz tartalom

% g mg
fehérjére
számítva

%

S z e l í d  á l l a t o k :
Sertéscomb - f - ........................... 100 72,57 27,45 73,87 20,26 25,5 ' 31,3 0,15
Marhacomb +  ......................... 100 76,47 23,53 87,38 20,56 31,9 37,7 0,18
Birkacomb +  ......................... 100 75,99 24,01 71,33 17,13 35,0 40,8 0,24
Lócomb +  ............................... 100 74,27 25,73 85,69 22,04 53,8 59,7 0,27
Borjúcomb +  ......................... 100 78,84 21,16 93,86 19,86 53,6 59,5 0,30

V a d n k :
Vaddisznócomb о ................... 100 74,5 25,5 84,7 21,6 36,4 42,2 0,20
Nyúlcomb +  ........................... 100 74,16 25,84 90,3 23,34 60,4 66,4 0,28
Szarvascomb о ................................ 100 73,1 26,9 95,5 25,7 82,3 88,4 0,34
Őzcomb + ................................. 100 75,76 24,24 81,55 19,77 71,7 77,8 0,39

S z e l í d  s z á r n y a s o k :
Libamell +  ............................. 100 40,87 59,13 24,03 14,21 64,2 70,2 0,49
Kacsamell +  ........................... 100 70,82 29,18 77,58 22,64 44,2 50,1 0,22
Tyúkmell +  . ............................ 100 39,2 45,1 0,21

Tyúkcomb +  ........................... 100 72,22 27,78 76,77 21,33 42,0 47,9 0,22
Pulykáméi l o ............................. 100 37,6 43,4 0,21
Pulykacomb о ............ .............. 100 55,5 45,5 45,2 20,6 31,4 37,2 0,18
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1. táblázat folytatása

Megnevezés Bemérés
g Víztartalom

Bemérés 
száraz 

anyagra szá­
mítva

g

Száraz anyag fehérje tart.
Mért

floroglucid
mg

összpentóz tartalom

% g mg
fehérjére
számítva

/о

V a d s z á r n y a s o k :
Fogolymell +  ......................... 100 71,96 28,04 90,0 25,26 46,8 52,7 0,21
Fácánmell о ............................. 100 74,3 25,7 91,8 23,6 64,0 70,0 0,29
Fácáncomb о ........................... 100 41,2 47,1 0,20

H a l a k :
Ponty -j- .................................... 100 76,97 23,03 96,2 21,86 26,2 32,0 0,15
Harcsa .................................... 100 27,5 33,1
Kárász ...................................... 100 80,82 19,18 91,9 17,63 21,0 23,4 0,13
Pontyikra +  ............................. 100 73,13 26,87 80,1 21,34 79,4 85,5 0,40
Haltej ........................................ 100 43,6 49,5

А +  , ill. о-el jelölt szövetek fehérje- és víztartalm át az alábbi forrásmunkákból vettük :
+  .1. K önig: Chemie der menschlichen Nahrungs- und Genussmittel (1918).
о E. Vollhase—E. Thymian : Ausgewählte Verfahren zur Untersuchung von Lebensmittel und Bedarfsgegen­

ständen (1951). *
* A közölt adatok -— a könnyebben hozzáférhető húsféleségeknél — számos k ü l ö n b ö z ő  minta középértékét adják 

meg. Az azonos mintából nyert értékek 0,1—0,3 mg, míg a különböző mintákból vettek 1—2 mg eltérést m utattak 100 g-os 
bemérésnél.
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2. táblázat

M e g n e v e z é s Bemérés
g

Víz­
tartalom

%
Fehérje
tartalom

0//0

Mért floroglueid 
mg

Üsszpentóz
mg Ribonukleinsav

T. E. kezelés előtt
T. E. 
kéz. 
után

T. E. kezelés előtt
T. E. 

kezelés 
után

fehér­
jére szá­
mítva

%

ingig
eredeti
anyag

Izomszövet +  . . . . 100 72,57 20,26 25,3 7,9 31,3 10,3 0,21 0,43
Agyvelő о ............. 100 81,0 8,8 26,7— 31,9 18.6 32,2— 37,7 24,7 1.11 0,98
Csontvelő +  ........ 100 3,40 1,95 6,2— 7,2 7,8— 8,2 — —
Szív +  ................. 50— 100 75,36 17,37 45,6— 74,4 27.6 51,5— 80,5 33,5 0,79 1,38
Tüdő +  ............... 50— 100 82,46 12,85 33,2— 35,2 26,2 39,0— 41,0 32,0 0,98 1,26
Vese -f ................. 50—100 76,85 16,72 40,0— 64,6 40,6 45,9— 70,6 46,5 1,17 1,96
Mellékvese x ........ 50—100 60,27 9,02 152,2—168,8 60,4 158,7—175,4 66,4 3,09 2,79
Máj +  ................... 50—100 72,55 19,54 94,0—109,8 79,5 100,2— 116,1 85,6 1,84 3,61
Lép о ..................... 50—100 75,5 17,8 67,3—108,8 71,7 73,3— 115,2 77,8 1,84 3,28
Hasnyálmirigy x . 50—100 69,95 21,52 280,8—380,8 228,0 286,9—389,7 234,4 4,57 9,84
Pajzsmirigy x . . . . 50 64,92 18,40 66,8 — 72,8 — —
Tobozmirigy x . . . 10 72,93 15,08 68,0 — 74,1 — — —
Thymus x ............ 50 80,76 16,33 87,1 52,4 93,3 60,3 1,55 2,54
Gyomor о ............. 100 80,9 15,2 47,0 — 52,9 — — —

Petefészek x  .......... 100 79,51 12,14 62,9 ■— 68,9 — — —
Here x ................... 100 82,36 15,23 49,4 — 55,3 -— — -—
Vér +  ................... 100 76,89 14,55 nyomokban — — — —

Pékélesztő .......... 10 75,0 12,95 61,6— 67,1 55,2 67,6—  73,1 61,2 19,86 25,71

x A thymus kivételével sertés belsőszervekre vonatkozó adatok, ahol a mért floroglueid mennyisége m i n d i g  100 g 
bemérésre vonatkozik. Az adatok részben több, különböző szervből nyert meghatározás középértékét, részben szélső érté­
keit tüntetik  fel.

+  A víz és fehérje tartalom J. König könyvének adatai, 
о A víz és fehérje tartalom E. Vollhase—E. Thymian könyvének adatai, 
x A víz és fehérje tartalom saját meghatározások.



СЛto III. Ellenőrző vizsgálatok
A )  Schuchardt-féle, élesztőből előállított nukleinsavból kinyerhető furfurol 

mennyisége a Tollens-féle desztilláció körülményei között.

Nukleinsav
mg

E l m é l e t i K a p o t t V e s z t e s é g

pentóz
mg

furfurol
mg

floroglucid
mg

furfurol
mg mg %

5 6 , 3 2 5 , 9 1 3 , 0 1 0 , 5 7 , 0 6 , 0 4 6 , 1
1 1 5 , 4 5 3 , 1 2 7 , 2 2 1 , 8 1 4 , 0 1 3 , 2 4 8 , 5
1 1 6 , 4 5 3 , 6 2 7 , 5 2 2 , 2 1 4 , 2 1 3 , 3 4 8 , 3
2 0 0 , 8 9 2 , 5 4 7 , 6 4 0 , 0 2 3 , 0 2 4 , 1 5 0 , 6
3 0 8 , 0 1 4 1 , 9 7 3 , 1 6 7 . 6 3 7 , 8 3 5 , 3 4 8 , 2
3 2 3 , 2 1 4 8 , 9 7 6 , 7 7 0 , 6 3 9 , 4 3 7 , 3 4 8 , 6
4 2 5 , 0 1 9 5 , 8 1 0 1 , 0 9 7 , 2 5 3 , 2 4 7 , 8 4 7 , 3
5 3 4 , 6 2 4 6 , 3 1 2 7 , 1 1 1 4 , 4 6 2 , 1 6 5 , 0 5 1 , 1

B )  Ugyanaz mint A )  x ü l ó z  jelenlétében.

Nukleinsav
mg

Xülóz
mg

Elméleti furfurol 
mg K a p o t t V e s z t e s é g

RNS-ből xiilózból összesen floroglucid
mg

furfurol
mg

mg
össz-

furfuroira
számított

%

Xülózra
számított

%

7 3 , 8 1 0 4 , 8 1 2 , 4 5 9 , 4 7 1 , 8 1 2 6 , 3 6 8 , 3 3 , 5 4 . 8 5 , 8
9 4 , 2 9 5 , 2 2 2 , 1 7 3 , 9 7 6 , 0 1 1 8 , 2 6 4 , 1 1 1 , 9 1 5 , 6 2 2 , 0

1 0 4 , 2 5 4 , 0 2 4 , 5 3 0 , 5 5 5 , 0 8 2 , 4 4 5 , 5 9 , 5 1 7 , 2 3 1 , 1
1 4 7 , 0 5 5 , 4 3 4 , 7 3 1 , 3 6 6 , 0 8 7 , 3 4 8 , 1 1 7 , 9 2 7 , 1 5 7 , 1
2 3 1 , 4 5 6 , 6 5 4 , 6 3 2 , 0 8 6 , 6 1 1 4 , 2 6 2 , 0 2 4 , 6 2 8 , 4 7 6 , 9
2 5 1 , 0 5 1 , 0 5 9 , 4 2 8 , 8 8 8 , 2 1 0 7 , 1 5 8 , 3 2 9 , 9 3 3 , 9 1 0 3 , 8
3 0 2 , 6 5 7 , 6 7 1 , 6 3 2 , 6 1 0 4 , 2 1 2 5 , 9 6 7 , 8 3 4 , 6 3 4 , 9 1 1 5 , 6
3 0 0 , 2 4 9 , 9 7 1 , 1 2 8 , 1 9 9 , 2 1 1 8 , 4 6 4 , 2 3 5 , 0 3 5 , 2 1 2 4 , 3



2-1 C )  Ugyanaz mint A )  a r a b  i n ó z  jelenlétében.

Nukleinsav
mg

Arabinóz
mg

Elméleti furfurol 
mg K a p o t t V e s z t e s é g

RNS-böl arabinózból összesen floroglucid
mg

furfurol
mg mg

össz-
furfurolra
számított

%

arabinózra
számított

%

5 3 , 2 1 0 9 , 3 1 2 , 3 5 1 , 3 6 3 , 6 1 1 1 , 2 6 0 , 4 3 , 2 5 , 0 6 , 2
9 8 , 8 9 9 , 6 2 3 , 3 4 6 , 8 7 0 , 1 1 1 1 , 7 6 0 , 7 9 , 4 1 3 , 4 2 0 , 0

1 0 6 , 2 4 9 , 2 2 5 , 0 2 3 , 0 4 8 , 0 6 7 , 2 3 7 , 5 1 0 , 5 2 1 , 8 4 5 , 6
1 1 4 , 8 4 7 , 2 3 4 , 2 2 2 , 1 5 6 , 3 7 3 , 1 4 0 , 6 1 5 , 7 2 7 , 8 7 1 , 0
2 0 6 , 6 5 3 , 8 4 8 , 8 2 5 , 2 7 4 , 0 9 5 , 5 5 2 , 0 2 2 , 0 2 9 , 8 8 7 , 3
2 4 8 , 0 4 8 , 4 5 8 , 7 2 2 , 6 8 1 , 3 1 0 0 , 4 5 4 , 8 2 6 , 5 3 2 , 6 1 1 7 , 2
3 0 7 , 0 5 3 , 6 7 2 , 7 2 5 , 1 9 7 , 8 1 1 7 , 6 6 3 , 8 3 4 , 0 3 4 , 7 1 3 5 , 4

D )  Izomszövetek és pentózok együttes desztillációsakor keletkező furfurol mennyisége.
I z o m s z ö v e t P e n t ó z Elméleti K a p o t t V e s z t e s é g

minősége g

egyedü

floro­
glucid

mg

1 deszt. 

furfurol
minősége mg

elm.
furfurol

ossz.
furfurol

mg

floroglucid
mg furfurol mg

össz-
furfu-
rolra

számí­
tott
%

pentózra
számí­

tott
%

Sertéshús 1 0 0 2 6 , 1 1 6 , 2 xülóz 5 1 , 7 2 9 , 2 4 5 , 4 5 3 , 4 3 0 , 4 1 5 , 0 3 0 , 0 5 1 , 9
Marhahús 1 0 0 3 3 , 8 2 0 , 2 arabinóz 5 2 , 4 2 4 , 5 4 4 , 7 5 3 , 0 3 0 , 2 1 4 , 5 3 2 , 4 5 9 , 1
Marhahús 1 0 0 3 3 , 7 2 0 , 2 xülóz 1 0 2 , 8 5 8 , 2 7 8 , 4 9 9 , 2 5 4 , 2 2 4 , 2 3 0 , 8 4 1 , 5
Marhahús 1 5 0 4 8 , 0 2 7 , 6 xülóz 1 0 0 , 2 5 4 , 7 8 2 , 3 9 0 , 8 4 9 , 8 3 2 , 5 3 9 , 4 5 9 , 4
Marhahús 2 0 0 6 3 , 8 3 5 , 8 xülóz 5 4 , 0 3 0 , 6 6 6 , 4 8 9 , 4 4 9 , 1 1 7 , 3 2 6 , 0 5 6 , 5
Marhahús 5 0 1 6 , 0 1 0 , 6 xülóz 2 0 6 , 3 1 1 7 , 1 1 2 7 , 7 1 6 3 , 8 8 7 , 7 4 0 , 0 3 1 , 3 3 4 , 1
Marhahús 1 0 0 3 1 , 9 1 9 , 2 xülóz 4 0 , 0 2 2 , 5 4 1 , 7 5 1 , 6 2 9 , 5 1 2 , 1 2 9 , 2 5 4 , 1
Marhahús 2 0 0 6 3 , 8 3 5 , 8 xülóz 4 2 , 7 2 4 , 1 5 9 , 9 7 4 , 8 4 1 , 5 1 8 , 4 3 0 , 7 7 6 , 3



^  E)  Izom szövet, nukleinsav és xü lóz együ ttes desztillációjakor keletkező furfurol m ennyisége.

Nukleiu-
sav
mg

Elméleti furfurol 
mg K a p o t t V e s z t e s é g

Xiilóz
mg Marhahús

g RNS-
böl

xiilóz-
ból

Marha­
húsból összesen

4
floroglucid

mg
furfurol

mg mg
ossz.

furfurolra
számított

%

xülózra
számított

%

•12,7 8 6 , 2 5 0 , 0 1 0 , 0 4 7 , 5 1 0 , 6 6 8 , 1 8 3 , 0 4 5 , 8 2 2 . 3 3 2 , 7 4 6 , 9
4 5 , 2 4 4 , 8 5 0 , 0 1 0 , 6 2 5 , 3 1 0 , 6 4 6 , 5 5 4 , 8 3 1 , 1 1 5 , 4 3 3 , 1 6 0 , 8
4 3 , 8 4 3 , 7 1 0 0 , 0 1 0 , 3 2 4 , 7 1 9 , 2 5 4 , 2 6 4 , 5 3 5 , 7 1 8 , 5 3 4 , 1 7 4 , 9
8 5 , 9 4 2 , 7 5 0 , 0 2 0 , 2 2 4 , 1 1 0 , 6 5 4 , 9 6 0 , 0 3 3 , 8 2 1 , 1 3 8 , 4 8 7 , 5
8 6 , 4 4 3 , 1 1 0 0 , 0 2 0 , 3 2 4 , 4 1 9 , 2 6 3 , 9 6 1 , 4 3 4 , 6 2 9 , 3 4 5 , 8 1 2 0 , 0

E )  Xülóz és egyéb vegyületek együttes desztillációjakor keletkező furfurol mennyisége.

Bemért vegyület
Xiilóz
mg

Elméleti
furfurol

mg

K a p o t t V e s z t e s é g

m inösége ti floroglucid
mg

furfurol
mg mg %

Aminosav-keverék* ........ 0 , 4 1 2 4 8 . 2 2 7 . 2 4 7 , 1 2 7 , 3
Ovalbumin ....................... 2 , 3 6 7 2 5 4 , 0 3 0 , 8 5 0 , 0 2 8 , 6 2 , 2 7 ,1
Ovalbumin ....................... 4 , 0 4 1 4 5 8 , 9 3 3 , 3 5 5 , 0 3 1 , 2 2 , 1 6 , 3
Véralbumin ..................... 2 , 0 1 5 6 1 0 5 , 6 5 9 , 8 9 6 , 8 5 2 , 9 6 , 9 1 1 , 5
Kazein ............................. 2 , 0 1 1 4 1 1 6 , 6 6 6 , 1 1 1 6 , 4 6 3 , 1 3 , 0 4 , 5
T eobrom in......................... 0 , 2 0 5 4 1 1 6 , 7 6 6 , 2 1 2 3 , 0 6 6 , 5 — —

U ra c il................................. 0 , 1 1 6 7 1 1 3 , 5 6 4 , 4 1 1 9 , 2 6 4 , 6 — —

Albumóz ........................... 0 , 9 9 8 5 1 1 3 , 2 6 4 , 2 1 1 7 , 9 6 3 , 9 — —

Koleszterin ..................... 0 , 2 1 7 2 1 0 6 , 8 6 0 , 5 1 1 4 , 7 6 2 , 2 — —

Keratin ............................. 0 , 2 1 3 4 1 1 5 , 7 6 5 , 6 1 2 4 , 2 6 7 , 2 — —

Foszforsav ......................... 1 , 0 0 0 1 0 3 , 8 5 8 , 8 1 0 8 , 0 5 8 , 8 —

♦ Leucin, glutaminsav, tirozin, hisztidin és arginin,



eredeti leírásoktól eltérően a következőképpen végeztük. A be­
mért és gondosan felaprított nyersanyaghoz (50 g) 12,5 g, cc. 
HCl-al kifőzött, kimosott és 110°-on szárított finom folyami 
homokot adtunk és annyi vizet, hogy a triklórecetsavas kezelés 
után ez utóbbi végkoncentrációja 4% legyen. A homogenizá- 
lást 18—20 cm 0-jű, előhűtött porcellán mozsárban végeztük. 
A homogenizált pép elkészítése után — ez a nyersanyagtól 
függően 15—60 percig tart — lehűtöttük 0°-ra és 50 ml 10%-os 
triklórecetsavat adtunk hozzá. 0°-on tartottuk 15 percig, ál­
landó keverés közben. Ezután a pépet lecentrifugáltuk 3500-as 
fordulatszám mellett és a csapadékot I. szerint ledesztilláltuk. 
Ezt a módszert használtuk a pékélesztő esetében is. A ribonuk­
leinsav mennyiségének kiszámítása a következőképpen történt. 
A kapott floroglucid mennyiségét a Kröber-táblázat adatai 
segítségével átszámítottuk furfurolra, ezt szoroztuk 1,945-el 
(az említett 48,6 %-os veszteség miatt) és az így kapott furfurol 
mennyiséget pentózra számítottuk át, majd 2,17-el a mól­
súlyokból számított faktorral, szorozva kaptuk a ribonukleinsav­
tartalmat.

Ö S S Z E F O G L A L Á S :
1. Szerzők m e g h a tá ro z tá k  kü lönböző e rede tű  á lla ti  izom szöve­

te k  ö sszp en tó z - ta r ta lm á t  Tollens-m ódszere szer in t és a z t  ta l á l t á k ,  
h ogy  az izom zat  ö sszp en tó z - ta r ta lm a  v iszonylag  állandó, de kü lönböző 
az e rede t szerint. B izonyos ese tekben  t e h á t  a m ódszer  segítségével le­
hetőség  nyíl ik  az erede t m egá l lap í tá sá ra .

2. A fenti m ódszer segítségével m e g h a tá ro z tá k  b izonyos belső 
szervek ö ss zp en tó z - ta r ta lm á t ,  ill. a legfon tosabb  sertés-beísőszervek 
közelí tő  r ib o n u k le in sav - ta r ta lm á t ,  előzetes tr ik ló rece tsav as  kezeléssel. 
A k é t  é r ték  összehasonlításából m eg á l lap í th a tó  az egyes szervek tr ik lór-  
ece tsavva l  k io ld h a tó  k o m ponense inek  m ennyisége  is.

3. A m ódszer  segítségével lehetőség nyíl ik  az é lesztő ipar szám ára  
kü lönböző  m inőségű élesztőféleségeknek ezen az a lapon  tö r té n ő  v izs­
g á la tá ra  és esetleg az élesztők k em izm u sán ak  felderítésére.

О О П Р Е Д Е Л Е Н И И  Р И Б О Н У К Л Е И Н О В Ы Х  КИСЛОТ 
Г. Земплен и Л. Кишфалуди

1. Авторы определили общее содержание пентоз методом Толенса 
в животных тканях  мышц разного происхождения и установили, что 
общее содержание пентоз мышц сравнительно постоянно, но различно 
в зависимости от происхождения. В отдельных случаях методом воз­
можно определить происхождение мышц.

2. Вышеизложенным методом определили общее содержание пен­
тоз некоторых внутренних органов, то есть определили после обработки 
триклоруксусной кислотой приблизительно содержание рибонуклеи­
новой кислоты найважных внутренних органов свиней. Сопоставлением 
полученных результатов возможно установить количество составных 
частей внутренних органов растворимых в триклоруксусной кислоте.
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3. Применение метода возможно распространить на исследования 
дрож ж ей разных качеств дрожжевой промышленности и случайно на 
выяснение биохимических процессов.

Ü B E R  D I E  B E S T IM M U N G  D E R  R IB O N U G L E I N S Ä U R E N
vo n

G. Zem plén  und  L .  K is fa lu d y

1. Die Verfasser b e s t im m te n  den  G esam tp en to se g eh a l t  vo n  t ie r i ­
schen M uskelgew eben versch ied en er  H e rk u n f t  m i t  der M ethode  von  
Tollens u n d  s te ll ten  fest,  dass d er  G esam tp en to se g eh a l t  d er  M u s k u la tu r  
v e rh ä l tn ism äss ig  k o n s ta n t  doch je  n ach  der  H e rk u n f t  versch ieden  ist.  
In  gewissen F ä l len  b e s te h t  d ah e r  die Möglichkeit die H e r k u n f t  v e r m i t ­
te ls  der g en a n n te n  M ethode  fes tzustellen .

2. M it Hilfe des o b en e rw äh n ten  V erfah ren s  w u rd e  der G e s a m t­
p en to seg eh a l t  gewisser in nere r  O rgane, bzw. der a n n ä h e rn d e  R ibonuc le in -  
säu reg eh a l t  d er  w ich t ig s ten  inneren  O rgane des Schweines n ach  v o rh e r ­
g ehender  B e h an d lu n g  m i t  T richloressigsäure  b e s t im m t .  D u rc h  Vergleich 
der be iden  W er te  k a n n  au ch  die Q u a n t i t ä t  d er  in  T r ich lo ress igsäure '  
löslichen K o m p o n e n te n  der einzehlen O rgane fes tges te ll t  w erden .

3. V e rm it te ls  d er  M ethode  eröffnet sich die Möglichkeit fü r  die 
H efe in d u s tr ie  zu r  U n te rs u c h u n g  v o n  H e fe a r te n  v e rsch ied en er  Q u a l i t ä t  
au f  dieser G rund lage  u n d  auch  ev en tue ll  zu r  A u fk lä ru n g  des C hem ism us 
der  Hefen.
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