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H E I N T Z E  K.:
Л  b á m u lá s je len ség e  é le lm iszerek ­
ben.

D eu tsch e  L e b e n sm i t t e l -R u n d ­
schau  51, 69, 1955.

É le lm iszerek  feldolgozása és r a k ­
tá ro z á sa  során  g y a k ra n  figyelhető  
m eg b a rn a  fe s ték an y ag o k  képző­
dése, így  pl. a lm a ,  gom ba, b u r ­
g o n y a  h ám o zásán á l ,  ap r í tá sá n á l ,  
gyüm ölcsök  m egfag y ásán á l ,  főze­
lék és gyüm ölcs szár ítá sakor .  A fes­
tékképződés  kü lönböző  m ódon  m e • 
h é t  végbe :

1. A nem enzimes bám ulás  r e d u ­
káló szén h id rá t  és fehérje, il le tve 
p e p t id ,  m ég  g y a k ra b b a n  amino- 
sav ak  je len lé tében  m eh e t  végbe és 
lényegileg k a rbon i lam ino  polikon- 
clenzációnak te k in th e tő ,  m elynek  
e red m én y ek ép p en  melanoidinok  
k e le tkeznek .  Maga a fo ly am at sok­
kal b o n y o lu l tab b ,  m in t  ahogy  
M aillard  (1912) és E u le r  kezd e tb en  
g ondo lták .  A m a lá ta  és ezzel eg y ü t t  
a  sör a ro m á já t  és színét,  a  melasz  
sö té t  sz íné t e lsősorban m elanoidi-  
n o k n a k  köszönheti .  T e k in te t te l  
a r r a ,  hogy  az am in o sav ak  közül 
főleg a lizin vesz rész t  a  fe s ték ­
képződésben , a hosszú ideig r a k t á ­
ro z o t t ,  b a rn u ló  to já sp o r ,  te jp o r  
s tb .  biológiai é r téke  ennek  az 
eszenciális a m in o sav n ak  m egkötő-  
dése k ö v e tk ez téb en  lényegesen 
csökken. A m elano id inképződés  
m e g ak a d á ly o zásá ra  tö b b  e l já rás t  
d o lgoz tak  ki, ilyen pl. az a lacsony 
v íz ta r ta lo m ig  (szobahőm érsék le ten  
1,5 —2 ,5 % ) való szár ítás .

2. Az enzimes bám ulásná l  a j e ­
lenlevő fe rm e n tu m o k  feno loka t 
o x id á ln ak  k in o n o k k á ,  ezekből k ü ­
lönböző közbeeső te rm é k e k e n  á t  
u g y an csak  b a rn a ,  m ég ism ere t len  
szerkeze tű  m elaninok  ke le tkeznek .  
E z e k  a fo ly am a to k  — a melanoi-

d inképződéssel k a rö l tv e  — okoz­
zák  a gyüm ölcs- és főzelékfélék 
b á m u l á s á t  h ám o zásk o r  és a p r í t á s ­
kor. Szerző részletezi,  m ik ép p en  
leh e t  az ox idációs fo ly am a to k  m eg ­
szak í tá sáv a l ,  az enz im ek  in a k t iv á ­
lásáva l,  v a g y  red u k á ló  any ag o k ,  
kü lönösen  a szk o rb in sav  h o zzáad á­
sával a b á m u l á s t  k iküszöbölni.

3. A karamellizáció szacharidok 
k ö rében  fordul elő, csak  m a g a ­
sabb  hőm érsék le ten  m egy  végbe. 
A fo ly am at rész le te iben  m ég n em  
t i s z tá z o t t .  Gál j  (B u d a p e s t )

E M A N U E L  N..  K N O R R E  I).,  
L JA S Z K O V S Z K A JA  J U . ,  P U L -  
S Z K A JA  V. :
É tk ezési z sírok  tá ro lh atóságán ak  
gyors k in etik a i v izsg á la ti m ód ­
szeréről
M jaszna ja  In d u s z tr i a  SZSZSZR 
1955 5. sz. 4 4 - 4 8 .

T e k in te t te l  a r ra ,  hogy  a szoká­
sos tá ro lá s i  h őm érsék le ten  ( — 8 C°) 
a zsír rom lása  ox idá lódás  k ö v e t ­
k ez téb en  igen lassú, a  t á r o lh a tó ­
ságra  v o n a tk o zó  v iz sg á la to k a t  cél­
szerű nag y o b b  hőm érsék le ten  v é ­
gezni.  A rrh en iu sn ak  a kém ia i r e a k ­
ciók sebességére a hőfok függvé­
ny éb en  fe lá l l í to t t  tö rv én y e  leh e tő ­
séget ad , h ogy  n ag y o b b  hőm érsék ­
le ten  k a p o t t  reakció  sebességi a d a ­
to k b ó l  k ö v e tk e z te tn i  lehessen a 
reakció  le fo lyására  k isebb  h ő m ér­
sék le ten . T e k in te t t e l  a r ra ,  hogy 
biológiai an y ag  v o n a tk o z á sá b a n  
kell az A rrhen ius-egyen le te t  a lk a l ­
m azn i ,  k ísé r le t i  ú to n  m e g á l lap í to t ­
tá k ,  hogy  az egyen le t  v a ló b a n  a l­
k a lm azh a tó ,  te rm észe tesen  azzal 
a m egszorítássa l ,  hogy  a reakció 
id ő t a r t a m a  z s í r f a j tá n k é n t  változó. 
Az ox idáció  ak t iv á lá s i  energ iá já ra  
20 — 25 kka l /m ol é r ték ek e t  kap-
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t ak .  K ísér le t i  ú to n  m e g á l lap í to t ­
t á k  az t  is, hogy  a fo lyékony  á lla­
p o tú  zs írra  k a p o t t  é r ték ek  é rvé­
nyesek  szilárd h a lm azá l lap o tú  zsír­
rá  is. Az a lk a lm a z o t t  m ódszer  
lényege, hogy  rendes  la b o ra tó ­
r iu m i üvegszűrőben  t e r m o s z tá tb a  
helyez ik  el a  zs í r t  és az üvegszűrő 
a ljáb an  fo r ra sz to t t  üvegcsövön  k e ­
resz tü l  7 — 8 1/óra m en n y iség ű  le­
v eg ő t  fu v a tn a k  a zsíron keresztü l .  
Az ü vegszűrőben  e lhe lyeze tt  zsír 
m enny isége  25 — 50 g. A levegő 
n y o m ás  á l lan d ó ság á t  k ap i l lá r  reo- 
m é te rre l  ellenőrzik. Id ő n k é n t  m in ­
t á t  vesznek  és m e g h a tá ro zzák  a 
pero x id szám o t.

A h n á s i  E .  (B u d ap es t )

S C S E N N IK O V  SZ., P E T R O V -  
S Z K A JA  E .,  K U S Z T O V A  L., 
K R A S Z N IC K A J A  K.
A  barom fihús és zsír  fr isseségén ek  
m egállap ítására  szo lg á ló  m ó d sze­
rekről
M jaszn a ja  In d u s z t r i a  SZSZSZR 
1955 5. sz. 5 1 —53.

A h ú s  fr isseségének m eg á l lap í­
t á s á r a  e llenőriz ték , hogy  a k ü lö n ­
böző ellenőrző m ódszerek  e red ­
m én y e i  h o g y an  egyeznek  az érzék­
szervi b í r á la t  ad a ta iv a l .  Az e llen­
ő rzö t t  m ód sze rek  a k ö v e tk ező k  : 
fe lü leti  cs íraszám  m eg h a tá ro z á s a  a 
m edencerésznél ,  а ря  m e g h a tá ro ­
zása, am m ó n ia  v iz sg á la ta  N essler 
reagenssel,  benzid ines  perox idaze  
p ró b a ,  to x in  k im u ta t á s  K olobo- 
lo tszk i szer in t ,  k énh id rogén  m e g ­
h a tá ro zása .  A csíraszám e llenőr­
zésen k ívü l h a sz n á lh a tó n a k  b izo ­
n y u l t  a b enz id ines  p erox idaze  p ró ­
b a  és az am m ó n iam eg h a tá ro zás .

A zsír fr isseségének ellenőrzé­
sére jól h a szn á lh a tó  a sav szám  és 
a  p e ro x id  szám  m eg h a tá ro zása .  
A friss zs írban  a sav szám  0,4 — 1, 
a p e ro x id szám  0,009, a r o m lo t t  
z s í rban  a sav szám  2,1, a p e ro x id ­
szám  0,31.

A lm á s i  E .  (B u d ap es t )

H E I M A N N  W .,  MATZ M., 
G R Ü N E W A L D  B., H O L L A N D  
H . :
A z a lan in  szinergetik u s h atá sa  
fen o lo s an tiox id án sok k a l való  zsír- 
au tóox id áció  g á tlásán á l
(Z. U. L. 102. 1. 1955.)

A W arb u rg -m ó d sze rre l  v ég ze t t  
v iz sg á la to k  az t  m u ta t j á k ,  hogy  
a l ino lsav-e ti lész te r  au tó o x id ác ió ­
j á t  gá tló  fenolos szerk eze tű  q u e r ­
ce tin  an t io x id án s  h a tá s á t  az a -a la -  
nin fokozza. A  p -b enzoch inonna l  és 
a -a lan in n a l  v ég ze t t  m odell-k ísér le-  
t e k  az t  m u t a t j á k ,  hogy  a fenolos 
an t io x id án so k  oxidációs te rm ék e i  
az a lan in t  p irosző lősavvá és a m ­
m ó n iá v á  red u k á l ják .  E z e k e t  a te r ­
m ék e k e t  n aprafo rgóo la j -  a -a lan in -  
h id roch inon  ren d sze rb en  is k im u ­
t a t t á k .  E zen k ív ü l  m ás  reakc iók  is 
le já t s z ó d h a tn a k  az o x id á l t  fenolos 
an t io x id a n s  és az a -a lan in  k ö zö t t ,  
am in ek  k ö v e tk e z té b e n  vörös  színe­
ződés lép fel.

(3-alanin n em  m u t a t  sz inerge­
t ik u s  h a tá s t .

R a jk y  A .  (B u d a p e s t )

F I S C H E R  H ., H A N S E N  R. G., 
N O R T O N  H. W .
G lukóz és ga la k tó z  m en n y ileg es  
m egh atározása  egym ás m ellett
(Anal. Chem. 1955. 27. 8 5 7 - 8 5 9 . )

Szerzők a B ruckner-fé le  o rcinol-  
m ó d sze r t  a lk a lm azzák  g lukóz és 
g a lak tó z  egy m ás  m e l le t t i  m e g h a tá ­
ro zá sá ra  kev e rék ek b en .  A sz in t  
470 és 560 m ér ték .  N ag y szám ú  
m e g h a tá ro z á s t  v égez tek  k ü lön  g lu­
kózzal és k ü lö n  g a lak tózza l ,  v a la ­
m in t  e cuk ro k  keverékével ,  a  leg­
kü lönfé lébb  a rá n y o k b a n .  A  tö ­
m énység  c sö v en k én t  0 — 0,2 m g-ig  
v á l to z o t t .  K özö lnek  abszorbciós 
g ö rb ék e t  az egyes o lda tokró l és 
egy tá b l á z a to t  s t a n d a rd  so roza tok  
abszorbciós méréseiről. Az e red ­
m én y ek  szá m ítá sá n a k  m ó d já t  rész­
le te sen  közü k .

K em ém jf j i  G. (B u d a p e s t )
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B R Ü C K N E R  J . :
M onoszaharidok  m egh a tá ro zá sa  az  
orein o lk én savreak eió  a lap ján
(B iochem  J .  1955. 60. 200 — 205.)

M onoszaharidok  m e g h a tá ro z á s á ­
n ak  m ó d já t  ír ja  le a szerző orcinol- 
k én sav  reagenssel, színreakció a lap ­
ján .  Legjobb  e red m é n y e k e t  31,2 
n. sav  a lk a lm azásáv a l  lehet elérni, 
forróv íz-fürdőben , 50 m p-es  heví- 
tés i idővel. Közli a glukóz, f ruk tóz ,  
ga lak tóz ,  m annóz ,  szorbóz és ara-  
b inóz á lta l e lő idéze tt  abszorbciós 
sp e k t ru m o k a t .  A k io l tá s i  é r ték ek  
t á b lá z a tá t  is közli,  m e ly ek e t  o lyan  
hu llám hosszon  m ér ,  ahol m ax im u m  
vag y  m in im u m  je len tkez ik ,  v ag y  a 
k io l tás i  é r ték ek  azonosak. E zek  az 
é r tékek  az egyes m onoszahar idok  
felismerésére a lka lm asak .  K é t  
anyagbó l álló k everékek  a m eg ­
a d o t t  g ra f ikonokból k ié r ték e lh e ­
tők .

K em én y f f i  G. (B u d ap es t )  

P R IM E  M. :
S zénd ioxid -m eghatározás m ela sz ­
ban
L is ty  Cukr. 1955. 71. 1 2 8 - 1 2 9 .

Szerző e ljá rása  a m elasz sav as­
kezelése á lta l e lő idézett h ab  m ag as ­
ság án ak  méréséti a lapszik . 100 ml 
m elasz t  10 ml 30 %-os foszforsavval 
kever. A keverés  elősegítésére 2 ml 
g licerin t adagol. A k e le tk eze t t  hab  
m ag as ság á t  15 perc u tá n  o lvassa  le. 
Az e ljá rás  jól rep ro d u k á lh a tó ,  
k isebb  hőm érsék le t i  és nyom ás-  
kü lönbségek  nem  a d n a k  lényeges 
e lté rés t .  Az e red m én y ek ,  m elyeke t 
szerző lem ér t  m enny iségű  N a 2CÜ3 
h o zzáad ásáv a l  e l len ő rzö t t ,  p o n ­
to s a b b a k ,  m in t  az edd ig  h aszn á l t  
g ra v im e t r ik u s  m ódszer,  m ely  szer­
ves, n em  cu k o ran y ag o k  b om lása  
fo ly tán  tú l  m ag as  é r té k e t  ad.

K em én y f f i  G. (B u d ap es t )

F I N C K E  A. :
K em én y ítő szö rp -m eg h a tá ro zá s
édességek ben
Z ucker  u n d  S ü ssw aren-w ir tschaft .  
1955. 8. 5. 188. 6. 231.

A k em én y i tő szö rn  m ennyiség i 
m e g h a tá ro zása  á l t a lá b a n  azon 
a lapsz ik ,  hogy  m eg m érik  az a n y a g ­
n a k  a polar izác iós fo rg a tá sá t  in ­
verzió  u tá n ,a l a p u l  véve  az t ,  hogy  a 
k ereskede lm i szörpnek  fajlagos for­
g a tá s a  szá razan y ag ra  szám ítv a  
134°. A zonban  ism ere tesek  olyan 
k em ény í tőszörpök ,  am e iy ek  155°-os 
fo rga tás i  szöget is m u t a tn a k  és e n ­
n ek  megfelelően a je lenlevő k em é­
nyítőszörp  m enny iségé t  a régi for­
m u láv a l  tö b b é  nem  leh e t  megfelelő 
m ó don  k is zám ítan i .  Abból a cél­
ból, hogy  ezen a ba jo n  segítsen, 
szerző nem rég  közölt  egy t á b lá z a ­
to t ,  m e ly n ek  segítségével k i  lehet 
szám ítan i  édes ipari  te rm ék ek  
s z ö rp ta r t a lm á t ,  közönséges és in- 
v e r tc u k o r ta r ta lm á t ,  függet lenü l a t ­
tó l, hogy  az e red e t i  szörp forga­
tóképessége szá razan y ag ra  szá­
m í tv a  134°, v a g y  155°. A szerző 
felü lv izsgálta  az ana l i t ik a i  m ó d ­
szereket.

J u c k e n a c k  és P a s t e rn a k  abból a 
m egfonto lásból indul k i,  hogy  a 
k em ény í tőszörp  1 8 %  v iz e t  t a r ­
ta lm a z  és á tlagos  fajlagos fo rga tó ­
képessége 134°. E zek  szer in t  a lk a l ­
m a z h a t ju k  R in ck  és Grossfeld 
kép le té t ,  m ely  szer in t  a kem ényítő-  
szörp t a r t a lo m  P  -f 0,043 x E  és 

"0,255
a k em én y í tő szö rp  s z á r a z a n y a g ta r ­
ta lm a  a köve tkező  k ép le t  szerint 
a lak u l  P  -f  0,043 x E ,  ahol is P  

1ЩТ2”
az in v e r tá l t  o ld a tn a k  polarizációs 
é r téke , E  pedig  az o ld a t  tö m é n y ­
sége.

Mivel je lenleg  különféle szörpök 
v a n n a k  fo rga lom ban , 3 e se te t  k ü ­
lö n b ö z te t  m eg , am i befolyással 
kell,  hogy b ír jo n  az an a l i t ik a i  m ó d ­
szerre.
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1. A te r m é k b e n  levő szörp m i­
nősége is m eg v izsg á lh a tó .

2. B á r  a t e r m é k b e n  levő szörp 
minősége k ü lö n  n em  v izsg á lh a tó  
m eg, a zo n b an  m e g á l la p í th a tó  az, 
hogy  a h a sz n á l t  szörp  „ n o rm á ­
lis” „k ü lö n leg es” , v a g y  n a g y m é r ­
ték b en  h id ro l iz á l t  szirup-e.

3. S em m it  sem  tu d u n k  az a lk a l­
m a z o t t  sz irup  minőségéről.

T á rg y a l ja  m in d a z o k a t  a lehe tő ­
ségeket ,  am e ly ek  a h á ro m  ese tben  
fen n á l lh a tn a k .

A to v á b b ia k b a n  e lőad ja  m in d ­
azo k a t  a s z ám ítá so k a t ,  am elyek  az 
egyes ese tek b en  szükségesek.

K em én y f f i  G. (B udapest )

A MINŐSÉGVIZSGÁLÓ INTÉZETEK HÍREI

A F ő v áro s i  V egyészeti  és É le lm iszerv izsgáló  In tézet 
Műszaki T o v áb b k ép ző  E lő a d á s s o ro z a ta  (M T E ) kere téb en  
L in d n e r  E le k  igazga tó  e lőadása  az „ A to m e n e rg iá ró l” . 
Z ak ar iá s  J e n ő  e lőadása  „ A  m in ta v é te l i  le le t jeg y ző k ö n v \  
és s z a b v á n y  szer in ti  m in ta v é t e l” c ím m el a M T E  k e re té ­
ben .
L in d n e r  E lek  e lőadása  „A z  a to m en e rg ia  és a n n a k  békés 
fe lh a szn á lá sa”  (M T E  előadás).
V lad im ir  K ru p ic sk a  (Csehszlovák É le lm iszeripari  Mi­
n isz té r ium  Minőségellenőrző F ő o sz tá ly  v eze tő je ,  P rága) ,  
L ad isz lav  P ro h á sz k a  (Minőségvizsgáló In té z e t  Édesipar i  
O sz tá lyveze tő ,  P rág a )  és V iliam  V a len ta  (Minőségvizsgáló 
In téze t  F őosz tá ly v eze tő je ,  P ozsony) lá to g a tá s a  a Fővárosi 
V egyészeti és É le lm iszerv izsgáló  In téze tb en .
A F őváros i  V egyészeti  In té z e tb e n  B a jk y  A n ta l  (É lelmi- 
szer ipari  M in isz té r ium  M űszaki Főosz tá ly )  e lnökletével 
A llom ásveze tő i  é r tek ez le t  a  minőségellenőrzés időszerű 
kérdéseiről .
K o t tá s z  Józse f  e lőadása  „S zesz ipari  k ész í tm én y ek  ellen­
őrzése és helyszíni v iz s g á la t a ” (M T E  előadás). 
A lex an d e r  B o rd o w sk y  (a Szesz-, Cukor- és É d es ip a r i  
Igazga tóság ,  Szófia) fő technológus lá to g a tá s a  a F őváros i  
V egyészeti In téze tb en .
Az É le lm iszeripari  M in isz tér ium , a B elkereskede lm i 
M in isz té r ium , a S z a b v án y ü g y i  H iv a ta l ,  a S öripari  K u ta tó -  
in téze t  és a K ő b á n y a i  Sör és M a lá ta g y á r  képviselő iből 
álló szak é r tő b izo t ts ág i  ülés a sörök pasztő rözéséve l k a p ­
cso la tb an  a F őváros i  V egyészeti  In téze tb en .
K a jd acs i  F e renc  e lőadása  : „É le lm isze rfes ték ek  ana li t i -  
k á ia .  I. rész 1MTE előadás).
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B udapest 
1933. o k t. 29 .

1953. o k t. 31.

1955. nov . 12. 

1955. nov . \ \ ,

1955. nov . 15.

1955. n o v . 28. 

1955. dee. 3 .

1955. dee. 13. 

1955. dee. 19.

K alocsa  — K ecsk em ét
A  K alocsa i és K ecsk em ét i  Minőségvizsgáló In té z e te k e t  
a B ács-K isk u n  m egyei  T an ács  az e red m én y eseb b  m u n k a  
é rdek éb en  K ecsk em é t  székhel lyel  ö sszevonta .

A szerkesztőség kér i  a  Minőségvizsgáló In té z e te k  v eze tő i t ,  h o g y  In té z e ­
tü k  h íre i t  m in d en  h ó n ap  u to lsó  n a p já ig  a felelős szerkesz tő  cím ére el­
kü lden i sz íveskedjenek.


