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Minden Uzem bizonyos mértékig teljesen kilonalld egységnek
tekinthet6, amelynek milyensége, mikodése sokféle szemponthdl
mérlegelhetd, figyelhet6, tehat ellen6rizhet6. Nem lehet kétseges, hogy
az altalanos érdekl6dés korében maradanddan azoknak az (izemek-
nek a tevékenysége korll el6térbe, amelyek arra hivatottak, hogy
az orszag lakossagat a legkulonbozébb élelmiszeripari készitmények-
kel lassak el, s ez mint feladat egydttal rendkiviil fontos allami érdek
is. Es mert igy van, a kormanyzatnak és a helyi tanadcsoknak a lehet6
legmesszebbmend maédon kell &rkddnitk, hogy e feladat teljesitésénél
az élelmiszeriparban miikod6é egységek tevékenysége lehetbleg hiba-
mentes és mind mennyiségi, mind pedig mindségi tekintetben a sziik-
ségletek és igények kielégitése biztosithatd legyen.

A kormanyzati szervek képviselGinek nyilatkozatai, valamint a
napi sajté hasabjain megjelend cikkek szinte sziinet nélkil hangoz-
tatjak a minGségi termelés eléggé még nem méltanyolt fontossagat,
a mennyiségi termelés mellett. Elelmiszeripari termelésiink tekin-
tetében ez a szempont kiléndsen nagy jelent6ségli, mert a természetes
adottsagok mellett a mindségi faktor allandé figyelmet igényel, az
ellenGrzéseknek tehat mindig is szamolniok kellett ezekkel a korulme-
nyekkel. Eppen a fentebb emlitett szinte propagandisztikus hang-
sulyozasnak megfeleléen a min6ségi ellendrzések most mar nagyobb
stllyal esnek latba és a mind@ségellenérzéssel jaré feladatok is egyre
élesebben kuldnilnek el.

A min@ségjavitasnak az a célja, hogy a fogyaszto, a készitménye-
ket fogyaszt6 dolgoz6 az eddiginél jobb, kifogastalanabb teljes érteki
aruhoz jusson, csak Ugy érhet6 el, ha az ipar megfelel6 nyersanyaghdl
indulhat ki a feldogozas soran, ha a gyartasi mveletek végrehajta-
sara alkalmas és kell6 kapacitasi berendezés all rendelkezésre, ha
teljesen szakképzett személyzet iranyitja és latja el a munkat, ha
az elhelyezés megfeleld, és az élelmiszeriparban nem utolsé sorban, ha
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szigorll gondossaggal biztosithaté az egészségligyi szabalyok betar-
tasa, valamint az egész telep alland6 tisztantartasa. Ha azonban az
ipar mindezen feltételek biztositdsa mellett el§ is allitja a kifogastalan
cikket, még egyaltalaban nem bizonyos, hogy a fogyaszté ugyanilyen
mindségben kapja is meg. Az élelmiszerek tllnyomd tdbbségének
még a legtartésabbaknak mondhatéknak is az a sajatsaguk, hogy
idével min6ségi valtozast szenvednek, s a valtozas kivételes esetektdl
eltekintve tobbnyire nem elényds. A legyartott aru gondatlan szalli-
tasa szakszer(tlen tarolasa, esetleg a kereskedelemben nem megfeleld
kezelése a legnagyobb gonddal és lehet6 legtokéletesebben legyartott
aru min@ségét is igen nagy mértékben leronthatja, azonban bizonyos,
hogy a leggondosabb szallitas, tarolas és kezelés is csak akkor bizto-
sithatja a fogyaszt6 felé a kell6 min6séget, ha az &ru, amelyet az
ipar el6allitott a vele szemben tdmaszthatd kdvetelményeknek
lehet6leg mindenben megfelel.

Nagyon nagy fontossagu tehat, hogy a mindségellenbrzés az
ipari gyartas terén hivatasat minél hézagmentesebben és minél nagyobb
hozzé&értéssel lassa el. A MEO és a MECS szervek az eddigi tapasztala-
tok szerint altaldban igen nagy igyekezettel, de sajnos még a kozel-
multban is nem egy esetben hidnyos ismeretekkel lattak el feladatu-
kat. Azt a korulményt, hogy a nyersanyagatvételnél olyan hibak
mutatkoznak, amelyek a gyartas soran sokszor karosan hatnak ki,
nem lehet mindig a mindségellenérok hibajaul felrdni. Ha a nyers-
anyag pusztan kils6é tulajdonsagai alapjan vagy a mindségellenér
rendelkezésére allo lehet6ségekkel nem birdlhatd el és nem mindsit-
het6 minden kétséget kizaréan a felhasznalhatésdg szempontjabol,
pusztan a széllitas Utemezésén mulik, hogy mégis azonnal felhasz-
nalasra kerll-e, vagy pedig megvarhatd-e az tUzemi laboratériumban,
vagy az iparagi laboratériumban, vagy gyakran a hat6sagi min6ség-
vizsgalo intézetekben végzett vizsgalat eredménye.

Az elelmiszeripari miniszter az 1952. évben kiadott 120.770. sz.
utasitasaban a felugyelete ald tartozé FOvarosi Vegyészeti és Elelmi-
szervizsgald Intézetet, valamint az Osszes megyei minéségvizsgald
intézetet utasitotta a hataskorébe tartozd élelmiszeripari Uzemek
allando ellen6rzésére, kilonds tekintettel a nyersanyagok minéségére,
a gyartaskozi minéség megallapitasara és arra, hogy a késztermekek
megfelelnek-e az érvényben levé szabvanyoknak, illetve ezek hianya-
ban az egyéb redjuk vonatkoz6 rendeleteknek, el§irdsoknak. Ugyan-
akkor kotelességiikké tette a higiéniai szempontok szerinti ellen-
Orzést is.

A budapesti intézet korzetében levd izemek a minéségi gyartas
kdvetelményeivel a gydrtméanyok el6allitasanél altaldban csak korla-
tozott mértékben rendelkeztek.
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Az Uzemek a t6kés gazdalkodas idejében tisztan uzleti szempon-
tok szerint, s tavolrol sem azzal a célzattal létesultek hogy a tarsa-
dalmi gazdéalkodas megfeleld tényezdi legyenek. llyenekként vette at
6ket a szocialista tarsadalom és nem egy vonatkozasban még ma is
az atcsoportositds és megfelel6bb tarsitas jelenségével taldlkozunk,
annyira nem lehetett az érokséggel a nyugodt tovabb fejlesztés bazi-
séig eljutni.

A termelékenységnek és a profil kell§ kialakitasdnak igy az
adottsagok szabtak idaig hatart, de ugyanez vonatkozik részleteiben
a mindségi termelés egyik leglényegesebb tényezdjére, a termelés
higiéniai kortlményeire is.

Az lzemek munkamddszerei legyenek azok barmily tdkéletesek
is, egyébként"csak akkor kdzelitik meg a megkivanhaté optimumot,
ha az anyagok tisztasdga és fert6zésmentessége az egyes részmivele-
teken keresztlil a végtermékig biztosithatd. Ennek els§ alapfeltétele
a kell6 elhelyezés. Helytelen pl. egy csokoladélzemet elhelyezni
olyan teriileten, ahol az egész kornyek leveglje allandéan fehérje-
bomlési termékek szagaval fert6zott. Ezen a ponton egyel6re még
teljesen a maganipar részér6l annak idején teremtett helyzet all fenn,
Ggyhogy ezen valtoztatni egyenlére nincs méd.

A fejlesztésnek és tokéletesitésnek higiéniai szempontbol is igen
fontos része a miveletek gépesitése és automatizaldsa, Minél jobban
mechanizalt egy élelmiszeripari termék gyartadsa, annal kevesebb
lehet6ség van az lzem alatti szennyez6désre és fert6zésre. E tekintet-
ben igen sdlyos volt az elmaradottsag, kilondsen a sit6- ésaz édes-
iparban, azonban az is megallapithaté, hogy a javitasra iranyuld
torekvések szdmos vonalon a helyi adottsdgokhoz viszonyitva maris
eredményre vezettek, illetve helyes irdnyban kialakuléban vannak.

A nyersanyagok, ideértve az alapanyagokat éppen ugy, mint a
segédanyagokat is, sok esetben nem mondhaték kival6 minéségliek-
nek és bizony nem egyszer éppen a termelés érdekében a termelvény
mindségének rovasara kell megalkudni az el6allitdé Gzemnek a hely-
zettel. Nem ritkan taladlkozunk ezzel a jelenséggel és bizony a keres-
kedelemnek, begydijtésnek és az alapanyagokat legyartdé tzemeknek
sokat kell még javitaniok a jelenlegi allapotokon, hogy a feldolgozd
lzemek részére a t6luk fliggd feltételeket Ugy val6sithassak meg,
hogy min@ségi lemaradas az 6 szerepiik révén ne keletkezhessék.

A nyersanyagok feldolgozésa soran tapasztalt hibak kozil a
megfigyelés ideje alatt szdmosat sikerllt az Gzemeknek Kikiisz6bol-
nitik és az ipar az anyagkezelés és feldolgozas terén sok esetben a
maga erejéb0l javitott a termelés mechanizmusan.

Szamos szép esetet figyelhettink meg, de ugyanakkor énkéntele-
nil is arra kell gondolnunk, miért kellett erésebb impulzusra varni,
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miért nem valésult meg, legaldbb a sajat er6b&l megvalésithato,
mar el6bb ?

Tapasztalat szerint igen komoly hibak okozéja lehet a helytelen,
meg nem felel6 csomagolas. Teljesen jol, kifogastalanul elkészitett, le-
gyartott cukorka asvéanyolaj szagu héléspapirosba csomagolva annak
szagat éppen Ugy atveszi, mint a boritélap nyomdafestékszagat, ha
azt teljesen friss allapotban, amint a nyomdabdl kikertlt, maéris
csomagolasra hasznaljak. Vagy akar abbdl is stlyos hibak szarmaz-
hatnak, ha a szikkadast igényl6 anyagokat vagasfrissen hermetikusan
zar6 gongyoletbe helyezik. Tehat a gyartas utols6 fazisaban is kelet-
keztek karosodasok, amelyekre azonban az ipar most mar kell6képpen
felfigyelt és a csomagolast a lehet8ség hataran belul tokéletesen igyek-
szik megvalositani.

Barmilyen legyen is az elhelyezés, barmilyen kevéssé valosult
is meg az Uzemen bellil a gépesités, egy dologra minden esetben lehet
és kell is tgyelni: az allandd, tehat lizem alatti tisztogatadsra. Nem
lehet letagadni, hogy sok helyen és sokan vétettek ez ellen a kdvetel-
mény ellen és gyakran a minden rendelkezésre all6 munkaer6t a
produktive termelésben kihasznalni akard torekvés megalkuvéasra
késztette az Uzemvezetést. Pedig, hogy mennyire dssze lehet egyez-
tetni a termelés mennyiségi kovetelményét az lzem alatti tisztan-
tartassal, azt a legnagyobb élelmiszeripari telepeink kozil nem egy
cukorgyarunk lzem alatti tisztasagi allapota bizonyitja.

Az ellenvetés, amely a hidnyolt tisztasagi allapot ellen legtébb-
szor elhangzott az, hogy az lzem talterhelt és normalis kapacitasan
felil kénytelen termelni, kétségkivil helytalld volt ugyan, amihez
az esetek nagy tobbségében egyes dolgozokra esd munkahelyeknek
zsufoltsdg kovetkeztében bedllott nagyfoku 6sszezsugorodasa is
hozzajarult, azonban ha meg is nehezilt ilyen kérlilmények kozott
a tisztantartds, lehetetlenné mégsem valt.

Ugyancsak kell6 komolysaggal torténik a legtdbb helyen az
élelmiszerekkel kézvetlendl érintkezd dolgozok testi tisztasaganak és
egészsegugyi allapotanak ellendrzése, valamint a tisztantartds bizto-
sitdsa zuhanyozdk, kézmosoOlehetdségek, tiszta munkaruhdk, stb.
atjan.

A nyersanyagok, valamint a késztermékek min6ségére nem cse-
kély fontossadgu kihatdsa van azok taroldsi mddjanak a felhasznéala-
séig, illetve a kiszallitasig. Itt is a maganszektortol tortént telep-
atvetellel kapott lehet6ségek szabjak meg a tulajdonképpeni hely-
zetet, alkalmassagot és kapacitast, ugyanakkor pedig az izem részére
Gjonnan kialakult termelési kapacitdsnak megfelel6en a rendszerint
megnovekedett termelés termékeinek befogadasara alkalmas rak-
tarak, egyéb tarold helyek rendszerint csak sziikségmegoldasok.
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Altalaban mindin vonalon tapasztalhaté a tarelohelyik férs-
helyeinek elégtelensége, nyersanyagra vonatkozéan ugyanugy, mint
a készéarura. A tapasztalatok azt is mutatjdk azonban, hogy nem
lehet és nem is szabad minden bajt, hibat, anyagromlast kizarélag
az egyenlére megvaltozhatatlan adottsagoknak tulajdonitani. Példa-
nak hozhatndm erre az egyik édesipari lizemet, amelynek pincében
elhelyezett nyersanyagraktéara van, mégis teljesen mintaszer(inek mond-
hat6, és nincs tudomasom arrdl, hogy ott az utdbbi id6ben valami
karosodas is bekdvetkezhetett volna a tarolas folyaman, ezzel szem-
ben egy sokkal korszer(ibb (izem természetesen lényegesen kedvez6bb
elhelyezés(i nyersanyagraktardban azt hiszem csupan azért nem kelet-
kezett szamottevd karosodas, mert az elhelyezés 6nmagaban véve
mar bizonyos biztonsagot jelentett, az anyag tarolasa pedig aranylag
rovid ideig tart a kedvez6 forgas kovetkeztében.

Kilonodsen élesen Utkdzik ki a tarolds megfelelé lehetdségeinek
a hianya a sut6iparban. Egészen lehetetlen koriilmények kozott
tarold lisztkészletek kétségtelendil hatranyosan befolyasoljak a mind-
ségi termelést, s6t a készlet hasznavehetetlenségének is okozdja lehet
a nedves padl6zato, vizes fald, szell6zetlen raktarban valo tarolas.
Még ennél is sllyosabb a helyzet a készaru, a kenyér-tarolasnal.
A hasznélatban lev8 sutddék nagy része a készaru elhelyezésére csak
igen csekély mértékben alkalmasak, alig rendelkeznek annyi lehetd-
séggel, hogy az elszallitasig kell6 leh(lés biztosithatd legyen, sokszor
még melegen, 6sszezsufoltam a darabokat egymasnak szoritva, torté-
nik a szallitas. Amikor pedig el6resiités szilkségessége all fenn, olyan
helyzetek adodnak, hogy kuldndsen a melegebb honapokban, de elvétve
egyébkor is, hidnyos gyartasi el6irdsok be nem tartdsa mellett, nagy
tételek megnyulésodnak és teljesen hasznavehetelenekké valnak.

Vilagos, hogy egy csapasra teljes rendet teremteni nem lehet,
de amint ramutattam, kell§ érzékkel, lelkiismeretességgel a bajt, a
hibat csokkenteni lehet és ezt kell is tenni, mint ahogy az utébbi
id6ben nyert tapasztalatok szerint ez a térekvés kell§ méltanylasra
talalt és az Uzemvezetés altalaban megért6én segiteni igyekszik.

Nagy elény szarmazhatnék abbol, ha az egyes lizemek &llapota
ellenérzéskor valamiféleképpen szamszer(ien Kkiértékelhet6, kifejez-
het6 lenne. EzAltal nem csupan az egyes lizemeknek egymassal valo
Gsszehasonlitasa valnek lehet6vé, hanem kifejezésre juthatna a fejl6dés,
javulas, esetleg a leromlasa valamely izemnek. Ugy vélem, ez az eset-
leg id6szakonkint kijeldlt bizottsagok Gtjan térténd elbirdlas hatasos
eszkozt adna az lzemnek és ugyancsak az ellen6rzés kezébe is arra, hogy
torekvésiikkel, munkéjukkal egymast tAmogatva, egymasnak iranyt
mutatva egész élelmiszeriparunk szintjét egyre magasabb szinvonalra
emelhessék és vele az egész magyar tarsadalom javat elésegithessék.
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