methode, welche auch fir rasche Grenzwertbestimmungen geeignet ist.
In alkoholischen Getrdnken und sauren Bonbons ist besonders die Kont-
rolle der Bleiverunreinigung aus hygienischem Gesichtspunkte erwiinscht.

IRODALOM

Heyrovsky J.:
; Noh/dk J. y

é _Polarographie, Wien, 1941.
(3) SIackerergV M':

Coll. Czehosl. Chem. Comm.
Polarographische Arbeitsmethoden,

12 (1947) 237.
Berlin,'1950.

KONYV- ES LAPSZEMLE

P. Ribéréau-Gayon :

Almasav-meghatarozas borban,
papirkromatografias eljarassal

(Evaluation de Vé&cidé malique des

vins par Chromatographie sur paapler

Ann. FaIS|f Praudes 47,

1954. Ref. : Z. f. L. u. F. 100, 339,
1955.)

Almasav borban, papirkroma-
tografia segitségével a kovetkez6-
képpen hatdrozhaté meg : Alkal-
mas papirosra (48x17 cm) egy-
mastol 3 cm-re, a szélesebb oldal
alsé szélét6l 2 cm-es tavolsagban
felvissziik a vizsgalandé bort, vala-
mint a tiszta, oldott almasavat.
Utébbibol olyan oldatot készitlink,
mely 1 g/lit. almasavat tartalmaz,
ebbdl 1, 2 és 3 mm3t viszink fel
mikropipetta segitségével, ami meg-
felel 1, 2 és 3y almasavnak. A bor-
bél 2, 4, 6, 8 és 10 mm 3t adago-
lunk, vigyazva arra, hogy egy-
szerre csak 1 mm’-t vigylnk fel a
papirra és hogy a folt Gjabb anyag-
mennyiség hozzaadéasa el6tt telje-
sen beszaradjon. A papirt ezutan
keskenyebb oldalai mentén &ssze-
flizzuk. A papirhengert alkalmas
hengeres edényben olyan oldatha
allitjuk be, amely 50 ml n propa-
nol, 50 ml eukaliptol és 20 ml
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hangyasav (98%) elegyitésével ké-
szllt. Ehhez az elegybez kezd6d6
zavarosodasig vizet csepegtetiink,
majd az opalizalé vizes fazist va-
lasztétolcsér segitségével eltavo-
litjuk. Tovabbi néhany csepp han-
gyasavtol az oldat teljesen atlat-
szova valik. Egyenletes atmoszféra
kialakitdsa céljadb6l az edénybe
20—30 ml vizet tartalmazé poha-
rat allitunk. Az oldatot 12—15 cm
magasra futtatjuk, majd jo szel-
I6ztetés mellett megszaritjuk és
igy a hangyasavat teljesen el(iz-
zik. A foltok el6hivéasa olyan ol-
dat rapermetezésével torténik,
mely 50 mg bromfenolkéknek 100
ml 96%-os etilalkoholban valé fel-
oldésaval készult és 0,1 n NaOH-
tol éppen biborpirosra szinez6dott.
Sarga szini kromatogrammokat
1%-0s NH3 oldat g6zeivel ajra
visszakékitink. Az almasavtarta-
lom kiszdmitdsa annak a borfolt-
nak alapjan torténik, amely 2 y
almasavnak felel meg. A bor ekkor

2 .
< g/lit almasavat tartalmaz, ahol

X a bor felvitt mm3-einek szama.
Bork6sav adja a legals6, almasav
a koOzéps6, borostyankésav a leg-
fels6 foltokat.
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COAEPXAHWE

Cofiep>xaHue >umpa W NeyUTUHHOCHOPHON KWUCAOTbl B MaKapOHHbIX
n3gennax, B Myke ¥ B MeKapobyNOUHbIX W3[enusax pacTBOPAeTCA ropaunum
cnuptoM. CogepxaHue xupa (KMPHbIX KWUCNOT) onpegensetca OyTupo-
meTpom [epbepa, W Mocne 3TOro W3 BeLLecTBa, HaxoAsllerocs B TpyoOke
lepbepa BblgenseTcs ¢ochopHas Kucnota nNpu MomMowy ammMOHWYMMONNG-
faTta.

ZUSAMMENFASSUNG

Der Autor l6st den Fett- und Lecithingehalt von getrockneten
Teigwaren, Getreidemahlprodukten und Weissgeback mit heissem Alkohol
aus. Den Fett (Fettsduren) gehalt bestimmt er mit dem Butyrometer von
Gerber, hiernach fallt er die Phosphorsdure aus der im Gerber-Rohr
enthaltenen Substanz vermittels Ammoniummolybdat.

KONYV ES LAPSZEMLE

W. Heinemann, R. Strohecker,
Matt:

Aszkorbinsav meghatéarozasa
papirkromatografia segitségével

(Zur Bestimmung der Ascorbinsaure
-auf£3a1p|erchromato§;raph|schem
Weg. Z. f. L. u. F. 97, 263, 1953.)

Az aszkorbinsav meghatarozasa
tébbnyire a vegytlet er6s redukalo6-
képességén alapszik. A szerz6k spe-
cifikus meghatarozast kivantak ki-
dolgozni, melynek segitségével az
aszkorbinsav biztosan megkulon-
béztethetd mas, az élelmiszerekben
levé redukalé anyagoktol. Oldo-
szerként butanol-jégecet-viz 4:1:5
aranyl keverékének fels6 rétegét
alkalmaztadk. Schleicher & Schull
2043 b M papiron leszall6 kroma-
tografiaval dolgoztak, H2S atmosz-
férdban. 5% —6 dra futtatasi idd
letelte utdn a kromatogrammot
molibdén-oldattal hivtak elé: 3 ml
ammaéniummolibdat oldat) 150 g
ammoniummolibdat /lit. 1%-o0s am-
mdnia oldatban) + 2 ml sdésav-
natriumcitratpuffer (ps= 3,8, So-
rensen szerint) + 3 csepp konc.
kénsav. Ennek az el6hivénak a
rdpermetezésével kék folt kelet-
kezett az aszkorbinsav helyén,
R/ = 0,36. Ezzel az eljarassal 2 y
aszkorbinsav még jol kimutathato,

66

de még 1y is észrevehetd &tesd
fényben.

Az eljarasnak nagy el6nye, hogy
az aszkorbinsav a kromatogram-
mon élesen elkulénil a meghata-
rozgsat maskilonben zavard ve-
gyuletekt6l, példaul a fehérjetar-
talmG anyagokban talalhaté szulf-
hidril vegylletektél (cisztin és
glutation), tovabba szulfit és tio-
szulfattél, vas Il és 6n Il soktdl,
reduktontol, mely cukroknak Ilu-
gos kozegben valo hevitésekor és
reduktinsavtol, mely pektin sava-
nyu hidrolizisekor keletkezik. Re-

dukéalé cukrok (glukéz, fruktéz,
galaktéz, xiléz, arabin6éz) sem
zavarjak a meghatarozast. llyen-

forméan az aszkorbinsav kimutata-
sanak ez a moddszere az eddig is-
mert legjobb analitikai eljaras.

A modszer kvantitativ meghata-
rozésra is alkalmas. Ez Ugy torté-
nik, hogy a vizsgdland6 anyagbdl
(pl. gyimolcslé, ndvényi- és szoveU
kivonatok) a startvonalra két
egyenld mennyiségli probat vi-
szunk fel és csupan az egyiket hiv-
juk el6. A masik, el6 nem hivott
foltot kivagjuk, hig oxélsavval ki-
mossuk a papirbél és Tillmann-

reagenssel (0,001 n diklorfenol-
indofenol), vagy mas mdédon meg-
titraljuk. )

Gal 1. (Budapest)



A magyarorszagi 167.800/947. sz. N. M. rendelet, tekintettel az
élettani vizsgalatok eredményére is, surgés felulvizsgélatra szorul.
Az Orsz. Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet mér felhivta
az Egészségligyi Minisztérium figyelmét e korlilményre és egy egész-
ségugyi szakemberekbdl all6 bizottsag felallitasat javasolta, amely a
felllbiralatot elvégzi és kivéalogatja a tudomany mai allasa szerinti
legmegfelel6bb mesterséges szinezékeket.

KONYV ES LAPSZEMLE

Makara Gyorgy:

Elelmiszerek védelme allati kar-
tevék ellen

(135. oldal, 76 d&braval. Mdiszaki
Konyvklado Budapest, 1955.)

Patkanyok, egerek, férgek, bo-
garak, molyok felbecsiilhetetlen
karokat okoznak a mez6gazdasag-
ban, begy(jtésben, élelmiszeripar-
ban és kereskedelemben. Az anyagi
karon felul kétségtelenil vesze-
lyeztetik az ember egészségét is.
Ennek a kett6s veszedelemnek az
elhéritasa érdekében irta a szerzé
a kényvét.

A kdnyv elsd részében az élelmi-
szerkartevék és irtasuk altalanos
ismertetésével foglalkozik, a ma-
sodik részében az élelmiszerkar-

tevéket és irtdsukat részletesen
targyalja. Megemlékezik a konyv
az ovorendszabalyokrol és jog-
szabalyokrél is. Tartalmazza az
irtdszerek betlirendes jegyzékét és
tablazatban az élelmiszerek kéar-
tev@it iparaganként és élelmiszer-
fajtak szerint.

Kilonds értéke a kdnyvnek,
hogy hasonl6 targyu magyar nyelv(
munka nem jelent meg, ezért nagy
hianyt potol. A kényvet a szerz6
a_legnagyobb gondossaggal, para-
zitologiai tudassal, gyakorlati ér-
zékkel és az egészségugyi szem-
pontok figyelembevételével irta.
Haszonnal forgathatja mindenki,
aki élelmiszerekkel, élelmezéssel
foglalkozik.

Bathory P. (Budapest)
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