KONYV- ES

Drozdov 'N., Materanszkaja N.:

A sertészsir oxidaciés valtozasai
kulonboz6 gyartasi  kéralmények

kozott
(Mjasznaja Indusztria SZSZSZR
1954, 1. sz.)
Az eddigi nézetektdl eltéréen

megallapitast nyert, hogy a zsirok
kezdeti oxidaciéjanak megallapi-
tdsdhoz legjobban hasznélhatok a
kévetkez6 reakcidk, illetve meg-
hatarozasok : az epoxid oxigén, a
jodszdm, a peroxidszam és az el-
nyelt oxigén meghatarozdsa. Ezek-
nek a modszereknek az alkalmazé-
saval sikerllt nyomon kdévetni a
sertészsir oxidacidjat az el6allitas
folyaman. Megallapitottak, hogy
a zsirok oxidaciéja bar mar a
kiolvasztds alatt megkezdddik,
legintenzivebben az ulepités folya-
mata alatt kovetkezik be. A va-
kuumban tortén6 kiolvasztassal
nyert zsir oxidaciéjanak mértéke
azonos a nyitott ustben kiolvasz-
tott zsir oxidacidéjanak mértéké-
vel. Tekintve, hogy az oxidalédas
foként az Ulepitében kovetkezik
be, ezért a zsir min6ségét elsésor-
ban az ulepités hémérsékletének
és id@tartaménak csdkkentésével
lehet javitani.

Almasi E. (Budapest)

Nordling W. D. :
keményit6 indikator oldat
eldallitasa
F({Chemist-AnaIyst 42, 70, 1953.
ef.:Z.f.L. U-u. F. 100, 77,1955.)

Szerz6 modszert kodzol olyan
keményit6oldat el6allitasara, mely
0 hénap utan még valtozatlan : 50

Stabil

LAPSZEMLE

mg glicerint 50 ml deszt. vizzel
elegyitink és az elegyet felforral-
juk. Hozzadadunk 1 g oldhaté ke-
ményitét 2—3 ml vizben, a folya-
dékot megkeverjiuk és 3 percig
forrdsban tartjuk.

Gal 1. (Budapest)

Drozdov N., Materanszkaja N .:

Az epoxid oxigen meghatarozasa
a zsirokban

(Mjasznaja _Industria SZSZSZR
1954. 1. sz.)

Az epoxid oxigén meghatarozasa
azon alapul, hogy az epoxid kotés
a vizmentes HCl-el reagal. A rea-
gens 0,2 n abszolit éterben oldott
szaraz HC1 gaz. Az étert el6zetesen
kalciumklorid felett Kkiszaritjuk,
majd fém natriumrol ledesztiilal-
juk. Az igy kapott abszolut étert
HCl-gazzal telitjuk 0,2 n koncent-
racioig. Az ilﬁ/mc’)don nyertreagenst
a kdvetkez6képpen hasznaljuk fel:
0,8 —1,0 g zsirt becsiszolt (veg-
dug6s 250 ml-es Erlenmeyer-lom-
bikba mérink. A bemért zsirt 5
ml abszolit éterben feloldjuk,
hozzdadunk 15 ml 0,2 nxabszolut
éterben oldott HCI-t. A lombikot
Uvegdugoéval lezarjuk és szobah6-
mérsékleten 3 oOra hosszat allni
hagyjuk. Ezutan hozzdadunk 25
ml neutrdlis 96%-os alkoholt, 0,5
ml fenolftalein oldatot és a feles-
leges HCI-t 0,1 n néatriuinhidroxid
oldattal megtitraljuk. Mivel a HC1
oldat titere valtozik, parallel vak-
probat kell bedllitani. Az epoxid
oxigént a kdvetkezd képlet segit-
ségével lehet kiszamitani :
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Epoxid oxigén % —
B-(A-D) «0,1 +0,016 100
bemérés (Q)

ahol: A a visszatitralasra fogyott

0,1 n NaOH oldat meny-
nyisége ml-ben.

B a vakprobara fogyott 0,1
n NaOH oldat mennyi-
sége ml-ben.

D a zsir savtartalma kovet-
keztében fogyott 0,1 n
NaOH oldat mennyisége
ml-ben.

Almasi E. (Budapest)

Perédi 1. :

Zsirok avasodasa. Gyors
avasitas, mint vizsgalati modszer.
Néhany antioxidans hatésa.

i,,EIeImezési L{Jar” VI, &
954. 4. sz. 104-111. old.)

A peroxidszam meghatdrozas a
zsiradékok avasodasi folyamata-
nak kovetésére gyors avasitasnal
is megfelel. Az érzékszervi avassag
fellépte és a peroxidszam kozott
Osszefliggés allapithaté meg, ezen
Osszefliggés azonban zsiradékon-
kint és zsiradékkeverékenkint val-
tozé.

Gallussavészterek (etil-, ill. pro-
pilgallat) 0,01%-ban adagolva a
sertészsir inkubacids idejét az ere-
detihez képest korilbelul tizszere-
sére novelik.

Garami Gy. (Budapest)

Grzsivo V., Nemec Sz., Valter L. :

A huskonzervek vitamin-
tartalma

(Mjasznajce hidusztria SZSZSZR
1954. 1. sz.)

Kulonb6zé huskonzervek Bx
(thiamin), B2 (riboflavin) és PP
(nikotinsav) vitamintartalmat vizs-
galva megallapitottak, hogy a tisz-
ta hasbo6l, marha-, birka-, sertés-
hisbél készilt konzerveknél a B x
vitamin tartdlom 0,01—0,03 ing/

42

100 g érték kordl mozog. Egyedil
a parolt sertéshus és a Kolbasztdl-
teiek konzervek mutattak 0,08,
illetve 0,13 mg% B~ vitamintartal-
mat. A B2vitamin mennyisége
0,1—0,2 mg% korul mozog. A PP
faktor mennyisége 2,3—4,7 mg%
korili értéket mutat. Sokkal ked-
vez6bb a készételek és a vagohidi
melléktermékekbdl készitett kon-
zervek vitamintartalma. igy a
majpastétom Bxvitamin tartalma
0,03 mg%, B2 1,70 mg%, PP 3,8
mg% talalhaté benne. Ugyancsak
nagy mennyiségben tartalmaz B2
vitamint a ,Vese paradicsommar-
tdsban” konzerv is. Bxvitamin
tartalma 0,04 mg%, B21,35 mg%,
PP faktor 2,7 mg %. Tekintve, hogy
a feln6tt ember B2vitaminszikség-
lete napi 2 mg és a PP faktorbol
napi 15 mg, a maj és vese konzer-
vek tdpanyagtartalmukon kivil
felhasznéalhatok mint B2 és PP-vi-
taminforrasok is. Megallapitottak
azt is, hogy a tartésitas nem csok-
kenti a vitamintartalmat, vagyis
ezek a készitmények konzerv alla-
potban ugyanannyi B2és PP-vita-
mint tartalmaznak, mint rendesen,
ételként elkészitve.

Almasi E. (Budapest)

Truttwin H .:

A hal éllottse’;génak_ meghataro-
z4sa jodometrikus titralassal

@z I L, U _u F. 97, 281, 1953.
és 99, 461, 1954.)

A hal romlottsaganak megalla-
pitdsara vonatkozo eddigi mdd-
szerek részben bonyolultak voltak
és ezért piaci moédszerekként nem
voltak felhasznalhatok, részben
esetlegességektdl, ellendrizhetetlen
tényez6kt6l fliggtek és ezért nem
voltak reprodukalhaték. Szerz6
gyorsan elvégezhetd eljarast ir le,
amely homogén atlagmintabél in-
dul Ki és a fokozéd6 romlast a jod-
fogyas mérésével kdveti. Adatai a
kozonséges t6kehalra vonatkoznak.
Szerz6 az arubeli té6kehalfilét has-



lardlén kétszer athajtotta és villa-
/al alaposan 0Osszekeverte. Ennek
iz atlagmintanak 1 g-jat egy 100
nl-es, becsiszolt dugos Erlenmeyer-
omhbikban 50 ml vizzel 1 percig
mrésen rdzta, hogy az anyag minél
inomabb eloszlasu legyen. Ezutan
15 ml-es birettdbdl lassan jod-
ddatot csepegtetett hozza (0,08 g
J resubl. pro anal.-t jol poritani,
3,15 g KJ pur.-mal kis heugerpo-
fidrban 6sszekeverni, kevés vizben
feloldani és 100 ml-re feltdlteni).
Kdézonséges tékehal titralasakor
kdzvetlenlil a hal megdlése utan
51 ml a jédfogyasztds ; ez azutan
emelkedik, a tizedik napon 12,6
ml, a tizenkettediken 18,2 ml. Az
elfogadhatésag fels6 hatara mint-
egy 14 ml.

A joddal valo titralas lepényhal,
foltos t6kehal és merlan esetében
is ugyanolyan hatarértékeket ered-
ményezett, mint a kdzonséges
t6kehalnal. Minden esetben 12 —13
ml volt az a jodfogyasztas, amely
mellett a halakb6l kellemetlen szag
kezdett &radni. 13—14 ml jod-
fogyasztds képviseli azt a hatéar-
értéket, amelynek elérése mar nem
teszi kivanatossad a halak élelmi-
szerként val6 felhasznélasat.

Az eljarasnak tovabbi egyszer(-
sitésére a szerz6 gyors modszert
dolgozott ki, amennyiben meg-
hatarozta azt az id6tartamot,
amely sziikséges a szuszpenzid szi-
nének a kivant ametisztszinre
valo beallasaig. 10 ml 0,08 %-os
jodoldat hozzaadasa esetén a még
élvezheté halhus atlag ,,id6értéke”

24 —25 perc. i
Gal 1. (Budapest)

Kiermeier F. és Pirner G.:

Vizsgalatok a Gerber-zsirmeghata-
rozasra vonatkozélag

Homérséklet és savkoncentracio be-
folyasa a zsirmeghatarozasnal, tej-
felben. éUntersuchungen tiber die
Gerber-Fetthestimmung 1. Mittei-
lung : Einfluss von Temperatur

und Surekonzentration bei der
Fcltbestlmmun% im Rahm. Z.f. L.
u. F. 100, 135, 1955.)

A reakcié-h6mérséklet befolyas-
sal van a tejfel zsirtartalmanak
butirometrikus meghatarozasara,
és ezért a kapott eredmények
nagymeértékben figgnek a hevités
korialményeitél. A savkoncentracio
a feltards folyaman ugyancsak
nagymértékben befolyasolja zsir-
tartalmat, mig egyidejlleg a zsir
minésége alig valtozik. Hostetter
és Lehmann javaslata : végezzik
a feltarast 65 C°-on és 68,7%-0s

kénsavval — bizonyult a szerz6k
vizsgalatai szerint a legelényd-
sebbnek.

Géal |. (Budapest)

Lindner K. és Nagy V.:

Gyors zsirmeghatarozas szénhidrat-
tartalmu ételekben

(,,ElelmezeS| Ipar‘(_VII. évf. 1953.
5. sz. 172-174. old.)

A Neusal oldattal térténdé buti-
rometeres zsirmeghatarozasi maéd-
szer ételek zsirtartalmanak gyors
meghatarozasara alkalmas. A szer-
z6k a Neusal oldat dsszetételén is

valtoztattak. Az (j 0Osszetétell
Neusal oldatokkal a meghatéro-
zasok ugyanolyan pontossaggal
végezhetdk.

Garami Gy. (Budapest)

Karacsony Dezs6:

Uj modszer fruktéznak gliikoz és
egyéb monoszaharidok melletti
meghatéarozésara

(Eleim. Ipar VIII. 309. 1954.)

A szerz6 modszert kézol, mely-
nek segitségével 0,2 —10 mg fruk-
tdz meghatarozhaté 80 mg glukéz
jelenlétében. A cukrot savval
bontja el. Az igy képzdédodtt hid-
roximetilfurfuro] guajakollal szi-
nes termékké kondenzal, melyet
fotométerrel lehet mérni.

Gal I. (Budapest)
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A szerkesztébizottsdghoz
a kovetkez6 dolgozatok érkeztek:

Sz. Dénes Anna és Sz. Pintér Margit:

Adatok tedak (Thea sinensis) asvanyanyagtartal-
méahoz, kilénds tekintettel a nehézfémekre.

Cieleszky Vilmos és Sz. Pintér Margit:

Bork6sav készitmények, valamint ezek felhaszna-
lasaval készilt italok O6lom és egyéb nehézfém
szennyezésének gyors polarografias meghatarozasa.

Bachlcr Istvan:

Eljaras szaraztésztak, gabonadrlemenyek, pék-
slitemények zsir- és lecitinfoszforsav tartalmanak
meghatarozasara.

Angyal GyOrgy és Fanczy Istvan:
Csipkebogyd-tea C-vitamin tartalmanak vizsgalata.

Lindner Elek:
Szadmlaloléc, mint a tejvizsgalatok segédeszkdze.

Jaschik Sandor:
Az élelmiszerszinezékek kérdésének mai 4Uasa.
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Tajékoztatd Olvasoinkhoz és Munkatarsainkhoz!

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények” negyedévenként jelennek
meg, évenként 1 kotetben.

Az ,Eredeti dolgozatok” rovat élelmiszerkémiai, mikologiai —
bakterologiai, — hygieniai kdzleményeket tartalmaz. Ugyancsak itt
kozlink olyan cikkeket is, melyek az élelmiszerkémiaval és élelmiszer-
vizsgalatokkal kapcsolatosak (pl. analitikai kémia).

A »Miszaki fejlesztés — Beszamoldk” rovat élelmiszeripari miszaki
feladatokkal, rendeletekkel, szabvanyokkal, rendészettel, tapasztala-
tokkal, hirekkel stb. foglalkozik.

A ,,Gyakorlati k6zlemények” rovid leirdsokat kozdlnek, laborato-
riumi vizsgalati modszerekr6l, szamitasokrdl, vagy eszkdzokrél stb.

A ,,Konv- és lapszemle” magyar és kilfoldi szakkdnyvek és folyo-
iratok kivonatat ismerteti.

A kozlemények tartalmaért a szerz6k felel6sek. A kozleményeket
tomoren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirassal U/a-es sorkoz-
zel, 4—5cm margdval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni.
A szakkifejezéseket, vegviletneveket Sfonetikusan kell irni. Az irodalmi
utaldsoknal a szerzék keresztnevének kezddbetlit és vezetéknevét,
tovabba a md cimét, illetve a folydirat kotet, év és oldalszamat kell
feltintetni a dolgozat végén. A kézirathoz csatolni kell a munka ma-
gyarnyelv( rovid Osszefoglalasait barom példanyban, tovabba egy
idegennyelvl rovid 6sszefoglaldst (orosz, nemet, angol vagy francia) a
dolgozat cimének forditasaval egydutt.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a
margén kijavitva azonnal vissza kell kiildeni. Az esetleges abrak le-
vonatat a kefelevonat szelére kell ragasztani a megfelel§ helyen és ellen-
Grizni kell azok szdmozésat és alairasat.

Onall6 kozleményekbdl a szerzék kivadnsdgara 40 db Jkaldnlenyo-
matot adunk. i

Kéziratokat és kefelevonatokat a felel6s szerkesztd cimére kell
kildeni: Kottasz Jozsef, Budapest, V., Yaroshaz-u. 9 11.

A szerkeszt6hizottsag
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