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Az 0Osszes szénsavtartalm( italok (alkoholmentes (dit6italok,
szorphigitvanyok, soér, must, 0Gjbor, gylmdlcsborkilénlegességek,
habzdborok, pezsg8, asvanyvizek stb.) vizsgalata alkalméaval a vizs-
galand6 anyagot a széndioxid tartalomtél meg kell szabaditani, szén-
savmentesiteni kell.

Az oldatban lev6 széndioxid eltavolitasa az analizis szempontjabol
igen fontos, mert ez a vizsgalati adatokat erfsen eltorzithatja, igy
teljesen hamis eredményeket kaphatunk.

A széndioxidot természetesen teljesen el kell tavolitani, s oly
modon, hogy a vizsgdlandé anyag alkot6részeiben (viz-, extrakt-,
cukor-, hamu-, sav-, alkoholtartalom stb.), illetve ezek 0sszetételében
valtozas ne kovetkezzen be.

A szénsavmentesitést a kdvekezdkeéppen végzik : a vizsgalandd
anyagot (mintegy 500 ml italt) kb. 1 literes lombikba toltik, 25 C°-ra
melegitik, kb. 20—30 percig er6teljesen razzak, majd oOraliveggel
lefedett red@s sz(ir6n sziirik. Ez a modszer hosszadalmas és nehézkes.

Kisérleteinkben a szénsavmentesitésre Alfa-rendszer(i labora-
tériumi centrifugat (separatort) hasznaltunk.

A centrifugélast szobah6mérsékleten, 1500—2000 percenkénti
fordulatszdmmal végeztik.

A centrifuga fémalkatrészei énozva voltak, sigy férni szennyez&dés
nem kovetkezett be.

A centrifuga kivezet6 csoveib6l az anyag (pl. ,sor, pezsgd) erds
habképz6dés kozben tavozik : a centrifugalt habszer(i anyagot f6z6-
poharban fogjuk fel; a hab néhany percnyi allas utan eltlinik, s az
anyag kristalytiszta lesz.

tschrlft far Lebensmittel-Untersuchung und -Forschung”-ban megjelent
dolgozat (98 . 1954. 106—107).
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Kisérleteink soran az egyes italokkal dsszehasonlité vizsgélatokat
végeztink a ,,kirdzasos” és centrifugalassal végzett modszer kozott.
A COatartalmat Langer és Schultze szerint, az extraktot piknométerrel
tértén6é fajstilymeghatarozassal, vagy refraktométerrel, a hamu-
tartalmat platinacsészében toérténé elhamvasztassal, a savtartalmat
0,1 n luggal val6 titralassal, az alkoholtartalmat desztillacioval és
piknométerrel torténé fajstilymeghatarozas utjan hataroztuk meg.

Az egyes italokkal végzett vizsgalatok elemzési adatait az alabbi
tablazatok szemléltetik :

Pezsgé és habzobor vizsgalatok

Alkohol  Extrakt co2
tf. 0o/0  g/100 ml g/100 ml

R érvé pezsgé kirdzas utan ... 10,26 6,33 0,01
(Unicum gyar)

centrifugalds utan ........ 10,32 6,33 0,01
Habzébor Kirdzas utan ............ 11,05 8,44 0,00
(Budafoki Bor-
palackoz6 Y.) centrifugalas utan ......... 11,05 8,41 0,01

Alkoholmentes Udit6ital vizsgalatok

Extrakt Hamu CO*
o/0 /100 g/100 @/100 Megjegyzés
ml

refr. ml mi
gyumalcslé
. . kirazas utan 13,45 14,18 0,045 0,00 felhaszna-
Bambi (na_rz,ancsuu) lasa nélkil
(F6véarosi Asvany-

vizlizem) gyumolcslé
centrifug. utan 13,50 1421 0,045 0,00 felhaszna-
lasa nélkul
gyuméoleslé
. kirazas utan 12,00 12,57 0,100 0,01 felhaszna-

Bambi (meggy) lasaval
(Févarosi Asvany- N,
viziizem) gytmalcslé
centrifug. utan 12,02 12,60 0,092 0,00 felhaszna-

lasaval
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Sorvizsgalatok

Extrakt g/100 g  Savtar-

msle
s i 9553

A - ejsav
Lf‘;gé? Valddi Eredeti gljlqo g g

m
Vilagos sor kirazas utan 2,63 3,02 424 941 21 003

(K6banyai

Sorgyar) centrifug. utan 2,73 291 419 955 21 0,02

Special Export sor Kirazas utan 3,98 2,94 488 12,56 1,8 0,01

(Kébanyai
Sorgyar) centrifug. utan 4,01 2,97 478 1264 18 001
Extra Malata sor  Kirazas utan 4,69 9,39 18,17 28 0,01
(Kébanyai
Sorgyar) centrifug. utan 4,71 9,40 1825 2,8 0,02

OSSZEFOGLALAS

A szénsavtartalm( italokbdl (pezsgd, sor, sth.) a szénsavat az
oldatnak Alfa Separatorban tortén6é centrifugaldsaval gyorsan, egy-
szerlen és tokéletesen eltavolithatjuk. A modszer — kilonosen sorozat-
vizsgalatoknal nagy id6megtakaritast jelent.

COAEPXAHWNE

M3 HanuTKOB, COAEPXalMX YrneKMcnoTy (lamnaHckoe, NWBoO U T. A4.),
npy MoMOWM LeHTPUdYrupoBaHms (andga cenapaTop) YrnekKucnoTy MOXHO
yAanuTb 6bICTPO, NErko U NOMHOCTbIO. MMpuMeHeHWe MeToAa, OCOGEHHO npu
CEPUIiHbIX MCCNef0BaHMAX 3HAUUTENbHO 3IKOHOMMUT Bpems.

ZUSAMMENFASSUNG

Die Kohlensdure kann aus kohlensdurehaltigen Getranken wie
Bier, Champagner usw. durch Zentrifugieren der Ldsung in einem
Alfa-Separator rasch, einfach und genau entfernt werden. Die Methode
bedeutet besonders bei serienweisen Untersuchungen einen grossen
Zeitgewinn.



