A kadarka és a kékfrankos

A kadarka tulélte a filoxéravészt, de erésen megtépdzta a szocredl korszak.

A Keleti Kdroly dltal kiadott elsé Borstatisztikai évkonyv szerint 1875-ben még a kékszolo-

tertiletek t6bb mint kétharmadadt a kadarka adta. Ez az ardny mdra 1% ald siillyedt.

A kadarka vagy szép lassan elttinik a torténelem utvesztdiben, vagy ujra fel kell épitentink.

A KADARKA

A kadarka eredetérol tobb orszag szak-
emberei vitdznak, maguknak vindi-
kalva az 6siség jogat. Az egyik a Bal-
kanra, a jelenlegi albaniai Shkodra-t6
kornyékére teszi a fajta kialakulasat, de
Bulgaria is 6shonos fajtaként tekint ra.
A masik népszeri teoéria Torokorszag
azsiai részére teszi a kialakuldsat. A
Jancis Robinson szerkesztette Wine
Grapes cimi kotet szerint (Penguin
Books, 2012) a DNS-vizsgalatok nem

Paris
1878.
1889.

|Szekszard
1876.

Brussel
1888.

p?._"ﬁ. i d ey S AL R By XY Y A s D S e s

42 RUBICON TORTENELMI MAGAZIN

——

==

id. HEIMANN ZOLTAN

——

BUDAPESTi%

<

adnak egyértelmu valaszt, de inkabb
az alban eredet valdszindsithets. A
torok hodoltsag idején a racok (mai
néven szerbek) hoztdk Magyaror-
szagra a fajtat. A kdzépkor magyar em-
bere fehérbort ivott, igy bizalmatlanul
tekintett a kadarkara. Thokoly Imrérol

Kitintettetett

TOTH KROLY

termelétél

jegyezte fel egy nem tul j6indulatu kro-
nikas: ,olyan aljas ember volt, hogy
még a vordsbort is megitta.”
Andrésfalvy 1952-53-ban a Tolna
megyei Sarkdzben gyUljtott néprajzi
anyagot, és voltak kozl6i, akik szerint
a szegények korében gyakran el6for-
dult, hogy a kadarka sz616t egy sarral
tapasztott, maglyaval ,kiégetett” go-
dorbe sziiretelték, tapostak, majd a ki-
erjedt bort nadszallal szivtak ki a tor-
koly al6l. Mindenesetre tény, hogy
1875-re a kadarka mar meghatarozoé a



magyar vorosborkultiraban. Liszt Fe-
renc kadarkat ajandékozott a papéanak,
s a hagyomany ugy tartja, hogy Schu-
bert ennek mamoraban vetette pa-
pirra a Pisztrdng 6tés hangjegyeit.

A fajta az id6jarasra és a betegsé-
gekre kilondsen érzékeny. Tomott
furtje, vékony héja, konnyed teste és
vilagosabb szine megneheziti a terme-
16k munkajat. A kadarka kimagasl6an
finom zamatokat, egyéniséget, kivalo
mingséget tud produkalni, de ehhez jo
évjarat, nagyon szigoru és odaad6 sz6-
1észeti munka, mindségi elkotelezett-
ség kell. Csak igy lehet a kadarka kony-
nyed elegancidja tiszta, jol strukturalt
kulonlegesség, amely ragyogban koz-
vetiti az évjarat és a termétdj jellegze-
tességeit. Nem Osszevethet6 a csersav-
ban gazdag francia cabernet vagy mer-
lot borokkal, de egyedisége éppen
ezért sikerre itéltetett. Gal Tibor (az Ev
Bortermel6je - 1998) tragikusan koran
eltavozott borasz baratom fogalmazta
meg szellemesen: ,A kadarka még nem
doéntdtte el, hogy fiu legyen-e, vagy
ldny.” Ezt a kérdést megvalaszolni mi
sem tudjuk, de keziinkben van egy
fajta, amely nagyon nehéz munkaval,
de ujra feltehetd a borkultura vilagtér-
képére. Megprobaljuk.

A KEKFRANKOS

A Frankisch (frank) név a kora kozép-
kor 6ta hasznalt kifejezés, de nem egy
sz6l6fajtat, inkabb fajtacsaladot jelen-
tett, melynek népszerd legendija
magat Nagy Karolyt emliti, mint aki
személyesen telepiti és kedvtelve fo-
gyasztja azt, illetve akinek kozvetlen
utasitasai alapjan elterjed. Bingeni
Szent Hildegard irja a 12. szazadban,
hogy a Frinkisch erételjesebb, mig a
masik sz6l6csalad, a Heunisch (hun,
ami ebben a korban magyart jelent) in-
kabb higabb bort ad. E két fajtacsalad
genomja adja egytiitt ma is a legtobb
régi eurdpai fajta genetikai alapjat.

A legelsé leirt, Frankisch névvel
meghatarozott fajta a 14-15. szazad-
b6l maradt fenn, igy j6 6tszaz év ho-
malya fedi a Nagy Karolyhoz kothet6
legenda igazolhat6sagat. Itt kell meg-
jegyezniink, hogy a 15. szadzadban
majd a kén mint bortart6sité megjele-
nése és elterjedése a bordszatban
hozza meg a lehet6séget a primer gyu-
molcsosség megorzésére és igy a fajtak
arnyaltabb megkilonboztetésére s
ennek révén az eltéro fajtak definiala-
sara, rogzitésére és elterjedésére is.
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A Blaufrankisch mint 6nall6 fajta
megnevezése el6szor 1862-ben a bécsi
sz6l6fajta-kiallitason jelenik meg s
1875-ben Colmarban jegyzik be hiva-
talosan a Nemzetkdzi Ampelographiai
Bizottsagnal. Németorszagban a fajta
1875-ben jelenik meg Lemberger
néven. Magyarorszagon a kékfran-
kos - mint széveght forditas - jelen is-
mereteink szerint el6szor 1890-ben
kertil emlitésre. A genetikai vizsgalatok
a kékfrankos/Blaufrankisch/Lember-
ger természetes ,szelektalodasat” a
K.u.K. éra magyar-osztrak-dalmat te-
rilletére teszik, de ennél pontosabb he-
lyet nem tudunk igazolni.

Villanyban a filoxéra utan Monte-
nuovo Nandor herceg honositotta meg
a kékfrankost. A csalddnév a svabos
Neipperg (magyarul Ujhegyi) névre ve-

44 RUBICON TORTENELMI MAGAZIN

zethetd vissza. A Neipperg 6rgrofok
Osei a svabfoldi Wiirttembergbdl szar-
maztak, s katonaként a Habsburgokat
szolgaltak. A csaladi archivumbol szér-
maz6 dokumentumok és a hagyomany
szerint (Schlumberger-szamla, 1865-
korul) télik eredeztetheté a kék-
frankos fajta Lemberger elnevezése.
A jelenlegi 6rgrof 6todik felmendje szol-
galt a Monarchia idején Lembergben
(ma: Lvov, Ukrajna) mint a csaszar
helytartdja, miatta hivjdk lemberginek
az altala telepittetett kékfrankost.

Egy masik teéria szerint a harminc-
éves haboru (1618-48) utan sokan te-
lepedtek at Karintiabdl, Voralbergbdl
és a mai Burgenland tertiletérdl a rész-
ben kitirtilt svab Wiirttemberg provin-
ciaba. Ok is vihettek magukkal kék-
frankos-identikus sz6l6vesszbket.

Amikor Maria Lujza csészarné, I. Fe-
renc Habsburg csaszér lanya nem ko-
vette férjét, Napoleont az Elba-szigeti
szamuizetésbe, hanem inkabb a bécsi
udvarban maradt, Adam Albert Rein-
hard von Neipperg 6rgroéfot, csaszari
és kiralyi tabornokot kérték fel a csa-
szarné 6rzésére. Napoleon haldla utan
0sszehazasodtak. I. Ferenc J6zsef 1864-
ben megengedte utdédaiknak, hogy
Parma hercegeiként felvehessék a
Montenuovo nevet. Az 6 fiuk, Wilhelm
hazasodott Batthyany Juliaval, és ho-
zomanyként atvették a Batthyanyak
dél-baranyai birtokait. Késébb unoka-
juk, Montenuovo Nandor herceg, az
L. vilaghaboru hés huszartisztje vette
at a birtokok iranyitasat. Elektromos
aramot vezetett be a majorsagokba és
az iskoldba, vasutat épitett, és Zsolnay
Vilmos mellett 6 lett a Baranya Megyei
Kereskedelmi és Iparkamara alelnoke,
Eurépai hirti kéksajtiizemet fejlesztett,
s még hosszan sorolhatnank vallalko-
z61 munkaja gyiimolcseit. Keserd za-
rasa ennek a szép torténetnek, hogy
1954-ben az AVO mérianosztrai borts-
nében halt meg, csaladja pedig emig-
ralt az orszagbol.

Szerencsések vagyunk, hogy rendel-
keziink egy olyan kékfrankoslegenda-
val, mely keresztiilvezet K6zép-Eurdpa
zegzugos torténelmén. Senkinek sincs
esélye kizarélagosan magaénak tudni
a fajta eredetét, hiszen kozds multja
ott van Ausztridban, Magyarorszagon,
Németorszagban éppugy, mint Horvat-
orszagban, Szlovakiaban, Szlovénidban
vagy Romaniaban. A kékfrankos/Blau-
frankisch/Lemberger/Frankovka mod-
ra... egy igazi Lingua franca, k6zos
nyelv lehet a kozép-eurdpai boraszok
kozott az egylittmiikodés utjan. €

z egyes érzékszervekkel kap-
Acsolatos megnevezG4-nyelvi
anyag rendkiviil valtozatos
eloszlasy, s ez dnmagaban is jelzi,
hogy mennyire tudunk, akarunk be-
szélni errél a kommunikaciés kozeg-
rdl, jelrendszerrdl. Ertelemszertien
a kevésbé tarsadalmiasult jelrend-
szereket ,érezziik”, spontan moédon
,vesszik” és nem verbalizaljuk. Ez
természetesen igy van jol, hiszen a
nyelv kutatéi nem gy6zik hangsu-
lyozni: a nyelv nem alkalmas a teljes
értékd kifejezésre, a nyelvi kozlés
korlatozott. Az alabbiakbdl kidertil,
hogy a magyar ember ,6térzékesen”
tud beszélni a szamara olyannyira
fontos borrdl - kiilon miifaj is kiala-
kult a borral kapcsolatban: a bor-
dal -, bar az egyes érzékszervek ko-
z6tt kiilonbség mutatkozik.

Meglatni és megszeretni. Nyilvan
igy van ez a borral is. Vannak helyek,
amelyek magukért beszélnek. Borhaz
vagy pince. Hordo, tiveg, palackozott
bor fadobozban. Vizualis élmény a
bor éllaga is: tiszta-e vagy zavaros. Be-
lekopétt a koldus a pohdrba (ha no-
vember elején a tiszta bor feliilletén
vékony hab mutatkozik), félfordul a
bor (liledékes), megtorik a bor (a szi-
ne zavarossa valik). Es a borhatas is
vizudlis élményt (latvanyt) valt ki:
borvirdg nétt az orrdn, kiverte a bor-
himlé. A borhatasban is van latvany:
Igyunk, hogy pirosodjunk!

A meglatas utan kovetkezik a meg-
szeretés, azaz az izlelés. Persze szem-
1élgetni, nézegetni, méregetni azért
soka illik; gyertyafényben és talpas
poharban. De csak meg kell izlelni,
késtolni, fel kell horpinteni, hajtani,
le kell hazni. ,Azt mondta az oreg
Kis, ne csak egyiink, igyunk is”, no
meg ,azt mondta a kabai asszony,
igyunk egyet, komdmasszony”. Kaban
kikutattak a szélds eredetét: a vitat-
kozokat az asszony ivaszatra buzdi-
tassal allitja le.

Bort sajt utdn - tartja az egyik
mondas, tehat tigyelni kell, hogy mit
mire. Az italok kozotti atjarast egész
bonyolult szélasrend uralja: Aki leves
utdn bort iszik, attol nem kérek tand-
csot. Aki vizet tesz a borba, a guta iis-
se orrba. Sorre bor mindenkor. Az iz-
lelés 1ényege: a bor reumaja - bocsa-
nat a nyelvbotlasért, de ez is folklor
adat: a bor aromaja. S hogy a tréfa-
nal maradjunk: A budai (piros) bor
nyelizii (nyelhetd, itatja magat). So-
kan nem 4alljak meg, hogy megszol-
jak a rossz bort: Ennek a bornak is



