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AZ IFJABB COSTES
A PRESTIGE HOTELBA KOLTOZOTT

Szoveg FLORI ANNA
Belséépitész VOROS VIRAG
Foté FILEP KRISZTINA

Costes Downtown elegdns, a szé

klasszikus és nem divatos értelmé-

ben. Kifogastalan, de ezzel nem hival-

kodik, és vendégeitél nem ,varja el”
az etikettet. Az elsé Michelin-csillagos magyar
étterem fivére semmiben sem hasonlit azok-
hoz a vendéglaté-ipari egységekhez, amelyek
szomszédsagat adjak Budapest belvarosaban.
A sztarséf, Miguel Rocha Vieira uj konyhaja jo
helyre és jo kezekbe keriilt a budapesti Vigya-
z6 Ferenc utcaban. A Lanchid pesti hidféjéhez
vezetd sz(k utcdcskaban nemrég nyitott a szép-
séges Prestige hotel (OCTOGON 2015/3) és
szerz6dott tarsa, a Raday utcai Costes uj hid-
féallasa, a Costes Downtown. Gerendaiék méltd

partnerre talaltak Mazen Al Ramahiban: a hoz-
zaértéssel és tisztelettel feldjitott, elblvolé
Hild-haz ugy simul bele térben ésidében a bel-
varosi szovetbe, ahogyan a portugal konyha-
muivész pazar fogasai a magyar kulindridba.
Az étterem, amely nemcsak a betérdket,
hanem a szallévendégeket is kiszolgdlja, az
épiilet megdrzott klasszikus formavilagabaiilld,
de azt nemismétlé enteridrt kapott. A szépség,
amely itt sem él 6nallo életet, hanem a kényel-
met szolgalja, a Costes Downtown berendezé-
sében a natur fa, a tégla és a mindeniitt bur-
szinek és a zold hulldamzasa otthonossa teszi
a teret, igy aztan annak sem kell feszengenie,
aki tudja, hogy luxusétteremben il, és az is
megnyugvasra taldl, aki messzirdl repiilt, intim
orait szallodai szobdkban tolti egy ideje.
Azon, hogy a menii és a talalas zavarba ejtd,
nem lehet segiteni. Bar a varakozas fesziiltsé-
gét valamelyest oldja a hatalmas latvanykonyha,

ahol a munkat elsésorban Vieira egykori sous
chefje, Tiago Sabarigo irdnyitja, az ott tanyér-
ra keriilé kompoziciokrél az embernek csak
percek utan jut eszébe, hogy ez valami olyas-
mi, amit meg lehet ennie. Azok, akik mar jar-
tak a Raday utcai Costesben, hamarabb rajon-
nek erre. Nem lepi meg 6ket az sem, hogy itt
homart nem kapnak: a Costes Downtown is
helyi és szezondlis alapanyagokbdl dolgozik,
a magyar konyha izvilagaban forog.

Atervezd olyan kornyezetet teremtett, amely-
ben minden ezt szolgdlja. A letisztultsagukban
egyszer( megoldasokat a legmodernebb épi-
letgépészet, konyhatechnoldgia, vilagitasve-
zérlés istdmogatja. Voros Virag érti, hogy a séf
csapatdnak és a vendégeknek kell egymasra
talalniuk — engedi, hogy ezé az interakciéé
legyen afészerep. gy aztan a Costes Downtown,
amely egyszerre keresetleniil hétkoznapi
és egzotikus tajakat idézé, befogadja és nem
beengedi az érkezét.
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