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TARSULATI UGYEK.

a carboxyl hidrogonjét methyllel, a hidroxyljét
benzoyllal helyettesitjiik. Azutdn beszamolt
azokrél a Kkisérletekrdl, melyeknek czélja
volt a cinchonint kiilénféle médon redukalni.
Eddig egy bihidrocinchonint sikeriilt el3-
allitani,

Ugyancsak & bemutatta a Goock-féle
szlirdtégelyeket, melyek azbeszttel csapadék
gyors szilirésére, kimosisira megszaritasara,
mérlegezésére sok esetben folGite alkalmasak.

3. Lengyel Béla, mint a bortor-
vény ligyében az 1895 Aprilis 30-iki iilésb6l
kikiildott bizottsag elnéke, jelentést tett a
bizottsdg megallapodasardl. A bizottsig szo-
tébbséggel kimondotta, hogy a borok sav-
tartalmanak novelésére a borkdsav hasznila-
tat megengedhetSnek tartja.

A szakosztaly a bizottsig jelentését tu-
domisul vette.

4. Laszlé Ede Dezsd a bortor-
vényre vonatkozdlag védte a szakosztilynak
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régebbi, a bortorvény iigyében kikildott
szakbizottsag véleménye alapjin, a KXir.
Magy. Természettudomanyi Térsulat valaszt-
manyihoz beadott észrevételeit, s kivanta,
hogy a szakosztaly valtozatlanul tartsa fenn
az elsd izben kikiild6tt szikebb szakbizott-
sag véleménye alapjan elfoglalt allaspontjat.

A Dbefejezett eszmecsere utin a szak-
osztdly felszélitotta ILaszl6 tagtirsat, hogy
el8adasat a Vilasztminy elébe terjeszthetés
végett a szakosztily jegyzGjének adja at.

5.Ilosvay Lajos hatirozatot kivan
az irant, vajjon hazai szerz8ktdl szirmazé
olyan dolgozatok, melyek szakkdzlonyGkben,
tudoményos folyéiratokban mar megjelentek,
szakosztalyi ilésen el8adis targyai lehet-
nek-e ?

A szakosztily kimondja, hogy ilyen
dolgozatok eléadds tirgyai nem lehetnek s
a Chemiai folyéiratban is csak roviden ko-
z6lhetSk.

LEVELSZEKRENY.
TUDOSITASOK.

(20.) Még egy maguvait r6pits nivény.
A Természettudominyi Kozlonynek 311. fii-
zetében Pater Béla 4 »6pité és parittydzé
termésekrsl. értekezik. A tanulsigos kozle-
mény ir6ja azonban meg fogja nekem engedni,
hogy a #opitd termések megneveste fajait,
az wugorkds magrugsé, Momordica Elaterium,
L. Ecballium Elaterium, Rich. Ecballion
agreste, Reichenb., népies néven : /o8 ugor-
kdval, mely kertemben évek 6ta magatél
vetédik és nb, pétolhassam ki, s egyuttal
kozelebbrdl és részletesen ismertethessem
meg.

Egynyari névény ; az egész sziirkés-zold,
merdén borzas, majdnem sertés; szira ter-
jeszkedd, kacstalan; levelei hosszinyelesek,
haromszogletin tojasdadok, vallban szivesek,
alig karéjosak, jelentékteleniil csipkések és
boizasok, durva tapintdstiak, csipdelkések ;
virigai 2zOldes halavénysirgak, erezettek,
haromnegyed hiively 4atméretGek; a por-
szalas vagy himvirdgok hosszi kocsanyos
egyszerli dlernybben nyildk, s az anya- vagy
termésvirigok maganosak, a levelek hénalja-
bol, rovid nyeliek ; termése korkorded, bor-
zas, 2z06ld, nedvdisan husos, éréskor lefelé
csiingd s a hossziikds kocsanyrdl a leggyon-
gédebb érintésrc elvilik, s barna magvait

Természettudominyi Kézlény. XXVII. kétet. 1895.

bizonyos mennyiségl nedvvel, teljes erdvel
és hirtelen szétlovelli. Magvai tojasdadok,
kissé Osszelapitottak, simak. Déli Eurdpaban,
szikar, kovecses helyeken vadon nd. Julius-
tél szeptemberig viragzik. A virigtermesz-
téssel foglalkozé kerttulajdonosok itt-ott,
mint a maga nemében talin nem is any-
nyira ritkg, mint inkdbb sajitsigos kiilon-
legességet, nem épen viragos padjaikon, ha-
nem a kerités mellett néhany példanyban
megtlrik.

A magrugé, Momordica L. nemnek
ezenkiviil még két faja ismeretes: a csdcsos
magrugé, Momordica Balsamina L., melyet
oneresstbfli-nek nevez a koznép, egy nyari
folyondar, melyet oszlopok és verandak és
épiiletfalak befuttatisara sikeresen alkalmaz-
hatni, és a legyes magrugé, Momordica
Charantia L., mely az el8bbitdl annyiban
kiilonbozik, hogy levelei hétkaréjliak, mag-
vai szennyes narancsszinfiek, mig az elébbié
feketék. Részletesen ismertettem a. Berecz
Antal szerkesztette »Természete 1878. évi
folyama 11 sziméban »A magrugé fajok ro-
vid rajza« czimen, s azokat, a kik talin ko-
zelebbrdl érdeklSdnek irantok, lehessen azon
kézleményem elolvasasara utalnom.

Kunszr JANos.
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KERDESEK.

(95.) A hé hatisira felbomlik-e a viz
alkoté elemeire ? Tapasztalas szerint az igen
nagy tiizet a gySnge vizsugar éleszti; mi en-
nek az oka? Miért vizezi a kovics az égd
faszenet ? Miért nedvesiti a kovacs az izz6
vasat ? N. 0.

(96.) Sziveskedjenek nekem egy els-
rangi matematikust megnevezni, a ki a fény-
tani lencsék chromatikus és sphaerikus elté-
réseinek megsziintetését czélzé gorbiileti vi-
szonyok kiszdmitisiban nemcsak a fennalld
chablonok és képletek alapjan, hanem az
ide vagd szamitisok legszélsd részleteiben is
teljesen jartas. P. A.

(97.) Nom fiilbevaléinak eziist foglalatja
felszinén megfeketedett és a tisztitds koézon-
séges moddjaval ezt a fekete szint nem birjuk
eltavolitani. Vajjon lehetséges volna-e az
eredeti fehér szint chemiai titon visszakapni,
és mind eljarassal ? K. M.

(98.) Batorkodom 1 téglat, 2 zacské
féldet I. és II. szimmal jelezve és 2 darab
dorogi szemet bekiildeni, és kérem, hogy
megvizsgilvan 8ket, tudatni méltéztasassék :
mi az oka, hogy tégldim salétromosak? s
mikép lehetne salétromtdl mentes téglit eld-
allitanom. Br. A.

(99.) A napokban hallottam, hogy egyik
szomszédos kozségben willdmos cséplégép
dolgozik ; megnéztem, s mint a gépész ma-
gyarazta, a hajté erdt benzin adja, melyet 2
dugattyt elbtt villimos szikra gyujt meg.

Allitélag Magyarorszagon ez az elsd és
egyetlen effajta csépldgép. Pr. J.

(100.) Sziveskedjenek velem tudatni,
hogy melyik tengeri fajtat tartjak nalunk a
legjobbnak, melyiknek van legtébb kemé-
nyit8tartalma és hogy hogyan lehet a leg-
egyszeriibb és leggyorsabb médon a tengeri
josagat és keményitStartalmat laboratorice
meghatérozni ? A sésavval valé invertilast,
tovabba a Lintner-féle iivegben valé feloldast
hosszasnak taldlom. W. E.

(101.) Mellékelten kétféle gombat kiil-
dok, kérdezve, mi a nevdk?

A nagyobb, mely egy hét leforgisa alatt
zsugorodott Ossze, ép allapotiban tyiktojis-
nagysagi s alakra is hasonlit hozzd; puha
tapintata s kékes-barna hartyaszerd burko-
lata volt. Sz. J.

(102.) Micsoda anyagokbdl és mi mé-
don késziil a dorzsolé mézga (radirgummi)

vagy az ehhez hasonlé anyagokbdl valé
egyéb targy, pl. lapda, bélyegz6, borszivé-
csd stb.? Hogy lehet Ontés vagy sajtolas
altal ez anyagokbdl tetszés szerinti alakd
tirgyakat elSallitani? Lehet-e mar kész gum-
mit djra feloldani, 4j alakokat formalni és
mi médon ? L. P.

(r03.) Az idei Jaquez-.sz8l6 termését
kiildém egy kis dobozban; a szira megfeke-
tedik és utina a bogydk is megfeketednek
gy, hogy az idei termésbél semmi sem
lesz, pedig kétszer volt permetezve, s most
harmadszor permetezziik. Mi oka van ennek ?

] L. F.

(104.) Mai napon postira tettem egy
dobozban par fiirt sz3816t, melyen barna fe-
kélyek vannak s ezen bajit megallapitani nem
tudjuk. Egyesek azt allitjak, hogy a flirtnek e
barnulasa a peronosporatdl keletkezik. Ké-
rem, legyenek szivesek e betegséget meg-
allapitani s az ellene val6 szernek megneve-
2ését kozolni. Sz. J.

(105.) Tobb éves szBlovenyigérSl met-
szett eme »sbajuszt« azon kérelemmel kil-
dom, hogy kegyeskedjék megbatérozni, vaj-
jon a nyélen all6 szemecskék valdban a
sz0616gytimdles korcsai-e ? Sv. F.

(106.) Babérfiim levelei a mellékelt 3
darab levélen mutatkozé betegségben szen-
vednek, még pedig olyan arinyban, hogy
attél tartok, hogy babérfiim teljesen ki fog-
nak pusztulni. A betegség deczember hava-
ban keletkezett és azéta folyton terjed és
mind nagyobb arinyokat 6lt. Minthogy sem
a betegséget, sem ellenszerét nem ismerem,
tisztelettel kérem, sziveskedjenek felvildgo-
sitdst adni a betegség neme, keletkezésének oka
és tovibbterjedésének meggatlasira nézve, és
vajjon megmenthet6k-e még babéraim a
végleges elpusztulastél vagy nem. Megjegy-
zem, hogy apolasuk koriil semmi mulasztis
nem volt. S. J.

(107.) Dr. Papai Kilmin d4r Kaban
mir két év eldtt artézi kitat furatott s 102
méter mélységhbdl elegendd vizet kapott. Mos-
tandban, bizonyosan, mert tobb artézi kutat
furattak, elveszté vize boségét, azért husz
méterrel mélyebbre furatta. A middén ezt
pumpoltdk, a munkéisok A&llitdsa szerint, a
mellékelt bogar a vizzel egyszerre csak ki-
bukott a ¢s8bdl. Tisztelettel kérem tehat, le-
gyenek szivesek megmondani, hogy miféle
bogar ez, mi a neve, és vajjon véletleniil ke-
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riilhetett-e a csébe, vagy a munkasok csak
képzelték, hogy a viztSmeggel ugrott ki. A
vizt8l, tigy latszik, nem fél, mert nilam is
mar 24 6rija van egy kis iivegben vizben.
HorvATH KALMAN,

(108.) Kis leanykdm (16 hoénapos) két
héten keresztiil erds hasmenésben szenve-
dett; az iiriilékkel tobb izben €13, virgoncz
mozgisu alczik keriiltek ki. Ez alczak tiszta
kitvizbe felfogva, mésod- vagy harmadnapra
szunyogokka fejlddtek.

Vidéki orvosaink allitisa szerint praxi-
sok alatt ilyen eset még nem fordult el5;
s6t az orvosi irodalomban sem talaltak pre-
cedenst arra, kogy gyermekek beleiben a
szunyog &lczaja eléforduljon.

Meéltoztassék felvilagositani, hogy mely
tton-médon keriiltek ez Alczak, avagy a szu-
nyog petéi a gyermek beleibe? A gyomor-
sav hatdsat hogyan keriilték ki? Valészini-e,
hogy a hasmenést ezek az alczdk idéz-
ték-e eld? WEINBERGER SAMU,

(109.) Egy nem épen tanult ember rossz
néven vette t6lem, hogy a balnarél azt alli-
tottam, hogy silya 100,000 kilogramm. Fz
allitisomat Bithory Nindornak, a polgari
iskolak szdmara irt allattanival igyekeztem
bebizonyitani, a mely azt irja, hogy a bélna
200 hizott okor sualyaval felér. Az illetd
csak tigy ad hitelt a tankdnyv ezen allitdsa-
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nak, ha még egy szaktekintély bizonyitdlag
hozzajarul. H. J.

(110.) Egy vékony, érczbdl késziilt lég-
gel telt gémb, Archimedes elve alapjan, a
vizben tudvalevbleg nem meriil ala. Hatha ez
a gomb a levegénél annyival konnyebb giz-
zal toltetik meg, mint a mennyivel a levegd
kénnyebb a viznél, akkor épen dgy fog fel-
széllani a levegbben, mint a vizben léggel
telve ? J. E.

(111.) Milyen szeszmérd a legalkalma-
sabb s legbiztosabb a szeszfokok meghata-
rozasira ? A 9o fokos spiritusz, mind készii-
1ékkel, mily alapon, mily szamitis utén
allapittatik meg 9o fokinak? E. K.

(112.) Par év elStt kertinkben levd
feny8fa tobozat akarvan lerazni, rizas kdzben
letorott a fa kozépsd vezérhajtisa. S most la-
tom, hogy az egyik oldalhajtis a tGbbiek koré-
bl (mert 3—4 is van egy korben) kivallott,
folegyenesedett, s felcsapott vezérhajtasnak,
Kérdem, mi az oka, hogy ez az 4g iranyt
valtoztatott és oldali irany helyett égnek tor?
s miért pem tOrt igy égnek a t6bbi 2—3

hajtas is? E. K.
(113.) Van-e megbizhaté id6joskésziilék,
a mely rovid iddvel el8bb — 1—11/2 éra

— jelezné a bekévetkezd iddvaltozast és pe-
dig pontosan. E. K.

FELELETEK.

(86.) A kavé izletes volta és josaga fiigg a
kavészemben 1év6 coffeint6l és a porkslés
kozben képz6dd cafeon nevii illatos barna
olajtdl. Fokellék a nyers kavénak helyes por-
kolése. Ha gyengén porkoljik, megmarad a
coffein, de ki nem fejlédik benne az illatos
cafeon és italunk fanyar lesz, ha pedig ers-
sen porkoljik, elillan mindkét alkatrész; a
kavébél szenes tomeg lesz, a melybdl csak
hatastalan és izetlen italt készithetiink. A
porkolést parazstizon folytonos egyenletes
keveréssel fokozatosan, de nem talhevitve
addig és annyira végezziik, hogy a kévé-
babnak barnis szine legyen s a Lképz5dd
ill6 olajtél maga a kavészem Dbizonyos
tompa fényt kapjon (mintegy gyengén izzad-
jonm). Az igy megporkolt kavét egyenletes
lehdtés végett zirt edényben a kihiilésig
kormozgasban tartjuk, a mit a szakacsnék
két tinyér kozott igen praktikusan oldanak
meg ; ebbdl egy személyre 15 vagy 25 gr.-ot
megdaralva, barmily divatos kavéf626 edénybe
tesziink és annyi forré vizzel forrdzuk le, de
nem f8zziik, hogy a sziiredék 100 gr.legyen.

A tiszta forré viz helyett vehetiink oly forrd
fézetet is, a melyet az eldz6 naprdél maradt
kavéaljnak vizzel val6 kif6zésébol és atszirésé-
bél nyertiink ; ez ugyan a kivét jobbad nem,
de szinre nézve feketébbé teszi. Minden né-
ven nevezendé pétkavé, mint pl. fiige, ma-
lata, czikoria stb. mint élvezeti italra alkal-
matlan, elvetendd, de igen is ajanlhaté, mint
ezt mar a nagy kéavékereskedések forga-
lomba is hozzak, két Liilonbozé faj kavé-
nak, a porkolés utin valé keverése. Porkolt
kavébsl nagy készletet ne tartsunk ; a kiaz
idét és firadsidgot nem sajnalja, lehetSleg
naponként frissen porkolt kivét hasznaljon.
Hipast Jozser.

(86.) Nehany év el6tt, mikor ardgyiij-
teményemet folszereltem, tijékozédas czélja-
bél kiprébiltam a gyiijteményemben levé
Ssszes (66) kavéfajtat és kiprébaltam a kavé-
jtal készitése modjait is.

Hogy a kavéfajta milyen hatdssal w¥an
az ital zamatjira, azt talin Dbizonyitani is
felesleges ; de hogy ugyanabbél a fajtabé],
ugyanolyan médon készitve sem kapunk
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mindig egyforma italt, azt bizonyira nem
mindenki tudja. Minél hosszabb ideig all a
kavé raktiron, annil zamatosabb italt fog
adni. A legjobb faju kivét is kell legalabb
harom évig raktiron tartani, hogy zamatos
italt adjon, s igy eshetik meg, hogy a mi-
ndségre utolsé helyen all6 braziliai kavé
zamatosabb italt adhat, mint az elsé mind-
ségli mokka, ceylon, menado vagy kuba
kavé, ha elég hosszd ideig allott raktaron.
A friss szedési kavé jellemz$ vad, nyers
szagd, s csak az 3llds folyamaban vesziti el
e tulajdonsagat.

Nem lényegtelen szerepd az ital josa-
gaban a kavé porkélésmddja és tartama. A
porkdléskor a kivé egyes alkotd részei bom-
lisnak indulnak ¢és finom, aromds szagh
olajat fejlesztenek. Ez az olaj az, a melyaz
italpak zamatjat &s részben izgaté hatasat
kolesdnzi és ez az, a mely a porkoléskor
az egész konyhat betolti illatdval. Minél
tobb olaj szall el, annal kevésbbé kapunk
zamatos italt. Az olaj keletkezését a kavé
megizzadasa jelzi és igy nem szabad a kavét
tovabb poérkolni, mint a mig meg nem izzad.
Természetesen az izzadis a kévé egész to-
megében csak akkor fog egyszerre bekdvet-
kezni, ha a kavét folytonosan keverjik, s
ha egy idében csak™ egy faju kivét porko-
link. T&bb kavét egyszerre nem szabad
porkdlni, mint a mennyi egy hét alatt el-
fogy, mert az aromas olaj egyrészt elparolog,
masrészt avasoddsnak indul; ugyancsak az
elparolgds megakadalyozisira kell a még
forré kavét dobozba tenni és jol elzarni.

Nagyon fontos szerepet jatszik az ital
josagiban készitése modja. Tudtommal a haz-
tartasokban haromféle modszer van alkalma-
zasban. Minalunk a legrégibb és legelterjed-
tebb a forrizids, a melyhez az tgynevezett
kavémasinit hasznaljak. A készilék két f5-
részbdl all: a felsé hengeralakd forrdzébél
és az als6 kannabdl. A forrizé feneke szita-
szeriien atlyuggatott fémlap; erre teszik a
megdaralt kavét, jol lenyomjik, s most teljes
forrasban lev3 tiszta vizet Ontenek red, a
mely, ha a kavén A4tszivirogva a kanniban
Osszegyiil, kitlind zamatd italt szolgiltat. So-
tétebb és erésebb zamath italt kapunk, ha
a forré vizbe egy késhegyni széda bikarbo-
nat tesziink. Ez logossa teszi a vizet és igy
a zamatot adé olaj kénnyebben fog kiold6dni.
A Kkivépotlék, vagy Advé-zacz hasznalatat
teljesen elitélem, Ezek egyébre nem valék,
mint hogy az italnak sStétebb szint adjanak,
az ital zamatjat pedig elrontjak. Ha kibéki-
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link azzal, hogy a j6 kavéital nem fekete,
bhanem sotét sirgas-barna szind, akkor kivé-
fézéskor minden pétlékot keriilni fogunk.
Kevésbbé hasznilatos az italkészitésnek
az a mddja, a melyben a borszesszel melegitett
viz légnyomassal hatol a dardlt kavén ke-
resztlll, s ugyancsak légnyomids szoritja a
kész italt vissza a fGzbedénybe. Ez is elég
jo italt ad, de semmi esetre sem olyat, mint
az elébbi médszer, mert a kavéval eldszor
nem forrasban levs, hanem langyos viz érint-
kezik, a mi mas alkoté részeket is kioldhat.
A harmadik méaszer a legkevésbbé
haszoélatos, de a legrosszabb italt is adja.
E médszer abban 4ll, hogy a daralt kavét
iiveglombikba tessziik, hideg vizet Ontiink
rid és borszesszel addig melegitjik, - mig a
kezdetben habzisban levd folyadékrdl a hab
teljesen el nem tiinik. A melegités megszin-
tetése utin nehiny perczre a dara leiilepe-
dik és a tiszta folyadék réla lednthetS. El-
itélendd e moédszer, mert ez »decoctume és
nem »infusume; a kavébdl fézéssel olyan
részek is oldédnak ki, a melyek forrizaskor
visszamaradnak ; ezért kell a kavé-zacz hasz-
nalatat is elitélni. DR. ASBOTH SANDOR.
(95.) A viz mar 1000 C.-foknal kezd
alkotérészeire felbomlani (dissociatio); 3000
C.-foknal mér t6bb mint két harmada fel-
bomlik. A gydnge vizsugar és a tiiz élesz-
tése kozott lev8 kapcsolatrél olvashatni a
Term. tud. Kéozl. XII. k. (1888) 35. lapjan.
Hogy a kovics az izz6 vasat mnedvesiti,
annak mas oka nem lehet, mint az, hogy a
vasat gyorsan akarja hiiteni. A legtisztibb
vas mégis anunyi carboniumot tartalmaz, hogy
gyors lehitéssel t3bbé-kevésbbé keményebbé
valik (edzés). W. V.
(96.) Tessék Dr. Ernst A bbe-hoz,
Professor der Astronomie a. d. Universitit
in Jena, fordulni; kiilsnben Dr.Steinheil
Miinchenben (Optisches Institut) is alaposan
ért az emlitett szamitdsokhoz. W. V.
(97.) Tessék az eziisttirgyakat konczen-
trdit cyankdli-oldattal ecsetelni. Ez a szer
gyorsan és biztosan hat. Igaz, hogy a cyan-
kali rendkiviil mérges anyag, hanem mis
szert nem ismeriink. A tisztitis utin a tar-
gyat tiszta vizzel leoblitjiik és a levegén
szaradni hagyjuk. E munkit talin ismers
gyogyszerész végezhetné, w. V.
(98.) A bekiildott szenet, agyagot és
kész téglit megvizsgiltam és meggy6z6dtem,
hogy a baj nem a szénben van; mir maga-
ban a nyers agyagban kénsavas sék fog-
laltatnak, a melyek a pyrit elmaldsabdl
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keletkeztek. Ezen a bajon (azaz a kivirdgzis
meggatlasat illetleg) egyszer@ médon segi-
teni nem lehet. A kész téglinak dunavizzel
valé kiltgozasa, vagy a nyers agyagnak ugyan-
azon vizzel valé iszapolasa czélhoz vezetne,
de kételkedem, hogy ez gyakorlatilag meg-
valdsithaté volna. W. V.

(99.) Az a cséplégép nagyon el van
nalunk terjedve. Benzin-gép az, melyben a
villimos szikra csupin a benzingéz meg-
gyujtasira szolgal. Ezért nem is lehet azt
villamos cséplégépnek nevezni, hiszen a hajté
er8t a benzin adja. W. V.

(100.) Szeszgyartasra az a legjobb ten-
geri, a mely a legtobb keményitdt, dextrint
és czukrot tartalmazza. Kilsejébdl is tajéko-
zédhatunk némileg: a puha, nagyszemi lisztes
tengeriszem t6bb keményitdt, az aprdészemd,
szartszerfien 4ttetsz6, kemény, tSbb zsirt tar-
talmaz.

A tengeri keményitétartalmat nem lehet
konnyd szerrel megtudni. A szeszgyir szem-
pontjabdl azonban tSbbnyire elegendd a viz-
tartalom meghatirozasa, mely 7'5—30%0 k&-
zOtt valtozvan, sokkal jobbban viltoztatja a
szeszmennyiségét, mint az, hogy valamelyik
tengeri 2 vagy 390 keményitSvel tobbet vagy
kevesebbet tartalmaz. Szeszgyartds czéljira
teljesen elegendd a kérdéses tengerit lisatté
Orolni és malata-oldattal keményitdjét czu-
korra valtoztatva saccharométerrel vizsgalni,
pl. 50 gr. tengeri 100 cm3 maldta-oldattal
(mely a saccharométeren 4°59/o-ot mautatott)
kezeltetvén, 1000 cm3 (I literre) toltetett fel.
Ennek szlirlete a saccharométerrel vizsgilva,
3°7%o0 jelzett, e szerint egy literben 37 gr.
extrakt van, levonva ebbdl 4'5 gr.-ot a ma-
latara, marad 32-5 gr. Ha 50 gr. adott 325
szizalékot, 100 gr. adna 65%¢-ot; minthogy
azonban 100 gr. keményitébbl 110 gr. czukor
lesz, ezen szdmot 109/o-kal kisebbitjiik, tehat
65 — 6'5 = 58'50/o a keresett keményit5-
tartalom. Tiizetesebb értesitést talal : Kosu-
tiny-Lazar, A gazdasigi szeszgyartis kézi
konyve Budapest 1891. orsz. gazd. egyesii-
let konyvkiadé vallalata« czimd munkaban.

K. T.

(101.) A Puszta-Vacsr6l bekiildott s a
foldi csillaggombak csalddjiba tartozé gom-
bik kozll a nagy a Geaster coliformis
(Dicks.) Pers., Magyarorszigon eddig nem
talaltatott, az aprék neve Geaster mammosus
Fries. IsTVANFFI.

(102.) A dorzs6l6 mézga vulkanizalt
kaucsukb6l késziil, melyhez még finomra

501

torott és iszapolt suroldkovet vagy horzsa-
kovet (Bimsstein) kevernek. Egyéb vulkani-
zalt kaucsukhoz téltéanyagul magnéziat, vas-
oxidot, krétat stb. kevernek. Minél olcsébb
a targy, apnil tobb benne az asvanyi rész
(néha 6090 !), de annil rosszabb is. Ha még
meg nem keményedett a tirgy a levegdn,
akkor még formilhaté gbzzel flitott sajtok-
kal vagy egyéb gépekkel. W. V.

(103.) A bogydkon lathaté szaradast a
peronospora okozta : ezt barna rothadds-nak
mondjék. Valészind, hogy a permetezés nem
volt helyes, vagy az oldat mem volt elég
erls, vagy talan a fiirtket nem is perme-
tezték be. Ez utobbit sokszor készakarva
teszik, a minek szomort kovetkezményei az-
utin a fiirt pusztulasiban jelentkeznek.

JABLONOWSKIL.

(104.) A sz813 barna foltjait a sz618-
ragya vagyis peronospora (Plasmopara viti-
cola) okozza, a betegségnek az az alakja ez,
a melyet ssiérke rothadds-nak (Grey rot),
szokds nevezni. Bévebben olvashatni réla
Jablonowski J.,, »A sz8l6 betegségei
és ellenségei« 239-ik lapjén, mely munka
Téarsulatunk kiadasiban jelent meg.

J- J.

(105.) A sz8l86 bajuszan »>nyélen dlis
szemecskéks nem kores-gyiimolesei a szdl6-
nek s nem is novényi eredetlek, hanem a

" fatyolkanak (Chrysopa peria L. = Chrysopa

vulgaris = Hemerobius perla) a petéi. A
fatyolka a reczésszirnyl rovarok (Neuro-
ptera) kozé tartozik s ha a petéjét és larvajat
kevesen is ismerik, annil ismeretesebb maga
a kifejlddott, kis szitakdtdre emlékeztetd
allat, a mely nemcsak a szabadban, de 0sz
végén vagy tavasz elején az emberi lakésban
az ablakra szill s ott kiilonSsen szivarvamy-
szinekben pompazd fatyolszerd és testéhez
mérve arinylag nagy szirnyaival és ragyogé
arany szemeivel bizonyara mindenkinek fel-
tinik ; szarnyait hizteté modjdra Gsszecsapva,
s csapjaival folytonosan jatszadozva jar-kel
e rovar az ablak tabliin, majd szirnyat ki-
terjesztve szall egyik helyr8l a masikra.
Legszivesebben tartézkodik azonban kiinn a
kertben, a hol ivadéka szaporodik és a levél-
tetveket pusztitva, sok hasznot hajt a ker-
tésznek.

Igen sajatsagos a fityolka petéje. Kevés
ember akad, ki azt allati eredetinek tar-
tand s igy nem is csoda, hogy valaha még
gombiénak is nézték s Ascophora ovalis-nak
nevezték. Ez a pete, melyet a ndstény bar-
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hova, de legtobbszor levélre, vagy levélnyélre
rak, egy §5—6 mm. hosszt, igen vékony,
fehér és kemény nyélbdl all, melynek he-
gyén van a tojasdad pete maga. Egy helyen
olykor csak 1—3 pete talalhaté, més helyen
azonban tobb (18—20) is, néha sorban alla-
nak, maskor pedig Ossze-vissza.

Ha e petékbdl az allat mar kikelt, a
megmaradt burok fehérszind s nemsokira
lehull maga is. A kikelt &4lcza igen élénk
mozgast ; karcsitermeti s legjobban jellemzi
a hatalmas rigd Aallkapcsa; fiatal kordban
csak vagy 3—4 mm., meglett koraban pe-
dig 15—16 mm., és sokkal poczakosabb is.
Az ember legtobbszor a levéltetvek kozott
akad ra erre a larvara, a mint koztik dula-
kodva, pusztitja 8ket. A levéltetvet nem
rigja, hanem rigéjival megfogva, minthogy
ez utébbi hegye likas, ezem at szivja ki
aldozata nedvét.

Ha mar a larva megnétt, vagy a levé-
len vagy egyéb alkalmas helyen kis kerek-
ded gubdt készit s abban atalakulva bebibo-
z6dik. A gubét olykor még az Bsszel hagyja
el a kifejlédott 4llat, s azutdn mint ilyen
keres teleld helyet s minthogy nagyobb
mennyiségben sokszor a magtarakba is be-
repiil, a gazdaknak e jelenség gyantsnak is
tilnik fel. De a fel8l biztos lehet mindenki,
hogy ezek az allatok senkiben, semmiben
sem tesznek kart; ellenkez8en, hasznosak
és ezért kimélenddk. JasLonowsKr J.

(106.) A Dbekiildott babérfaleveleken
semmi olyan ¢él6sk8d8 gomba vagy allat
nem talilhaté, mely a levelek elhalasat
okozhatni. Legvalészinfibb, hogy a levelek-
nek vagy a hideg artott meg, vagy pedig,
hogy a gyokér van megtimadva, vagy hogy
a gySkér jutott kedvezdtlen koriilmények
kozé. En a hideget okolom a bajért, mert
hasonlé eseteket mar littam.

MAG6csY-DIETZ SANDOR.

(107.) A Dbekiildott rovar neve vizi
skorpi6é (Nepa cinerea), habir nem a skor-
piék, hanem a félfedeles rovarok (poloskak)
rendjébél valé. Igen kozdnséges allat s min-
den kisebb-nagyobb forras, patak iszapjaban
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igen gyakori, de az iszaphoz hasonlé kiils6
szinezete, lomha és igen esetlen jirisa meg-
menti, hogy az emberi szeme konnyen ri-
akadjon. A szivattyiba bizonyosan véletle-
niil keriilt, ha t. i. csakugyan benne volt,
mert lehet, hogy a munkasok csak a féldén
vették észre, a hol a viz csak kimosta az iszap-
bél. Kiilonben hogy az artézi kutak csovébdl
gyakran nagyobb vizi illatck is el8keriil-
nek, tanusitjdk az algériai artézi kutak, me-
lyekr6l a jelen fiizetben (471. lap) nagyobb
czikk olvashatd. J. 7.
(108.) Elviink ugyan, hogy orvosi kér-
désekre egyaltaldban nem vélaszolunk s a
természetrajziak koziil is csak azokra felel-
hetiink batarozottan, melyek targyat a kér-
dez8 bekiildi, minthogy litatlanba nemcsak
az orvos nem mondhat véleményt, hanem a
természetbuvir sem: mindamellett ez eset-
ben, minthogy ilyenféle vélemények igen
elterjedtek, annyit mondhatunk, hogy a ko-
z0lt »tapasztalatban« okvetetleniil valami
tévedés jatsza a fOszerepet. A »virgoncz
mozgast 4dlczdka lehettek apréd végbélgilisz-
tak (Oxyuris), de nem szunyogalczik, me-
lyeknek a gyermek belei egyaltaliban nem
elemSk s nem is élhetnének meg a belek-
ben, 2 mennyiben a korlégb8l lélekzenek.
A szunyogilczdk termete olyan jellemzd,
hogy a ki egyszer latta Sket, rdgton meg-
ismeri. Ha a kttvizben csakugyan szunyog-
alczak mutatkoztak, melyekbdl tényleg szu-
nyogok fejlédtek, akkor ezek mir eldbb
benne voltak a vizben, s minthogy az iri-
lékkel kikeriilt apré lények valésziniileg el-
pusztultak a vizben, azt a csalédast kel-
tették, mintha ezek a virgoncz allatkik ke-
ritltek volna ki a bélbsl. Tessék az iiriilék-
kel kijovd allatkdkat egyenesen spirituszba
tenni és felkiildeni, akkor tobbet és bizto-
sabbat mondhatunk roluk. P 7.
(109.) Igaza van. Roys kapitiny mé-
rései szerint egy balna (Balaena borealis)
hossza 29 méter, és silya 147,000 kilo,
tehat jéval sulyosabb volt, mint 6n &llitotta.
(L. Brehm’s Thierleben. 2. kiadés, IIL k.
590. L) WLV

Hibvaigazitas. A Kozlény augusztusi (312.) fiizetében kodzdlt régi magyar meg-
figyelések 356. szima, a »Kové valt testek Magyarorszigone czim@ nem a jelzett miibdl
hanem a kovetkezobdl van véve: »>Kozdnséges Természeti Foldleiris«. Készitette 1819

Eszt. Katona Mihaly. Pest 1824.
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