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panczélokbdl 0j szarazfoldeket épit az id6. Az S6czeanokban milliar-
donként hemzsegd likacsos héju gyokérlablak (Foraminifera) iires
mészhéjai s a sugarallatkdk pompas kovavazai a tenger mélyére sii-
lyednek, s bevonjidk a feneket finom iszapréteggel, mely évezrek alatt
egyre nb, egyre vastagodik s az oriasi vizoszlop nyomaéasa alatt, a
szénsavas mészb6l 4116 czementtel mintegy Osszeenyvezddve, sziklava
keményedik. Eonok tfinnek, eonock jonnek s egyre né, egyre vasta-
godik a paranyi héjakbdl épiilt szikla, mig végre a f6ld belsejének
emelé ereje kidagasztja a tengerbdl, hogy hegyeket, szigeteket,
szarazfoldeket képezzen, s hogy a paranyi vilag romjaibél épiilt
szirazféldon 1j élet csirazzék. A tripel és csiszolé pala Diatomeadk
és Radiolarok kovavazaibél all; a krétidt Foraminiferek héjai alkot-
jak. Az Eurépan s Azsidn a Himalajiig végig vonuld,s a Foldkozi-
tenger mindkét partjan emelkedd hatalmas mészhegyek egész Oriasi
lanczolatanak zOome Foraminiferek héjaibol képzédott. A Fold leg-
nagyobb épiiletei, az egyiptomi piramisok nummulitmészbdl épitvék.
Parizs varosanak hazaira, palotadira, templomaira, diadaliveire szam-
lalatlan évezredek elStt é16 Foraminiferek szolgaltattak az anyagot!
Az é18 természet nagyszerll mihelyébe vetett ezen ropke pil-
lantds meggybzhetett arrél, hogy a végtelen pardnyi szervezetek
mily nagyszerti munkdk végzésére hivatvak, s megtanitott a kicsiny-
ben elragadtatva s tisztelettel bamulnunk a természet nagysagat! S
ha a természetbuvar kicsinyes mithelyébe pillantunk, meggy6zédhetiink,
hogy itt is el6kelé hely illeti meg a véglényeket; mert -— mint
Haeckel megjegyzi — a boncz- és élettan, a fejlédés- és rendszer-
tan nagy fontossaigt felvilagositisokat k&sz6n s koOszonhet még
tanulmanyozasuknak, mely mai nap tobbé nem meddd »mikroszkdpiar
kedély- €s szemgyonyorkiodietés«. DRr. En1z GEZzA.

XIX. A BUDAPESTI TEJROL.*

A Természettudomdnyi Tdrsulat | nos koriilményt felemlitenem, hogy e

szakiilésein, valamint a Kozl6ny hasdb-
jain m4r ismételve volt sz6 a budapesti
tejr6l** Annak ok4dl, hogy én tjra e
targygyal foglalkozom, elegendd lesz a
tejnek, mint tdpszernek, nagy fontosss-
gdra utalnom, mdsrészt pedig azt a saj-

* Eldadatott a K. M. Természettud.
Téarsulat 1886. aprilis 21-ikén tartott szak-
ilésén.

**# Term. Kozl XV. 1883. 447. L
XVIIL 1885. 36. 1. ’

tipszerrel a f6vdrosban még mindig
szembeotl hamisitdsokat (znek. Igaz
ugyan, hogy Budapesten ma mdr egész
biztossdggal lehet jo tejet is kapni; ott
van pl. a tejcsarnok teje, vagy a Dréher-
féle, a Légrdady-féle tej; ezek, amint az én
vizsgdlataim is igazoljak, mindig tisztdk
és hamisitatlanok ; de — a mire kiilénés
sulyt szeretnék fektetni — a szegényebb
néposztily, a mely a tejet a piaczon
veszl, vagy a tejesasszonyokkal hdzdhoz
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hordatja, s a mely néposztilynak leg-
jobban volna sziiksége tiszta, j6 tejre:
rendesen fele részben lef6lozstt és ne-
gyed részben vizzel kevert folyadékot
kap tej gyandnt ¢s ezt fizeti meg drdga
pénzzel.

A budapesti piaczi tej — értem ez
alatt azt a tejet, melyet a f6vdros piaczain
drulnak és azt, melyet a kisebb majo-
rosok hdzhoz hordanak — majdnem min-
dig (100 koziil 95 esetben) hamisitott,
még pedig nemcsak egyszertien vizzel
kevert, hanem a legtsbb esetben zsir-

tartalmdnak nagy részétél is megfosztott. -

A Kir. Jozsef-mfiegyetem chemiai-
technolégiai laboratériumdban 179 te-
jet vizsgdltam meg és a tapasztalt ered-
ményrdl szdndékozom a kovetkezGkben
roviden beszdmolni.

Vizsgdlataimndl a tej fajsilydra, zsir-
tartalmdra, az Osszes szildrd alkoté-
részekre és az esetleges vizzel keverésre
és lefolozésre voltam tekintettel.

A tej fajstlydt 100 grammos iiveg-
ben hatdroztam meg, mindig r5° C-n4l.

A zsirmeghatdrozdst a Soxhlet-féle
areometrikus médon végeztem, eleintén
stilyanalizis 1tjdn kontroldlvdn az ered-
ményt. Mondanom sem kell, mert 4lta-
ldnosan ismeretes, hogy a stlyanalizis
eredménye mindig megegyezett a tér-
fogatos elemzés ttjdn elért eredmény-
nyel, Ggy hogy késébb egészen elhagy-
tam a silyanalizist és csak a Soxhlet
médszerét haszndltam a zsir meghatdro-
zdsdra.

A tejben levs Osszes szildrd alkoto-
részeket rendesen szamitds utjan hatdroz-
tam meg. A szdmitds alapjddl a kovet-
kez8, Halenke ésMoslinger-tsl
val6* formula szolgilt:

s—1
0'005’

x =108 —

melyben x a tej zsirtartalmdt szdzalék-
ban, 7 a szildrd alkotérészeket szdzalék-
ban, s pedig a tej fajsuly4t jelenti.

* Hilger, Bericht iiber d. 4. Ver-
sammlung der freien Vereinigung bayeri-
scher Vertreter d. angewandten Chemie.
112. L

Ezen formula alapjdn ki lehet szd-
mitani a hdrom alkotérész akdrmelyi-
két, foltéve, hogy a mdsik kettst ismer-
jiik. En mindig meghatdroztam a fajstlyt
€s zsirt, és a szildrd részeket szdmitot-
tam. El6bb azonban kisérletileg szerez-
tem magamnak meggy8z6dést a foldlli-
tott egyenlet helyes voltdirél A taldlt
eredmények azt mutatjdk, hogy a for-
mula segélyével o'z szdzaléknyi pontos-
sdggal ki lehet szdmftani a tejben levé

-Osszes szildrd részeket.

A vizhozzdadds kimutatdsira azon
koriilményt haszndltam fol, hogy a tiszta
tej se salétromsavat, se salétromossavat
nem tartalmaz, holott mdsrészt olyan
természetes viz, a mely ezen savak vala-
melyikét ne tartalmaznd, alig van. Ha
tehdt valamely tejben salétromsavat
vagy salétromossavat tudunk kimutatni,
azt biztosan vizzel higitottdk. Dr. Fuchs
D4vid, Budapesten, a ki legeldszér
kisérelte meg ily médon a tejnek vizzel
valé hamisitdsdt kimutatni¥, ugy jart el,
hogy a tejet zinkporral {&zte, midltal
a salétromsav salétromossavvd redukd-
lédott, azutdn kénsavval megsavanyitva
ledesztilldlta a tejet és a desztilldtumban
az ismeretes jédredkcziéval kémlelt
salétromossavra. Ezen savak kimutatdsa
most m4r, Soxhlet javaslata szerint,
oly médon torténik, hogy sokkal egy-
szeriibben kénsavban oldott diphenyl-
aminhoz pdr csepp tejet adunk; — ha
salétromsav vagy salétromossav csak
nyomokban is van jelen, akkor erds kék
szinezés 4ll el6. Ezen redkczié rend-
kiviil érzékeny, gy annyira, hogy még
a vizvezetéki vizben levs kevés salétrom-
sav is kimutathaté vele.

A tejhez kevert viz mennyiségének a
kiszdmitdsdndl két esetet kell megkiilon-
boztetniink :

I. A tejet vizzel higitottdk, de nem
folozték le. Az ilyen hamisitdst kony-

nyen felismerhetjiik abbdl, hogy a faj-

sily kisebb a rendesnél. Ez esetben a
szdmitds sem jar nehézséggel és kétféle
médon torténhetik. A tejhez adott viz

* Természett. Kozl. 1880. 315. L
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mennyiségét vagy a zsirtartalombol, vagy
a fajsulyb6l szdmitjuk ki* Mindkét eset-
ben azonban, ha biztosak akarunk lenni
az itéletben, a gyanis tejjel #szdlldprobdt
kell csindlnunk, azaz meg kell vizsgdl-
nunk a tanuk el6tt fejt tiszta tejet ab-
ban az istdlléban, melybdl a gyanis tej
kikertilt. Az ilyen istdlléprébdnak a ha-
misitdsok kideritésénél igen fontos sze-
repe van és a hamisitds utdn legalabb
2—3 nap milva kell megtérténnie. Ha
igy ismerjiik a tiszta és a hamisitott tej-
nek a fajsilydt és zsirtartalmit, akkor
egész pontosan meg lehet mondani,
hogy a hamisitott tejhez hdny szdzalék
viz kevertetett. Ha ilyen istdlléprébdt
nem végezhetiink, a szdmitds nem lehet
egészen pontos; ha azonban ismerjiik
az illet§ vidéken a tej fajstlydnak és
zsirtartalmdnak a kozépértékét, akkor
mégis megkdzelité pontossdgal kiszdmit-
hatjuk a hamisitdst. Ha biintets eljdrds-
r6] van sz6, — a mi azonban ndlunk az
élelmi szereknél, a hidnyos ellendrzés
miatt, eddig még nem igen fordilt
el6 — akkor kétséges esetben okvetetle-
nil szitkséges az istalloproba.

A zsirtartalombdl a vizzel keverés
mértékét kovetkez6képen szamitjuk ki:

Legyen A az istdlléprébdnak, 4,
a kifogds ald es6 tejnek zsirtartalma szd-
zalékban, 7V a tejhez adott viz szdzalék-
ban, akkor

- 100 4

— 100.

1

Pl. Egy pilaczi tej zsirtartalmadt
2'87¢),-nak taldltam. Minthogy ist4ll6-
préba nem dllott rendelkezésemre, fol-
tettem, hogy a tej tiszta 4llapotban
3'25°%, zsirt tartalmazott, a mikor is a
hozzdadott viz:

__ 100325 Y

V= —_2'87 100 == 13°2%.

A vizzel keverésnek a fajsilybél
val6 szdmitdsdra a kovetkezd egyenlet
szolgdl :

*Hilger, Vereinbarungen &. freien
Verein bayrischer Vertreter d. angewand-
ten Chemie. 88. L :
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_&S6—0
T os(S—¢)’

a hol G a hamisitott tej silya, g 1 liter
tiszta tej stlya, S a hamisitott tej faj-
silya, s a tiszta tej fajsilya, ¢ a viz faj-
silya (= 1).

Igy a fonnebbi tej fajstlya 10297
volt; tegyiik fel, hogy a tiszta tej faj-
sulya 10330, akkor a felirt egyenlet
szerint

G =< 1144'1,

azaz:@ 1 liter tiszta tej stlya 1033 g.,
vizhozzdadds utdn lett a sily 1144 g,
tehdt 1 literhez hozzdadatott:
1144~—1033 == 111'1L . == 1I'1°%, viz.

Ez esetben tehdt a tejhez kevert viz
mennyiségét a zsirtartalombdl szdmitva,
132 szdzaléknak, a fajstilybdl szamitva
11°1 szizaléknak taldltuk, és igy ezt a
tejet kerekszamban legaldbb 109/, vizzel
higitottdk. A két méd szerint végzett
szdmitds, azon esetben, ha istdll6prébdt
is végeztiink, egyezébb eredményt ad,
mint a milyet ebben a példdban kap-
tunk, de kiilonben nem is sziikséges,
hogy mathematikai pontossiggal 4lla-
pitsuk meg a hamisitdst; elegends, ha
egydltaldn a hamisitdst kell6 biztossdg-
gal kimutathattuk és a viz mennyisé-
gétis 3—4%,-nyi pontossiggal meg-
adhatjuk.

2. A hamisitds mdsodik és sajnos,
a f6vdrosban legjobban elterjedt médja
az, hogy a tejet nemcsak vizzel keverik,
hanem egyszersmind le is {616zik. Ilyen
esctben nehezebb a szdmitds, mert a
vizzel keveréssel a tej kénnyebbé vilik,
azaz a fajsilya kisebbedik, a lefolozés
altal pedig fajstlya novekedik. Az ilyen
hamisitdst az analizis adataib6él csak
hosszabb gyakorlat utdn lehet felismerni;;
de a szdmitds, a mely ez esetben ugyan
egy kissé komplikalt, ekkor is megadja
a kell6 felvildgositdst.

Fennebb ldttuk, hogy a vizzel keve-
rést ki lehet szdmitani egyrészt a zsirtar-
talombdl, mdsrészt pedig a fajsilybol, és,
hogy az esetben, ha a tejet csak vizzel
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higitottdk, a kétféle szdmitds eredmé-
nye megkozelitbleg megegyezik egymds-
sal, még pedig azért, merta vizzel keve-
rés egyenldképen hat a fajsilyra is
meg a zsirtartalomra is: mind a kettét
kisebbiti. Ha most azt taldljuk, hogy
ezen két szdmfitdsi eredmény kozt nagy
a kiillombség, az arra mutat, hogy a
tejet nemcsak vizzel keverték, hanem le
1s folozték.

fgy pl. a késobbi Gsszedllitdsban ta-
lalunk tejet, melynek a fajsilya t-oz44,
zsirtartalma pedig 2'07° és a mely
kénsavas diphenylaminnal erés salétrom-
sav redkcziét adott, tehdt erdsen volt
vizzel keverve. Ha megint felteszsziik,
hogy e tejnek fajstlya tiszta dllapot-
ban: 1'0330 volt, zsirtartalma pedig
3'25%., akkor a fajsilybol szdmitott
vizhozzdadds 25°,, a zsirbol szdmitott
vizhozzdadds 57° ; a két eredmény
teh4t annyira eltér egymdstél, hogy ez
csak az u. n. kombindlt hamisitdsn4l
(vizzel keverés és lefolozés) fordil eld.
Az emlitett tejb6l a vajnak tényleg 5-dt

leszedték és azonfelill még vagy 27 %o
vizzel higitottdk.

Konnyen kimagyardzhaté az is,
hogy ilyenkor miért van a két szdmitds
eredménye koézt olyan nagy kiilombség ;
ugyanis, mint m4r emlitettem, a vizzel
keverés egyféleképen van befolydssal
a fajstlyra is, meg a zsirtartalomra is,
holott lefslozés 4ltal a zsirtartalom ki-
sebbé, a fajsily pedig nagyobbd vilik;
lehetetlen tehat, hogy a két szdmitds
eredménye egyezzék, mikor az egyik-
nek alapja a fajsuly, a mdsikndl pedig
a kiindul4si pont a zsirtartalom.

Nehezebb megadnt a feleletet arra
a kérdésre, hogy tehdt mennyi viz ada-
tott az ilyen moédon hamisitott tejhez ?
Ennek a kiszdmitdsdra Recknagel
kozolt egy meglehetSsen komplikalt for-
muldt®, a mely azonban, mint arr6l direkt
kisérlettel meggy6z8dtem, egészen he-
lyes eredményeket ad, természetesen
megint csak abban az esetben, ha istdll6-
probat végeztiink az illets tejjel.

Ez a formula a kovetkezd :

1 (50 — B) (i — fo) + (1 — ) B (100 — f3)

2 = 100

melyben s, az istdliépréba silya, f; az
istdlloproba zsirja, s» a vizsgdlt tej su-
lya, /> a vizsgdlt tej zsirja, 8 a tej zsir-
jdnak fajsilya (0'933), p a tejhez adott
viz szdzalékban.

Ezt a formuldt haszndltam én is a
piaczi tejek hamisitdsdnak a kiszdmitd-
sdndl, feltevén azt, hogy a tiszta tej
3'20°, zsirt tartalmaz és 1-0330 faj-
sulyd. A zsirt tulajdonképen tSbbunek
kellett volna vennem, de kisebbnek
vettem, hogy a szdmitott hamisitdsok
semmi esetre se legyenek nagyobbak,
hanem inkdbb kisebbek a valésdgndl.
A legtébb tiszta tej fajsilya 1-033 volt,
azért ezt a szdmot vettem szdmitdsaim
alapjaul.

A megvizsgdlt’ tejeket 3 csoportba
fogom osztani, 4. m.:

1. A kozponti tejcsarnok teje.

2. Uradalmakbél szdrmazé s a {6-
vdrosban 4rult tej.

s — B fi + s (s — 1B (100 — f;)

y

3- A piaczokon 4rult és a kisebb
majorosoktél valé tej, vagyis a piaczi tej.

1. A kisponti tejesarnok tejét 1884.
deczember 6ta vizsgdlom és azéta 137
tejprébdtanalizdltam. A préb4k legtobb-
jét a szovetkezet vdrosi fiokjaibdl hozat-
tam, néhdnyat azonban magam hoztam
a kozponti teleprsl. Hogy a kozponti
tejcsarnokban a kezelés tisztasdga és
lelkiismeretessége ellen semmi kifogds
sem tehet, az dltaldnosan tudva van és
kiilfoldi kapaczitdsok is tobbszor el-
ismerték. Magam is tobb izben meg-
gy6z6dtem a telepen uralkodé rend és
tisztasdg felsl. Es hogy a tejcsarnok
igazgatésdga mennyire igyekszik a meg-
szerzett j6 hirnevet meg is tartani, leg-
jobban bizonyitja az a kériilmény, hogy
midén 1885. deczember havdban. a
tejcsarnoki tejben vizhozzdaddst: mutat-
tam ki, az igazgatésdg utdna jdrt a do-

* Vereinbarungen etc. gI. 1.
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lognak és azt a tagot, a ki a tejhez vizet
kevert, a szovetkezet kebelébsl ki-
zdrta.

Nem tekintve ezen egy esetet, a
melyben rogtén segitettek a bajon,
a tejcsarnok tejét mindig tisztdnak taldl-
tam. A 137 préba kozott a legnagyobb
zsirtartalom 4°35 g. volt 100 kobczenti-
méter tejben, 10325 fajstlylyal; a leg-
kisebb 3069, volt 10335 fajsilylyal.
A legkisebb fajsily 1-0294 volt 3°599),
zsirral, a legnagyobb fajsily 10344
volt 3:65 9, zsirtartalom mellett. A kii-
lonbség a zsirtartalom maximuma és
minimuma kozott 1-29 %, volt.

A tejcsarnok teje Kkitlinik zsir-
tartalmdval és fajstlya 4llandésigdval,
a mi természetes is, minthogy a tej-
csarnokban naponként mintegy 2000
tehén tejét keverik Ossze, €s a szovet-
kezet naponként tébb mint 100 hektoliter
tejet juttat forgalomba. Ezen 4llands-
sdgra vall az is, hogy a kozépzsirtarta-
lom a 137 probdban 3:69°/, volt,amia
maximumndl (4°35%,) csak 066 °/,-kal
kisebb, a minimumnil (3'06°),) pedig
csak 063 °f,-kal nagyobb. Epen igy van
a fajsulylyal, a mely a legtébb esetben
1'0332—1'0334 volt. Minthogy pedig
az Osszes szildrd alkatrészek mennyisége
a fajsulytsl és zsirtartalomtdl {tigg, ko-
vetkezik, hogy a tejcsarnoki tejben az
osszes szildrd részek mennyisége is csak
csekély hatdrok kozott viltozik. Az ily-
nemii szovetkezeteknek épen ebben a
tekintetben is nagy hasznuk van, a
mennyiben, kiilonosen gyermekekre
nézve, igen fontos, hogy a tdpldlékil
szolgdlé tej mindsége ne igen viltozzék,
tehdt, hogy osszetétele lehetSleg sziik
hatdrok koézott mindig ugyanaz marad-
jon, a mi viszont csak akkor érhetd el,
ha nagyobb szimi tehén teje kever-
tetik Ossze naponként.

2. Csak roviden kivdnok az egyes
uradalmakbél kereskedésbe hozott tej-
6] szélani. Ezekbsl 11 probat vizsgdl-
tam meg, még pedig 5 Dréher-félét,
3 Légrady-félét és 3-at a czinkotai ura-
dalmi tejgazdasigi tejbsl. Ezek koziil
legtébb  zsirt tartalmaz a Dréher-féle, a

Természettudomanyi Koézlony. 1886. XVIIL. kiotet.
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melyben a zsirtartalom maximuma
470% volt 10337 fajstlylyal, a
minimuma pedig 3'729%, 1°0342 fajstly-
lyal ; a zsirtartalom kozépértéke 403,
A Légrady-féle tejben a zsirtartalom
maximuma 3689, 1031 fajsily mel-
lett, a zsir minimuma 3°30°%,, a mikor a
fajsily 1-0327 volt; kozépértékben a
zsir 3'559, volt. A czinkotai uradalmi
tejgazdasdgtol kereskedésbe juttatott tej-
ben a zsirtartalmat kozépértékben 378
szdzaléknak taldltam. — Ezek a tejek
tehdt, a mennyire a csekély szdmu vizs-
gélatbol kovetkeztetni lehet, mindig
tisztdk és semmi panaszra nem adhat-
nak okot.

3. A placsi lejre vizsgalataimndl a
legnagyobb silyt fektettem. Tettem ezt
azért, mert, mint mdr bevezetd soraim-
ban emlitettem volt, arrél gy6zédtem
meg, hogy ezek a legtobb esetben, sét,
batran mondhatjuk, mindig hamisitva
vannak. Es szeretnék itt arra is utalni,
hogy e hamisitdsokat a f6védrosban,
ugy ldtszik, egész biintetleniil lehet tizni.
Nem czélom most fejtegetni, hogy mi-
ként lehetne ezen hamisitdsoknak ele-
jét venni, csak analitikailag akarom
kimutatni, hogy mily nagy mértéki még
mindig a tej hamisitdisa Budapesten.
Azonban még sem hallgathatom el azt
2 meggy6z&désemet, hogy jol szervezett
és derekasan végrehajtott ellendrzéssel
a bajon segitni, s6t a bajt rovid idén
meg is lehetne sziintetni. Az olyan durva
hamisitdsokat, milyeneket a f&vdros-
ban a piaczi tejjel fiznek, oly kénnyen
fel lehet ismerni, hogy konstatdls-
sukra nem is kell szakember. Egyszerii
fajsiily meghatdrozds elegendd, hogy
a hamisitdst kimutassuk.

Ez évi janudr—dprilis hénapokban
31 piaczi tejet vizsgdltam meg, a melye-
ket részint a piaczokrdl hozattam, részint
pedig az utczdkon 4116 kocsikrél vdsdrol-
tam Ossze. Az analizisek eredményei
annyira meglepék és tanulsdgosak, hogy
jonak taldlom azokat egész terjedel-
mitkben kozolni. A kovetkezd tabldzatra
nézve megjegyzem, hogy mindegyik tej-
hez hozz4tettem, hogy honnét hozattam,

17
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és, hogy az utols6 rovatban a vizzel ke-
verés, illetsleg a leflozés van megadva, a
fennt emlitett formuldk szerinti szdmitds
atjdn. A mint mdr emlftettem, a szdmi-
tds alapjddl azt vettem, hogy a tiszta
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Budapesti piacze

tej 3209, zsfrt tartalmaz és hogy faj-
sulya 1-0330; hozzdteszem még hogy
a vizzel keverés mennyisége mindig
inkdbb nagyobb és soha sem kisebb,
mint a hogy azt kitiintettem.

lejek elemszése.

Megjegyzés

Ezen 0sszedllitdsbol érdekes kovet-
keztetéseket lehet vonni. Elsé sorban
latjuk, hogy a megvizsgdlt és a f6-

g = 100 kobem.
S || Honnét hozatott %‘ 5 _tejben van
© 2.9 . {szildrd
= a tej? % (| P} rész
B B gramm

1| Eszterhizy-utcza [1-0244) 207 8'69g
2}l Rakéczy-téri piacz {1°0193! T 77| 7°03
3. > » » [1°0300! 1°47| 10°83
4 > > » 1‘02901 1°16) 8°70
5. Eszterhazy-utcza 1'02941| 2°58! 10757
64| Istvin-téri piacz 1'0269i 1°49| 861
7 Rakéczy-téri piacz I‘0360l 1°19/ 10748
8. Istvan-téri piacz |1-0244| 1°77| 8 31}
9. Eszterhdzy-utcza |1°0249|] 2746 935
10, » » 1°0297. 2 87|10°01
11.)| Rékéczy-téri piacz I'og,_t,oI 1°98) 11722
12| Eszterhizy-utcza I'0279‘ 2 47| 10°06
13, Viroshdz-tér 10250 2°84| 9°84
14. > 1°0243|| 2°46| 9'15
15 Istvin-téri piacz |1-0282) 1-50] 8-g2
16.| Eszterhdzy-utcza [I1-0292]j 2°18| 10°02
17| Rikdczy-téri piacz |1°0263]| 1°74 875
18. Nador-utcza I'0296| 1°47! ¢°23
19| Istvintéri piacz {1 03II{ 1°03' 9 06
20| Rikéczy-téri piacz |1°0341 3'28! 12°63
21| Istvdn-téri piacz |{1°0313) 1°64. ¢-87
22, Varoshiz-tér 10266/ 2°58 ¢°87
23.| Istvan-téri piacz |1°0257| 1°52, 8°25§
24.| Hunyady-téri piacz [1°0357|| 2°88! 12°52
25, » » » {1°0295l] 3°06! 11-20
26. Kirily-utcza 1°0326/ 4°11' 13°28
27.| Rékdczy-téri piacz |1°0260/ 312 10°40
28.)| Hunyady-téri piacz |1-0263) 1-82) 8-8g
29. > > » {1'0252 2-81| 9°81
30| Eszterhdzy-utcza {1°0334l] 1°24| 9-g2
31, N » |1 0310| 17g2| 10°12

vizzel volt higitva és a zsir
|g-a lefoldzve
Legaldbb 359, vizzel higitva és a zsir 1y
részben lefolzve
Mintegy 159 vizzel keverve és félig le-
folozve
Legaldbb 179 vizzel hamisitva és a zsir-
nak %/;-a levéve
Legalibb 159 vizzel higitva
Koriilbeliil 209, vizzel higitva és félig
lefolozve
'Vizzel nem volt keverve, de a zsirmak
2/, része le volt szedve
259 vizzel higitva és félig lefdlozve
i 259 vizzel hamisitva
’ Mintegy 109 vizet adtak hozzi
iVl’zzeI keverve nem volt, de a zsirnak
tobb mint !f;-a leszedetett
Legalibb 209, vizzel higitva
25 9 vizzel hamisitva
Legalidbb 259 vizzel higitva
159 vizzel higitva és félig lefSlozve
109, vizzel higitva és zsir ¥[g-a leszedve
159 vizzel higitva és a vajnak t6bb mint
fg-2 leszedve
.Legaldbb 159, vizzel higitott és a zsir
nagy része leszedve
A zsirnak ?[g-a leszedve és 109, vizzel
! higitva
] Ez tiszta volt
' Félig lefolozve és 89 vizzel higitva
‘ Legaldbb 25 ¢ vizzel higitva |
! 259 vizzel higitva és félig lefSldzve |
Kis mértékben lef6l6zott |
i Vagy 59 vizzel higitva ;
| ;
l

Mintegy 27 %

Tiszta
Mintegy 109, vizzel higitott i
159 vizzel higitva, a zsir felerészben:
leszedve f
259, vizzel higitva !
5% viz van benne, félig le van folozve |
{109, viz van benne; a zsir fele leszedve

véros kiilonboz8 pontjain Osszevdsirolt
31 tejpréba kozil teljesen tiszta csak
keftd volt, nevezetesen a 20. és 26.
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szdmu ; csak folozve volt 3 préba, csak
vizzel keverve 10, végre vizzel keverve
és lefolozve 16 tej volt. Vagyis, ha szdza-
lékban akarjuk kifejezni az eredményt,
azt taldljuk, hogy tiszta a prébdknak
csak 64 szdzaléka volt, hamisitott pedig
636 szdzaléka; nevezetesen csak fo-
lozve volt g6 szdzaléka, csak vizzel
keverve 324 szdzaléka, vizzel keverve
és folozve a prébdknak 516 szdzaléka.

Legjobban volt vizzel kevervea 2. sz.
préba, a melynek t6bb mint 3-a hozzd-
kevert viz volt; legjobban le volt f6lozve
a 19. sz., a melyben csak 1°03°, zsirt
hagytak, tehdt a zsirnak t6bb mint 2%,
részét leszedték ; a legkevesebb szildrd

259

anyagot a 2. szdmi tejben taldltam, a
melyben csak valamivel volt tobb a
szilird anyagok Osszege, mint a rendes

| mennyiségnek a fele. Kevesebb mint

10°), vizzel 3 tej volt hamisittva, 109/,
vizzel 5, 15%,—20°%, vizzel g volt
hamisitva; végre ¢ olyan préba volt,
a melyhez t6bb mint 1/, résznyi vizet
adtak.

Természetes, hogy a tej higitdsival
a tejnek nemcsak zsirtartalma siilyed,
hanem a tobbi alkatrészek szdzalék-
mennyisége is kisebbé valik. Igy, ha egy-
mds mellé 4llitjuk a tejcsarnoki és egy
hamisitott piaczi tej analizisét, a kovet-
kezé eredményt kapjuk :

A kozolt adatokbd] tehdt vildgosan
lathato, hogy mily nagy mértékii a piaczi
tejek hamisitdsa Budapesten. A tejdru-
sok a legtobb esetben nem elégednek
meg azzal, hogy a tejhez vizet kever-
nek, hanem még rendesen le is f5lo-
zik és fgy azonkiviil, hogy higitjdk
még a legértékesebb alkotérészétsl
is megfosztjdk. Hogy mennyi véze/ ad-
nak igy el a f6vdrosban, minden esetre
nagyon érdekes volna kiszdmitani, de e
czélbol szitkséges volna tudni, hogy
mennyi piaczi tej kél el naponként. Erre

;' | . . Osszes I
| Zsir ! Fehérje-| Tej- Hamu| szilard Viz |
| anyagok | czukor . I

rész
R | I
100 kébem. piaczi tejben van .. o 152 g.| 29I g. {346 g.lo'36 g1 825 glg175 g
100 » tejcsarnoki tejben van__|365 »| 4°I6 » [4'58 »|048 » ! 12:87 > |87°13 > |

nézve azonban statisztikai adatok nem
dllnak rendelkezésemre és bajos is volna
ilyeneket szerezni. De a dolog érdemére
nézve az mindegy.

Tény, és nem én vagyok az elsd,
a ki ezt 4llitja, hogy ezen legfontosabb
tdpszeriinket még igen nagyon hami-
sitjak. Amb4r e tekintetben a viszo-
nyok mér lényegesen javultak, a meny-
nyiben a kisebb majorosok mindink4bb
tért veszitenek, mégis siirgds é&s eré-
lyes intézkedésekre van sziikség.

SzIL.AST JAKAB.

XX. HOGYAN

A milyen sokat irtak a fiziolégusok
az dlom lényegér6l és okairsl, ép oly
keveset foglalkoztak az alvds médjdval és
annak kutatdsdval, hogy mily helyzetben
valé alvds czélszeriibb szervezetiinkre.
Bizonydra igen kevés embernek jutott
eszébe, megbirdlni, hogy a megszokds
hatalmdndl fogva mdr rég meggyokere-
zett mai alvdsmédunk, — midén fejlink
magasabb helyzetben van fekvés kzben,

ALUDJUNK ?

— élettanilag helyesnek tekintheté-e?
Ez az alvism6d mdr annyira divatos, s6t
vériinkké vélt, hogy nem is tekintjiik
j6 dgynak azt, melyben legaldbb 2—3
magas vdankos nincs fejiink alatt, pedig
a mint J. Menli-Hilty* sv4jczi

* 3Das rationelle Schlafen«. Pfliger’s
Archiv fiir die gesammte Physiologie. 1886.

38-ik kotet. 339-—357. lap.
17*
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