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XXIV. A PEZSGO BOROKROL ES GYARTASUKROL*

A pezsg6 borok készitése gy latszik
igen régi taldlmany. Régebben egysze-
rifen palaczkba fojtotték az erjedé mus-
tot és ez 4ltal nem hagytdk elillanni az
erjedésnél képz6do szénsavat s igy nyer-
tek kierjedt, de szénsavtalmi s ezért
pezsg6 bort. Ilynem(, nem édes pezsgd
borokat készitenek egyes helyeken még
ma is. Ilyen pl. a Vino d’Asti spumante.
A tulajdonképeni pezsgégy4rtds, a meny-
nyire tudjuk, a XVII. szdzadban kezdett
ldbra kapni. A" mult szdzad elején, s6t
csaknem annak végeig a pezsgé 4ltald-
ban Sillery néven volt ismeretes, mivel
a legjobb a Champagneban fekvs Sil-
lery-uradalomban termett. E névnek és
uradalomnak érdekes torténete van.
Az uradalmat de Sillery franczia kan-
czellir végrendeletileg d’Estrées ma-
réchalnak, IV. Henrik kirdly kedvese,
a szép Gabriele d’Estrées atyjdnak
hagyta; a maréchal épitette a pinczé-
ket ¢és kezdett nagy gondot forditni a
borkészitésre.

Az Estrées-ek utdn a birtok a mar-
quis de Génlis kezébe kertiilt, ki itt ne-
velte f6l az Orleansi herczeg gyermekeit.
A forradalom alatt e csaldd elvesztette
a birtokot, I. Napoleon uralma alatt
azonban ismét visszakapta. 1814-ben a
Francziaorszdgba betort orosz hadsereg
leégette a kastélyt, s a Génlis-csaldd
orokosei, a Valencei herczegné és lednya,
nem sokdra kénytelenek voltak azt el-
adni. Az eladdsndl az uradalom t6bb
kézbe keriilt, mig végre 1850-ben a
kastély romjait és az avval kapcsolatban
levs sz8l6ket, Gsszesen valami 33 hec-
tdrt, megvette arheimsi Jacquesson
& Fils czég; e czég ezutdn pezsgd
etiquette-jeire ismét folvette a Sillery
nevet s e néven gydrtja mai nap is.

* Mutatviny »d bdordszat kényve< (a
Kir. Magy. Természettudomanyi Tarsulat
megbiz4dsdbdl irtdk Dr. Csanidy Gusztiv és
Dr. Plész Pal tandrok, 47 rajzzal, kiadja a
K. M. Természettud. Tarsulat Budapest,
1885. 8% czimf épen most megjelent mun-
kabdl,

A pezsg6t 1820 6ta gyartjdk Fran-
cziaorszdgban nagyban. Készitése ezéta
Francziaorszdgban rendkiviili médon
névekedett, mig a tobbi eurépai orszi-
gokban csak sokkal kés6bb kezdtek el
pezsglt gyartani.

A Sillery mellett mar a mult sz4zad-
ban, késziiltek masféle pezsgSk is, csak-
hogy elég szerény mennyiségben, gy,
hogy az 6zvegy Clicquot asszony villa-
latdt nagy konnyelmiiségnek tartottik,
midén 1780-ban, tehdt 100 év elétt
egyszerre 6000 palaczk pezsg6t készi-
tett. Clicquot asszony azonban ennek
daczdra nagy gonddal és szorgalommal
folytatta a pezsgbgydrtdst, s a pezsgd-
készités tudomdnydban nem sokdra te-
kintélylyé valt, bora pedig nagy hirnévre
tett szert. A gydrtdsndl foczéljadl azt
tzte ki, hogy az évi termés viltoz6 mi-
nésége daczdra mindig egyforma jésdgu
és sajdtsigi bort készitsen, s e czéljit
mondhatni el is érte. Az emlitetteken
kiviil nagyobb czégek még: Eugeéne
Clicquot, Moét & Chandon,
Roéderer, Charles Heidsick,
Jules Mumm, Mac Soutaine &
Comp, Pommery, Ducde Mou-
tebello stb.

A palaczkon ezenkiviil vin imperial,
vin royal, vin mousseux, créme, crémant
(a legzamatosabb és illékonyabb pezsg6
jelolése), monopol, grand vin, oeil de
perdrix és rosé (a vordses szinfiek),
carte noir, carte blanche, cbdte d’or stb.
feliratok taldlhatok, melyek az egyes
gydr kiilonboz6 készitményeinek jelzé-
sére szolgdlnak.

A franczia pezsgogydrtdsnak fészék-
helye ma is a Champagne, vagyis a mai
Ardenne, Marne, Aube, Hautemarne
departementek, melyeknek kereskedel-
mi f6helyeik : Rheims, Epernay, Cha-
lons sur Marne és Avise vdrosok.

A franczia pezsgGkészités folytono-
san emelkedében van, mint azt leg-
inkdbb mutatjdk a kovetkez$ évi szdm-
adatok :
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Ev Francziaorszagban Kivittek Osszesen
fogyasztottak )
1845 2.235,438 palaczkot 4.380,214 palaczkot 6.635,652 palaczkot
1854  2.528,719 > 7.878,320 » 10 407,039 >
1866 2.782,777 » 10.413,455 » 13.196,122 >
1873  3.464,059 » 18.917,779 » 22.381,838 >

A pezsgifogyasztds, mint ebbsl l4tni,
Francziaorszdgban egyitaldin nem emel-
kedett annyira, mint a vildg t6bbi ré-
szén, s illetéleg a pezsg6é minden évti-

zed alatt 4j fogyasztékozonséget hédi-

tott magdnak a kiilféldon.

A Champagneon kiviil Francziaor-
szdgban még igen sok helytt készitenek
pezsgot, ezek koziil még a kovetkezSket
nevezzilk meg: St. Peray (Ardéche),
Tonnerais (Yonne), Anjou dé Savannie-
res és St. Aubin, Epineuil és Danne-
moine (Burgund), Mersault és Puligny
(Burgund), Vin d'Arbois (Jura) stb.

Németorszdgban pezsgkészitésre f6-
képen a griinebergi, a szdszorszdgi és
thiiringi, tovdbb4 a rajnamenti és moseli
bort haszndljsk. Mai nap a németorszdgi
pezsgbgydrtds is igen tekintélyes fo-
kot ért mér el, ugy hogy az 1873-ki
bécsi vildgkidllitason mir 30 német
pezsgdgydr évi 4 millié palaczkkal volt
képviselve.

Elég j6 és sok pezsgd késziil tovabb4
a Svdjczban.

Ausztridban néhdny czég készit
pezsg6t ; hazdnkban nem sok késziil, bar
borunkat igen gyakran viszik ki pezsgé-
gyartdsra Németorszigba, s6t magiba
Francziaorszdgba is, és kells figyelem és
tapasztalat mellett a mi borainkbél is
kétségteleniil lehetne ép oly j6 pezsgét
késziteni, mint a franczia pezsgbk leg-
nagyobb része. Késziil is itthon pezsgd,
mely elég j6, és melynek legnagyobb
részét mint kiilfoldi pezsgét iszszdk meg.

Sok pezsgd késziil tovdbba Orosz-
orszdgban (donskoi-i és krimi) és még
sokkal tobb az Egyesiilt-Allamokban
(Catowba-pezsgs) a Catowba-sz616bsl.

A pezsgbkészitésnek minden egyes

részletére kiilondsen a gydrakban hasz- .

nélt késziilékek és gépek részletes leirs-
sdra nem terjeszkedhettink ki s egyediil
a pezsgbgydrtds lényegének és a fomii-
téteknek eléaddsira fogunk szoritkozni.

A pezsgébor ép tgy, mint sok 4s-
véinyviz (borszéki, suliguli, fiiredi, szdntéi,
mohai stb.) azért pezseg, mert erés nyo-
m4s alatt szénsavval telittetett, s a nyo-
mds csokkenésével a szénsav egy részét
nem levén képes magdban tartani, azt
mint gdzt, apré hoélyagesdk alakjdban
elbocsitja.

A bort szénsavval erds nyomds alatt
vagy gy lehet teliteni, hogy a kiviile
fejlesztett szénsavat a borba belenyom-
juk, igy mint pl. a szédavizkészitésnél
a szénsav belenyomatik a vizbe, vagy
pedig azdltal, hogy a borban magiban
az erjedésbél fejl6dé szénsavat vissza-
tartjuk. A pezsgébor készitésénél csakis
a mésodik modszert haszndljak : erjedés
4ltal a borban szénsavat fejlesztenek,
mely a jol bezart palaczkbdl nem levén
képes elillanni, a borban marad, és a
bort pezsgdvé teszi. )

‘A pezsgSkészités tehdt egészen ro-
viden Osszefoglalva, azon alapszik, hogy
a mdr kierjedt bort palaczkra fejtik és
czukor hozzdaddsa dltal még egyszer
erjedésbe hozzdk. Az ezen erjedésnél
fejl6d6 szénsavat azonban mdr nem en-
gedik ugy, mint az els§ erjedés szénsa-
vit, elillani, hanem a palaczknak szoros
bedugaszoldsa 4ltal abban visszatartjdk.
A borbol azutdn kell§ eljdrdssal eltd-
volitjdk a palaczk dugaszdra ésnyakdba
iilepedett seprét és ugyanekkor még
czukorbdl, szeszbél és zamatos anyagok-
bél allé keveréket (liqueur) adnak hoz-
z4, mely a kiilénben savanyi pezsg6bort
édessé és zamatossd teszi. A rendesen
késziilt pezsg6hoz e szerint kétszer ad-
nak czukrot. Elgszor akkor, mikor a
palaczkra fejtett bort a czukor segitsé-
gével tjra erjedésnek inditjak s a szén-
savat visszatartvdn, azt pezsgdvé alakit-
jdk ; mdsodszor pedig, midén a m4r szén-
savat tartalmazé, tehdt habzé, pezsgd,
de savanyd borhoz a liqueurt adjdk.

Régebben Németorszdgban » Schaum-
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weinc elnevezés alatt tobb helytt készi-
tettek olyan . bort, melybe a szénsavat
kiviilr6l belenyomtdk, dgy mint pl. a
‘sz6davizbe beleszorittatik a vizen kiviil
késziilt szénsav. Az igy késziilt mester-
séges pezsgl azomban izre és jésdgra
egyitaldin nem mérkozhetik a természe-
tes pezsgdvel, melynek szénsava benne
képz6dott magaban a borban. E készi-
tésméd, melynek segélyével Német-
orszdgban tobb helytt olcs6, de rossz
pezsg6t készitettek, sokdig igen rontotta
a német pezsgd hitelét.

Miel6tt a pezsgbkészités kivitelének
leirdsira 4ttérnénk, nézzitk meg a kész
pezsgd chemiai alkatrészeit.

A j6 pezsgbben van:

Borszesz ¢g—10—11
szdzalék.

Szabad sav (borkdsavban kifejezve)
0'6—0'7—0°8 szdzaléknyi.

Ezenkiviil telitve van az szénsavval
3—4—5%2—6 légkori nyomds alatt.
Van végre benne zamatot adé anyag,
mely a kiilonboz6 gydrtmdnyoknak az
eper-, malna-, meggy-, alma- stb. zama-
tot kolcsonzi.

A gydrosra nézve -a kell6 bor meg-
vilasztdsdn kiviil a legnagyobb gyakor-
lati nehézséget képezi a kell§ szénsav-
tartalom megaddsa. Ha kevés a szénsav,
akkor a palaczk nem dobja ki elég ers-
vel a dugaszt és nem pezseg eléggé, ha.
pedig sok, akkor igen sok palaczk pat-
tan el az alatt, mig- a szénsav a borban
fejlédik. Kell6 ismeretek hidnydban ré-
gebben az is megesett, hogy 100 pa-
laczk koziil csak ketté maradt meg, a
tobbi az erjedés alatt mind szétrepedt,
mig ma e veszteségnek 109/,-ndl maga-
sabbnak nem szabad lenni, rendszerint
azonban ezen alul van. E veszteség ter-
mészetesen igen lényegesen csckkenti,
sGt esetleg teljesen meg is semmisitheti
a villalat jovedelmét.

Hémérsék C°

stlyszerinti

o foknal

5 > 1°4497
10 » 1°1847
15 » 10020
20 » 09014

1 liter viz elnyel
szénsavat
1-7967 litert
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A pezsg6ben képz6d6 szénsav meny-
nyisége ama czukor mennyiségétd] figg,
melyet a palaczkba téltéskor abba bele-
tesziink, s mely abban ezutdn elerjed.
A nyomds, melyet ezen szénsav a pa-
laczk faldra gyakorol, mennyiségén kiviil
fiigg még a bor szesztartalm4tol és hé-
mérsékétsl. A borszesz ugyanis egyenld
hémérséklet és nyomds mellett tSbb
szénsavat old fel mint a viz, a t6bb bor-
szeszt tartalmazé bor tehdt ugyanazon
nyomds alatt tobb szénsavat lesz képes
mag4ba venni mint a gyengébb, s ennél-
fogva az er6sebb borban ugyanazon
szénsavmennyiség (hasonlé hémérséklet
alatt) kisebb nyomdst fog gyakorolni az
edény faldra, mint a gyengébb borban.
A hémérséklet ellenben oly befolydsu,
hogy minél melegebb a folyadék, anndl
kevesebb szénsavat képes elnyelni s e
szerint a benne lev§ szénsav anndl na-
gyobb nyomdst fog gyakorolni a palaczk
faldra, melybe zdrva van.

Mindezt Gsszefoglalva, azon nyomds,
melyet a borban levé szénsav a palaczk
faldra gyakorol, fiigg:

I. a szénsav mennyiségétsl,
2. a hémérséktsl,
3. a bornak szesztartalm4tol.

Fiigg tovdbbd kétségtelenil a bor-
nak szénsavelnyels képessége s e szerint
a szénsav nyomdsa az edény faldra, még
a bor egyéb alkatrészeit6l, kiilonosen
czukortartglm4to! is. Ennek befolydsa
azonban sokkal kisebb, mint a fenti hd-
rom tényezé, s azért ezeket szdmitdson
kiviil lehet hagyni.

Ko6zonséges légkori nyomdsndl, vagy-
is kozépszdmban 760 milliméternyi hi-
ganyoszlopot egyensulyozé légnyomds-
ndl a viz és a borszesz kiilonb6z6 ho-
mérséklet alatt a kovetkezs szénsav-
mennyiségeket nyeli el :

1 liter viztelen borszesz

elnyel szénsavat
4°3295 litert

» 3'8908 »
» 35140 »
» 3'1993 »
» 2'9465 >
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A szénsav e tdbldzatban 0 héfokndl
és 760 milliméternyi nyomds mellett
van szdmitdsba véve. -

Homérsék C°

I liter viz elnyel
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Ugyanezen szénsavmennyiségek nem
térfogatilag, hanem silyokban kifejezve
e kovetkezd tdbldn taldlhatdk:

I liter borszesz elnyel

szénsavat szénsavat
. o foknal 3°3334 grammot 8:5144 grammot
5 > 28509 » 7:6516 »
10 » 2:3298 » 6 9105 »
15 » 1-9g705 » 6°2916 »
20 > 1-7727 » 57941 »
Ha a bornak szesztartalmdt ismer- | melyet a bor elnyelni képes. — Ha

jiik, ezen adatokbdl igen egyszeriien ki-
szdmithatjuk azon szénsavmennyiséget,
melyet a bor az adott h&mérsékletnél
elnyel. Kiszdmitjuk ekkor azon szén-
savat, melyet a borban levs szesz, és
azt, melyet a benne levs viz nyel el. E
kett6nek osszege adja azon mennyiséget,

vize elnyel og-szer .. .._ ... ___ 2*
6484 = 066484

=3}

borszesze elnyel o-1-szer
egy liter bor tehit elnyel

A nyomds novekedtével a folyadék
altal folvehetS szénsav mennyisége is
novekszik, még pedig egészen ugyan-

2 atmoszféra nyomds alatt 2-szer 2°61494

példddl a bor 10 térfogati szdzalék
borszeszt tartalmaz, ekkor egy liter
borban lesz ¢ térfogat, vagyis 9¢oo
keméter viz és 1 térfogat, vagyis 100
kcm. borszesz.

Egy atmoszférai nyomdsndl és 12
Ceo-nyi hémérsékletnél ezen bor

1668 — 1-95012 gramm szénsavat

» »>

2'61496 » »
azon ardnyban, mint a hogy a nyomds
novekedett, ugy hogy 12 C° hémérsék-
letnél
522988 gramm

3 » » » 3-szor 261494 == 7.84472 >
4 » » » 4-szer 261494 =10'45976 >
» » » » 5-sz0r 2°61494 =13°07470 »

szénsavat fog egy liter bor oldani.

Mint a tsbldkon ldttuk, a borban
folvett szénsav mennyisége a hmérsék-
let szerint kiilonboz6 ; az idézett példdk
12 Cora 4llanak. A tabldakbdl igen egy-
szerlien kiszdmithat6 azon szénsavmeny-
nyiség, melyet a bor mds hdéfokokndl
nyel el. Ily médon igen egyszerden
tudnt fogjuk, hogy bizonyos nyomds
elérésére mennyi szénsavat kell a bor-
ban fejleszteniink, t. i. természetesen
épen annyit, amennyit a bor a keresett
nyomds alatt magdba venni képes. A
mi példdnkban a 10°9/,-nyi szesztartalmua
bor 12 Condl és 5 atmoszféra nyomds
alatt magdba vesz 13'0747 gramm szén-
savat. Vagy mi ugyanaz: ezen 13°0747
gramm szénsav 12 Condl 5 atmoszf.
nyomdst fog a borban a dugaszra és a
palaczkra gyakorolni.

Ezek utin még csak azt kell tud-
nunk, hogy egy bizonyos szénsavmeny-
nyiség fejlesztésére mennyi czukrot kell
a borba tenni?

Az erjedés lefrdsdndl lattuk, hogy a
czukor mennyi szeszt és mennyi szénsa-
vat ad az erjedésnél. Lattuk, hogy ha
az erjedés oly forma koriilmények kozt
megy végbe, min6k a bornil fendllanak,
100 rész czukor ad :

szénsavat.__ ... ... _.. ... ... 46°7 silyrészt
borszeszt ___ ... ... ... _._ ___ 48 >
ghiczerint __. ___ ___ ... ... ___ 32 »
borostyankdsavat .. ... __. ... 06 »
élesztd alkatrészeket __. ___ 10 »

Minden 100 gramm czukorbdl képzé-
dik tehdt 46'7 grm. szénsav.

Ezen ardnybsl kovetkezik, hogy
arra, hogy a borban 1 grm. szénsav kép-
26djék, 214 gramm czukrot kell benne
elerjesztenl.

Ezek szerint minden adat a keziink-
ben van, hogy kiszdmithassuk, hogy
borunkhoz, a kivdnt szénsavtartalomhoz
képest mennyi czukrot kell adni.

A kiszdmftds menetét a kovetkezs
példdval vildgitjuk meg: Legyen 1000
1. 4j borunk, melyben 10 térf. °f-nyi
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borszesz és 0°5%,-nyl el nem erjedt
czukor van.* E borbél kivanunk pezsgét
késziteni, még pedig olyat, melyben a
liqueur hozzdaddsa elStt a szénsav nyo-
mdsa 12 Condl 5 atmoszf tegyen.
Az 5 légkori nyomds létesitésére min-
den liter borra kell 13-0747, vagy ke-
rekszdmban 13'1 gramm szénsav, 1000
literre tehdt 13 kil6 és 100 gramm.
Ezen 13100 gramm szénsav fejlesztésé-
re a borban el kell erjedni 2-14-szer
13100 gramm, vagyis 28034 gramm
legfinomabb czukornak. Minthogy azon-
ban a borban mag4ban is van mér lite-
renként 5 gramm, tehdt az 1000 liter-
ben 5 kilogramm czukor, ez a fenti
mennyiségbél levonandé s e szerint a
szdmitds végeredményeként az 1000
liter borhoz kell adni kerekszdmban 23
kil6 czukrot.

E szamitds még mindig csak megko-
zelits, mint azt az elsd figyelmes 4ttekin-
tés mutatja. A czukor hozzdaddsa dltal
ugyanis nemcsak szénsav képzédik a bor-
ban, hanem szesz is. A bor szesztartalma
tehdt a czukor elerjedése utin nagyobb,
— magasabb szesztartalmi bor pedig
tobb szénsavat képes hasonlé nyomds €s
héfok mellett magdba venni mint az ere-
deti bor. A szénsav ennéifogva a borban
a szdmitott 5 légkori nyomdsndl vala-
mivel kisebb nyomdst fog a palaczkban
kifejteni; a kiilonbség azonban nem lesz
nagy, mert az 1000 literhez adott 23 s

* A pezsglkészitéshez szint borban e
szerint mindenekelStt meg kell hatdrozni a
borszeszt és ha a bor nem erjedt ki telje-
sen, a czukrot is. Fél szizaléknyi czukor
jol vezetett erjedésnél nem nagyon édes
mustban nem szokott maradni, s ennélfogva
a hiba, melyet a czukormeghatirozis el-
hanyagolasdval elkovetiink, rendszerint nem
nagy, de minthogy pénzbeli veszteséget
okozhat, a czukor meghatirozisa még sem
hanyagolandé el; egy szdzaléknyi czukor
ugyanis 1 liter borban 10 grammot tesz
ki, és ez 4°67 gramm szénsavat ad, e szén-
sav pedig 109 szesztartalmd borban 2 és
3 atmoszf. kozt levd nyomast ad. Ha ezt
szdmitdson kiviil hagytuk, a kivint 5 helyett
kénnyen 7—8 atmoszf. nyomdast kapha-
tunk, s e mellett mir igen sok palaczk
fog elpattanni.
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a benne levivel egyiitt 28 kilogramm-
nyli czukor a bornak szesztartalmdt
csakis mintegy 1'2 térf. szdzal€knyival
fogja emelni. Ugy hogy a bor nem mint
a példdban felvettiik 10, hanem 11:29),
szeszt fog tartalmazni, az ily bor litere
pedig 5 légkori nyomdsndl 131 gramm
szénsav helyett 133 gramm szénsavat
vesz magédba, a szdmitds szerint belejuto
szénsav tehdt nem 5, hanem csak mint-
egy 4'9g atmoszf. nyomdst fog gyako-
rolni. E kiilonbség elég csekély arra,
hogy gyakorlati szempontbdl ne j6jjon
tekintetbe.

A pezsg6t altalaban olyannd készitik,
hogy az az elsG erjedés befejezte utdn
mintegy 5—6 légnyomdsnyi szénsavat
tartalmazzon. Szénsava ekkor a liqueur
hozzdaddsa utin mintegy /s-el, s6t Yj5-al
stilyedni fog; azon pezsgbket, melyek-
hez sok liqueurt adnak, ez okbdl tobb
szénsavval latjsk el, folemelik a szén-
savtartalmat 6—7 légkori nyomdsig.
Ekkor azonban, ha a paldczkok nem
nagyon jok, mdr igen sok elpattan. Ily
magasra menni egyébirdnt a j6 iz szem-
pontjabol tokéletesen sziikségtelen. A
folosleges szénsav a palaczk kinyitdsa-
kor és a kitoltéskor azonnal elillan, és
a 6 atmoszf szénsavat tartalmazott
pezsgében sem marad tobb, mint abban,
mely csak 3 atmoszf. tartalmazott.

E szénsavtobblet legfolebb erssebb
pezsgést és a palaczk kinyitdsakor na-
nyobb durrandst okoz. A durrands miné-
sége egyébirdnt ezenkiviil még a dugé
mindségétsl és a palaczk nyakétol is
fiigg. J6l durranni ugyanis csak azon
palaczk fog, a melynek dugéja kords-
koriil egyformdn z4r. Kiilénben kénnyen
megesik, hogy a dugé kitoldsakor a
szénsav egy része a dugé mellett susto-
rékolva illan el s ekkor a palaczk nem
durran. Minthogy a fogyaszté koézénség
nagy része szereti a durrandst, a gydro-
sok igen nagy gondot forditanak res,
hogy lehetSleg nagy és hib4tlan dugék-
kal ldssik el a palaczkot. A durranis
hangja mélyebb és teljesebb, ha a pa-
laczk szdja tdg és nyakdban pdr kob-
centiméterrel tobb iires tér van, mig
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ellenkezs esetben a durrands rovid és
magas lesz.

A kozonséges pezsgés palaczkban
780-—800 kébcentiméternyi pezsgs és
10—15 kobcentiméternyi fires hely
van. A pezsg6t magasrol hegyes pohdrba
onteni annyiban lehet czélszerti, a meny-
nyiben ez esetben a pohdrba kevesebb
fér, de ekkor nagyon hevesen illan el
bel6le a szénsav, és kétségtelentl na-
gyon észrevehetben veszit josdgabol,
azért a kik értenek hozzd, nem iszszdk
hossztt* hegyes pohdrbdl, hanem kerek-
fenekii pohdrba toltik lehetdleg lassan.

A pezsgés palaczkokat djabb idGben
sokkal jobban tudjdk a gy4drak késziteni,
ugy, hogy azok ennélfogva sokkal na-
nyobb nyomdst dllanak ki, mint a régiek.
Es hogy a palaczkok megbizhatébbak
legyenek, egyes iliveggydrak ki is pré-
bsljak a palaczkot. Igy a Drezda mel-
letti Siemens-féle iiveggydrban a pezsgls
palaczkokat 30 athmoszf. nyomdsn4l
probdljdk meg. Ha az ily palaczkok
drdgdabbak is, a kiillonbség béven pétol-
tatik az 4ltal, hogy sokkal kevesebb t6-
rik beldliik, mint a ki nem prébdltakbol.

A pezsg6héz Francziaorszigban
tobbnyire kék sz616t, a fekete burgun-
dit (pineau, noirieu) haszniljak, gyakran
azonban keverik a kéket a fehérrel. A
sz§16t tobbnyire hajnalban hiivéson sze-
dik le, azonnal lebogyé6zzdk, Gsszeztizzak
és kisajtoljak, ezutdn pedig a mustot
nehdny 6rdig kddban 4lini hagyjdk, mig
a sz616 hisabdl ereds foszldnyok leiilep-
szenek, erre az liledékrsl lefejtik, hor-
doba toltik és ki hagyjdk forrni. Ha
voroses szinfl bort akarnak kapni, akkor
a kék sz616 mustjat az erjedés kezdetéig
a torkolyon hagyjak, mig ha szintelen
de fanyarabb bort kivdnnak, akkor a
fehér sz8616 mustjdt hagyjdk a torkolyon
erjedni. A zajos erjedés utin a bort
azonnal lefejtik, az erjedés teljes befe-
jezte utdn pedig ismételt fejtés és deri-
tés 4ltal teljesen tiikortisztdvd készitik
el. A tavasz derekdn, april tdjban a bor
elég tiszta és elég érett a pezsgbkésazi-
téshez.

Altaldban igen gyakran, s6t valészi- |

niileg az esetek a tobbségében az torté-
nik, hogy a pezsgigydrt6 nemcsak sajit
sz6l6je termését haszndlja fel, hanem
kiilénféle Gsszevasdrolt mustokbdl, vagy
borokb6l késziti a pezsgdt.

Annak megitélésére, hogy mely
must, vagy bor fog jo pezsg6t adni,
nagy helyismeret és tapasztalat kell
Irdnyadéul elméletileg csak azt 4llithatni,
hogy a must 18%-nyi czukrot és
06-—0'75°%,-nyi szabad savat tartal-
mazzon. Ha czukor- és savtartalma mds,
akkor a » Gallozds« alatt leirtak szerint
kell tiszta nddczukorral és vizzel kell§
czukor- és savtartalmivd tenni.

A haszniland6 bornak, egyéb meg-
kivédnt tulajdonsdgokat (tisztasdg, zamat
stb.) nem tekintve, koriilbelsl 8 suly-
szerinti  %,-nyl szeszt és mintegy
0'6—0°7°9, savat kell tartalmaznia.

A fejtések és deritések altal a pezs-
gOkészitésre elGkészitett bort Claret-nek
nevezik, ehez adjak a kell6 mennyiségi
czukrot, mely azutdin elerjed benne és
adja a kivdnt szénsavmennyiséget.

A pezsg6héz régebben kizdrélag
szintelen kandisz-czukrot™ vettek, mert

‘ez tisztdbb és minden mell€kiztsl men-

tes volt, mig a kézonséges répaczukor-
nak tobbnyire bizonyos kellemetlen ize
volt, melyet a bortél minden 4ron tdvol
kell tartani. Mai nap azonban mé4r oly
tokéletesen tudjdk finomitani a czukrot,
hogy a fehér siivegczukor ép oly tiszta,
s6t tisztdbb mint a nagy-kristdlyd kan-
disz-czukor, melynek kristdlyai kozé eset-
leg szirup lehet bezdrédva, s ez a bor-
nak idegen fzt adhat. A finom siiveg-
czukorndl ez eset nem fordul el§ s azért
mostandban csakis ezt haszndljak a pezs-
gbgyartasndl. A czukor megvélogatdss-
ndl még arra kell tigyelni, hogy a czu-
kor ne legyen ultramarinnal festve s
ezért inkdbb a kissé sdrgdsba jdtsz6,
nem pedig a kékes-fehér czukrot kell
vélasztani. Az ultramarin ugyanis a bor
savdval elbomlik és kénhidrogént fej-
leszt s ez természetesen a bornak szagot
adhatna. _

A czukrot kevés vizben, vagy bor-
ban oldjdk, és ezdltal ismert czukortar-
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talmd szirupot készitenek. E szirupot
hasznélat el6tt még csontszénen 4tsziirik
s ezdltal tikortisztdvd teszik. Ezutdn a
meghatdrozott és kiszdmitott mennyisé-
get hozzdadjsk a borhoz, avval jol osz-
szekeverik s a bort palaczkra fejtik, a
palaczkot jol bedugjsk és a dug6t drét-
tal és fondllal bekotik, hogy az az erje-
dés alatt ki ne lokessék.

Mir emlitettiilk, hogy a palaczkba
toltendé bornak egészen tisztdnak kell
lenni, és mig e tisztasdgot eléri, nemcsak
t6bbszori lefejtésen, hanem deritésen is
4t kell el6bb esnie. Mindamellett, a
legtébb borban még ezen miiveletek
utdn is uszik annyi élesztdsejt, hogy ezek
a czukor hozzdaddsa utdn 4j erjedést
képesek elsidézni. A féléves borban a
fejtés és derités daczdra nehdny kevés
élesztdsejt nem csapatik le, és minthogy
minden palaczkban elég egyetlenegy
életképes ¢lesztdsejt jelenléte, természe-
tesen a kevés élesztd is képes lesz a bort
djra erjedésbe hozni.

Egyes ritkdbb esetekben azonban
megesik, hogy egyik-masik bor a czukor
hozzdaddsa utdn nem indul erjedésnek. .
Ez csakis abb6l az okbdl térténhetik meg,
hogy a nagyon is pontos derités kovet-
keztében csakugyan nem maradt élesztd
a borban.

Mohr az erjedés be nem kovetkez-
tének ok4ul 4ltaldban csakis az élesztd-
sejtek hidnyzdsdt teszi fel, és ezért azt
ajinlja, hogy a borhoz a czukorral egyiitt
valami kevés éleszt6t is adjanak. A
hozzdadando éleszt6 mennyiségének igen
csekélynek kell lenni. Hectoliterenként
1—2 kobcentiméter j6 sorélesztd elég.
Ez, ha jol elkevertetik, minden palaczkra
elég élesztésejtet ad arra, hogy erjedés
kovetkezzék be. Pasteur ellenben az
¢élesztGsejt hidnydn kiviil a f6okot a sza-
bad oxigén hidnydban taldlja, és e czélra
azt ajanlja, hogy a bor félig telt hords-
ban val6 hempergetés dltal levegével
jol kevertessék meg. Pasteur eljard-
sit Francziaorszigban sok helytt j6 si-
kerrel kovetik, de ezen siker egyéltaldn
nem bizonyitja azt, hogy val6ban az
oxigén hidnya okozza az erjedés végbe

Természettudomanyi Kozlony XVII. kotet. 1885.
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nem mentét, minthogy a levegével valo
Osszerdzdsndl a borba nem csak levegé
jut, hanem evvel egyiitt belejuthatnak
a levegdben mindenkor tartalmazott
élesztlsejt-csirdk is. Nézetiink szerint a
borba a palaczkrafejtéskor mindig jut
elég levegd arra, hogy a benne levs
élesztdsejtet milkodésre képessé tegye,
és ennélfogva a levegével valé keverés
abbdl a czélbdl, hogy 4ltala a borban levs
szabad oxigén mennyisége noveltessék,
nem sziikséges, hanem csakis azt hozza
létre, mit a soréleszt6 hozzdad4sa sokkal
egyszeriibben eszkoz6l.

A siréleszt6t a borhoz egyszerdien
akkép adjuk, hogy minden hectoliterre
egy, vagy két gyisziinyi jo friss sorélesz-
tét vesziink, ezt ¢lgszor 50 kem. borral
elkeverjiik, azutdn a keveréket r—z
liter borral rdzzuk Ossze, s e keveréket
ontjiitk egy-egy hectoliter borba.

A pezsgébor erjedése a palaczkban
csak igen lassan.indul meg, minthogy
egy-egy palaczkban csak igen kevés
€lesztd van. Az erjedés elsmozditdsdra
ez okbel dgy kell hatni, hogy a bort
az erjedésre lehetSleg kedvezé hémér-
sékletnek teszszitk ki. E czél elérésére
rendszerint nem sziikséges a palaczkra
fejtett bort fiitott helyiségekbe dllitani,
hanem minthogy a pezsgé erjedése ta-
vaszszal megy végbe, tobbnyire elég a
palaczkokat a fold felett levd helyiség-
ben tartani. Az erjedés a leveg6tdl elzdrt
és kevés élesztot tartalmazo folyadékban
nem vilik oly hevess¢, mint levegSvel
érintkezs edényben, mert az €leszt8sejtek
oxigén hidnydban bizonyos mennyiségen
tdl nem szaporodhatnak, mésrészt azon-
ban oxigén jelen nem létében a czukrot
lassanként a kisebb mennyiségii élesztd
is el fogja bontani.

A pezsg&ben tehdt kevesebb élesztd
képz6dik, és kevesebb elég a czukor
elbontdsdra, mint a nyilt erjedesnél.

Az erjedés haladdsit, és az élesztd
szaporoddsat kiviilrl arrél venni észre,
hogy a bor megzavarodik, az erjedés
végével pedig sepré rakodik le a palaczk
mélyebb részeire.

Ezen erjedés alatt a palaczkok nem

24
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4llnak, hanem le vannak fektetve, mert
a képz6d6 szénsav, ha a dugé nincs fo-
lyadékkal fodve, lassanként még a leg-
jobb dugén 4t is elillanna.

Az erjedés menetére és erélyére ko-
vetkeztethetni még a palaczkok torésé-
b6l is. Ha az erjedés erélyesen megy,
mindig tornek el palaczkok, és sokan
azt tartjak, hogy a palaczkok 10°/,-dnak
el is szabad torni; a torésellen, ezt aka-
ddlyozé rendszabdlyokat csak akkor
kezdenek, ha a tort palaczkok mennyi-
sége ezen szdm felé kozeledik. Ekkor
az eddig fekvs palaczkokat feldllitjsk,
mi dltal a palaczkban nagy nyomds alatt
lev6 szénsav egy része a dugd és az
iiveg fala kozt és a dugén 4t elillan. Ha
ez nem elég, és a borban tudvalevéleg
igen sok czukor van, ez esetben hideg
helyre 4llitjdk a palaczkokat, midltal az
erjedés csakhamar megsztinik. Ezen er-
jedés ugyanis, mint mdr emlitettiik,
csakis igen kedvez6 homérsékletnél
megy végbe, minthogy a t6bbi erjedési
feltételek igen kedvezdtlenek (oxigén
hignya és kevés éleszts).

Hogy a palaczkok elpattandsa a
gyartdsndl nagyban véve mily oridsi
Osszeget tesz, mutatjsdk a Maumené
utdn idézett kovetkezd szdmok. Franczia-
orszdg évenként dtlag készit 16 millis
palaczk pezsg6t. Ha ebbél eltdrik 109/,
nyi, ez egymilli6 és hatszdzezer palacz-
kot tesz ki, melynek értéke csak 11,
frankkal szdmitva 2 millié négyszdzezer
frankot tesz ki. E szdmok mutatj4k,
hogy mily roppant értékes az oly esz-
koz, melylyel a torést 109,-r6l1 2—3
%,-ra lehet leszdllitani.

A toréskor kifolyé bort alig lehet
eczetnél egyébre haszndlni; hogy mégis
egészen el ne veszszen, az erjedd palacz-
kokat deszkacsatorndba vagy kddakba
szoktdk fektetni.

Az erjedés ellendrizésére tjabban
czélszerii gépek haszndlata terjed mind-
inkibb el. Az erjedés ald bocsitott
palaczkok koziil nehdnyra manométert
alkalmaznak, melynek segélyével a pa-
laczkokban fejl6d6 szénsav nyomdsdt
meg lehet hatdrozni.

A PEZSGO BOROKROL ES GYARTASUKROL.

Ily manométert ir le Mo hr* éseh-
hez egészen hasonlét Maumené**
aphrométre (mesure-mousse) néven.
Mindkettének az a czélja, hogy az egy-
szerre megtoltott palaczkok koziil egy-
kettére alkalmazva megmutassdk aszén-
sav nyomdsdnak nagysdgit és ebbsl az
erjedés menetét és befejezddését.

Ha a borhoz adandé czukor meny-
nyiségét a fonebb elGadottak alapjdn
helyesen szdmitottuk ki és j6, hibdtlan
palaczkokba toltéttiikk a bort, az eset-
ben torést6l nem igen kell tartanunk,
még manométer nélkill sem; mert ek-
kor egydltaldn nem adunk a borhoz
tobb czukrot, mint legfolebb annyit, a
mennyi 6—7 atmoszféral nyomdst eld-
idéz6 szénsavat ad. Ennél pedig a jé
palaczknak még nem szabad elpat-
tannia. A manométeren észlelt nyomds
ekkor csak azt fogja tudtunkra adni,
hogy mikor van az erjedés befejezve. Ek-
kor ugyanis a manométer nem fog tobbé
emelkedni, és mutatja, hogy a nyomis
nem novekszik tobbé, mdsrészt pedig
az elért nyomds meg fogja mutatni,
hogy csakugyan fejlsdott-e annyi szén-
sav, mennyinek az Osszes czukor elerje-
dése utdn fejlédnie kell. Ha a palaczk-
ban ez a nyomds létrejott, akkor tud-
juk, hogy az erjedés befejeztetett, ha
pedig nem 6 létre, hanem a manométer
elébb megdll, akkor azt tudjuk meg,
hogy az erjedés valamiféle okbdl meg-
akadt, vagy esetleg meg sem indult. S
ez esetben ezen a bajon fogunk ipar-
kodni segiteni.

Az erjedés elérehaladdsit e mano-
méter a fesziilés novekedése dltal egé-
szen vildgosan megmutatja. A nyomds
nagysdgdbol kiszamithatni azt, hogy
mennyi czukor erjedt el, illetSleg meg
lehet ldtni azt, hogy a kiszamitott czu-
korbol képz6ds 4—s5—6 atmoszf. nyo-
m4s mikor éretett el; ha ez bekovetke-

* Handbuch d. chem. Technologie. P.
Bolley. IV. két. 3. csoport. Weinbau u,
Bereitung v. Dr. Mohr. Braunschweig,
1865.

** Traité du traveil des vins.
1874. 615. 1. 86. abra.

Paris,
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zett, akkor az épen leirt médon megsza-
kitjdk az erjedést és bevirjdk az djon
képzett sepr§ leiilepedését. Az dj seprd
kezdetben pelyhes, vagy némileg ke-
nécs-szerd tomeg alakjdban rakodik le
a palaczknak al6l levé oldaldra, ekkor
azonban még nemitapad erdsen a faldhos.

A palaczkokat ezen idgszakban —
ha az eddig nem tortént meg — G6va-
tosan, folrdzds nélkiil hideg pinczébe
viszik 4t, és itt a seprét elég hosszadal-
mas eljdrds segélyével a palaczk hasi-
b6l annak nyakdba hajtjdk, honnan az
sajatsigos fogdsok 4ltal tdvolittatik el

Az eljards abban 4ll, hogy a palacz-
kokat 4llvdnyokba rakjik olyképen,
hogy a sepr&t tartalmazé résziik most
is lefelé nézzen, ezenkiviil a palaczk
szdja 4alantabb dlljon mint feneke. A
sepré ez 4ltal a palaczk hasdboél nyaka
felé csiszik. Két heti nyugodt fekvés
utdn novelik a palaczk hajldsdit s ezt
djabb 14 nap mulva ismétlik, mindad-
dig, mig végre a palaczk szdjdval figgé-
lyesen lefelé 4ll, és az Osszes seprd a
dugoénak felfelé néz6 bels6 szinén fek-
szik. Ha a palaczk faldn, kiilonosen ott,
hol annak hasa a nyakba megy 4t, sep-
ré-részleteket taldlnak fiiggve maradni,
ezeket Ovatos rdzds 4ltal lehet onnan
eltdvolitani, és tilepités 4ltal a tobbi-
vel egyesiteni. Az egész eljirds 5—6-
szor, sGt tobbszor két-két hetet vesz
igénybe. Az ezutdn kovetkezd miitét a
munkds részér6l igen nagy iigyességet
és gyakorlottsigot tételez fel. Ennél
ugyanis a seprét tavolitjak el, és az ek-
kor mdr szénsavval tultelitett (tehdt
pezsg8), de még nem édes borhoz czu-
koroldatot észamatosanyagokat (liqueur)
adnak. E czélra természetesen meg kell
nyitni a palaczkot, kibocsdtani a seprét,
és kibocsdtani még ezen kiviil bizonyos
mennyiségd bort, hogy a hozzdadandd
czukoroldatnak helye legyen, ez utébbit
hozzdadni és djra bedugaszolni és be-
kotni a palaczkot.

Az egészet két munkds szokta vé-
gezni; az egyik megnyitja a palaczkot
és kiereszti a sepr8t és bort, a mdsik
beletslti a liqueurt, mire bedugaszoljik.
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A liqueur betoltését és a dugaszoldst
ma mdr mindeniitt kiilonos késziilékek
segélyével végzik, mig a seprének toké-
letes kibocsitdisa még ma is kézzel tor-
ténik. A munkds e czélra a dugaszdval
lefelé irdnyzott palaczkot 6vatosan ke-
2ébe veszi, 4tmetszi a fonalakat, fel-
bontja a drétkétést, és vdrja mig a pa-
laczkban levd fesziilés kovetkeztében a
dugasz kifelé csiszik. Azon pillanatban,
midén a dugé elrepiilne, a palaczk sz4-
jat a lefelé néz8 helyzetbdl valamivel a
vizszintes fol¢ emeli és dgy irdnyozza,
hogy az elrepiilé dugé s az utdna t6dulé
bor egy elSste 4ll6 hordénak oldaldn
kimetszett nyildsdn 4t, a hordéba lokes-
sék. Kozvetetleniil a dugé kidobatdsa
utin jobb mutaté ujjdt beledugja a pa-
laczkba, hossztengelye koriil megsodorja
a palaczkot, s a nyak belszinén levs
€lesztét ez 4ltal ujjaval letisztitja, az
élesztdt ezalatt az ujja mellett pezsgés-
sel kitédulé bor magdval viszi.

A pezsgdbor ekkor tulajdonképen
készen van, amennyiben egészen tiszta,
seprétlen és szénsavval telitett. Az ily
bor azonban még igen savanyd, és egy-
dltaldn nem az, mit ma champagne-i
néven értiink, melyhez hogy édes, zama-
tos legyen, még a fogyaszté kozonség
izléséhez mért mennyiségl liqueurt kell
hozzdadni.

E hozzdaddst a mdsodik munkds
végzi, ki a palaczkbodl a kell6 mennyi-
ségii bort kibocsdtja és azt a liqueurrel
helyettesiti. A hozzdadand6 liqueur
mennyisége igen kiilénbozs s az egyes
gydraknak szigordan &rzétt titkdt ké-
pezi. Mai nap a pezsg6khoz 4ltaldban
igen sok liqueurt adnak, minthogy 4lta-
lanosan az igen édes pezsg6k kedveltek.
fgy a Cliquot, Roderer, Mumm, Heid-
sick igen édesek, mig a Pommery sec,
a Pohl stb. kevésbbé czukrosak. Az an-
golok szdimdra még nem régiben igen
erds, de nem nagyon édes pezsgSket
készitettek, ugy ldtszik azonban, lassan-
ként ezeknek az izlésiik is valtozik.

A hozzdadand6 liqueur mennyisége
Maumené szerint 100 kobcentimé-
tert6l 250—260 kobcentiméterig val-

24%
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tozik, mi a 800 kcm. tartalmt palaczk-
nak majdnem egy harmaddig emelkedik.
A palaczkb6l a sepré kibocsitdsakor
kifoly6 bor dltag 60—70 kébcentimétert
tesz, e szerint tehdt hogy a hozz4-
adand6 liqueurnek helye legyen, még
'30—40—210 kcm. bort kell a palaczk-
b6l kibocsdtani. Konnyen beldthats,
hogy e mennyiség a bor er8s pezsgése
mellett egyszeridi kiontésnél pontosan
nem hatdrozhaté meg. S ennélfogva ré-
gebben, mig e czélra nem haszndltak
kilonos késziilékeket, az egyes palacz-
kokhoz tobbé-kevésbbé kiilonbozs meny-
nyiségli liqueurt adtak, é5 ugyanazon
bor egyes palaczkjai gyakran kiilénb6z6
édességiiek voltak. Tovdbbi kellemet-
lenség volt, hogy az a bor, melyet a
palaczkbél a liqueur hozzdaddsa miatt
ki kellett Onteni, szénsavdt, és igy pezs-
gését vesztvén, pezsg6vé tObbé nem
volt hasznilhatd. - Mostaniban mindezen
bajokon alkalmas késziilékekkel segi-
tenek, olyképen, hogy a palaczkot az
els6 dugasz és a sepré eltdvolitdsa utdn
kétfiaratii dugé és ezen keresztiil mend
két cs6 segélyével osszekotik egy rész-
16l a liqueurt tartalmazé edénynyel,
misrészr6l pedig egy lires pezsgds pa-
laczkkal; s ezutdn légnyomds segélyével
belenyomjik a liqueurt, mely a pezsg6-
vel telt palaczknak fenekéig €rs cs6von
4t a fenékre szalad, és egyidejilleg a
mésik, csak a palaczk kozepébe nyulé
csovon megfelels mennyiségti nem édes
bort nyom 4t az iires palaczkba. A be-
foly6 liqueur mennyiségét a liqueurds
edényben észlelhets fogydsbél hatdroz-
zdk meg. Ha a kell6 mennyiség( liqueur
belement a palaczkba, 1j telt palaczkot
vesznek el6, s ezt addig folytatjdk, mig
az elgbb iires palaczk a tobbi palaczk-
b6l dtnyomott borral megtelik, ekkor
ezt is, mint mdr eredetileg teli palacz-
kot tekintik, s a lefrt médon ehez adjdk
hozzd a liqueurt. Megjegyzends még,
hogy az iires palaczk, melybe a pezsgs
dtnyomatik, ugy 4ll Osszekottetésben
a teli palaczkkal, hogy az fiiresbsl a
pezsgd szénsava el nem illanhat, e pa-
laczk tehdr légmentesen el van zdrva

. A PEZSGO BOROKROL ES GYARTASUKROL.

és csak a dugaszdn dtmend cs§ 4ltal
kozlekedik a mésik telt palaczkkal. Ezen
az elven alapszik a Canneaux-féle*
g€p, és hasonl6 czélt érni el Machet
V ac quan d** késziilékével, kia Moét-
hdz pinczemestere.

A borhoz adandé liqueur osszeté-
tele és készitése médja minden gydr-
nak szoros titkat képezi, minthogy f6-
képen ennek mindsége és mennyisége
adja meg a kiilonboz6 gydrtmdnyok
sajatsdgos 1zét és jellegét.

Maumené adatai utdn idézzik
par ily liqueur Osszetételét, anélkiil,
hogy Maumené azok valédisdga és
josdga irdnt feleldsséget vallalna.

A kozdnséges liqueur (liqueur ordi-
naire) tartalmaz :
fehér kandisz-czukorbdl._. 150 kilogrammot

» borbél_.. ___ ___ ___ 12§ litert

finom cognac-szeszbdl (Es-

prit de Cognac) ... _.. 10 »

ez ad: 285 kilogrammot

vagyis koriilbelil 200 liter folyadékot.

Ezenkiviil haszndlnak még kétféle
liqueurt. Az egyiket f6tt liqueurnek
(liqueur cuite), a mdsikat hidegen
késziiltnek (liqueur a froid) nevezik, és
mindkettst fokep az angol piacz szd-
mdra késziilt pezsgéhoz adjik.

Fort liqueur :

Czukorbél ___ ___ __. ... __. ... __. 30 kilo
Vizbdl . .. . . . .- ... ... 13 liter
Fehér borb6l ... ... ... .. ... ... 20 >

A czukrot el6szor a 15 liter forré
vizben feloldjdk, ehhez hozzdadjdk a 20
liter bort é&s az oldatot 50 literre befo-
zik. E folyadék koriibeliil oly t6mény-
ségil, mint a gyogyszertari szirup. Hide-
gen 35 Beaumé fokot mutat.

Ezen bef6tt sziruphoz lehiilés utdn
adnak:

Port-borbdl__ . ___ ... ... ... ... 38 litert

Cognac-szeszb6l ___ ... ... ... ... 10 »
Kozonséges cognacbol .. ... ... »

> barna cognacbol.. ___ g8 »
Fismer-féle festéanyagbdél.. ... ... 2 »

*L Maumené: Traité du travail
des vins. Paris, 1874. 598. lap, 77. dbra.
** 1. Maumené: Traité du travail
des vins, Paris, 1874. 601. lap, 78. dbra,
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Vagy pedig hozzd adjdk még a ko-
vetkezoket :

Czukor._. ... .. __. ... 50 kilo

Fehér bor._._ ___ ... ... 20 liter

Cognac... -.. ... ... ... 15 » { 87 liter
Cseresnyeszesz._. _.. __. I »
Mailnaszesz... ... ... ... 02 »

Mi osszesen ad _.. ___ 200 litert

A midsik, hasonléképen az angolok
szdmdra készitett Aideg ligueur Ossze-
tétele a kovetkezs :

Az el6bbi f6tt liqueurb8L .. ___ 100 liter
A liqueur ordinairebdl.. ... ... 20 »
Portdi borbél __. ... ... ... ... 30 »
Madeirai borbél.. ... ... ... ... 8 »
Fehér borbol ... ... ... ... ... I0 »
Cognac-szeszb8l __ ... ... _._ ... I2 »
Cognacbdl ... ... .. .. ... .. 12 »
Barna cognacbdl ... ... ... ... ¢ »
Fismer-féle festéanyagbol .. ___ 2 »

Mi ad oOsszesen... ... __. __. ... 200 litert.
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Ezen egészen tapasztalati dsszetételi
folyadékokat természetesen sokféleképen

_véaltoztatjdk ¢és igen kiilonb6z6 mennyi-

ségben is adjak a borokhoz, a szerint,
a mint a divat és a fogyaszt6k izlése
kivdnja. .
Mindezen folyadékoknak, midén a
borba toltik, természetesen tisztdknak
és tiikorfényiieknek kell lennick, s ezért
azokat mindig megsziirik, ép gy, a mint
megsziirik az erjedés elidézése végett

-hozzdadott czukorszirupot. Maumené

azt 4llitja, hogy a borhoz csakis czukor-
nddbé6l késziilt czukrot szabad adni,
minthogy minden egyéb czukoroldat
szagot 4d a bornak. Mdsok adatai sze-
rint azonban a legfinomabb répaczukor
ép oly szagtalan és ép gy haszndlhaté.

XXV. A TERMESZET EROKESZLETEIROL S ERTEKESITESOKROL.

A torekvés a természet erdit az em-
ber czéljaira forditani djabb idSkben
oly megleps sikereket mutat fel s ezek-
nek Gsszehasonlitdsa a- régibb ez irdnyd
er6kodésekkel oly sajdtszeri eredmé-
nyekkel kecsegtet, hogy valéban egé-
szen megokoltnak tiinik fel, ha e torek-
véseknek mdr meglevé és a jovben
még vdrhaté eredményeirdl réviden be-
szélgetiink.

Az emberek az élettelen természet
erdi koziil hosszi id6kon keresztiil csak
azokat forditottdk hasznukra, melyek e
czélra némileg onként kindlkoztak ; igy
pl. a foly6viznek vagy a szélnek erejét
malomkerekek forgatdsdra s hajék haj-
tdsdra, vagy pedig a rugalmas erdket
nagy sebességek elGidézésére és mds
hasonlé czélokra. Csak ujabb id6ben

fogtak az ilyen er8knek mesterséges iton |

val¢ felébresztéséhez, nevezetesen mid6n
a meleg segélyével giézerit fejlesztve, azt
mechanikai munkdlatok végzésére for-
ditottdk.

E mellett azt a sajatszerd, érdekes
tapasztalatot teszsziik, hogy igen-igen
sok idonek kellett elmilnia, mig az
elss, elméletileg helyes eszmék annyira

alakot oltottek, hogy az els, gyakor-
latilag haszndlhaté gépek létrejohettek
s tokéletesedésok tovabbi ttjdra léphet-
tek. Nem tekintve az egyes, kis mére-
tekben végrehajtott kisérleteket, az ez-
irdnyu els6 nagyobb szabdsid véllalkozd-
sokkal a bédnydszat terén taldlkozunk,
hol az volt a feladat, hogy a bdnydkbdl
a viz eltdvolittass¢k. A tizenhetedik
évszdzad elején tették meg elsd izben a
javaslatokat, hogy a viz a tiznek koz-
benjdrdsdval a g&z nyomdsa utj4n ma-
gasra emeltessék, s e javaslatokat ama
szdzad folyamdban sokféleképen meg-
beszélték, s kisérletképen valdsitottdk
is, de a berendezések olyannyira toké-
letlenek voltak, hogy gyakorlati fontos-
sigra nem verg&dhettek. A tizenhete-
dik szdzad vége felé a franczia Papin,
kit a nantesi edictum felfiiggesztése
Francziaorszagbél kitizétt s a ki ezutdn
Marburgban tandrr4 lett, hesseni K4roly
tartomdnygroftél djra azt a megbizdst
kapta, hogy a viznek tiizzel val6é emelé-
sé€re 1j kisérleteket tegyen. Papin a vizs-
gdlatokat mds irdnyba terelte s az elsé
hengeres gézgépet sikeriilt megszerkesz-
tenie.
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