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IV. A FRANCZIA BORASZATROL.*

A mult év nyaran kedvezd alkalmam nyilt, hogy Franczia-
orszagot boraszati viszonyainak tanulmanvozisa érdekében beutaz-
hattam. Utazidsom vezéreszméje abban kozpontosult, hogy meg
akartam tudni:

1. Miben kiilonbdzik a franczia borkezelés a mienkt§l?

2. Milyen borészati eszkGzoket haszndlnak ott a borkezelésre,
a melyek nalunk taldn ismeretlenek?

3. Tekintetbe véve, hogy Francziaorszigban a bor minden-
napi és majd olyan altalanosan sziikséges élelmi szer mint a kenyér:
meg akartam tudni, honnan pétoljdk a franczidk azt a roppant
hidnyt, a mely a fillokszéra pusztitasa miatt az ottani bortermelésben
keletkezett.

Ez a harom kérdés azért érdekelt f8képen, mert, meggy6z6dé-
sem szerint helyes vagy helytelen megoldisa hatarozott befolyassal
lehet a magyar borok kivitele kérdésében.

A franczia borokban dicsérik, hogy a maga mindségében min-
den fajtaja Orokké egyforma; hogy, ha valamely fajta bor valaki-
nek tetszik, abbdl évrél évre minden megkivant mennyiséget kaphat,
holott minalunk Ugyszélvan egyik hordé tartalma sem egyezik a
masikéval.

A franczia bor emez egyontetiiségének két oldala van: lehet
dicsérni, de nem kevesebb joggal karhoztatni is. Dicsérni vald,
mert a forgalmat tetemesen konnyebbiti és a franczia izlését hata-
rozott irdnyban neveli, szoktatja, lUgy hogy idegen szirmazisu és
izti borokkal semmiképen sem baratkozhatik meg. De masrészrol
karhoztatandd, mert itt, a mi puritin felfogdsunk szerint, mir nem
természetes borral, hanem gyari készitménynyel van dolgunk.
Francziaorszdgban épigy megvan a kiilonb6z6 éghajlat, talaj kiilon-
b6z6 mindsége, az idbjaras, a szbéléfajta stb. és az ezekb6l eredd
borkiilonbség mint minden bortermeld orszagban; megvan ott is
a mindség valtozatossiga mint masutt, de a kozhasznailati, a min-
dennapi italnak szant bor, a ,vin ordinaire“, csekély kiilonbséggel,
mégis orszagszerte, mindig és mindeniitt ugyanaz: mert a fran-
czia mérleggel és ingredienzidkkal ellatva dolgozik pinczéjében és
a mit az idbjards vagy egyéb viszonyok meg nem adtak, azt okszer(i
banasmod, keverés (coupage), szeszhozzdadis (vinage), savtompitas
stb. utjan igyekszik a bornak megadni.

Nem lesz folosleges e miveletekkel megismerkedni.

* Eldadatott a Term. tud. Tarsulat 1883, jan. 10-iki referdlé szakiilésén.
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A szesshozzdadds (vinage) voros és fehér boroknal egyarant alkal-
mazasban van. Hatésagilag ki van mondva, hogy borbél desztillalt
alkohol a vinage-ra alkalmazhato. Jobb mindségti borokat csak 12—13
térfogat-szazalékra emelt szesztartalommal inditanak utra, neve-
zetesen mikor tropusi vidékekre kiildik. Ezen mitét mellett .a bor
az utazis karos befolyasanak jobban ellentill, a vo6rds bor szinét
4llandébban megtartja és ha a bor eredeti savtartalma magas volt,
savanak egy része kivalik, mert alkoholban a savanyt borkdsavas
kali oldhatatlan. Kdzonséges borokhoz a borbdl desztillalt alkohol
helyeft kozonséges raffinalt spiritust hasznalnak; ez olcsobb.

A bor czukortartalmdnak emelése (sucrage) leginkdbb gallozas
czéljabol foganatosittatik.*

A lannin-hozzdadds (tannisage) fehér bornal a derités kony-
nyebbitése végett alkalmaztatik, 4—8 grammnyi adagban hek-
toliterenként. A kereskedésben e czélra az Ugynevezett ocnofannint
aruljak, mely allitélag szélémagvakbdl késziil. Voros borokhoz nem
kevernek tannint, mert azokban Ugy is elég van. Bordeauxban a
finomabb virés borok deritésére tojasfehérjét hasznalnak; 1 bor-
deaux-i piece-re vagyis 225 literre 6 tojasfehérjét adnak. Ezt elébb
1 liter vizzel, a melyben 60—735 gr. konyhasé van feloldva, feleresz-
tik, habba verik és azutin a borhoz &ntik. Erre a bort jol 8sszerazzak
és 12-—15 napi nyugvas utan a deritett bort lefejtik. Marczius, aprilis,
augusztus és szeptember hénapokban a bor utderjedésnek szokott
indulni, azért a deritést ezen hénapokban nem foganatositjik, mert
a folyadék belsé mozgasa nehezitené a megtisztulast.

A bor és hordd Aénezése (la méche) Francziaorszigban voros és
fehér bornal egyarant hasznalatos. Mondjik, hogy a kénessav nem-
csak allandobba teszi a bort, hanem a vordsszin élénkségét istete-
mesen emeli. Rendkiviili nagy mértékben kénezik a pezsgd borok
gyartasira szolgilé bort. Ezen miitételnek (mutage) czélja az, hogy
a czukor ne erjedjen el tékéletesen, hogy igy a hozza adandd czu-
kor egy részét megtakarithassak. Ertelmesebb boraszok azonban,
mint pl. Robinet, a tulsigos kénezést elvetik. '

Francziaorszag déli tartomanyaiban és a Pireneusokban még
egy miitétel divatozik, a mely ndlunk majd egészen ismeretlen; ez
a bor gipssezése (platrage). Czélja a bor savtartalma tilsdganak
eltompitadsa és a szin élénkitése. A bornak e jé oldalait a mutéttel
megadjdk ugyan, de a mltét maga az egészségre karosnak van elis-
merve. A gipsz ugyanis a borban levé borkovet felbontja; borké-
savas mész valik le és aequivalens mennyiségl kénsavas, illetve

* Az erre vonatkozé eljardst 1. e Kézlény 1876. évfolyamdnak 447. lapjin.
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savanyu kénsavas kali oldatba megy at. Hatdsagilag ki van mondva,
hogy ha e kaliszulfatok mennyisége literenként két gramnal tSbbet
tesz, a bor hamisitottnak tekintetik. A gipszezést kétféleképen
hajtjak végre: vagy ugy, hogy sziiretelés alkalmaval a czefréhez
hektoliterenként 1—1Y, liter gipszport kevernek és vele egyiitt
erjesztik, vagy pedig csak a seprérél lefejtett borhoz teszik a gipszet.

A borok festésére vonatkozéblag volt alkalmam meggydz6dni,
hogy azt széltében alkalmazzak. Erre a czélra szolgal a malyvavirag
¢s a bodzabogyé leve. E két anyag alkalmazadsa, minthogy egészség-
ellenes alkatrészeket nem tartalmaz, meg van engedve. Hasznaljak
ugyan e czélra a vastag, majdnem fekete-vords és inkabb ténta-
mint borizti spanyol borokat is; ez utdbbiakkal azonban egyuttal
coupage-t is végeznek. Az alapot képezi ez alkalommal az agy-
nevezett ,pefit vin“ vagyis silany franczia bor. De minthogy ennek
mennyisége az utdbbi években a fillokszéra pusztitasai kovetkeztében
tobb mint felére siilyedt; ara pedig nagyon emelkedett: Gjabb iddben
potlékokhoz nyultak, a mennyiben természetes bor helyett mazsola
sz6l8bort (vin de raisin sec-et) alkalmaznak. Ez oly roppant fontos-
sagra vergddott, hogy hidnyaban a koznép és munkas osztaly alig
volna képes mindennapi borsziikségletét fedezni. Es ez Francziaorszag-
ban sokat jelent, mert ott a bor az élelmi szerek soraban els6 helyet
foglal el. Errél még kes6bb!

Az elsérangi, vagyis finom fajta borokat (grand cru), rend-
szerint természetes eredetiségitkben hagyjak, tisztan és helyesen
kezelik, mas vidéki és mas mindségli borokkal ritkdn, vagy soha
sem keverik. Ezeket illetéleg a természet maga oly kivalé termé-
keket szolgaltat, hogy minden mesterkélés csak karukra valnék.

A sziikséglet Francziaorszagban a vin ordinaire-re igen nagy;
azért, hogy ez orszigszerte oly rendkiviili mennyiségben hasznalt
bort egyontetlien lehessen Gsszeallitani, sziikséges, hogy a kereskedd
a keverendd borok Osszetételét, alkohol-, extract- és savtartalmat
ismerje.

Az elemzés ko6zOnséges modszerei e tekintetben nem alkal-
mazhatdk, mert annyira hosszadalmasak, hogy az oriasi forgalom-
ban folyvast megujulé kérdéseknek eleget tenni nem képesek.

Paris varosdban magaban 18 ezernél tébb borkereskeds van.
Ezek ko6zlil vagy 3000-en a ,Chambre syndical des débitants de
vin“ czimen ismeretes intézetet alapitottdk, azon czélbdl, hogy
maguknak boraszati kérdésekben szakszerli tdjékozast szerezhesse-
nek. Minden tag egy francot fizet havonként, melyért az elemzé-
seket ingyen kapja. A befolyt pénzbdl egy j6l felszerelt chemiai
laboratorium all rendelkezésSkre, melyben vezets, segédek és a
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kells szolgaszemélyzet van alkalmazva. Azonkiviil egy hetilapot
adnak ki. A ,Chambre syndiale mostani vezetéje, R ey chemikus
szivességének koszonhetem, hogy a parisi el6keld boriizleteket meg-
szemlélhettem, és alkalmam volt meggyéz6dni, hogy ezek koérében
az analytikus eljaras (azon eseteket kivéve, a hol legnagyobb pon-
tossagra sulyt fektetnek) egyszerltbb és gyorsabb modszerekkel
van helyettesitve. Ezen mddszerek mivolta irdnt azonnal tisztiban
lesziink mihelyt az ott alkalmazott eszk6zok kivalobbjaival megis-
merkediink. Ezek: a Houdart-féle oenobarometer, a Salleron-
féle ebulliometer és a capillar-vinometer.*

Houdart, parisi borkereskedd behaté vizsgalatok dutjan a
maskiillébnben sem ismeretlen tényt konstatdlta, hogy a borextrakt
meghatarozasa dolgdban sulyelemzés utjan kielégitd és egybevago
eredményeket alig lehet elérni. Ennek oka abban rejlik, hogy a
szesz, viz és étherek elparologtatisa alkalmaval a gliczerin, mely
az extraktnak egy részét képezi, részben vagy egészen elmegy;
tovabba, hogy vannak az extraktban olyan anyagok is, melyek a
levegével érintkezve, mar 100 fokon aluli meérsékletnél bomlasnak
indilnak, és igy az extrakt silyat folyton csékkentik.

Igy taldlta Houdart egy borextraktnak sulyat:

4 Orai szaritds utin z2o0°72 gr.-nak

8 » » n 2004 4,
1z, ” » 19760 ,
20 » ” 1852 ,
28 » n 17770 5 4

De nemcsak a szaritds id6tartama, hanem még a szarilé edény
anyaga, falvastagsaga, siilya, alakja is befolyassal van az ered-

ményre.

10 ke, bor vastagfali porczellancsészében beparologtatva 19609,
» »n n Vvékonyfalu ” ” 1872 ,,
» » » Dplatincsészében ” ” 1808 |,
n ” » 2 gr. platinspiralissal ” 1821 ,
n » " 2 , horzsolé kével ” 17°81 ,,
non " 2 ,, izzitott homokkal 16°74

extraktot eredményezett.

Mas meg méas eredményekre jutunk tovabba, ha 10, 20, 30 stb.
kc.-rel, ha viz-, vagy légfiirdében, ha rendes légnyomas alatt vagy
légritkitott térben teszszitkk a kisérletet. Vilagos, hogy a hiba csak
az eljarasok tokéletlen voltaban kereshetd, mert az extraktmennyi-

* Ezen késziilékek megszerezhetdk A. Fontaine-nél Pdrisban, 18 Rue Monsieur
le Prince. Mindegyik eszkdzhdz egy fiizet van mellékelve, b6 magyarizattal és haszna-
lati utasitéssal.
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ség maga, ugyanazon borban, figgetlen az alkalmazott elemzé mod-
szerekt6l, s csak egy ¢és ugyanaz lehet.

Gautier és Magnier olyan mddszert hoztak javaslatba,
a mely mellett, allitdlag, a borban foglalt gliczerin nem megy veszen-
débe. Ok t. i. a bort legiires, illetbleg ritkitott levegdjlt térben,
kozonséges mérsékletnél parologtatjak el. Az elparolgd viz gyors
lekotésére foszforpentoxidot vagy tomény kénsavat haszndlnak. A
késziilék egy vasszekrénybdl 4ll, a melyre jol racsiszolt fedd illik.
A szekrény belsejébe az elpirologtatandé bor lemért platincsészében,
¢s e mellé a sav helyeztetnek el. A fed§ ratétele utan a szekrénybél
a levegé erfs szivattyn segitségével kiszivattyuztatik és a szaritando
anyag addig marad benne mig két, félnapi id6koézben tett egymas-
utani mérés sulykiilonbséget nem mutat. A parisi ,laboratoire
municipale“-ban ezen mdd szerint dolgoznak és oly terjedelmii esz-
koz folott rendelkeznek, hogy 150 meghatirozast egyidejiileg hajt-
batnak végre. De ezen eljiras koltséges eszk6zOket kivan és kése-
delmes; a kiszaritishoz nyaron 4, télen 6 nap sziikséges.

Houdart mas iranyt kovetett. O t. i. igy okoskodott: Minthogy
elparologtatads utjan az extraktnak abszolit mennyiségét meghatdrozni
nem lehet, le kell réla mondanunk és meg kell elégedniink olyan
mddszer megallapitasdval, mely lehetdleg egyforma koriilmények
kozdtt alkalmazva, kovetkezetesen egyforma eredményekre vezet.
Legyen bar az eredmény elméletileg hibas, az nem tesz sem-
mit, ha a hiba a valddi értékkel folytonosan azonos viszonyban
all. Igy kapunk legaldbb az 0Osszehasonlitisra alapot, melynél-
fogva minden el6fordulé bor extraktjat meghatirozhatjuk. Tapasz-
talvin tovabba, hogy az eredmények ingadozdsa csakis a kiindulasi
kériilmények valtozasaibél eredhet, Houdart eljarasanak szabalyaul
tlizte ki, hogy minden kisérletét ugyanazon tényezdk befolyasa
alatt teszi meg. {gy a megvizsgilandé bor mennyisége 4llandéan
25 kc., a platincsésze minden kisérletnél 21 gr. silyu és 6 cm.
atméréjli. Ezen edénybe az emlitett 25 kc. bort t6lti, vizfirdd f5lott
a szesz és viz tOkéletes elparolgasa utdn 100° C.-ndl még 4 dra
hosszaig heviti, azutan kénsavat tartalmazé exsiccatorban ki hagyja
hiilni. A most hatramaradé extrakt 25 kc.-t6l eredvén, 4o-el szo-
rozva, megadja az egy literben tartalmazott extrakt ,arbitraire“
mennyiségét. Ezen az alapon Houdart most oda torekedett, hogy
egy szambeli képletet szerkeszszen, a melynek segitségével az isme-
retlent, t. i. az extrakt mennyiségét, minden eléfordulé esetben
kisérlet nélkiil, szAmitds utjan, a tobbi ismeretes adatokbol, neveze-
tesen a bor fajsulyabél, alkoholtartalmabdl és a borextrakt koézép-
slirliségébél levezethesse.
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Ezen adatok felhasznilasa mellett szamitott extraktformulaja a
kovetkezd : E=2'062 (D—D’). D a bor, D’ pedig oly alkohol- és viz-
keverék siirtiségeét jeloli, a melynek alkoholtartalma ugyanaz mint
a boré.

Houdart egyszerit extrakt formuldja alapjan szerkesztett egy
ardometert, a melynek segitségével az extrakt mennyiségét egy-
szerli médon ki lehet tudni.

A Salleron-féle ebulliometer czélja és elvi alapja ugyanaz
mint az ebullioscopé; mind a kett6 alkoholos folyadékban, annak
forrpont magassigdbol az alkohol mennyiségét jeloli meg. Az ebul-
lioscoprdl e helyen b8vebben szollanom sziikségtelen ; eléggé isme-
retes az Dr. Wartha Vinczének a Tarsulat kézlonyében ,A
magyar borrdél¥ cziml ¢rtekezésébdl.*

Az ebulliometer nem egyéb mint javitott alakja az ebullioscop-
nak, melynek adatai Salleron szerint nem egészen helyesek.

Malligand tudvalevéleg az ebullioscopot gy szerkesztette,
hogy viz és alkoholbdl keverékeket allitott el§, a melyek nagy
pontosaggal 0-tol fokozatosan 25 térfogati szazalékig tartalmaztak
alkoholt és ezen keverékeket egyenként alkalmazva az ebullioscop-
ban, a bemartott thermométer &llasat minden forralas alkalmaval
feljegyezte. Igy alkotott egy skalit, melyen az illeté folyadék
alkoholtartalma koézvetetlentil van bejegyezve.

Kétséget nem szenved, hogy valahanyszor alkoholbdl és vizbél
allo keverékekkel torténik a kisérlet, az eredmény helyes lesz. De
maskép all a dolog ha viz és alkohol keveréke helyett bor képezi a
vizsgalat targyat, mert hiszen itt oly keverékkel van dolgunk, a
mely vizen és alkoholon kiviil feloldott extraktanyagot is tartalmaz.
Kérdés tehat, hogy- ezek nem folynak-e be a forrpont magassagara ?

Malligand-nak ez irdnyban tett kisérletei azonban az aggodal-
mat e részben elharitottak. Malligand kisérleteinek igazolasa czél-
jabol Salleron a kovetkez8képen jart el:

1. Viz-alkohol keverékhez, melynek forraspontja go® C,
volt, borextrakt-anyagot adott azon aranyban, a mint ez a termé-
szetes borban van; a forrdspont nem valtozott, azaz go C’nil meg-
maradt.

2. Tiszta desztilldAlt vizbe borextraktot a bornak megfeleld
mennyiségében, azaz literenként 35 gr.-ot adva, az oldatnak forras-
pontja valtozatlan maradt.

3. A borbdl az alkoholt elparologtatta és a flegmit a bor
eredeti térfogatdig vizzel feleresztette. A forraspont ebben az esetben
is ugyanaz maradt mint a tiszta vizé.

* Term. tud. Kozl 1881, XIII. k. 481. lap.
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Ezen kisérletekb6l Salleron azt kovetkeztette, hogy vizbél és
alkoholbdl all6 keverékekben, borextrakt hozzaadasaval a forraspont
nem valtozik; az ebullioscop az olyan keverc¢keknél kovetkezetesen
azon térfogati viszonyt jeloli, a mely az illet6 keverékben az alko-
hol és viz kozott 4ll; hogy az extrakt jelenléte vagy nem léte az
ebullioscop jelzésén semmit sem valtoztat.

Ezekbdl elsé pillanatra az latszik, hogy az ebullioscop jel-
zései egészen helyesek; egy példa azonban az ellenkez6t mutatja.

Tartalmazzon pl. valamely bor 15 térfogatszazalék alkoholt,
5 térfogatszazalék extraktot, 8o térfogatszazalék vizet; Osszeg 100.

1-s6 dbra, ‘2-ik dbra.
A Salleron-féle ebulliométer kiilsé kinézése, 2 atmetszetben. A48 forrald eiény; CD bur-
kolat; Z/ hiité ; L lampa; & kémény; R leereszté csap ; 7' thermométer ; ¢ ¢ gdzfelfogd,

Ez a bor épen oly mérsékletnél fog forrni mint egy alkoholos
folyadék, mely 15 térfogatszazalék alkoholt és 8o térfogatszazalék
vizet tartalmaz, a mi Gsszesen csak o3 térfogatszazalék.

Mig tehat az elsé esetben az alkohol *%,,, =15 térfogatsziza-
lékot tesz, a masodikban 1%,; =158 térfogatszizalékra iit ki a
szamadas. Az ebullioscop Salleron Aallitdsa szerint tehat a valénal
nagyobb alkoholtartalmat indikal. El6bb felhozott esetiinkben a hiba
0'8%. Fs ez a hiba annal nagyobb lesz, minél diusabb alkoholban
¢s extraktban a bor, melylyel dolgunk van. Salleron eszkozével
ezen hibat gy véli elkeriilni, hogy szerkesztésénél allandéan 2°5°¢
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extrakt befolyasat veszi szamitisba az alkohol-indikacziékban. Ezen-
kiviil eszk6zén egyes lényeges javitast alkalmazott, a melyek kony-
nyebben kezelhetévé teszik.

A késziiléknek kiilsé alakja valamint bels6 berendezése a mel-
1ékelt 1. és 2-ik abrabdl kivehet6. Az ebullioscoptdl lényegesen
abban kiilonboézik, hogy mig emennek hoémérbje koz-
vetetlenlil alkohol-szazalékot mutat, az ebulliometer
thermométerje forraspontokat jelél és pedig 85 Co-tél
101 Co-ig fokonként tizedrészekre osztva.

Az alkoholtartalom meghatarozasara egy, az esz-
ko6zh6z mellékelt és a szamolé vonalzéhoz hasonlé ké-
sziilék szolgal, melynek k6zépsé tolhato részén a htfokok,
jobbra ,Vin ordinaire“, balra ,Eau et alcohol“ felirattal
] ellatott beosztasok vannak. A légnyomasnak a forras-
o B pontra gyakorolt befolyasit hasonléan paralizaljuk
+ ¥ mint a Malligand-féle késziiléknél, azaltal, hogy a tol-
K haté vonalzot tigy allitjuk be, hogy azon szam, mely a
w0 10 viz forraspontjat jeldli, az alkohol-skdla 0 pontjira
o Ly essék. A megvizsgalandé bort most felforraljuk és for-
wE dw raspontja a tolhaté vonalzén meg lesz jelélve. A jobb-
I e oldali skalanak megegyez6 vonala a bor, a baloldalié
nfadn pedig a spiritus-viz keverék alkoholtartalmat mutatja.
Al A kapillar-vinometer egy iveghengerbdl all, melybe
I kétszer atfirt gummidugé illik (4-ik abra). Az egyik
E 3 furason at hémérét martunk a megvizsgalando
E = borba és leolvassuk a mérsékletet; a masik furason
it a hajszalcsovet eresztjiilk belé tigy, hogy a cs6 vége
a bornak csak épen felsé szinét érje. Most a cs6von at
egy par csepp bort szivunk, azutan kiveszsziik : a mint
kiveszsziik, a felszivott bor a kapillaris cs6b6l kicseppen
egy kis maradékig, mely a kapillaris vonzas kovetkez-
tében a cs6ben marad. Ezen hatramaradt kis bor-

3-ik dbra.  OSzlopocska annal magasabb lesz, minél t6bb alkohol

Salleron alkohol van a borban. A csovon alkalmazott empirikus skéala

mcg:f:i‘:f’zé k¢ fokai egyenesen a borban foglalt alkohol mennyiségét

mutatjak szazalékban 15 Conal. A mérsékletbeli kii-

16mbség okozta eltérések az eszkozhez mellékelt tablazatban van-
nak kitiintetve.

A szdritolt sz6l6bol  késziilt bor (vin de raisins secs), a bora-
szatban emez egyediil 4ll6 speczialitas mainap oly lényeges ténye-
z6jét képezi a franczia boridomitasnak, hogy figyelmen kiviil hagyni
nem lehet. Még 1875-ben Francziaorsziag mintegy 2.300,000 hektar
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szOl6tertileten 83 millié hektoliter bort termelt; mar 188i1-ben csak
34 millié hektoliter a termés 0Osszege; tehat 6 év alatt 49 millié
hektoliterrel csokkent. A fillokszéra ezen évben mar 1.013,000 hek-
tarra terjesztette ki pusztitd hatalmat.* Ezen par szamadatbol 1lat
juk, hogy Francziaorszag kénytelen volt modot keresni a hiany
kipdtolasara és pedig elsé sorban olyan forman, hogy az illet§
potlék, mint mindennapi és Aaltaldnosan sziikségelt élelmi anyag,
olecsé aron elérhetd legyen. A szomszéd Spanyol- és Olaszorszagbol
rohamosan indult meg a borbevitel. De ezen borok draga voltuk
miatt nem foglalhattak el a sziikséglet egész terét, a mennyiben a

4-ik dbra. Kapillir-vinométer.

szegényebb néposztily nem vehette hasznit és, a mi fédolog, nem
felelt meg a franczia izlésnek.

Igy allottak a viszonyok 1877-ben. Ekkor Audibert J6zsef,
marseilles-i lakos arra a gondolatra j6tt, hogy Torok- és Gorogorszag-
bol mesterségesen szaritott sz616t szallit Francziorszagba s itt bort
készit beléle. Beutazta ez orszagokat a végb6l, hogy a sz6l0sza-
ritist a legnagyobb mértékben meginditsa és a terméket hazajinak
biztositsa.

1870-ben 10 hénap lefolydsa alatt hivatalos kimutatids szerint

* Tz adatokat Héridier ,Notice sur la fabrication des vins de raisins secs® czimi

hivatalos jelentésébhol meritettem.
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100 millié kilogram raisin sec lett Francziaorszagba szallitva és 3 mil-
1i6 hektoliter bor keriilt beléle. Ez minden esetre szép siker; de szem-
kézt a nagy hidnynyal még korantsem kielégité; és csakugyan, még
most is naprél napra szaporodnak a raisin sec gyarak, Ggy hogy mai
nap az egész szitkséglet egy jo negyede mar is raisin sec bor altal
van fedezve. Es ezen szaporodas alkalmasint csak ott fogja talalni ne-
tovabbjat, a hol a nyers termék, t. i. a raisin sec ara annyira
emelkedik, hogy a gyartmany &ra az importalt kész bor arat eléri.
A raisin sec mar most is 3—4 annyiba keriil mint kezdetben, mert
1879 el6tt, mikor még csak pékek és kalacssiiték hasznaltak, Fran-
cziaorszagban métermazsaja 14 frc. volt; most métermazsajaért
45—46 frcot fizetnek ; s6t 1880-ban mar 68 frcra emelkedett. A franczia
gyarosok azon reménynyel kecsegtetik magukat, hogy a mostani
ar allandé lesz; mert a termeld vidékeken a produkeczié parhuza-
mosan szaporodik a kivitellel. Raisin sec borgyarakat lattam Paris-,
Bordeaux-, Cette, Agde és Marseillanban. Itt ,Voisin fils¥ napon-
ként 800 hektolitert készit. MegjegyzendS azonban, hogy a raisin
sec bort sehol magédban nem fogyasztjdk ; mert nem is arra valo;
hanem a vords és vastag Languedoci és spanyol borok kevere-
sére, szaporitasira szolgal. E borok egész 50°%,-ig birjak el a raisin
sec bort. ‘

Kiilonben az egész dolog azt a benyomast tette reAm, hogy a
franczidk szivesen szabadulndnak a raisin sec bortdl, csak tudnanak
maguknak elegendé mennyiségben és a kelld aron természetes bort
szerezni.

A szaritott sz616 hasznalata ellen elvileg nem lehet kifogast
tenni, mert a szaritds nem valtoztatja a sz616 lényegét; de annal
elvetendébb a szaritds modja, mely Torok- és Gorégorszagban divik,
Ott t. i. marhahugygyal locsoljak a szériithelyet, melyre a szél6t
szaritds végett kiteritik. Ezt pedig azért teszik, mert ez eljirassal
a szaritds hamardbb megy végbe; a mi onnan magyarazhatd,
hogy a hugy rovid id6 mulva bomlasnak indidl és szénsavas
ammoniakot fejleszt, a sz616 héja pedig az alkalidk és szénsavas
alkalidktél megtamadva, osszezsugorddik, szévetében lazul és igy a
héjon at a vizelparolgas gyorsabban térténhetik. Sokkal tisztaban
jarnak el a malagasz616 szaritasanal. A mint t. i. a bogyd megé-
rik, a fiirtot levagjak a t8kérél, egy pillanatra forrd szénsavas natrium
oldatdba martjak és livegfedeles pajtiban szaritjak.

A szaritott sz6l6nek tobb faja szolgdl a raisin sec bor készi-
tésére, nevezetesen a corinthiai apré magnélkiili sz616, melyet leg-
gyakrabban haszndlnak, tovabba a Samos, Thyra, Vourla stb. sz6-
16k, melyek nagyszemii sz6léfajok, és inkabb az Ggynevezett liqueur
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vagy édes borok elballitasdban szerepelnek. Az eljards a kovet-
kez8: Egy félfenekli hordéban minden mdazsa raisin sec-re 3 hek-
toliter langyos vizet 6ntenek ¢és a hordét fafodbvel befedik. Par
nap milva megindul az erjedés, mely 10—13 napig tart. Ezutan
leeresztik az erjedt folyadékot nagy kadakba, a honnan azutin
szivattyu segitségével filterzsakokra emelik. A sziirt 1¢ képezi a vin
de raisin sec-et. A tdorkolyt kozonséges borsajtoval kipréselik, a
hatra marad6é tomeg pedig tragyara, verdef nevit z6ld rézfestékre
és mas egyéb czélokra szolgal. Egy métermdzsa raisin sec-b6l harom
hectoliter bor lesz, a mely hektoliterenként 18 frcba keriil. Az ilyen
moédon kapott bor szintelen, gyengén opalizdlé és a borra csak alig
emlékeztetd folyadék; ize nyers, savanyul, teljesen zamatnélkiili,
alkoholtartalma 6—7 térfogatszazalék.

A raisin sec-borgyartas nemcsak, hogy a kormany részérél
meg van engedve, hanem tetemes kedvezményekben is részestil. A
malyvaval és bodzabogydval valé festés, az alkoholozas, a czukro-
zas allamilag meg van engedve; és ezen ingredienzidkkal meg-
adjak a ko6zonséges bornak azon normal mindséget, melyet a fran-
czia iny hosszui szokas nyoman kovetel, a mely egész Franczia-
orszagban ugyanaz. A mellett az elballitds koltsége joval csekélyebb
mint a természetes petit vin-é.

Hogy az elmondott mozzanatokbol mi érdemelné meg a nalunk
valo meghonositast, illetbleg utanzast, és mi nem: az vita targya
lehet. De a minek utanzasa kétségen kiviil nagyot lenditene bora-
szati viszonyaink emelésén, az a franczia borkezelék kitiiné tudo-
manyos szakavatottsiga. Utazasom alkalmaval egy meglehetés kis
boraszati kdnyvtarra tettem szert, melynek egyes szerzbi azon szerény
epithetonnal mutatjdk be magukat, hogy ,courtier en vin“  négo-
ciant en vin¥, ,marchand de vin“ és meglepetéssel lattam ezen igy-
nokok és kereskedOk teremtette irodalomban, milyen jelentékeny &sz-
szege van azokban felhalmozva a chemidban és egyéb tudomanyokban
tett behato tanulmanyoknak. Francziaorszigban tehat nem a tulajdon-
képeni tuddsokra, nem a tandrokra bizza a praxis embere iizlettar-
gyanak atismerését, hanem maga lat hozzad s ama ,courtier“-ek és
ynégociant®-ok, a mellett, hogy a legnagyobb {iizleteket tudjak for-
galomban tartani, olyan szaktudomanyi mtiveket teremtenek, a me-
lyek a kivalé tudésnak is dicséretére valnanak.

A mi borunk sem rosszabb a franczia bornil és épen ugy
megérdemli a megbecsiilést mint a franczia bor; de az érdem tett-
leges elismerését csak ugy fogjuk borainknak kivivni, ha kezelé-
sének tudomanyos alapjit is ugy tudjuk kozbirtokunkka tenni mint
a francziak. Dr. PiLrirz ViLsos.
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