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XXXII. A MAGYAR BORROL.

Hazank vilaghirti természeti kincsei kozott elsé helyen all a
bor. A fehér czar asztaldn ép oly kevéssé hianyzik azarany tokaji,
mint a német csaszirén a ruszti aszii; s6t még Tibet hatiran, a
khinai északi tartomanyok alkiradlya, a hires Czo-czung-tang pin-
czéjében is megtalalta Grof Széchényi Béla expedicziéja hazank
borainak e gyongyét. Vajjon teljesnek tekinthetS-e a ,menu¥, mely.
b8l a ,vin du Tokaj“ hidnyzik ?

Boraink azonban nem csak arra vannak hivatva, hogy koro-
nazott vagy nem koronazott fejekben egy kis mamort el8idézzenek,
hanem mas, sokkal nemesebb szerepdk is van. A betegségtdl gyen-
gitett emberi organismus a tokaji aranyban leli idité arkdnumat.
Besiiritett, konnyen emészthet6 alakban és kelld aranyban foglal-
tatnak e megbecsiilhetetlen italban mindazon anyagok, melyek az
emberi szervezet feliiditésére, erdsbitésére olyannyira jok. Igaz, hogy
a bor nem valdsagos taplaloé anyag, csak élvezeti szer; de épen ez teszi
a bort valésagos gyoégyszerré. Egy pohar jo bor elizi a bagyadtsagot és
a szellemi életet is gyorsabb pezsgésre birja. Lassuk tehat, mi az, a mit
bornak neveziink, és ismerkedjiink meg a kozelebbi alkoté részeivel.

Vizsgaljuk csak meg, hogy mi térténik, ha csészében a bort
spiritusz-lampaval a forrasig hevitjiik. A folyadék felmelegszik, révid
idé mulva forrni kezd, és, ha égé gyufaval a fejlédd g6z6khoéz ko-
zelediink, azok meggyuladnak és ép oly kékes szinl langgal égnek
mint a spiritusz, mely a folyadék hevitésére szolgal. Az elszalld és
égd anyag az alkohol vagy szesz. Ez a szesz adja meg a bornak azt
a tulajdonsigar, hogy erdsnek vagy gyengének nevezziik, a szerint,
a mint nagyobb vagy csekélyebb mennyiségben van benne jelen.
Teljességgel ugyanazon anyag képezi tehdt a bornak is legértéke-
sebb alkotd részét, a mely a koézonséges spirituszban van.

De térjiink vissza a forralt borhoz.

Ha a forralas egy ideig tartott, azt fogjuk tapasztalni, hogy a
meggyuladd géz6k e tulajdonsagukat mindinkabb elveszitik és ha hideg
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fémlapot tartunk a forré folyadék folé, annak felilletén vizcseppek
slirittetnek meg, melyek, kozelebb megvizsgalva, semmiben sem
kiilonboznek a desztillalt vizt8l. E mitét kozben kiilonféle borok
forralasinal kiilonféle illatot is éreziink, mely a borban igen cse-
kély mennyiségben foglalt étheres vegyiiletektdl szarmazik. Ha a
forraldst és parolast folytatjuk mindaddig, mig a viznek legnagyobb
része eltlint, stiry, sz6rphéz hasonld, sététszinti pépes anyagot ka-
punk, melynek ize rendszerint savanyd és csak az asztiiboroknal
tulnyomdan édes. E maradék, melyet mi kivonatnak, extraktumnak
neveziink, mindazokat a borban foglalt anyagokat tartalmazza, me-
lyek nem illék és igy a parolasnal el nem szallhattak. Ott taldljuk
a savanyu borsavas kalit (az Ugynevezett borkdvet), az el nem
erjedt sz6l8czukrot, a gliczerint, a succinsavat, a csersavat vagy
tannint, az almasavat, névényfehérjét, né6vénygummit és szimos mas,
csak aldrendelt mennyiségben eléfordulé vegyiiletet, a melyek Osz-
szege a bor izére nagy befolyassal van.

Hevitsiik e maradékot még magasabb héfokra, s ekkor azt
fogjuk tapasztalni, hogy a csészében foglalt anyag mindig siiribb
lesz, megbarnul, késébben megfeketedik, egy széval a hémérséklet
emelésété]l megég, lang ¢és fiist fejlédése mellett felduzzad, meg-
szenesedik, és ha a hevitést mindaddig folytatjuk, mig az igy kelet-
kezett szén is elég, akkor fehérszinli, séhoz hasonlé tdmeget ka-
punk, mely a tovabbi hevitésnél nem szenved tobbé valtozast. Ko
a bor hamuja. Ebben foglaltatnak azon fontos taplalé sok, a kén-
savnak, chlérnak, phosphorsavnak kalium-, calcium- és magnézium-
vegyiiletei, a melyek a taplalkozasnal nélkiilézhetetlenek, melyek
nélkiil sejt nem képzédhetik, melyeket a ndévény is fentartisira
sziikségel és a talajbdl sziv ki.

Ha a mondottakon végig tekintiink, kénnyt belatni, hogy miné
alkotd részek azok, a melyeknek mennyileges meghatdrozasa szik-
séges a bor értékének megallapitasanal. Latjuk, hogy mindenek
el8tt az alkoholt, utdna az extraktum mennyiségét, azutdn a savat,
a borkdvet és végre a hamu mennyiségét kell meghataroznunk,
mert csak gy kaphatunk valdsdgos mértéket, a melylyel valamely
vidék borait képesek vagyunk &sszehasonlitani. Természetes, hogy
a bor értékének meghatirozasa csakis az izleléssel egyiittesen tor-
ténhetik.

" De var e meghatarozasoknak még igen fontos gyakorlati értékiik
is, a mennyiben kétes esctekben a kereskedének egyéb fegyvere
nem is marad mint a chemiai analisis annak kimutatasira, hogy az
illeté bor csakugyan azon vidék borai koézéposszetételének megfelel,
a melyrdl allitolag szdrmazik. Nagy hidny, hogy nalunk alig van
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borvidék, melynek terméke behatd, Gsszehasonlité tanulmany tar-
gyat képezte volna. Ha széttekintiink a technikai vilagirodalomban,
a magyar bor chemiai Osszetételére vonatkozélag vajmi kevés adatra
akadunk, és igy, azt hiszem, kitelességiink oda hatni, hogy a hozza-
ért6k minél tébben foglalkozzanak ide tartozd adatok gyiijtésével,
miért is ezen soraimnak f6 czélja az, hogy szak- és tagtarsaimhoz for-
duljak, kérve, hogy nyujtsanak segédkezet e czél elérésére. Meg vagyok
gy6zbdve, hogy vannak tagtarsaink koz6tt néhanyan, kik a magyar bo-
rokra vonatkozé megbizhatd analitikai adatok birtokdban vannak, de
azokat, alkalom hidnya miatt, k6zz¢é nem tették. Izekhez fordulok els6
sorban: kiildjék be ez adato-
kat*, és én azokat a legna-
gyobb készséggel gyiijteni,
szakszerlien Osszeallitani és
csoportokba foglalva maj-
dan kozzé tenni is fogom.
De soraimnak czélja mas-
részt az is, hogy azok, kik-
nek — bar szerény — ana-
litikai eszkozok rendelke-
zés6kre 4llanak, hasznaljak
fel azokat sajat vidékiik
érdekében az ott termelt
boroknak az alibb kévet-
kez6 médon vald megvizs-
galasara ¢s igy jaruljanak
hozza 6k is ezen fontos té-
nyez6k megallapitasihoz ;
mert a kitliz6tt czélt csak
egyesiilt erével, sok idével
és sok munkaval lehet el-
érni.

Attérek most azon modok részletes fejtegetésére, melyeket
magam czélszerlinek taldltam a bor egyes alkoté részeinek megha-
tarozasara. El6re bocsatom, hogy az Osszehasonlitis czéljabdl, a
mennyire csak lehet, torckedni kell ugyanazon analitikai eljarast
alkalmazni, ¢s az alkotd részek felsorolasinal mindig ugyanazt a
sorrendet is megtartani.

1. Az alkohol meghatirozdsa.

Legczélszerlibb erre az alkohol azon tulajdonsagat felhasznalni,

1-s6 dbra. Malligand alkoholmérdje.

* A Term. tud. tdrsulat titkdrsiga szivesen fogja Wartha tor. {r kezéhez jut-
tatni. — SZERK.
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mely szerint a bor forrds-pontja az alkohol-tartalommal valtozik. A
forras-pont valtozasainak megfigyelésére és igy az alkohol-tartalom
kozvetetlen meghatirozasira szolgald késziiléket Malligand alli-
tott ossze. A késziilék (1-s6 abra) a kovetkez6 mddon van szer-
kesztve:

A megvizsgalandé folyadékot a f6z8-edénybe (F) teszsziik,
mely legmélyebb pontja kozelében gytirti-alakt csével koézlekedik ;
ennek végei azonban nem ugyanazon wmagassagban fekszenek. A
csé, alatta 4ll6 lampaval (Z) hevitettik, még pedig (S)-nél. Igy elér-
jik, hogy a hevitett helyen fejlesztett alkohol-g6z6k a f6z6-edényben
foglalt folyadék-oszlop altal folytonosan és mindaddig condensaltat-
nak, mig az egész 1dmeg egyenletes forrdsba jon. A forralds koz-
ben elszallé alkoholos g6z6k a hitében (R) condensilédnak és a
héméré higanyszadla 10 perczig is egyazon helyen marad, mialatt a
leolvasast a legnagyobb kényelemmel és abszolut biztossiggal el-
végezhetjiik.

Az eszkdz oly médon van szerkesztve, hogy a hémérd mellett
megerdsitett 0°—25°ig terjedd skala (£), mely az uralkodd légnyo-
mashoz képest bedllithato, kozvetetlen alkohol-térfogat-szazalékokat
ad. Minthogy kideriilt, hogy a késziilék pontossiga a concentratioval
fogy, tandcsos magasabb foku szeszes folyadékok megvizsgaldsanal
azokat 2—3-szoros vizmennyiséggel pontosan higitani. A késziilék
a bornak alkoholjat térfogat-szadzalékban mutatja. Az alkoholnak
ugyancsak kozvetetlen térfogat-szazalékait adja a rendesen hasznal-
tatni szokott Salleron-féle paroléd késziilék is. Ez utdbbinal a
parlat slirtisége egyszerlien fajsilymérével, az alkoholométerrel
hataroztatik meg. A leolvasott silirliségnek megfelelé alkoholtartal-
mat az I-s6 tabellin megtalalhatjuk.

Szokadsos azonban nemcsak a térperczenteket meghatarozni,
vagyis azt, hogy hany liter abszolut alkohol van egy hektoliter
borban, hanem még az ugynevezett suly-perczenteket is, vagyis azt,
hogy hany kilogramm abszolut alkohol van 100 klgrm. borban.

Ez atszamitadshoz rendesen tabellat hasznalnak, nem fontolvan
meg, hogy ez csak viz-alkohol-keverékre vonatkozik, mig a bor még
szilard alkotdé részeket is foglal magaban, melyek sliriiségére lénye-
ges befolyast gyakorolnak. Dr. Dahm az ,Annalen der Oenologie“
8-ik kotetében e koriilményre figyelmeztet és felemlit egy példat,
mely szerint a tokaji bornak alkoholtartalma a szokasos méd sze-
rint AtszAmitva 11-23 stly ¢, alkoholtartalmunak taldltatott, mig
helyesen szamitva 10°169%-ot adott. A hiba tehat 1-07¢%. Ha valaki
a Salleron-féle késziilékkel akarja a bor alkohol-tartalmat stlyban
kifejezve helyesen eltalalni, akkor nem 100 kbcm. hanem 100 grm,
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bort kell a parolasnak alavetni és a desztillitumot hasonléan 100
grm.-ra higitani. Ez esetben szabad a tiszta alkoholra vonatkozd
tabellat hasznalni.

Legczélszerlibb azonban a borelemzés adatainak Osszedllitasa-
ndl az alkoholtartalmat mindenkor térperczentekben kifejezni és
hasonléan a tobbi alkotd részeknek sulymennyiségeit is nem 100
sulyrész, hanem 100 térrész borra vonatkoztatni.

2. A suriség (faysily) meghatdrozdsa.

A méisodik fontos tényezé, melynek meghatidrozasa nem tor-
ténik mindig a kell6 pontossdggal, s melynek ismerete nélkiilézhe-
tetlen a bor extrakt tartalmanak kiszamitdsanal, a bor s#drisége.
Pontos meghatarozas czéljabél kdovetkezé mddon jarunk el:

Készitlink olyan iiveglombikot (a nyaka vastagsaganak bels§
mérete ne legyen tébb 4—5 mm.-nél), melynek bizonyos kijeldlt
pontjaig 100 grm. 15 C. foku viz fér el; most egy masodik, az eléb-
bihez hasonlé lombikot a mérleg csészéjébe téve, terheljiink meg
addig granat-darabokkal, mig az eldbbivel egyensulyt tart, midén
az 100 grm. vizzel megtdltve tétetett a mérleg masik csészéjébe.
Most zarjuk el ezen masodik, tAranak vald edényt. Ha .a vizet
ugyanoly térfogati és héfokd borral helyettesitjiik, melynek siiri-
ségét tudni akarjuk, akkor az egyik végy masik csészébe valamely
»m¥ tomeget kell még tenni, hogy a mérleg mutatéja a rendes
allasba jojjon. A megmért folyadék tOmege e szerint 1oo-+m. Ha ezt

Iootm—) az eredmény fejezi ki az illetd

elosztjuk a viz tdmegével, (
héfokra vonatkozo siirliséget.

De az eredmény hibas lesz, ha a 100 grm. viz lemérésénél a
levegd silyat szamitdsba nem veszsziik, mert mérésénél nem volt a
csészébe helyezett testek térfogata egyenld. A levegdokozta sily-
veszteség miatt tébb vizet mértiink le mint kellett volna, feltéve,
hogy a méré-tomegek a viznél slrlibb anyagbdl allanak. A hiba
elkeriilése végett a 100 grm. viz térfogat-kijel6lésének ekként kell
térténnie :

Kiszamitjuk, hogy mennyivel tébb a 100 grm. viz altal kiszo-
ritott levegd tomege, mint az, melynek helyét a 100 grammos mérd
tomeg elfoglalja; a kiszamitott témeget a slirliség meghatirozisara
valé edénynyel egyiitt a mérleg bal csészéjébe teszsziik, a jobb csé-
szébe pedig az lires iivegedény egyensulyozasira sziikséges tarit és
a 100 grmos darabot helyezziik. Ezutan vizet t6ltink az edénybe,
mig az egyensuly helyredll, és ha a kivant héfokot felvette, az
tivegen megjeldljiilk a viz felilletének allasit. Ha most készitjiik azt
a masodik taradnak hasznalandé zart lombikot, Ugy az emlitett mé-
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don kiszamitott sirtiség helyesnek tekinthetd, mert mar most csakis
az esetenként sziikséges mér6tomegek (m) altal kiszoritott levegd
okozhat hibat, melyet kicsiségénél fogva a legtobb esetben elhanya-
golhatunk. Megjegyzend8 még, hogy a borban, féleg fiatal koraban,
nagyobb mennyiségben foglalt szénsav legczélszerlibben akkép tavo-
lithatd el a stirliség meghatdrozasa el6tt, hogy a megvizsgalando
bormal egy edényt félig megtoltiink és jol osszerazzuk.

3. A kivonal (extrakt) kiszdémitdsa.

A Malligand-féle késziilékkel taldlt alkohol-tartalom és a most
leirt médon megallapitott stirlségnek megfelelé szdmadat segitse-
gével kiszimithatjuk a bor extrakt-tartalmat a kovetkez6 mddon:

Jeldljiik me-mel a kirazott bor slirliségét, tovabbd a-val e bor
alkohol-tartalmanak megfeleld slriiségi szamot, melyet az ide mel.
1ékelt I-s6 szamu tabellabdl kiolvashatunk. Akkor #-et, azaz a bor
extrakt tartalmanak megfelel fajsilyt, melyet a bor mutatna, ha
az alkohol nem volna jelen, ez egyszerli képlet altal kaphatjuk meg:

7 =m-(1—a).

Az ily mddon kapott fajsilyszambol a II-ik tabella nyoman
kiolvassuk a bor extrakt-tartalmat,akar 10ogrm., akar 100 kbcm.-re
vonatkoztatva.

4. Az ésszes savtartalom meghatirozdsa.

E czélra lemériink pipettdval 2o kbcm. 15° C. bort; a sziikkség-
hez képest desztillalt vizzel higitjuk, kiilon e czélra tisztitott lak-
muszszal festjik, és addig csepegtetiink hozza egy mérécsében fog-
lalt %, normal natronligot, mig a szinvaltozds be nem &ll. A vo6rds
borban foglalt festbanyag maga elegendd a reakczid elSidézésére ;
de minden egyes csetben nc elégedjiink meg e reakczié bedalltaval,
hanem kontrolladljuk még azonkivill a folyadék savanyu vagy liigos
voltat igen érzékeny lakmusz- vagy kurkuma-papirossal. A sav teli-
tésére sziikséges natronlig cc.-einek szamabol kiszamithatjuk a bor
Osszes savtartalmat borsav-hidratra; 1 kbcm. ', normal natronlig
ugyanis=o0'0075 gr. borsav-hidrattal.

5. A hamu és borké meghatdrozdsa.

Miutan t6bb oldalrél kimutattak, hogy a borkdé meghatarozasa
éther-alkohollal pontos eredményt nem ad, és kiillonben is sok idét
vesz igénybe, torekedtem oly eljarast alkalmazni, melylyel legalabb
osszehasonlithaté eredmények érheték el. E czél elérésére ossze-
kapcsolom a borkd meghatarozasat a hamu meghatarozasaval.

100 kbcm. bort (aszubdl csak 50 kbem.-t, vagy még kevesebbet)
platin-csészében beparologtatunk. A maradékot dvatosan magasabb
hémérsékletre hevitjiik mindaddig, mig felduzzadt, szenesitett tomeggé
at nem alakul. Ekkor a platin-csészét Wiesnegg-féle, gazzal fiitheto,
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tokos (muffel) kemenczébe helyezziik (2-ik abra). (sazfiités hianya-
ban chamotte-b6l készitett széntokos-kemenczét (3-ik abra) is hasz-
nalhatunk. Ha a toknak alja épen voros-izzo, akkor e héfok mellett
tartjuk a kemenczét és azt fogjuk tapasztalni, hogy a platin-csésze
tartalma rovid id6 mulva fehér sétomeggé alakul at. Erre a csészét
kiveszsziik, exsiccatorban kihiilni hagyjuk, és leheté gyorsan lemér-
jiik. Tudvan a platin-csésze sulyat, megkapjuk a bor hamu-tartal-
mdt is.

A csészébe most néhany kem. forrd desztillalt vizet Ontiink és
a szarmazott zavaros folyadékot kis sziir6n at nagyobb térfogati
eziist vagy eziistozott argentan csészébe sziirjik, a sziiré6t pedig ad-

MOPELLI G,

2-ik dbra. Wiesnegg-féle kemencze. 3-ik dbra. Széntokos kemencze.

dig mossuk forrd vizzel, mig az atmend folyadék ligos reakcziot
tobb¢é nem mutat. A folyadékhoz most vagy ¢érzékeny lakmusz
festbanyagot vagy egy csepp alkoholos rozolsav-oldatot adunk és
s normal sésavval titraljuk a ligos reakczié eltiinéséig. Miutin a
savanyu borkésavas kalium (borkd) elégetése altal szénsavas kalit
kapunk, igy ézen, a hamuban hidtramaradt vegyiilet, mértékiil szol-
galhat a borban 1évé borkdé mennyiségének megallapitisara ; és
pedig 1 kbem. Y, normal sésav=0'0188 grm. borkdvel.

Végre még megemlitends, hogy tanicsos, ha csak lehet, a
bort polarozé késziilékkel megvizsgalni. E czélra ajanlom a
Wild-féle polaristrobométert. Mar 1873-ban kimutattam, hogy azok



This work is licensed under a Attribution-ShareAlike 3.0 Unported (CC BY-SA 3.0)
488 WARTHA VINCZE

a borok, melyeknek koérpolarozé képessége balra hajlénak talaltatik,
vagy szinborok vagy pedig nadczukorral javitott borok; ha ellen-
ben jobbra forgatja a polarossag sikjat valamely bor, ez mindig
gyanus, mert a krumpliczukor jelenlétére mutat. Kés6bben Ne u-
bauer ugyanezen targygyal foglalkozott és azt taldlta, hogy a
kereskedésben eldéfordulé krumpliczukor-félékben 20—30°%, el nem
erjeszthetd, undorité izli anyagok foglaltatnak, melyeknek oldatai
jobbra polaroznak. A jol kezelt, kiforrt bor polarozisa vagy o°® vagy
o0'1—o0'2° balra, mig az aszi boroké némelykor 7—r10°%ig is emelke-
dik, de mindig csak balra! Jobbra poldrozé bor mindig gyaniis.

Mieldtt részint az én laboratoriumomban megvizsgalt, részint mas
— nehezen hozzaférhetd kutforrasokbol —- szerzett és a bor elem-
zésére vonatkozo adatokat itt felsorolnam, legyen szabad a wersecz
borokat illetbleg azt is felemliteni, hogy mi inditott engem épen
ezen vidék borainak megvizsgadlasira. Ez eset egyidejlileg vilago-
san demoristré,lja, hogy milyen fontos szerepre vannak ily vizsgalo-
dasok ‘hivatva a gyakorlati életben is.

A tényallas a kovetkezd: Egy verseczi keresked6 bort adott
el valami svajczi kereskedének. Ez nem ismervén a verseczi bornak
kiildnleges jellegét, megvizsgaltatta a bort két svajczi szakértbvel,
kik a lefoglalt bort nem természetesnek jelentették ki. A kereske-
delmi miniszterium megbizasdbdl én is foglalkoztam ez iligygyel
Eljardsom a kovetkezdé volt:

Mindenekel8tt azon elemzési adatok birtokdba igyekeztem
jutni, melyeknek alapjan a bor lefoglaltatott, és ez iigyben a Basel
varosa ,Sanitits-departement” chemikusdhoz Dr. J. Piccard, ba-
seli egyetemi tanirhoz fordultam. Nevezett tanir a legnagyobb
készséggel rendelkezésemre bocsitotta a sziikséges adatokat, me-
lyekre vizsgilddasom folyamaban alkalmam lesz reflektalni.

A kereskedelmi miniszterium atirata kiséretében érkezett hoz-
zam két iiveg, az egyik fehér, a masik pedig vorés borral meg-
toltve ; mind a két iiveg a baseli vasiti raktdr sértetlen pecsétjével
volt ellatva, és azonkiviil a fehér B. Nr. 827, a vords pedig B. Nr.
847-el jelezve. Sziikségesnek tartom hangsilyozni, hogy sem a ba-
seli, sem pedig a ziirichi canton chemikusa, Dr. Abeljanz Altal
kidllitott elemzési jegyz8konyvekben nem foglaltatott a bor elem-
zésénél kovetett eljards. Dr. Piccard az elemzési adatok alapjan
kijelenti, hogy e boroknak &sszetétele nem természetes (unnatiirliche
Zusammensetzung), tovabba azt allitja, hogy a v6rds bor gyengén
gipszszel volt kezelve. Dr. Abeljanz jelentése valamivel terjedelme-
sebb; konstatdlja mindenek el6tt, hogy az altala elemzett fehér bor
a bornak lényeges alkotd részeit oly ardnyban tartalmazza, hogy
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azt mlbornak nevezni nem lehet, de tekintetbe véve az egyszerl
asztali bornak ily magas alkohol-tartalmat, azon nézetben van, hogy
e borhoz alkoholt kevertek, mi altal annak extrakt- és hamutar-
talma csokkent. A vords bort — a melyben a fukszinnak csekély
nyomait talalta — hivatkozvan rendkivill magas savtartalmara,
tovabbi indokolas nélkil ,irrealnak, tehat hamisitottnak nevezi.

Szemben e két nézettel nem csak a bekiildott bormustrak lehe-
téleg gondos clemzése, hanem szimos mas verseczi borok, s6t sz618-
fajok clemzése alapjan azon meggydzddésre jutottam, hogy a két
szakértd véleménye, mely a fehér borra nézve egymastdl is eltér,
teljesen alaptalan, és pedig nemcsak azért, mert az altaluk talalt sza-
moknak némelyike nem helyes, hanem f8leg azért, mert a ver-
seczi borok kiilonleges oOsszetételér6l helyes fogalmuk nem volt.
Kotelességemnek tartom a kovetkezékben allitasaimat részletesen
indokolni és a szakérté véleményben foglalt téves allitdsokat meg-
czafolni.

Dr. Piccard, baseli egyetemi tanir a kérdéses fehér borra
nézve ugy nyilatkozik, hogy nem természetes Osszetételli, és a bort
foleg azon szempontbdl itéli meg, vajjon annak oOsszetétele a keres-
kedelmi feltételeknek (Handels-Normal) megfelel-e? Erre nézve ki
kell jelentenem, hogy nézetem szerint a bort, illetdleg alkotd részei-
nek mennyiségét és egymas koOzti aranyit semmiféle normalidkkal
megéllapitani nem lehet, sét tudtommal egész Europaban sincs
borpiacz, a melyen a bor akadr hatdsig, akadr valamely szakértd
altal megallapitott normalia szerint becsiiltetnék. A bort egyedl
csak azon szempontbdl lehet megitélni, vajjon meg van-e azon Gssze-
tétele, a mely ugyanazon talajban, ugyanazon éghajlat allatt termelt
ugyanazon sz616fajnak van. Itt tehat csak az ugyanegy borvidékrdl szar-
maz6 borokat lehet egymassal 6sszehasonlitani; képtelenség is volna a
dalmat, gorog vagy spanyol édes, szeszben dis borokat a rajnavidék
termékével Osszehasonlitani, vagy kovetelni, hogy a délmagyar
alkoholos és extraktban gazdag vords bor, a kénnyl franczia vords
asztali borokkal egy és ugyanazon oOsszetétellel birjon; képtelenség
tehat kereskedelmi szempontbol normalidkat felallitani, a melyek
szerint a bor megitélendé. El6bb meg kell ismerni egy borvidéken
termesztett borok Osszetételét, a mi csak nagy szamd és gondosan
keresztlilvitt elemzések alapjan térténhetik; és a szakértd, ki az illetd
vidék borainak oOsszetételét nem ismeri, egyaltaldban nem mondhat
véleményt ilyen bornak osszetétele f6lott.

Ide jarul még az a koriilmény, hogy Dr. Piccard a fehér bornak
extrakt tartalmat nem is hatarozta meg helyesen, mely koérilmény
mellékelt Osszeallitisbdl egész biztonsaggal kitlnik.
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Dr. Abeljanz

!

Mindamellett, hogy Piccard nem emliti fel azon eljarast, a
melyet az extrakt meghatarozasara hasznalt, eredménye még is arra
utal, hogy 6 az extraktot vizfiirdén valé beparologtatds és a mara-
dék szaritasa altal kapta, a mely eljdiras azonban — a mint azt R.
Ulbricht ,Beitrage zur Methode der Weinanalyse*“ cziml értekezés-
ben kimutatja, egyaltaliban nem hasznalhatd, valamint W. Schulze**
is alapos kisérletek nyoman meggy8z6ddtt ez eljards hasznavehetet-
lenségérdl. Schulze taldldan nevezi az extrakt meghatarozasanak
eddigi modjat extrakt-porkolésnek, s6t ez allitasok nem is egészen
ujak, mert mar Pohl az 1857-ben megjelent ,Chemisch-technische
Untersuchungen osterr. Weine“ czimQi munkajdban folemliti az -
extrakt meghatarozisa e szokdsos mddjanak rendkiviili hidnyait és
ajanlja helyébe az ugynevezett thermo-ardometrikus moddot, melyet
csakugyan legcadlszeriibbnck és legpontosabbnak is taldlnak.

Hogy a verseczi fehér borok Osszetételér8l magamnak meggyé-
z6dést szerezzek, megelemeztem kiilonféle verseczi bortermelék fehér
borat. Ide mellékelem néhany fehér bornak az elemzését, melyeket"
Versecz varos hatésiga a laboratoriumnak megvizsgalasra bekiildétt,
valamint oly fehér borokra vonatkozd eredményeket is, a melyek a
beliigyministerium rendeletébél tobb verseczi bortermeld pinczéjében
lefoglaltattak. ‘

Ritka alkalmam nyilott tehat a verseczi boz_‘ok tanulmanyo-
zasara. Ha elemzésem adatait gondosan dsszehasonlitjuk, minde-
nek elétt szembetlinik az a koriilmény, hogy az ielemezett borok-

* Annl. d. Oenologie. III. 44 old.
** Zeitschrift fiir analyt. Chemie. 1880, 104-dik oldal,
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nak feltiiné nagy alkoholtartalmok mellett igen csekély savtartal-
mok van. Gyakorlati tapasztalat, hogy nagy alkoholtartalom még
savanyu borok izét is mintegy elfodi, mely koriilmény a verseczi
boroknal oly nagyfokt hatast idéz elé, hogy azoknak ugyis csekély
savtartalmat alig érezheti az ember. Természetes mar most, hogy az
alkoholban szegény ¢és savban dus svajczi borokhoz képest a ver-
seczi fehér bor oly italnak tinik fel, a mely valéban nem termé-
szetes bornak latszik. A mellett a borok zamatos anyagokat igen
csekély mértékben tartalmaznak. De épen ez a tulajdonsdguk t. i.
a nagy szesztartalom, csekély savmennyiség s a zamatos anyagoknak
majdnem teljes hianya a kiilf6ldi borkereskedd szeme el6tt igen
becses termékké alakitjdk az emlitett borokat. Ehhez jarul még
rendkivili csekély aruk is. A kiilf6ldi borkereskedd a verseczi
borral elegyiti a savanyd és alkoholban szegény borokat, s ez
altal oly terméket 4llit el6, a melynek minden tekintetben na-
gyobb értéke és becse van, mint ez elegyitésre hasznalt borok
akarmelyikének. A borméré vendéglds azonban a verseczi fehér
borokat nem fogja hasznalhatni, mert a kiilfoldi fogyaszté soha
sem fogja elismerni természetes boroknak, de ha végre el is hiszi
azoknak hamisitatlan voltat, nem fogja meginni, mert nem szokott
hozza.

Hanem végre azt is lehetne allitani, hogy a varosi hatdsagok
részér6l bekiildott borok is hamisitva vannak. En ez ellenvetésre
csak azt tudndm valaszolni, hogy meg vagyok gyézddve az ellen-
kez6rél. E meggydzédésemet kisérletekkel Shajtva tamogatni, sziik-
ségesnek tartottam verseczi sz616t elemzésnek aldvetni és azt talal-
tam, hogy a sz616b6l sajat kezeimmel kipréselt must csak 3'9Y,, savat
tartalmazott, Mar a sz616rél csak nem allithatja senki, hogy hami-
sitva lehet, ¢és igy kétségteleniil be van bizonyitva, hogy a verseczi
borokban talilt csekély savmennyiség természetes liton jutott beljdk,
és higitas altal nem csokkentetett és hogy azon savmennyiség pusz-
tAn az erjedés altal nem szaporithatd, ha .csak a bor meg nem ecze-
tesedik vagy egyéb betegségnek aldozatil nem esik, mint azt alkal-
mam lesz a megvizsgalt voros bornal kozelebbrél kifejteni.

Attérek most a masodik szakértdének, Dr. Abeljanznak nyi-
latkozatara. A fehér borra nézve Dr. Abeljanz azt mondja, hogy az
elemzésébdl kitlinik, hogy a kérdéses bor oly aranyban tartalmazza
a bor lényeges alkotd részeit, mint azok a természetes borban szok-
tak jelen lenni, az alkoholnak azonban quantitativ viszonyabdl az
extrakthoz és hamutartalomhoz azt kovetkezteti, hogy e bort okve-
tetlentil alkohollal keverték. Dr. Abeljanz nézete szerint ez egyszerl
asztali bornak nagy alkohol-tartalma, sajat kifejezése szerint, csak
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alkohollal valé higitasbél magyarazhato. Dr. Abeljanz el6tt ismeretlen
az a kérilmény, hogy borainknak alkoholtartalma rendesen igen
nagy, éshogy féleg a verseczi fehér boroknak alkoholtartalma csak
ritkasdgképen siilyed 10%, al4, s6t hogy az altalam megvizsgalt bor
valéban még tobbet tartalmaz mint a mennyit 6 talalt. (L. Pic-
card és sajat elemzéseimnek adatait) De tegyiik fel, hogy higi-
tas tényleg toértént, hogy tehat az illeté kereskedS 89, alkohol-
tartalmi borhoz még 29, alkoholt kevert, vagy a mi egyre megy,
képzeljiink magunknak egy hektoliter 10%,-0s bort és tavolitsunk
el bel6le 2 liter alkoholt. Egyszerli szamitds felvildgosit ben-
niinket arrdl, hogy ez Aaltal a hamutartalom, a mely Osszesen is
csak 0'15%,-0t tesz, semmiféle észrevehet8 médon alterdltatni nem fog
és az extrakttartalom is, a mely 1—3),%,ra rug, talan csak a ma-
sodik deczimalisban fog lényegtelen véaltozist szenvedni, mely val-
tozds akkor is a hiba-hatarokon bel6l maradna, ha 1Y,, vagy %,
kitllonbséget is taldlndnk. Az extrakt- és hamutartalmon tortént
quantitativ valtoztatdsokbdl nem is lehet kovetkeztetni arra, hogy az
illeté bor higittatott-e vagy sem. Minthogy a mondottak szerint
Dr. Abeljanz részérél tett egyetlen ellenvetés a fehér bort illetdleg
elesik, és tekintetbe véve a mellékelt szimos elemzési adatokat,
hatirozottan kijelentettem, hogy a kérdéses 827.szammal jelzett bor-
mustra nemcsak tiszta természetes bor, hanem hogy typikus ver-
seczi fehér bornak nevezhetd.

Attérek a masodik, a 847. szammal jelélt bormustra elem-
zésére. Mellékelt elemzési adatokbdl kitlinik, hogy ez a bor, a
melyet Dr. Abeljanz indokolds nélkiil ,irreal“-nak nevez, nem
egyéb mint jellemzd verseczi v6rds bor, a mely nem tekintve a
fukszinnak érzékeny éther-préba altal alig kimutathaté nyomait
(mely wvaldszinlileg tisztatalan hordokbdl szarmazik) — a Versecz
vidékén termesztett sotétkék szinh sz618 festd anyagatdl, a dalméat
borhoz hasonlé so6tét szintl, egyéb ndévényi festd anyagokat nem
tartalmaz; a bor azonban hem forrt ki egészen, s ezért tartotta meg
édes izét, mely koriilmény magdban véve még becsesebbé teszi a
terméket, mert a tébb éves és még édes izl (stocksiiss) vérés borok
igen keresettek és becsesek.

Sziikségesnek tartom e helyen fGlemliteni az édes izt vé-
ros boroknak keletkezését. Tapasztalataibdl tudjuk, hogy bizonyos
években a vorés bor mustja annyira felmelegszik, hogy mér-
séklete egeészen 38° R. fokig félemelkedik; a boréleszt§ ilyenkor
megsziint mikodni s a bor édes izét éveken A4t megtartja, de
ép a hémérséklet emelésével nagy veszély fenyegeti az ilyen bort.
Nagyon jél tudjak azt a sorgyarosok, hogy a felforralt sérlé csak
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rovid ideig 35—40%nal a levegével érintkezvén, oly annyira meg-
savanyodik tejsav képz6édése altal, hogy bizonyos esetekben érték-
telenné valik. E héfokot a gyakorlatban rendesen veszélyes héfoknak
is nevezik. Ugyanez torténhetik a bornil is. Rossz pinczekezelés
mellett az édes voros bor nagyon kdnnyen tejsav-erjedésbe megy
at, a mely koériilmény a legveszedelmesebb betegségi tiinemények
koézé tartozik; ilyen beteg, rosszul kezelt bor az a vorés bor, a mely-
b6l a 847. szimmal jel6lt mustra vétetett. Kétségtelenlil mutatja ezt
a feltiind nagy savtartalom. KoGzel 4ll ehhez az altalam elemzett
Tier Adam verseczi bortermelS pinczéjébél szarmazé 7. szAmu
bor, a mely a lefolyt honapban megvizsgalva 8069, savtartalmat
mutatott.

Ezek alapjan kimondhatom, hogy a kérdéses vords bor termé-
szetes bor, hogy alkotd részeit illet6leg megfelel a verseczi édes
fzli voros boroknak, megjegyzem azonban, hogy beteg, illetSleg
tejsav-erjedésben levd bor, miért is atvételét a vevd teljes joggal
visszautasithatja.

A svajczi torvényszék ezen jelentésem alapjan, hélyeselvén a
benne eléadott elveket, a panaszlot elutasitotta és a vétel Osszes
dranak, valamint az eladé karja megtéritésének kifizetésére itélte,
S6t még a vdrdés bort is 4t kellet a vevének venni, minthogy
a panaszos allitdsa szerint az csak az atadis utdn romolhatott el!

A mellékelt tablazatokban Osszeallitottam mind azon magyar
borok elemzésének adatait, melyek a laboratoriumomban lettek meg-
vizsgalva*; tovabba azon magyar borokra vonatkozo eredményeket is
elsoroltam, melyeket kiillonféle munkdkban vagy tudomanyds folyo
iratokban masok tettek ké6zzé, hogy hazank boraira vonatkozé eme
csekélyszamu adat egyiitt alljon rendelkezésére a kozdnségnek.
Szitkségésnek tartom megjegyezni, hogy ez O6sszedllitisokba felvett
elemzéscknél a kivonat-tartalom — a hol csak lehetett — a thermo-

ardometeres modszer szerint szamittatott ki.

Dr. WaARrRTHA VINCZE.

* Ez elemzések végrehajtdsdban Dr. Pillitz Vilmos dr midkdditt kozre. — W.
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1. Tabelia az alkoholos pirlat fajsilydl illetoleg, 15° C. normdlis hémérséknél

(A viz fajsilya 15° C.-nél = 1.)

Vol. i Faj- | Vol. | Faj- | Vol.| Faj- | Vol.| Faj- | Vol.| Faj- | Vol.| Faj-
% i saly % suly % sily % suly % suly % suly
0-0/1-00000| 5-6|0-99204] 11-2]0-98527] 16-8l0-97930] 22-4l0-97366] 28-0[0.9678

1lo-99984 7|- 191] 8 s8] 9 920 s 336 1| T
2 969 8 178] 4 s503| 17-00-97910] ¢ s46] 2| 764
30 os4l 9 165 5 494] 1| 899l 7| s3] 3 53
4 938 6-000-99152] | 483} o 889l &l 82| 4 742
5 923 1f 139 7| am| s 819 9 316! 5 731
6 908] 2/ 126] 8 460] 4l  s69) 23-0l0-97305] 6 720
71 s93} 8l 113] 9 449l 5|  sm9] 1| 298] 7 709
8 8771 4 101} 12-0/0-98438] 6/  849] o 285 & 698
9 862l 5 oss| 11 427 7 838 3 21| 9 686
1-00-99847| 6, o075| 2  416] 8 828 4] 265 29-0{0-96675
11 83 7 oes] 3 4080 9 818 5 9255 1| 664
2 8 050] 41  394] 18-00-97808] 6 243 2 653
3 9 o037 5| 38} 1| 798] 7| 235 3| 42
4 7-0l0-99025] 6/ 872 20 788 8| 224f 4] 630
5 11 o012l 7 3611 3 78] 9 214 5 619
6 2| o000l 8 ss0] 4 68| 2400 97204] G| 608
7 3i0-93988f 9| 340l 5 w8 1] 194 7 59
8 4 975] 13-0/0-98329] 6| 747] o 184] 8/ 58
9 5o 963 1) 318 7 731l 8| 118 9| o4
2:0,0" ¢l 950l 2 307 8 721 4]  163] 30-0[0-96562
1 70 938 8 208 of a7l 5 153 1| 551
2 8| 926 4] 286 19-0lo-97707] 6| 143] 2| 539
3 9 914 5 2| 1 e97] 7| 133] 8 521
4 8-00-98901] 6| 204 2 687 8 122 4] 516
5 1 es9l 7| 23] 3 67 9l 119 5 504
6 2 877 8 2as] 4| 67| 25-0/0-97102 6 492
7 3l ses] o 23] 5| en7l 1 o091 7l 481
& 4 833 14-0/0°98222] 6 c47] 2| 081 8 469
9 5 841l 1 em| 7 e3yp 8 o7 9| 457
3-0[0- 6/ 829 2 200 8 6279] 4 061] 31-0/0-96445
1 71 syl 8] 190] o ew7} 5 050 1] 434
2 8 805 4] 179] 20°00°97607] 6  040] 2| 422
3 9 798| 5! 169 1] 597 77 os0| 8 410
4 9-00-98781] 6| 1s8] 2 587 8 019 4| 398
b 1 7eyl 7t 18] 3 st 9 009 5 386
5 of Rl 8 137 4| 567 26-00-9c998) 6l 3w
7 3 el 9| 121 5 me7l 1 el 7 362
8 4 734 15-00°98116] 6 547] 2 98] s 350
9 5| 22l 1 108) 7 531 3 967 9 387
40099417 6 71l 2 o9s] 8 527 4] 957} 32:00°9632
11 404 7| e99| 8 oss] 9 5170 5 946 1] 813
2| 390] 8 87 4  o74] 21-000-97507) 6| 936] 2 301
3 31|l 9 el 5 os4] 1| 497 7| 92] 3 288
4 363 10-00-98664] 6 o054] 2 487 8 ou4| 4 276
5] 850l 1l es3] T o043 8] 477 9| 904f 5 24
6 386 2 eu|l 8 083 4  466f 27-000°96893 6| 251
7 323l 3 e30] 9 oge] 5 a56] 1/ e83f 7 239
8l 309] 4 618] 16-00-98012] 6| 446] 2| 872| 8 22
9 o206l 5  607] 10-98002] 7 436| 8 861} 9 214
5-00-99283] 6/ 595 2'0-97992] 8l  426] 4]  850] 33-0l0-96201
17 269) 71 584 3 98] 9 416 5 840l 1| 189
ol o5 8 513 4 971] 22-0l0-97406] 6 82| 2 1w
3l 2431 9] se1f 5 9e1] 1| 396 7] s8] 3 163
4 2300 11°00-98550] 6 930] 2| 386 8 807 4 1il
5 ar 1 s 7 sl 3l s 9 w6 5 138
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11. Tabella a borkivonat meghaldrozdsdra.

P Kivonat =3 Kivonat 25 l Kivonat S5 Kivonat
23s 342 535 B

S ez 100 | 100 18 o2t 100 | 100 Fe o= 100 | 100 fo .= 100 | 100
= £ .2/gr.-ban| kbem.- % 2.2 kbem.-|= 2 .2 gr ban, kbem.[ 2.8, [or |,an| kbe.-
o 8= b o olgr-banl pen TG &E ben |5 8= ben
< & grm. | orm. |4 B grm grm. |+ E grm. | orm, |< B grm. | orm.
1-9000f O OOI 0-00 1‘0210 5 4 556110420 10°65| 11-10|1° 0630/ 15-80|16°80
1-0010] 0-26| 0-26{1-0220{ 5-70| 5-83|1-0430! 10°90| 11-37[1 0640 16-03|17°06
1°0020f 0-52{ 0°52[1°0230f 5°94| 6°08]1-0440! 11-15| 11 64{1°0650! 16°25| 1731
1:0030] 0°791 0°79|1-0240! -19| 6°34]1 0450, 11-40] 11-91}10660; 16°50{ 1759
1°0040; 1-05! 1°05|1-0250{ 6-44] 6-60|1 0460 11-G5] 12-19]1-0670| 16741786
10050! 1-31} 1-32j1° 0260l 6°71| 6°88]1-0470] 11-89] 12-451°0680; 16°99,18 15
1-0060] 1-56| 1-57|1-0270: 6-99| 7-18]1°0480] 12-14; 12-72|1- 0690, 17-23|18 42
10070 1-82| 1-83[1-0280/ 7-26 7°46]1°0490: 12-38; 12-99]1° 0700/ 1743|1870
1-0080; 2-07; 2-09[1-0290; 7-48 7°70]1-0500; 12-63} 13-26]1-0710| 17-70/18-96
1:0090, 2-33 2-35 1'0300 7-71) 7°9441°0510' 12-87 13-5311°0720! 17°93]19°22
1:0100, 2-58| 2-61|1-0310{ 793! s-18ft- 05201 13-12| 13°80[1°0730| 18°15 1947
[1‘0110 2'84| 2-8711-0320] 8-16/ 8-42|1-0530; 13-36| 14-07|1-0740( 18-38|19°74
{1°0120; 3-10; 3-14{1-0330; 8-40; 8-68|1" 0540 13-G1| 14-34]1-0750| 18°59)19-98
1-0130] 3-35, 3-39]1'0340] 8-67| 8:96/1°0550| 13°86) 14-62J]1°0760( 18-81| 2024
1-0140; 3°61| 3°66§1-0350| 8-94| 9-2511'05601 14-11) 14-99(1° 0770/ 19°02| 2048
1-0150] 3-87, 3-93[1-0360| 9-21, 9-54]1-0570| 14°36| 15°18]1-0780| 19-23/20°73
1°0160] 4°13; 4°20{1°0370| 9-45 9-80]1-0580| 14-62| 15-471°0790| 1944|2098
i1-0170| 4-39, 4- 46 1-0380; 9-64/ 10-06]1-0590] 14-89; 15°77|1-0800; 19°67 21 24
1°0180| 4°66] 4 741°0390| 9924 10-31]1-0600, 15-14} 16-05{1-0810| 19 91,2152
1-:0190; 4-931 5:021-0400| 10°16° 10°57|1- 0610 15-36] 16 30|1 0820 2014|2179
“]'02001 57200 5°30]1-0410: 10-40° 1083, 1'06201 15°58; 16-551-0821| 20°17|21-83

171, Gr. Zichy Ferencz érdidszegt borai.

Elemezezte Dr. Schwarczer Viktor tanar*

.|l Alkohol Kivonat
Ev | A bor neve Sav 9, ol 7 Fajsuly 100
: e i kbem.**

1827 | Bakar 071 | 849 | 09930 | 1-73
1834 || . 077 850 09944 1567
1846 || Kozunséges dloszegl . 079 859 0°9957 193
1858 || Bakar . .o 0-67 10°00 0-9941 1°95
1859 | O bor . 071 9:31 0-9935 1'57
1860 | Bakar , 072 | 912 09954 2:02
1862 | Kozonséges 067 | 881 0-9948 177
1862 |i Bakar 067 | 956 0°9930 1°55
1862 | Asziibor o 0:83 : 10°32 1-0141 7°43
1863 | Bakar e e . 067 - 9-25 0-9948 1-91
1866 » .. . ... .oun048 1043 09921 1:85
1867 » e 1031 0-9945 2-14
18681 , . . . . . . . . .l 060 9:50 ' 0°9978 | 2'74
1868 || Kdzinséges didszegi . 0°58 8:56  0-9937 1-42
1869 || Bakar .. 069 9°56 | 0-9957 222
1869 || Rizling . . 07 985 0-9956 2:19
1870 || Kbéz6nséges dn‘)szegl . . .|| 063 7-00 0-9978 197
1870 [ Rizlimg . . . . . . .l 085 9°0 0 9999 316
1270 | Ruhlinder . . .. 082 9-5 1:0100 6:02
1870 || Koz8nséges alkoholizilt ) 056 925 0°9958 217
1870 || Silviner .. 0-88 875 0-9924 1-40
1872 || Rizling 0-80 12:05 0-9982 361

* Az Ermellék sz813szete és bora* czimi vildgkiallitasi (1873) programm-dolgozatbél.
** Az alkoholtartalombdl és a fajsilybol szdmitva.



This work is licensed under a Attribution-ShareAlike 3.0 Unported (CC BY-SA 3.0)
496 WARTHA VINCZE

IV. A verseczi fehér borok elemzéséner eredménye,
I. Versecz virosa hatésigitol bekiildott borok.

Alkotéd részek ” I II III v v VI A2

Alkohol térf. o/, .l 10°5 15 975 10°5 2 10-3 10°5

9 9
Sav (borkésav) %, .| 4°23 4°00 3-82 42 3-79 4-16 4-23

l

|
Hamu %, . . .1 01397 | 0°181 | 0-127 | 0'164 | 0'1506 | 0-1435 | 0-162 |
g _s{itheralkolol 10-1215 | 0°1178 | 01422 | 0°1404 | 0-1102 | 01769 | 0°1396 |
S5%\hamu-titrdlds | 0°1673 | — | 0-1429 | 0-2182 | 0-1843 | 0°1505 | 0°1843 |
Bor fajsilya. .| 0-9919 | 09948 | 09928 | 09925 | 09929 | 09919 | 09923
Kivonat  (thermo-|; » \
ariom) %, . 161 |202 |1561 |167 |164 |146 [1°62

'Alkoté részek

VIIL IX X XI XII ‘ XIII l XIV ’ XV

Alkoholtérf. °/ ] 10-1 9-90 10-6 105 101 105 11-0 10-0
Sav (borkdsav)

%o - . 44 441 472 4-36 A68 4-87 506 475
Hamu %, . .|| 0156 | 0-1705 | 0-153 0-169 0-166 0-149 1-147 0-163
_8( ¢ther-alko-

° [ hol . .{l 01769 | 0-1703 | 0:160 | 0-1366 | 0-114 | 0-140t | 0-1592 | 0137
S\ hamu-titrd-; i
g las . .| 0-2163 | 0-242 | 0-1881 | 0-239 0263 | 01599 | 0-1504 | 0-207

Bor tajsalya .|| 09925 | 0-9927 | 09940 | 0-9922 | 0:9947 | 09921 | 0-9919 | 09925
Kivonat (ther- _
! mo-ariom)"/o!‘ 1:56 1-54 2-07 1-62 212 1-539 1-67 1-h4 |
i \

1I. A Beliigyminiszteriumtol kiildott verseczi borok.

i
A bormustra megjelolése - Alkohol | Kivonat i Sav .
és a termelé neve Fajsily térf. 9 | stlyg | sily4 Megjegyzés
Windauer A. 21. sz 11 0-9920 | 10°0 | 151 | 0-412
n » 19. , i: 0-9930 | 102 1-69 0°412 | Borkésav 9 0°072.
Windauer J. 2. , i 0-9922 98 1-39 0375
Berger A. 8. sz. 109950 | 90 | 1'84 | 0-401
” n 11, . 1 09915 10°5 1-4t 0-412
‘Windauer A. 33. sz. .|| 079945 99 2:00 0-397
Adler Vilmos 81. sz. . . — — — 0°875
» w19 4 — - — 0°345
» s 66, , ~- — — 0 380
. 0. (R — — 0° 405
RIS ERIE,
- " 48. ! —_ 10°0 )
Készl J. b. sz. . . ‘I — — — 82(733
T — — — :
Adler V. 52, sz. . . Al - — - 0°517 !
‘ier Ad4m 1. sz. vérés bor || 09893 | 12°8 — 0°577 Poldroz —5°5. |
- I — 12-7 — 0577 | i
i w lm n w — 12°0 — i 0806 E

V. Gréf Zichy Ferencz pz'nrzq'éb.é'l szdrmazd borok,

melyeket szerzd vizsgilt meg.

! S |B 3

! T ?a SE3 ‘FI

A bor neve és szine !Sav% E:é: Fajsaly Hzému § :ai-;;!

__ Il G |ERiE
Dibszegi ; narancssirga (1862). . . .1 0°880| 12-75| 1°01715| 0-165] 8-82 | —7°0°
Ermelléki bakator, vildgossirga (1862) .I' 0-475| 12-51| 1-00362| 0-140] 5:22 |—3-8°
Diészegi, vildgossarga . . . . . .| 0'439] 12°25| 0-9941 | 0-130| 259 |—1-4*
Ermelléki vords; (tannin 0°2019) . ! 0°571] 13-50[ 09924 | 0-118] 253 | 0°0°
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VI. Néhdny magyar bor elemzisének eredminye, Pohkl tr.
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A bor neve és szine 1 Sav 1, ‘?5?1}001 Ff-';;gy Hamlf % K.lv;/:))nat
Badacsonyi fehér . . | 0-652 10-54 | 0-99310 — 1-82
Balaton-Fiiredi fehér . — 11-85 | 0°99309 — 2-21
Erdddi véros . . .Ji 06075 — 0°99496 ' 0-100 -

Yy osiller . . .[| 06000 11-85 | 0 99368 | 0141 2-61
Szegzard-Eldhegyi voros .| 05437 12:09 | 0-99668 | 0-241 3-32
Egri fehér . . . . 05325 11°82 | 0099278 [ 0-164 2-11

»  om .o 05025 11-:05 | 0°99244 | 0°112 1°83

y om 0-4605 9-88 | 099268 | 0°190 1°52

" m o .|| 0-4875 12°17 | 0°99143 | 0166 1-88

a VOreés . . . . [l 0-5175 1447 | 0°99228 | 07197 2:72

. ) 054387 9:06 | 0799479 | 0-220 1-81
. . .o .. 0°5625 10°91 ,| 0:99564 | 0°188 2-58
Pécsi fehér asztali bor 8. sz. .|| 0°5100 1018 | 0-99358 { 0°165. 1-84

n » » 1o » I 005250 1104 | 0799352 | 0-102 2:08

» » » » 10. 5 — 11-23 { 0-99321 — 2 05

n » » S 0-6187 11°30 | 0°99219 | 0-200 1-81

» » " r 2., 0° 6750 1243 | 0-99332 { 0°218 2-43

» n » s — 12°58 | 0-99121 — 1-93

” n » vOrés 10. , .0 0 4875 11-74 | 100428 | 0-218 4-98

» » » » 13. , .| 05625 11-89 | 1-00576 | 0°193 540

» » » fehér 14. 03937 12°26 | 0-99257 | 0-252 2-18

» (Szt-Miklési) , 17. , 05625 9:02 1 0-99318 | 0°156 1-38
Kornikai fehér . e — 11-22 | 099256 — 1-88
Lugosi wo o+ o+ v« . . 0°5250 — — 0°077 —
Miszlai m o« .« . . . 4 05925 11'54 — — 191
Sopronyi , ., . . . . . — 11'94 | 0-99764 — 3-3)
Palink-Szegzirdi véros., . . .|| 0 5925 — — 0-118 —

n » » - - . .| 05812 11-45 | 1-00458 | 0-226 4-98
Paulicsi " . .o — 14-63 0°99214 | 0 220 2:73
” *s . . . | 06750 13-77 1 1°00322 | 0°213 527
Fertotéi fehér . . . . . || 0°7687 11:52. | 099410 | 0-121 2-36
Simontornyai vérés. . . . .| 05062 10°63 |} 0-99580 | 0-219 2°54
Somléi fehér. . . .. . . .| 0°6375 10°93 — — 240
Strydéi , . . . . . . .l 0°5700 — — 0°136 —
Tétényi vérés . .. . | .|| 05437 11-77 | 0-99458 | 0-221 2-564
Verseczi hegyi bor, fehér . .[i 0-4500 11-82 1099220 | 0°178 1-96
. " , siller I 0°6000 — 1-00350 — —
- » » n .|| 0-6562 12:568 | 0-99900 | 0°185 3-91
R » » VOGS . A 0°5812 13-30 | 0°99538 | 0-242 3-19
VII. Bdndt-Fehériemplomi borok. Blankenhorn isszedlliidsa.
(Annalen der Oenologie 1873.)
CEv | A bor minssége | Savs Al | wajsily | Hamao), | K500
[ i
[ - T T o = 7 ) T
1871 [eher asatali bor . [ 071 | 10091 | 09993 | 03810 | 358
| » » » » i 0742 9-61 0-9940 0°390 1 1-80
- » ” ” 050 10-71 0-9947 0-420 230
! 1870 || , n » 0-45 975 09950 0-295 2:09
11871 4, » n 0-54 7:92 0 9990 0-341 253
;1870 || n ” 0-55 10°16 09932 0-230 1-75
P 1867 |, » " 0565 9-42 0-9961 0501 227
V1871 ||, » » 048 10°51 0°9993 0-402 346
1 1870 1 ., » » 080 9-84 0-9973 0-131 | 212
n » » » J 092 977 0-9971 0-144 282
1866 || n - .l -0°50 903 | 09978 0-125 2:60
* Az alkohol és fajsilybél kiszdmitva.
Természettudomainyi Kozlony. XIII. kotet. w881, 32
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VIll. Preysz Mor elemzéseinek dsszedllitdsa a tokaji borra wvonatkozdlag.

(A tokaj-hegyaljai album nyomén.)

: Lo : = g x| x|
g ol = 0 SE 59 |c8|8g| & £ || A termesztd neve |
A = 5 s | 2B |8Elae| 5 | 2
S 0 O O O O N - . O -
> e > |1860. aug.|1-0151[13 61/0 601]0-308| 7 657|[Térsk és Molnar
? | ? |eszemczial » |1°0956{ 9-44(0-750[0°-292(25°220) , . ” |
1841 ? |1.sz. 7! , febr1-0638{11-13/0°612|0°294/18- 704 , , j
1848 2 |2 sz 2| , jul. |1 0300(13-94]0-508/0-294/11-357| , . . \
1850 | NSkatl > 1861, apr.|1-0268|14" 11/0°600)0° 255/10° 547 Vay Miklés biro
., > ., |1-0019(13-20j0-723[0-282 4-125l , .,
18521 2 8. sz. 7| 1860. jul. |1 0200{14°55|0 595|0-218! 9'122T6r6k és Molnar
.2 ) . . |0-996515°80(0-640{0- 164 3-375| , . .
1855 ;;fg;g‘ 4 puttonos|1861. apr.|1-0482(12°07(0°606|0°200/14 857|[Beuszt Odon bars
1856 Szants| . |1-0510/11-52/0-607|0-224/15-744] , ,
, i;le;:})- , , » |1°0012/17°05/0°720[{0°279| 9 25()Bretzenheim herczeg :
" Mid " - » 11:0594/11°67/0°610|0-212[17 568 Bukovszky Ferdinand
» || Talya ” " » 11°0497/12-18(0-660:0°190{15° 395/ Bretzenheim herczeg
. |ISZemd L [1862. jan.|1-0502[11°53(0°684(0 341’17-545 , -
1857 Talya | 2 186l ). 054114-9410-928'0-195 10- 381 125 Jouser
» ||Sz4nt6[4 puttonos|1861. 4pr.[1°0147|15°83|0°544;0-210; 7-950 |1B3eust Odén baré
” ? forditas {1862. febr.[1°0116[14°19|0°798/0°278| 7 365 Bretzenheim herczeg
” ? |L puttonos! » 10°9954/14°47|0-702i0°139 3'300| |Andrissy Gyorgy grof '
SO » » = |0°9950/15°34/0°664,0-1361 3-475 Y "o
n i 2 4, |, [100092(14°920°678,0°157) 6877 » |
1858| Ujhely|d ,  [1860. aug.|1-0877|11°11(0° 488{0° 274|283 980, Sz#b6 Jozsel
. | Talya |d »  » |1-0565/13'80|0°640i0°20917-772{ , » |
P N ) R A " » |0°9986/17°11|0°568!0°170| 3-500 Bretzenheim herczeg |
L 7 s » |1°060213°19|0° 5670 238(18" 386 Szabé Simuel |
e e e 0994217758 0-5520'169| > [Seabo Jesser
" fgﬁ; 5 , 11860. jul [1-0460 14'9510-593 0154116 093 Szirmay Odon ]
L I 1-0646/1238,0° 5000 237 19- 000 Vités Vincue |
" Mid 18, 1861. apr.|1-0248|13°35,0°683|0:270| 9780 Dravetzky Alajos
» |'Szants|d . » [1-0508[13°050°609/0-196(16° 232 Beust Odén biré
» | Télya 4 » » (1°0723 11'24|0'570 0°185 20"251“Bretzenheim herczeg
Szem- . s . . Carg
R - jun|1-0462/13'23 0700 0-304(15-674] » »
Oremus i ' :
o e |4 - [1862. jan.|1-0673[12'560°5910°31819-590; \
sziird ;
o i O | forditds |, febr.[1-021415°14/0°4330-211) 9-877) »
Szem- . a-axln- 99711
S g »  » [1°0314)13-65(0-558/0°227'11 904 " »
. ‘Zzg’:g 2 puttonos| »  » |1°0187|15°28(0°640/0-155, 9°413/|Andrassy Gydrgy grof
a2 e . . » [1°0145(15°11(0:670{0°160| 8'316| " om
szomo- 1861. . R . . .
1859I Talya | 0P | anen 079941152310 42010160/ 3 17ﬁ ]Szabo Jbasef




This work is licensed under a Attribution-ShareAlike 3.0 Unported (CC BY-SA 3.0)
A MAGYAR BORROL. 499

IX. Az 1878. székesfehérvdri kidllitdson szerzelt borokra wonatkosd
elemzések eredményer.*

[r—y ~®
S > . S R | ‘ & Lo
<t = = 2 o & o e ]
A palaczk felirata Sl B 5 g | = o-2: © 8 Frili N
= & S 08 B BT LN s B
. 4 M “wom i om ¢ o
1873. Nagyvaradi; sajit|! - S noz! o .. .. la palaczkon
termés. Stidl Ferench 10°5/ 09957 0-70 | 0239} 0°095| 2°50| vérds lerakodds

Holle J. M. Pezsgd 5 2| 1.1 } 90" e
ayickbél Pesten® | 86 1066 | 1°083| 0 8590 1956,20°66) fehér |  peusgs

!
|
|
1

k

Hélle J. M. Budapestyo. 4\ 1.054 | 0-712) 0222 0°18618°31| fehér | pezsgd

Grand vin Hongrois |

Pethé Imre és tarsail. e HE . . Lo =
Velenczén ; Kisbér ”12 20 1-023 | 0075 | 0°116,0-1297]10 26| fehér | pezspd
Moussirender Roth- | ‘
wein, Hubert et Ha{11°0| 1-026 | 0° 772 0°231|0° 080810 72| vords pezsgd
bermann Pressburg |!

.pezsg?d

; Vin de Champagne,; T

> |Qualité superieure Hol|! 7-4| 1061 | 0-997| 0°232| 0°188(19°14| vords pezsgd
o0 le J. M. i

< |Esch J. és tdrsai Pod|;. . . . . .

. zsonyban 10°6; 1028 | 0°592: 0 lfi) 0-127i11-28| fehér pezsgd

Gréner Karoly ozv. ésll, ., . cmael Q- . . :
unokadcscse, Budapest, 12°0 1-040 O 187) 0°165 0°07111°87) fehér . pezsgd

Muskatal 1857, évi ~17-8'1-o117 1:042! 0°36 | 0-077| 879

tiszta

Basny‘“"lfg‘;& Zj{‘*s bori; 1.3l 0-9905] 0-652| 0-193| 0-142| 2°25| vorss | tiszta

1874-iki  Debrdi vorss)| .. ] . . . . -
GréfKérolinyulatermése(10 1i 0°9964| 0 »633l0 2115 0°075| 259 voros

Syrmier Wermuth von P,
Popradics, Neusatz -

Magyarddi Musztafer, Ta-| ) _ '
ginyi Istvin sz618jébél) 98| 0°9948| O 675 0-149| 0-082| 2707 feher tiszta
1875. évi | |

Bucher Gusztiv, Eger, vé-l, . i . . . .gR| sArgis-ia palaczkon
ros bor 1868-iki |14 0| 0°9975/ 0°611| 0°172} 0°063) 348 voros | lerakédas

a palaczkon
lerakoédis

121 1-0273| 0-54 | 0-286) 0-267|11.37) vorss tiszta

Dibszeghi Szulandi. Gréﬂu,l 0-9955| 0°652; 0°18 | 0:079] 2 64| feher

Zichy Ferencz termése 1873, tiszta

g l o
Ménesi; kitind; Domény .. o . .ppol - ] 10| sArgs-'a palaczkon
Jozsef Aradon |];3 2! 0-9926| 0 682| 0164 0-037) 5°16 vords | lerakodds

Kamenitzi voros. Grof Ka-l o o . . ) ] JO
esony: Gt o122 09948 0 573. 0-197) 0-088| 2°77| vorss

Diészegi Juhfark, Grof Zi-, . . . . . . . :
chyiFerencz termése 1873"11 8 0°9943) 0763 l 0-1711 0 047‘ 2753 feher tiszta

|

Ifj. Gréf Nidasdy Ferencz'i | ‘

1875-iki Ménes-gyoroki [12°9| 0°9929| 0-618' 0°176/0°1109; 5 16| virss tiszta
tefmése | |

1878. Roth-Wein aus der|; f

Briider Westsik’s Kelle-! 9°9(0°99612| 0-656] 0-222| 0°231! 2:43| vorss tiszta

rei. Modern ’; : '

Balaton-Melléki bor 1876.||

A balaton-fiiredi szeretet-

hiz vinczellér-képezdéjé-

nek sajit termése

a palaczkon
lerakédds

12°2) 0°9983| 0°716| 0°292,0°1805| 3'69| fehér | tiszta

* Ez elemzéseket a leirt médszerek szerint Girtler Aurél dr, volt miegyetemi
tanarsegéd végezte,
%

32
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! Z ® = 0 y i
A palaczk felirata |82 2 5 | B Z 2s|°E g5
e la g | g8 (<] FF
1834. dl;zé%l bakar, Mol | | -
nar Samuelné csédtomeg-). . . ey . . . ;
gondnoka, SimonfTy Samuel 13-0{ 0-9927| 0°723] 0°168|0°0771| 2 48| fehér tiszta
Debreczenben
Bordeaux-i késoi szedés| .. . P - . , . ‘A_ - .
Spithlese 1874. novemb. b, 13°2/ 0°9942] 0-708| 0°208| 0-146] 2-92| vorss tiszta
Egri 1874. Baldes Mihaly|l, . . . . . « . |a palaczkon
Pi“CZéjé!?él{E_k}‘;s_ff’;jé}'Vfi_" 1-2{ 1°003 | 0-615] 0-182| 0°174| 4 80| vords lerakodss
Alsdlugos 1854 10-6f 0°9929| 0°642| 0°153[0°1166{ 1 80| fehér tiszta
P4risban kitiintetett 1868,
évi Somlyai bor, Supkal, .. R . . . n .
Mirton pinczéjébsl Devel10°4] 0°9964 0°757| 0-228| 0-033| 2°67| fehér tiszta
.cserben
Visonta 1874. termeld Vo laczk
z4ry Tamés. Kereskedelmil14-5| 0-9946] 0-821| 0°204| 0-086} 3°37| véros “lpal‘:‘gé"“
szovetkezet. Gyodngyos erakodas
Lesencze-Tomaji Oporto. T lacak
Grf. Deym tulajdon ter- 9-7| 0-9983| 0°798| 0°253/0°0094| 295 voris *‘IP“ aczron
mése . erakodis
Nidosy Istvin és Kalmén .
tuljd. termése, Baranya-f| . . . R Cr1aln. . .
megye, Helesfa 1873, Shr- 10°6| 0-9947| 0-645| 0°113/0°0451] 2-30| fehér tiszta
fehér .
Suegadrdl g’_“}sé;’;’;‘ Adllo.5 0-9939] 0-627| 0-268] 0-184/ 3-16| vorss| tissta
Benigni Simuel; Kolozs- ——
vir, 1874-ediki Magyar-|[12-0/0°99438] 065 | 0°124/0°1034| 2°61| fehér tiszcta
" Gombdri muskataly
Benigni Simuel ; Kolozs-
var. 1866-odiki Kocsardill1°8/0°99329| 0-57 | 0-175/C 0959 2 27| fehér tiszta
" asztali bor
Ungvari bor, szamorodni )5 1.0008| 0-781/0-1495/0- 0838 5- 14 fehér | tiszta:
Laudon Sindor termeld : szta
Valédi Magyaréd?l{ans- il emel ne14a] (e a0 T .
burg Mor, Aradon 9-4/0°99459| 0675 0°149{ 0°042; 1-88| fehér tiszta
Csobanczer Eigenbanu, Jos.i .. . . . . . .
Frisch et Sohn Tapolcza ill 5]0-99405(0- 6637 0-239;0-0470! 2 .35] fehér tiszla
1848. diészegi bakar, Mol-|| "
nir Sdmuelné csédtomeg-l, .. . . . a. :
gondnoka, Simonfly Sa- il-l 2/ 0-9950| 0 95 | 0°182|0:0357: 3°39| fehér tiszta
muel Debreczenben ||
1862. diészegi bakar, Mol-|!
nir Samuelné csédtomeg-|, ,.oln. . el . . . :
gondnoka, Simonfly Si- 14°7:0-99253| 0-746] 0°171/0° 0338 2‘87 fehér tiszta
muel Debreczenben ~ L
Id. Heley J4nos tasnadil| a
pinczéjébdl 1863-iki Ba-{[12-2| 0°9928] 0-765| 0-178J0 1975 2 27| fehér tiszta
kator
Baldzstelki Rizling; Ge-|.,. . . P 9. .
renday Istvin i13 0! 0-9926| 0°66 |0-1525(0°0376| 2°43| fehér tiszta ,
[Muskat-Lunel; Kistekercs,)| -
Balaton melléke; Mészoly|10°1| 0°9950( 0°637| 0-184] 0°030( 2 22| fehér tiszta
‘ Gyula termése
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