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VIII. KHIVA GAZDASAGI NOVENYEIROL
ES A VELOK HAZANKBAN MEGKEZDETT HONOS[TASI KISERLETEKROL,
(Felolvastatott az 1876 deczember 20-ikin tartott szakiilésen.)

K 6zép-Azsia harom khansaga kozt, gazdasagi s atalan haszon-
novényekben, a khivai khansag, vagy, mint Azsidban nevezik:
o Kharezm®, kétségkiviil a leggazdagabb. Es minden habozas nélkiil
mondhatni, hogy a novénykultura sehol sem emelkedik nagyobb
tokéletességre mint e paradicsomi kis odzban, melyet, valéban, csakis
az emberi szorgalom tett azza, az orszag csatornazasa altal. Emberi
er6t meghaladdénak latszik a munka, mely a mi kozépnagysagu fo-
lydinkkoz hasonlé csatornak, jap és arokhdldzatok kiidsdsara szik-
séges volt. I csatorndkba bevezették az Oxus vizét, mely a talajon
a fels6 Afrikdéhoz hasonlé forré légkorben is, a legbujabb tenyé-
szetet varazsolja el6. A khansignak, killondésen az Oxus szétigaza-
satdl délre esdé részét beutazva, mint emlitém, alig nehany mérfold-
nyi ko6zokben valédi folyo nagysagu csatorndkra, és minden lépten
nyomon kisebb ontézé arkocskakra bukkan az ember. Amint ezek-
nek vizét kibocsatjak a termé foldekre, a taj els6 latdsra majdnem
mocsarasnak tinik fel. I litvany valdoban meglepd oly vidéken,
hol soha egy csepp esé sem hal a forrd, szomjas talajra.

Ezen roviden vazolt kép — nem kétlem — kellemes csalddassal
lepi meg azokat, kik K&zép-Azsiat borzadalyos homoksivatagnak kép-
zelék, hol talan még a gondolat is elhal. Igaz, rémletesek Kozép-Azsia
sivatagjai, de csak azért, hogy a szem anndl nagyobb kéjben fiirodjék
az ezen sivatagok kozé beékelt cgy-egy [ferghana. Miankal-vilgy,
avagy Khiva zoldeld oazanak latisan. latva a khivai khansagot
megoszlott s csatorndkkal athasgatott foldbirtokaival, a hol a leg-
gazdagabb birtokosnak is alig van 1o—15 ,tanap“ (khivai hold)
foldje; latva, hogy minden egyes birtok koéril van iltetve eper,
$2016-, dssidc® savanyt szederfa, baraczk- és mas nemes gyiim('ilcsfétkg
kal; latva, hogy ott a gazdasag mar tobbé¢ nem mint nalunk kiilterjes,
s6t mar nem is belterjes (intensiv), hanem valodi kerti gazdasag:
nem fogjuk tobbé feltétleniil elfogadhatonak talalni a journaliszti-
kanak gyakran s nagy kedvvel hasznalni szokott: ,4zsiai allapo-
tok¥ kifejezését,

Attérve felolvasisom szorosan vett targyara, t. i. az egyes
gazdasagi novényfajok leirasara, azokat harom csoportba, t. i. a) a

* A czikk javitd ive szerzd artdl iddre nem drkezvén  vissza,-a khivai noévényne:
vek helyes irdsa dolgiban Vimb éry tandr trhoz fordiltunk szives tandcsért. Vimbéry
ar a legnagyobb clézékenységael teljesitette kérelmiinket, miért is fogadja itt nyilvinosan

is a szerkesztOk koszinetét,
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szorosan vett mezdgazdasdgi, b) orvost és c) kerti novények, illetéleg
gyimolcsok csoportjara osztom fel.

a) Mezdgazdasdgs névények.

A khansag legfontosabb mezbgazdasagi terményei: a biza, a
dastigert és a gyapot.

Buza terem egész Kozép-Azsidban, de a khivai a legjobb, leg-
stilyosabb, legtibb kel6 ereje van és a legszebb lisztet adja. Liszt-
jébol oly fehér kenyereket siitnek, melyek a legfinomabb miskolczi
vagy vaczi czipdkat is felilmuljik. Azon fajtak kozt, melyeket én
talaltam, a legjelesebbek a kovetkezok: 1. A jumalak bas budai. Kz
minden buzafaj kdizt a legsilyosabb szemet, s a legszebb lisztet
adja. Tavalyi, khivai termési e fajta blza, daczira hogy egész utam-
ban a nap forré hevében a teve hatin egészen kiaszott, s igy su-
lyabol igen sokat veszitett, ezeldtt par honappal megmérve, egy
hektoliter mégis 74 kilo- és 30 dekagrammot nyomott. Szaranak és
leveleinek fejlddése hasonlit a banati buzaéhoz; oly magasra mint a
tiszai buza, nem n¢ ugyan, de annal kalaszosabb. Kalaszai bajuszosak.
A szemek kiilszine majdnem egészen fehér; az dgynevezett aczélos-
sag alig latszik rajta; inkdbb tompa mint hosszas. 2. A ldoklara
budai. Szara hasonlit az eldbbiéhez, csakhogy kalaszai kopaszak,
olyan formak, mint nalunk a felsébb vidékeken, Abaujban, (Gémér-
ben stb. termelni szokott . n. tarbuzaé. Szemjei is hasonldk a
jumalak bas budaiéhoz; lisztje is oly finom fehér, csakhogy mar
kevésbbé sulyos. lgy hektoliter khivai termésii ilyen biza nyomott
72 kilogrammot. 3. Zvkmak bas budar. Szira hasonlit a két elébb
nevezett fajéhoz; csakis kalaszainak alakjira nézve kiilonboézik azok-
tol. Ennek kalasza nem oly hosszas mint egyéb buzafajoké, hanem
rovidebb, terjedtebb és toémottebb; tehat inkabb gémbdolyl mint
hosszas; innen szdrmazik neve is: ,botfejii buza.“ Szemjei is rovi-
debbek, zomokebbek s valamivel pirosabb szinliek mint az elébbieké.
Sulya is csekélyebb mint amazoké.

Iz elosorolt harom faj inkabb dszi.

Kizardlagosan tavaszbuza, 4. a yes/th. Magasabb szara az eléb-
bieknél. Kalaszai hasonlitnak a bokhara budaiéhoz. Szemje fehér,
és talan valamivel nagyobb mint amazé; lisztje is mérkézik fehér-
ség tekintetében amazéval, csakhogy kelé ereje nem oly nagy és
kevésbbé sulyos.

A buzavetések — mondhatni — tisztak, csak itt-ott latni ko6zték
egyes rozskalaszokat. Ez feltiing, mert rozsot, elvetve, az egész khan-
sagban sem lattam s igy az Osszekeveredés alig értheté. A buza-
vetéseket még egy gyomféle tarkitja, mely igen hasonlit a mi
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konkolyunkhoz. Khivaban ezt kara budar (fekete blza) vagy szulli-
nek is nevezik. Khivanak el6sorolt buzafajait, tekintve termékeny-
ségiiket, stulyossagukat, gazdag keményits- és liszttartalmukat, hazai
gazdaszatunkban egyelére is nagy nyereménynek tartom; egyéb-
ként azoknak a mieink feletti hatarozott elényeit, szemjeinek Kkitii-
nébb s gazdagabb vegytartalmat, tehat nagyobb becsét, csakis a
vegyelemezés fogja megmutatni.

Masik legfontosabb termény a dzs#geri. Ez a czukorcziroknak
(Holcus sacharatus) egy varietdsa, amint ezt bugaja, kiilénosen pedig
a buga szaranak hajlottsaga is mutatja. Szara Ugy mint levele, a
mi kdzbnséges czirokunkéhoz hasonld, csakhogy sokkal erdételje-
sebb; rendesen 2 méterre, s6t magasabbra is megné. Szdra egye-
nesen, minden eldgazas nélkiil né fel, mint a czirkdlesé; végén fél-
kor alakban meghajlott, melyhez a viragok Agas kocsankakkal
vannak hozzaillesztve, tehat bugat képeznek. A buga 10—135 centim.
hosszusagu, tojasalaku. Aprd virdgai fehéresek gyengén rézsaszinbe
mendk. Magvai kétszer nagyobbak mint a czirkélesé s egészen fe-
hérek; még kiviil is annyira lisztesek, hogy az ember kezét fehérre
fogjak. A magvak beliil is héfehér lisztet tartalmaznak. Bar Atalan
allatoknak, kiiléndsen a lovaknak termelik mint abrakot (Khividban
a zabot nem ismerik), mindamellett a szegényebb néposztaly, lisztjét,
kenyérnek is hasznalja. A belble késziilt kenyér hdéfehér mint a
buzalisztbél késziilt s mindenesetre hasonlithatlantil jobb mint a
kukoriczabdl késziilt malé vagy polenta.

A dzsiigerit Khivaban ép ugy tablaszamra vetik mint nalunk
a kukoriczat. Egy ,tanap® foldbe (1 tanap = 6o-or = 2 kéz hossza,
koriilbelill 3600 [J61) 10—12 font magot vetnek, s a kikelt planta-
kat strlibben hagyjak meg mint nalunk a kukoriczat; oly strin,
hogy a mi kapank alig férne el kozte. Aratds utdn, 8sszel, egy
ytanap® f6ldrél 6o—r100 ,batman“ (1 batman = 64 font) dzsiigeri
magot is nyer a khivai, tehat koériilbelill 384—530 szorosan van
vetébmagva visszaadva. Hogy a dzsiligeri az allatoknak mily hatal-
mas tapszere, fényesen bizonyitja azt a turkoman-l6, melyet majd-
nem kizdrolag ezzel abrakolnak, s mely a vildgnak legelsd lova,
még az arabot sem véve Kki.

Khiva harmadik legfontosabb terménye a gavadsa, gyapot, mely
a mindinkadbb fejlédd helyes termelési rendszer folytin, most mar
legnagyobb részben méltdn mérkdzik ugy a szalak hosszasdga mint
ruganyossiga s finomsaga tekintetében is, a hires bokharai gyapot-
tal. Khivaban egyedill az 0. n. gyapot-fi (Gossypium herbaceum)
termeltetik ; ugyanazon faj gyapot ez, melyet India s Egyiptom termel,
Khivaban 45—70 centimeter magasra nd; levelei a sz816éhez hason-
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16k ; gyiimdlcse kis didnagysagli. Gombolyl, rekeszes tokja, melyben
borsénagysagu magvai hosszi gyapjuba burkolvak, éréskor felpat-
tan. Egy n6évény s5-—10 gyiimblcs6t hoz. MArcziusban vetik, szep-
tember végétdl kezdve érik. Mint tudjuk, gyapja szovéshez, magva
pedig olajgyartasra hasznaltatik. Rendkiviil nedves foldet szeret s
azért majdnem zsendiild koraig folyton viz alatt tartjAk. A khivai
gyapot habitusara, kiilsejére nézve nem oly imposans alakd mint
az amerikai gyapotfa (Gossypium pentandrum), figyelmiinket mégis
megérdemli, amennyiben a khansagnak északi részén, Hodzsael,
kornyékén majdnem oly égalj alatt terem mint a mienk, minél fogva
hazdnkban valéo meghonositasa talan remélhetd.

A khéinsag, kiilonésen Khiva varosdhoz kozel Raapenik kor-
nyékén oly kitiiné dohanyt termel, mely Azsianak leghiresebb do-
hanyaival, mindk a siraszi, vagy a még ennél is jobbnak tartott karsi,
ugy illat mint kellemes iz és tartds jo égés tekintetében is verse-
nyez, mint err6l magamnak is elég alkalmam volt meggy6zédni. E
dohiny (khivai nyelven fembakw), kiilsejére hasonlit a térék ,jenid-
zsei“ dohanyhoz. A planta alacsony; koriilbelil 60 centimeternyire
nd. Levelei tenyérnyi nagysaguak, tojasdadalakuak, hegyes végiek,
Viradgai igen halvany rdzsaszin vagy fehérsziniiek. Csakis vizpipa-
bdl szivjak. Egy-két szippantas belble, a szobat a legkellemesebb
illattal arasztja el, mely vetekedik a legels$ franczia illatszerrel; s
mit e dohdnynal igen nagyra becsiilok az azon tulajdona, hogy
fiistje a zart szobaban is rovid id6 alatt eloszlik és igy semmi kelle-
metlen utdszagot nem hagy maga utén.

(Gazdag a khansig olajnévényekben. Ezek koziil els6 helyen
megemlitendének vélem a klundzsit. Lz egynyari novény; megndi
majd egy méter magasra. Szara négyszogll; ritkan elagazo. Levelei
gerelyalakuak. Virdgai ajakosak, halvany testszintiek, s leginkabb
a f4 szaron sorban, valtogatva vannak elhelyezve. Termései 30—g0
mm. hosszll tokok, kovadok, hosszaban két rekeszre osztvak, mely
rekeszekben a magvak atellenes két sorban a kozfalhoz vannak
ndve. Magvai aprok, feketék vagy vilagosbarnaszintiek, laposak.
Egy tokban so—6o0 ily szem taldlhaté. Mid6én a planta 20 cm. ma-
gasra nott, mar elkezd virdgozni s termést hozni. A virdgok s ter-
mések a planta novésével a szar hossziban folyton szaporodnak,
ugy, hogy midén a planta teljesen felndtt, termésekkel egész hosz-
szaban gazdagon meg van rakva.

Khiva minden olajnévénye kozt ez adja a legdragabb és leg-
jobb olajat. Olaja oly tiszta, szintelen, mint a viz; sem szaga, sem {ze
nem kellemetlen, sét a legjobb fa-olajnal (Olivenoel) is kellemesebb
izG. Viladgitasra nem alkalmas, Magvat édes siitemények készitésé-
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hez is hasznaljak; némely helyeken a kenyeret is behintik vele
midén a keménczébe rakjak. Vetik marcziusban, szérva; 3. honap
alatt érik meg. Midén a ndvényen a tokok barnilni kezdenek, a
névények levagatnak s kévékbe kittetnek; mid6n a napon kisza-
radtak, csak egyszeriien megrazogatjak, s a magvak teljesen kipe-
regnek; igy tehat kitisztitisa is kevés munkaba keriil.

‘ Masik, ugyancsak nagyban termelt olajnévény a ziger, mely
nem egyéb mint a mi leniink. Marcziusban vetik, s 4 hdnap alatt
érik meg. Olajat evésre, néha vilagitasra is hasznaljak.

Termesztik az tndeil is, vagyis a repczét, mely a mi kdposzta-
repczénkkel leginkabb megegyez, csakhogy szemje kisebb, vala-
mint szdra sem oly terebélyes, és nem oly gazdag hiivelyekben. De
miutan az egyes plantak csekélyebb terjedelmdoknél fogva egymas-
hoz koézelebb is allanak, mint a mi repcze-névényeinknél, egy tabla
f6ld nem ad kevesebb olajat mint nalunk. Olaja ott is, mint nalunk,
igen kellemetlen szagu s izii, igy csak leginkabb &llatoknal riih-féle
betegségek ellen orvosszeriil, kenésre s hasonl6 czélokra hasznaljak.

Mint olajnévény termesztetik még a kender is. Ez ott sokkal
vastagabbszali mint nalunk, azért leginkabb csak koteleknek dol-
gozzak fel. Olajat kenésre és vilagitasra hasznaljak. Az olajnévé-
nyek kozott végiil emlitést kell tennem -még a kdkndr-rol vagy a
makrol is, mely szinte kivaldlag diszlik. Fejei nagyok és hosszasak,
fehér magszemekkel. Opium készitésre, olajat pedig étkezéshez hasz-
naljak. Igen jo asztali olajat ltnek belble.

Gazdag a khansag kiilonésen a hiivelyes f4zelék-névények-
ben is. Ezek kozt legdragabb és legkedveltebb a nohut és wmds
Ezek koziil az elsé kevesebb, a masik ellenben annal nagyobb
mennyiségben termeltetik. A nohut a borsénak egy valfaja. Az
egész névény hasonlit a borséhoz, csakhogy szara a mag megérése
utan allva marad és soha sem fekszik le mint a mi borsénké. Hii-
velyekkel gazdagon meg van rakva; hiivelyei azonban a mi bor-
sonkénal sokkal révidebbek. Egy-egy hiivelyben 1—2 mag van. A
mag fehérszinli, gombolyl, kis hegyes cstcscsal. Kitiing izti fézelék;
leginkdbb huslével fézve, leves gyanant eszik. A nohutnal sokkal
nagyobb mennyiségben vetik a khivaiak a mast, melyet én a mi
pasziilyunk egyik valfajanak nézek. Kiilseje legalabb teljesen ha-
sonlé ahhoz. Ievele teljesen hasonlé a paszulyéhoz, mig hiivelye
inkdbb a lednekéhez kozelit. Viragai pillangdsak, rdzsaszintiek.
Magvai z6ldek, majd sététbarnak, aprék, mindkét végiikdén horpad-
tak. Igen gazdagon terem. Szemjeit, melyek kitiiné jdiziiek, legin-
kabb vizzel f8zve eszik. Marcziusban vetik; 3Y,—4 hdénap milva érik.

A buresak is paszilyféle. Novénye ennek is teljesen hasonld
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a paszulyéhoz; hiivelyei azonban véknyabbak, s sargasszinii szemjei
aprébbak, kdékemények. Ezt a két elébbinél kevésbbé termesztik.
Termesztik még a lencsét, borsét és babot is, de oly kis mérvben-
hogy a rendes vetemények kozé alig sorolhatdk.

Mint f6zelék-névényt termesztik még a konakot. Kz nem a hii-
velyesekhez hanem a pazsitfélék csaladjihoz, s a muharnemnez tar-
tozik. Névénye, killéndsen szara és levelei a kdleséhez, lecsiingd
bugaja pedig a muharéhoz hasonld, csakhogy ez utébbiénal sok-
kal nagyobb. Szemjei sététsargak, valamivel kisebbek mint a kdlesé.
Taplalékul hasznaljak az emberek, épen gy, mint nalunk a kolest.
A konaknak van még egy varietdsa, melynek sokkal kisebb szeme
és bugaja van; ezt takarmanynak vetik. Az el6bb emlitett nagyobb
szeml konakot rendesen a ,mds* foldnek végébe, vele egyidejileg
vetik s azzal egy idében is érik.

A koles, ddre, leginkabb a rizs vidékén vagyis az Oxus also
folyasan termesztetik, csakhogy kevesebb mennyiségben mint az
utobbi. Van kétféle, t. i. sOtétsarga és fehérszemii. A folyé vagy
csatorna partjan kozvetlen elteriild mélyebb fekvést foldeken nagy
sulyt fektetnek a rizs termelésére. Ezen foldek. termékenységét, a
reajok bocsatott s a nap heve altal felmelegitett viz, a buja te-
nyészetig fokozza.

Mint fiiszer-névényt termesztik a koményt, khivai nyelven szari-
zire és  kara-zire. Ez utobbi a nalunk kertekben mivelt, de vadon
is eléforduléd ugynevezett boglyas katicsdval azonos. Magvai aprok,
feketék, szogletesek s erds flszer-illatiak. Ennek magvait silitemé-
nyekre felpergetve és lepényekre hasznaljak.

Hasznosan dolgozzak fel végiil a kiilonésen Kungrat koriil va-
don is tenyészd forka nevii kenderféle névényt. A torka biza-ma-
gassagra nd; szalai a kenderénél vékonyabbak, s beldle sokkal fino-
mabb koételeket, halokat, zsineget és fonalakat készitenek. Ha e
névény kelld szorgalmas miivelésben részesiilne, nagyban vald ter-
melés mellett, egyike lehetne a legaldasosabb iparndévényeknek.

A festé-névények kozil csekély mennyiségben talalhato, a
festé vagy fekete malyva. A rujen-t vagyis a festé buzért (Krapp)
mar széltében termesztik. Ezt tetemes mennyiségben szallitjAk mas
orszagokba, kiilonésen Oroszorszagba. A rujen alacsony, 6—7 cm.
magas ndvény. Szara szogletes, bogds és felette érdes tapintati.
I.evelei hosszas-gerelyalakuak. Virdga terpedt buga, sargas szind.
Sorét nagysagu fekete bogyoiban, nedvdis magrejtében fészkel a
magva. Gybdkerébdl szép piros festéket készitenek. (rydkere maso-
dik évben fejlik gyartasra teljesen alkalmassa.

lizek utin attérek Khiva orvosi névényeire.
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b) Orvosi nmovények.

Bojdn. A bojan az édes higviriczhez (Glycyrrhiza) hasonlé
alacsony cserje. Vadon nd a vetések és foldek szélein. I.evelei az
akaczéhoz hasonlok. Hosszu sarga édes gyokerét megfozik, s levét
gyomorfajas ellen hathatés szernek tartjak.

Zr. Vizben nd. Gyékényiinkhoz hasonlé névény. Fehér gyokereét
megfézik s.tejjel feleresztett levét kohogés ellen hasznaljak.

Karamuk. Kis tovises bokor. Vadon nd. Gyiimélcse apré fekete
bogyé; hasonlit a kiokényhez; leves kellemes izii, és erdsen fest.
Gyilimdlesének levét, vagy magit a gylimdlesot szaritott, aszalt alla-
potban is mint vértisztitd szert, kiildndsen vérsiirtség ellen Kkitiliné
hatastinak tartjak.

Atkulak (16fii]). Egynyari, vadon-ndvé fii. levelei kozvetlen
a t6bdl nbének ki, tojasdadalakuak, hasonlitnak alakjukra nézve a
16 fiiléhez, honnan neve is szirmazott. Atalin az egész ndvény a
mi uti lapunkhoz hasonlit. Z3ld levele daganatot, kelést, hirtelen
megerlel és kifakaszt; sziraz pora sebet hegeszt.

Kiicsala. Vadon-névs fli. Nagy gombaalaki kemeény lapos ter-
mése van. Termését a plantin magatdl hagyjak elszaradni s szaraz
Osszetdrt porat, kiildndsen derékfajdalom ellen, kitiiné hatdsu gyogy-
szernek tartjdk. Ezen feliil izgaté (a férfier6t emeld) hatast tulaj-
donitanak neki.

Végil sz6lok a harmadik, utazdsomban engemet legjobban ér-
dekelt csoportrdl

¢) @ gyumolcsokrol.

A khivai khansag kiilonosen excellal a dinnye, sz016, Oszi és kaj-
szin baraczkok jobbnal jobb fajaiban. Oly tdkélyre fejlédnek ezek
itt, mint talan sehol masutt; s ezek kozt is kivalt a dinnye, és kii-
16n6sen a sarga, josig tekintetében a legkényesebb eurdpai inyencz
fogalmat is messze tulhaladja. Jol vélekedett az e téren még ma
is elsd tekintély, néhai boldogemléklt Szontagh Gusztavunk, ki a
dinnye paradicsomi hazdjinak Kozép-Azsiat tartotta, s csakis abban
tévedt, hogy 6 Khokandot a régi Ferghanat tartd azon helynek,
hol a dinnye a t6kély legmagasabb fokara emelkedik. Ezt nekem,
az igazsag érdekében, helyre kell igazitanom. Alkalmam volt ugyanis
tgy Bokhara, mint Khokand, és a tdbbi Aral és Syr-Deria vidékek
legjelesebb gyilimdlcseit izlelni, azonban mindezek hattérbe jutottak
Khiva felséges dinnyéi mellett.

Szontaghnak tehat fenn emlitett Allitadsat tapasztalatom alap-
jdn megczafolva, hatdrozottan allitom, hogy a dinnye ,paradicsomi
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hazaja“'Khiva. Egyébként a dinnye, kiilonésen a sarga, Khivaban
nemcsak csemege, hanem valdban életsziikségleti czikk is. Minden
gylimdlcs kozt ez termesztetik legnagyobb mennyiségben. Oly 4ta-
lanosan- elterjedt, s oly olcso gyiimolcs ez ott, hogy annak sziksé-
gessége a kenyérével egy vonalba jon; a szegényebb osztidlynak
majdnem egyediili tiplaléka, ugy nyaron mint télen. Tudni kell
ugyanis, hogy Khivaban dinnye 2 hét t. i. majus 1-s6 felének kivé-
telével folyton kaphaté egész évben. Majus kézepén kezd érni a
zamcse, mely rdvid két hét alatt megérik; mindjart utdna érnek a
nyar elején a kokcse, khitar, sirinplcsek, girbek, beghzdde, csarki,
zamcse stb. Majd nyar derekdn a karakyz, burikelle, dzsidejaprak,
azgon, sekerpdre; tovAbba a beghzade is, a pejandeks, koknabal, akna-
bat stb., s végiil 6sz derekdn érnek az tgynevezett téli fajok mint
karagiildb, szari-giildbe, ak-guldbi s pddsdhi-bécsek stb. Ez utdbbi téli
fajok gyékényféle flibsl készitett kotblékbe parosaval rudakra fel-
aggatva, egész télen keresztill, sOt egész majus elejéig teljes épség-
ben tartatnak el, még pedig oly mennyiségben, hogy p. o. egy
oriasi ,karagiilabi“, mely legalabb is 10 fontot nyom, tél derekan
sem dragabb egy fengénél, mely kis eziist pénz s a mi pénziink
szerint 30 krnak felel meg. A dinnyék erdsen 6ntdztetnek. Minden
két sor dinnye kozt kis arkocska fut végig, melybe a vizet egész
a dinnyeérés kezdetéig gyakran bebocsatjdk. A dinnyetévek koz-
vetlen egymas mellett, alig egy arasz tavolban allanak az arkok
partjain. Itt tehat, mint latjuk, egyatalan nem fogadjék ela ,dinnye
nem-6ntézés“ theoriajat.

En Khiviban mintegy 29 faj sarga s 6 gbrég o6nalls dinnye-
fajt talaltam s ezeken kiviil egy kis szagos dinnyét, a mdzi-t, mely
a mi melo-dudai nevili fajunkhoz hasonlé. Igen szagos, kicsiny, rét-
barna-héju gyiimoéles; bele élvezhetlen; leginkabb gyermekek hasz-
naljak jatékszeril.

Az el8sorolt fajokrdl tlizetesen szoélani, mint Atalan Khiva
dinnyetermelését részletesebben Gsmertetni, eztttal lehetetlen. Uta-
lom tehat az érdeklédéket , Khiva dinnyészefe* czim alatt megjele-
nendd terjedelmesebb munkdmra, mely a sajtét e napokban hagyja el.

Az ugorka-nembél felemlitem a bddrengef, mely adtmenetet ké-
pez a sarga-dinnyétdl az ugorkdhoz. Szara, levelei olyanok, mint
az ugorkaé. Rendkiviil kovérfejlésti. Gyilimolecsei ugorka-alakuak,
s kis dinnyenagysagra nének., Midén a gylimolcs megérik a legszebb
narancssarga szint nyeri s tele lesz slirt reczézettel. Husa z61d, Nyer-
sen, séval behintve, valamint savanyitva is kellemes eledel. Magva
olyan mint a sarga-dinnyéé.

A tokok kdzil legkitiinébb és legtdbbre becsiiltetik a  prlan-
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kabak, melynek buja indazata s kékeszdld, fehér foltokkal tar-
kitott levelei vannak. (yiimdélcse nytjtott kortealakd, csakhogy
gyakran szaras vége is goémbalakra dudorodik ki. Megnd 6o cm.
hosszira is. Csak a vastagabb végén van egy almanagysagu iirege,
melyben 30—j0 szem mag fészkel, kiilonben mindeniitt telthusu.
Husa sOtét narancs-sarga, mézédes, kitiinden izletes, akar éretten
siitve vagy fozve, akar z0ld kordban felhasznalva.

Khivanak sz0610i, Ggy tetszetds alak, mint levesséy, czukrossag
és jo iz tekintetében egyardnt kitindek. [igészen eliiték a mi sz616-
fajainktol. Fajai:

Fhiszeint. Szemje majdnem hiivelyknagysagra nd, hosszu, gorbe,
kozepén horpadt. Kgészen fehér s lUvegként atlatszo, mézédes, le-
ves és mindamellett roppands faj. Héja igen vékony. Magva alig
van. Elall egész télen.

Alesske. Gombolyl, fehér, nagyszemit sz6l6. Inkabb késdi faj.
Rendkiviil édes. Aszaljak. Az aszalas modja a kovetkezod: a Laraba-
rak névény hamujabol lugot csindlnak, s midén a lug nagy kaza-
nokban forr, a fiirtGket abba hirtelen belemartjik, kiemelik, régton
tiszta vizben megmossak és a napra kiteritvén aszaljak. T sz610
aszalt 4llapotban dbidssds név alatt jon Turkesztanban kereskedésbe.

Kismus. Apré fehérszemi sz2016. Ugyancsak aszaljak.

Narakisnrs., Kissé nagyobb mint a ndlunk kereskedésben els-
jové korinthusi, tgynevezett aprod sz0610. Feketeszinl. Csak aszalasra
valo. Nohut- és mas borsofélékkel Osszetérve kedvelt eledel, s kiilo-
nésen kohogés ellen hasznosnak tartjak.

Szdjekr. (Szaja persa nyelven arnydék). Aprod, atlatszo, gémbo-
lyt, fehérszemii sz616. Arnyékban satrak alatt szaritjak; innen a
neve. Kajszinbaraczk magvaval, didval s mandulaval keverve eszik.
Magva nincsen.

Thdyibe. (Kgy arab varosrdl nevezve). A mi bakatorunkhoz ha-
sonl6 veres sz016. Kzt nem aszaljadk, hanem télre elrakjak; sokaig
elall, mint a /Jisscerd.

Kermdnr. Majdnem olyan nagy mint a /Juscesne. Hosszas, kissé
gorbe alaky, rozsaszin kilsejl, igen leves és édes. Kitiiné enni
valdé sz016.

Szdrbs. Tojasdadalaki, szép nagyszem(, rozsaszinl, felette édes,
enni valo sz616.

Seker engur. Nagy gombolyid fehér sz616. Eppen olyan mint a
‘Tokaj-Hegyaljan termdé ,t0ksz616.¢ Rendkiviil édes és husos. Az
oroszok ezt és a kermdril kapjak és szeretik leginkabb.

Khivaban még a szantofoldek is, a kertek pedig atalaban tele
vannak &szi ‘baraczkfaval iltetve, Minden gyiiméles Kozt legna-
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gyobb elészeretettel] Glteti ¢s apolja ezt a khivai. De meyg is érdemli
ezen fa ott azon kis faradsagot, mit Ultetésére s ojtasara forditnak.
Nyesésrol szo0 sincs; de nem is sziikséges az ott, hol a fa alulrol nem
kopaszodik el mint nalunk szokott. A mienknél sokkal melegebb
légkorfi khansdg Os. hazdja az Oszi bakraczknak ép ugy mint a
dinnyének. Az 0szi baraczkfik ott oly nagyra ndnek s oly vastag de-
rékuk fejlik mint nalunk a kajszinbaraczk- vagy az almafinak. Egyet-
len szaraz galyat sem latni rajtok. A gylimélesok oly nagyok mint
a legnagyobb franczia vagy olasz baraczkok. Hanem nem oly sza-
razhusuak és izetlenek am mint azok! Csupa czukros 1é és zamat,
ugy hogy evésekor a kicsordild 1é az ember ruhijat mindig vég-
veszélylyel fenyegeti. Fn mind csak magvavalokat talaltam. Szam-
talan fajta van, de leginkabb név nélkiil; csakis harom fajnak ta-
laltam nevét, melyek kovetkezok:

Aksaptidls. iz és egy kis fehér faj, melyet 1>. Alexandrowszk-
ban ettem, izlésem szerint minden 0Oszi baraczk kozt a legexcellen-
sebb. Az aksaptald igen nagyra né, gémbilyli, szértelen sima, fehér-
héji. Husa vereses, csupa 1é és zamat. Iléja olyan vékony mint a
legfinomabb hartya.

Endzsirsaptali. Figealaku. Szine zoldessarga. Hiusa igen leves
s vereses szinil

Selilr. Igen pagyra nd, gémbolyd. Kiviill egészen piros és sz6r-
telen sima. Husa igen leves és zoldes szinfi,

Kitiindek Khivanak kajszinbaraczkjai is, habar nem egészen
oly mézédes izlek mint a bokharaiak; ez az oka, hogy a bokha-
rai aszalt baraczk a  piaczokon mindeniitt keresettebb. Tébb
fajai koziil elég legyen itt ¢ legnevezetesebb kovetkezd négyet
felemlitenem :

Pejoende. Bz minden kajszinbaraczk kozt a legnagyobb. Okélnyi
nagysagu, hosszas alaki; vaganya alig van. linnek két valfaja léte-
zik: az egyik sarga, a masik fehér kilsejii, A fehér inkabb enni
valé csemege, a sarga pedig inkdabb aszalni valo., Lz utobbi t. i. a
sarga kiilszinli, napon szaritva, nagy mennyiségben jon el a keres-
kedésben s az alabb emlitendd /irikkel messze foldre, még Orosz-
orszagba is szallittatik.

Nokul. Bz ar elébbinél kisebb, gombolylibb, sargaszinli, napos
oldalan piros arnyalattal. Szaritott dllapotban legjobb minden egyéb
kajszin fajok kézt. Leginkabb csak belkereskedelmi czikk.

Kidszeki. Az aprobb fajokhoz tartozik. (+6mbolyt, sarga kiil-
szinnel, mely egyik, t. i. napos oldalin egész pirosba megy at. Fes-
t6i szép és igen jo izit faj.

Uriik, Kitiind izt kis kajszin faj. Alig valamivel nagyobb
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mint a mi vad tengeri baraczkunk. Egészen gdmbalaki, hiusos és
tulédes izli, egészen sargaszinll kis gyimolcs. Kiilonosen aszalasra
alkalmas, s ily allapotban ugy a bennsziilottek, mint az oroszok is
mint csemegét kedvelik.

Khivanak, mint nagy selyemtenyészt6 orszagnak, felette sok
eperfaiiltetvénye van, melyek kozt sok kitiiné ennivaléd faj is van.
Legnagyobb, legszebb és legjobb izli ezek kozt a dalkhdut nevi
faj, melyet nemcsak tetszés alakjanal és jo izéneél fogva, de jékori
érése miatt is igen nagyra becsiilnek. Igen nagy, majd 4 cm.
hosszi és vastag goémbdélyl alaku, egészen fehérszind.

Ugyancsak hazajat talalja Khivaban a savanyt szederfa, nem-
kiilonben a birs is.

Medgy és cseresznye ritkabban fordual els, a szilva is kozepes
mindségill. Utdbbiak kozt legélvezhetb6bbnek taldltam egy gémbolyl
kék szilvat, mely a mi duranczi szilvankhoz hasonlé. Annal nagyobb
mennyiségben és kiilonbdzé fajokban fordul el8 a bdddem vagyis a
mandula, melyek leginkabb wvékonyhéjuak, tdgynevezett papirhéju
mandulak.

Szinte dsfadja a khansagnak a fiige, mely rendkivil nagyra
nd, ugy hogy tavolrdl majdnem tSlgyfahoz hasonlit. Kiilé6nosen finom
gyumolese van szamos fajai kézt az ugynevezett szeriemdzsir-nek.
Gylimdlcse kicsiny, kerek és lapos; egy kis pogacsahoz hasonld;
egészen sirga.

A biblidban leirt granatalmakhoz hasonlénagysagt gyiimol-
csoket hoz a khivai enar, vagyis granat-almafa. Ennek két valfaja
tenyészik: 4. m. az egész édes, és a savanyu izil. Gylimélcsének
rubinpiros nedve rendkivil idit6 ital a forréd nyari napokban.

Egyik specialitisa Khivanak a dzside. Ez az eziistfliznek, az
t. n. vad olajfanak (Elaeagnus) egy varietdsa. Ultetve van minde-
niitt, kiilonosen a khansag délibb részén, a foldek és utak szélein,
hol alatta elhaladva, boldog boldogtalan szakgatja izletes gytimol-
cseit, melyek hiivelyknyi hosszik s a makkhoz hasonlé alakuak;
kiviil teglaveresszinliek. E gyiimolesnek bdérnemii héja és magija
kozt, egészen porhanyd lisztes huisa van, mely a szdjban elolvad és
igen kellemes édes izt hagy maga utan. A karavanok, pusztikon
vezeté utjokra zsakszamra viszik e gyilimdlcskéket magukkal, s leg-
inkdbb vizbe aztatva élvezik. A viznek igen kellemes izt ad, sét
a legroszabb sds viznek is bizonyos iiditd er6ét kdlcsénoz.

A mily megkdzelithetlen jésagtiak Khivanak dinnyéi, sz616-,
baraczk- és faeper fajai, ép oly masodrendli jésdgtiak almai és kor-
téi. En, 6szintén szolva, alig talaltam koztok egy-két élvezhetd fajt.
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Atalan torzsasak, kovesek, s minden kellemes savanyusagot nélkii-
16z6 petyhiidt édes izliek.

E gyilimélcsfajokra nézve mondhatom, hogy minél délibb vidé-
ken teremnek, annal inkabb rosszilnak. Valdszinl, hogy a nap tul-
sagos hevében a gyimolcs savanya nem fejlédhetik ki, s csakis a
czukor tomoril 6ssze benndk, minek eredménye az, hogy a gyi-
molcs tilsadgos és kizardlagos édes émelygds izt nyer.

Az almafak kiilonGsen Hezareszp varos kornyékén vannak il
tetve, s e kornyékbeliek is a leghiresebbek. Kozték tobb téli faf
is van. LLegnevezetesebb almafajok a koévetkezok:

Tore, (herczegi) félig veres, félig zold kiilsejl, koézépnagysagn
téli faj.

Endr. (0ssze nem tévesztendd a fent ugyane név alatt leirt gra-
natalmaval). Kiviil egészen piros, beliil fehér; kizépnagysagu téli faj.

Ruhu-dzsdne. Kozépnagysagil, lapos, 08szi faj. Kiviil selyem-
fényl, fehér alapszinnel, koroskoriil elmosott rdzsaszin arnyalattal,
apré karminpiros csikokkal tarkazva. Husa fehér, leves, roppands.

Gulii-dzsdne. Kozépnagysagu, inkabb cstcsos alaku. Alapszine
aranysarga, egészen boritva karminpiros pettyekkel. Husa fehér, a
tobbieknél levesebb, puha és kevésbbé édes.

A korték kozt emlitésre méltébbak:

Nek. Orids, mondhatni egy kis téknagysagl korte. Kobak-
alaku, fehér, kevéssé leves; telelé faj.

Nasvdtr. Kozépnagy, tompa kobakalaku. Kiviil czitromsarga,
szaratdl koroskoriil félig lefutd narancsszin gyenge csikozattal. Husa
fehér, roppand, édes; magva korul kissé kdves. Minden korte kozt
a leglevesebb. Oszi faj.

Az el8soroltak Khivanak nevezetesebb gyiimélcsfajai. Ezeknek
Osmertetését bezarva, el nem mulaszthatom ezittal még Khiva szor-
galmas kertészked$ népének dicséretére megjegyezni, hogy Khiva-
nak eldsorolt jeles gyiimdlcsfajai — értve a fakat — nem gyoksarjak
altal avagy magrol, hanem kivétel nélkiil ojtas altal szaporittatnak,
illetéleg sokasittatnak.

Végiil felemlitem még, hogy koltséget, leginkabb pedig farad-
sagot és utanajarast nem kimélve, az el§sorolt jelesebbnel jelesebb
gazdasagi névényeket és gyiimolcsfajokat megszereztem, s az alabb
felsoroltakat mind magammal hoztam. Ezeket ez év tavaszan el-
vetettem s a gazdasagi névények a gyapot és buzdk kivételével,
nemkiilonben a dinnyék, ték és ugorkafélék is mind megértek.
A gyiimélcsfajokkal kevésbbé voltam szerencsés. Kivételt képeznek
azonban ezek kozt a sz616k és mandulak, melyek maris igen szépen
diszlenek.
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Magabol a khivai khansigbol hoztam a kovetkezéket: -
alak bas budai. bokhara budai. dssiigert, gavadsa. rddpeniki dohdny,
kiindasii, ciiger. (ndeii. nohut, mds. burcsak, konak (2 valfajban), szar-
sive, kara-sire, rujen, 25 sarga és 6 gorog dinnyefaj, bddering, pila-
kabak. hiisscint, kermdni, switbl, sckercngur, thdibe, aksaptdld, sclils,
pejoende, diriik, bddent, ssari cndssir, endr, dsside, ruhn-dssdne, gulii-
dusdne, nasvdt. Osszesesen 65 faj, részben gazdasigi, részben kerti
novények és gyiimilesdk, melyeket jove ho kozepétdl kezdve midén
minden magvaim mar teljesen rendezve lesznek, srommel bocsatok
ugy az eredeti mint az itt termetteket — habar kezdetben cseké-
lyebb mennyiségben is — a nagy kozinség rendelkezésére.

I.itva most mar a khivai khansdgnak gazdasigi s egyéb ha-
szonnovényekben vald gazdasagat, valdban fajlalnunk kell, hogy az
orosz tuddsok (mert hiszen ezeken kiviil a névényvilagot figyelembe
vev8 mas nemzetbeli szaktudds — mondhatni — Ko6zép-Azsidaban nem
is jart) e kis khanadnt olyannyira figyelmen kiviil hagytak, s elmu-
lasztak a vilag figyelmét Khivanak valoban oly nagybecsl haszon-
ndvényeire iranyozni, s ezaltal azoknak foldrésziinkén valé haszno-
sitasat elémozditani.

Valéban mondhatni, hogy Khivaban, Bogdanowon kiviil, mas
filvész nem volt még az oroszok koziil sem, s 6 is inkabb az Uszt-
Jiirt fensik és Oxus-deltanak csakis vadon florajaval foglalkozott.
Azért, mindezeket figyelembe véve, nekem f6 torekvésem volt e
még fenn 1évé hézagot, Khiva gazdasagi novényeinek behatébb
vizsgalasa altal — gyenge erdmhoz képest — potolni s ennek ered-
ményét jelen felolvasasomban roviden osszefoglalni, hogy a tudo-
manynak, kiilonésen pedig a mezdgazdasag tudomanyanak. szolga-
latot tegyek, mit ha csak legparanyibb részben is sikeriilt elér-
nem, hosszi utam faradalmait jutalmazva latom.

OxopY BERTALAN.
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