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a gazdak koz6l talajnemeket sat. meghatirozds végett! Ezek ott
megvizsgaltattak minden dij nélkiil, s az eredmény, hogy koézhasz-
niava valjék, nyomtatva kozoltetett. — Az intézet geologjai altal
gyljtétt szamos anyaghbol palaeontologiai s kézettani gylijteménye-
ket Allittatott Ossze a tudomdanyos intézetek és iskoldk szimara;
csak egy levélbe kerlilt, s az mint ajandék megkiildetett. Honunk-
ban tobb muzeum és igen szimos iskola kapott onnan csinosan &sz-
szedllitott gyiijteményeket.

A szakemberek, kik mint k&zelebb 4116k szellemének tudomany-
s miveltség-terjesztd hatdsat csakhamar érezték, nem késtek elis-
merésoknek az &ltal adni kifejezést, hogy a tudomanyos tarsulatok
legnagyobb kitiintetéssel tisztelték meg; igy lett a magyarhoni
Foldtani Tarsulatndl, igy a k. m. Természettudomanyi Tarsulatban
tiszteleti taggd, igy valasztatott meg a Magyar Tudomanyos Aka-
demia kiilsé tagjava.

¥s midén a humanitisnak, a k6zmlvelédésnek, a tudomanynak
Schiller ,MNe ermiidet stille stehen® jelszavaval szentelt életét az
akademia e fényes gyiilekezet eldtt kitelességének ismeri halas meg-
emlékezésre méltatni, egyszersmind egy az Osszes emberiségre is ki-
haté érdem irant fejezi ki hddolatat.

SzaBo JOzsEr.

PARIS ELELMEZESE AZ OSTROM ALATT 1870-BEN.

— PaAvEN emlékirata, —
(Bei’ejezés.)
V.

Léhus és egyéb uj élelmiszerek.

Azon szerencsés ujitdsok ko6zé, melyeket Paris ostromanak
utolsé sziikségei idéztek el vagy végleg megeré&sitettek, kell sza-
mitnunk a 16hiis Ataldnos hasznilatat is a kozélelmezésre és ezen
allatok némely mellékterményeinek tudomanyos ismeretét, melyek
sokkal jobbak, mint azok, a melyek eddig kizardlag a szarvasmar-
hakbol vagy juhokbdl nyerettek.

Masrészt ndlunk a 16hisbdl nyert eledeleket mar régdta egész-
séges ¢s taplald élelmiszernek tekintették. Tuddsaink szdmos iratai-
bél tudtuk, hogy a Ilbhusevés, mely mar a régieknél divott, tobb
népnél egész napjainkig folyvast fennmaradt. I.arrey, a nagy
katonai sebész s az J[nsfitu! tagjinak ajanlatdra, kitiind sikerrel
hasznaltatott a 16hts a parisi seregek élelmezésére; kiilénben is
Isidor Geoffroy Saint-Hilaire — sajnosan nélkiil6z6tt aka-
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demiai tagtarsunk — azt néhany év Ota irataiban és példai 4ltal
igen élénken terjesztette. D e cr oix, iigyes, tevékeny é&s kitarté
allatorvosunk, dicséretre mélté buzgalommal karolta fel e megkez-
dett munkat és faradozasa szép sikert aratott. Quatrefages,
a tudomanyos Akademia tagja, hatalmas lendiiletet adott ezen iigy-
nek, az allat-védegylet nevében gyakorolt befolydsa Altal. Az allat-
védegylet a 16his fogyasztasban mddjat latta annak, hogy midén az
allatokat nem lehet nagyobb munkdra hasznilni, legaldbb némi gon-
dos 4polasban részesliljenek, hogy a rosz banasméd ellen megvé-
dessenek s ne satnyuljunak el taplalék hijin, a mi még a vagéhidra
szant allatok vételardt is szerfelett csSkkenté. A 16 tulajdonosdnak
ez altal érdekében van az allatnak gondjat viselni, hogy tevékeny
életének még végén is minél nagyobb haszonnal adhassa el.

Mar a kozegészségi tanacs jovahagyadsa mellett megengedte a
kormany, hogy Pdarisban és tébb vidéki varosban, a lovak levaga-
sdra és a hus elarusitdsara vigdhidakat, mészarszékeket allithassanak.
A 16hts felényivel olcsobb levén mint a marhahus, elég vevéje
akadt, s az uj mészarszékek folyton szaporodtak. .

Ez a hasznos szokds mar kezdett kedvezé szinben feltiinni
Francziaorszagban, mid6n a févaros koriilzaroldsa és a kemény sziik-
ség csak siettette azon pillanat elérkeztét, midén még az eddig tap-
141t elditéleteket is egészen fladtdk. A valdt csakhamar mindenki
folismerte, s minden ellenmondas nélkiil utalhatunk a kovetkezd té-
nyekre, melyeket szakférfiak allapitottak meg, s melyeket sajat ko-
rében igazolni mindenkinek elég ideje és alkalma volt.

Kitiint, hogy a lovak kozt, a kanczinak van a legjobb hisa;
ezutin jon a herélt 16; végre pedig, hogy a cs6dérhus legkeve-
sebbet ér. A jol taplalt, egészséges lovak husa sokkal jobb, sokkal
szaporébb mint a vén, sovany vagy beteges Aallatoké. Kiilonben
egyenld kortilmények kozott az egészséges allapotban levagott lo-
vak 10 szazalékkal jobb hust adnak, mint a szarvasmarhak.

Az Gsszehasonlité kisérletekbdl, melyek e téren tSrténtek, a
16husra nézve tobb jelentékeeny el6ny tiint ki, nevezetesen: 1-szor.
A besézds alkalmaval, I.esens allitdsa szerint, a ki Cherbourgban
a tengerészek szamara besdzott hlst készitd intézet vezetbje (jelen-
leg a grenellei vagdéhidon Paris élelmezésérél gondoskodik) a ten-
geri s6 behatisa alatt az lriihds oly sok izes nedvet veszt, hogy
szinte csak holmi szalkas, izetlen izom-téomeg marad meg belSle; a
16htis ellenben, épp ugy mint a marhahis, a besdzasra igen alkal-
mas. 2-szor. Taplald tulajdonaira nézve: a léhus az izomrost némely
helyein és a csontok kozdtt kiilonféle zsiros anyagokat tartalmaz
— a faolaj cseppfolydssagatdl kezdve egész a vajnemfil dlloméanyig —
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melyek vagy egészen szagtalanok vagy csak igen csekély, de kel-
lemes illattal birnak, mely hasonlit az érett alma gyenge illatdhoz.
Midta tobbféle észleteteket mutattak be a tranczia kozpoti f6ldmi-
velési tarsasignak, Szajna megye egészségi tanacsinak, és a tudo-
manyos akademidnak; azéta ezen anyagokat Parisban igen jol ér-
tékesitik és hasznaljik fel kolonféle konyhai czélokra, ugy mint
vaj és faolaj helyett, a mely anyagok mar két hénappal az ostrom
vége elbtt elfogytak.

Nem lesz talan fGlosleges ezen zsiranyagok természetére vonat-
kozélag némi részleteket felemliteni, valamint azt is, hogy a 16 tes-
tének &s csontjdnak mely részében taldltatnak; azonkiviil réviden
megismertetni az eljardst, melynek segélyével nyerhetSk.

A zsirtartalmu szévetek, melyek az ily zsiros anyagokat nitrogén-
tartalmi sejtjeikben tartalmazzdk, a j6llét vagy a sovanysag alla-
pota szerint kiilonbézéleg vannak elosztédva az izmok kozétt, s a
bélfodrokban és a csepleszben legdiisabban fordilnak eld. E zsiros
szbvetet puszta kézzel is kdnnyen le lehet fejteni, és hogy belble a
zsiros alkatrészeket kivalaszthassuk: apré darabokkad kell apritani
Ha nagyban dolgozunk, czélszerlibb azt bordas hengerek kozt szét-
morzsolni, hogy a sejtek jobban széttépessenek. Mintegy 100 COra
hevitve a cseppfolyos zsir kifoly, mig a szévet Gsszezsugorodik
és igy a folyékony anyag kicsuroghatdsat el6segiti. Ezen eljaras
igen meg van konnyitve a léterményeknél az 4ltal, hogy a kovér
részek sokkal konnyebben olvadnak ki, mint az 6kér vagy még in-
k&dbb az iriu zsiradéka. )

Ezen harom allatnemnek még csontja is tartalmaz zsiros anya-
gokat, részint a hengeralaki {lregekben, vel8 alakjaban, melyet
mindenki ismer (és a mely hasonldlag szintén zsirtartalmi sejtszo-
vetb6l all), részint a hasonneml sejtekben, melyek a csukldk ko-
riili szivacsos és felduzzadt csontrészeket toltik be. Hogy e zsiros
anyagot kivalaszthassuk flirészszel, a csont végét leflirészeljik, a
velds csatornat pedig forr6 vizbe martjuk, mialtal a veld kijé. A
levagott szivacsos részeket fejszével szétdarabolva forrd vizben f6z-
ziilk mindaddig, mig a zsiros anyag a szdmos aprd sejtiregbél ki
nem forr. '

Ezen eljairds nyoman Francziaorszigban mar a jelen szdzad
elején egy Uj iparag keletkezett ,csonfolvasztds¢ név alatt, mely
iparral Parisban és a vidéken tobb mint 3000 munkas, kéztiik férfi,
né és gyermek foglalkozott. Az ekképp tobbnyire éjjel 6sszegyljtott
vaszon, kelme, papir, fém, t6rt liveg stb. hulladékok szétvalasztva
részint a papirgyarakba, részint a témolvasztdkba, az iiveghutikba
vagy a szappangyarakba kerfiltek. Ez utébbiakban majdnem minden
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a csontokbél nyert zsiradékot felhasznaltak, mely csak fél annyiba
jott, mint az olvasztokban az 0kor vagy irii hulladékokbdl nyert
zsiradék vagy az Oroszorszagbdl behozott faggyu. Az ostrom alatt
mind ezen zsiros anyagok 4ra, miutan eledeltil szolgaltak, Gtszérosen
emelkedett. Ezek ko6z6tt azon termények, melyeket a lovak csont-
jaibdl és sejtszovetébsl a lehetd Jegnagyobb gonddal nyertek , fog-
laltdk el az els6 helyet mind kellemes zamatjukra, mind magas
arukra nézve. Minden utolagos tisztitas nélkiil fel lehetett ezeket hasz-
nalni a legizletesebb étkek készitéséhez, s azon feliil érezhet6 hiany
nélkiil pétoltdk a vajat és faolajat. Ha a 1ézsir nem fordilna el
oly szliken, Ugy hasznalata, a piritott kenyérszeletekre, csakhamar
elterjedne és vesenyezhetne a ludzsirral, melynek alkalmazisa erre
a czélra faluhelyen oly igen kedvelt.

Egészen masként 4ll a dolog az 6kor és iirii csontjaibol és sejt-
anyagabodl nyert zsiros terményekre nézve. Ezen sokkal Gsszetartébb
sejtszovetnek kés6bb is marad bizonyos mellékize, mely némileg
eredetére emlékeztet. De D or dr o n, ligyes és tevékeny iparosnak,
kit mar fenebb is emlitettiink, sikertilt meleg alkalikus fiirdS altal
azon kis mennyiségli kellemetlen zsirsavat eltivolitani, mely a nyert
zsiradékban faggyw izt gerjesztett. Es ilyképp a majdnem szagta-
lan termény ,pdris7 vay“ elnevezés alatt kerfilt a kereskedésbe. Az
ij tApanyag sokkal jobban megérdemlé nevét, midén a tudominyos
kozlemények altal felvilagositott keresked6k minden aridnyban Osz-
szevegyitették a lovak és szamarakbdl nyert semleges, szagtalan és
télig cseppfolyos vagy csak kevéssé allékony anyagokat, a tehén-
és iiriib8l nyert és tisztitott zsiradékokkal, melyek kizarédlag alkal-
mazva igen merevek és kellemetlenek. A kivivott eredmények leg-
tujabban még fontosabb elénydkre nyujtottak kilatast egy iigYes, a
vegyészettel foglalkozé iparos részérél, ki a tudomanyos elveket tobb
izben alkalmazta szerencsésen az iparban. Visszaemlékezett, hogy
az illo, szagos zsirsavak a tulajdonképpeni forrisai azon kellemet-
len, sét kiallhatlan szagnak, mely a régi olajoknal épp gy, mint a
gyertyaontésre szolgalé faggyundl meg van. Azt inditvinyozta te-
hat, hogy kévessék a szakacsn8k eljarasat, kiknek gyakran sikeril
a pecsenyezsir rosz izét az 4ltal eltavolitani, hogy midén azt a meg-
felelé mérsékletre hevitették (mintegy 215—225 C° hagymat vagy
burgonyat vetnek bele. Hasonld czél elérésére, tanicsa szerint, vizet
kell csepegtetni a desinficidAland6 zsiradékba , miutidn az el6bb a
kelld mérsékletre hevitetett. A Kkifejlett vizgéz mindkét esetben ma-
gaval ragadja az illd, kellemetlen szagu savakat. Ugyanezen gyaros
tapasztalatai szerint, hasonld eljaras altal, a nagyban vald el8alli-
tasnal Paris lakdi szamara tetemes mennyiségti, kellbleg tisztitott és
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tapszerekre alkalmas zsirt lehetne nyerni azon 15—16 millié kilo-
gramm faggyubdél és répamag-olajbdl, mely a pdarisi raktarakban
van felhalmozva; és a melyek, kell6leg rafinirozva, nagy haszonnal
volnanak e czélra fordithatok, hidnyukat pedig stearin-gyertydk vagy
még inkdbb petroleum altal lehetne poétolni.

VI.

A kiilonféle élelemkészletek koz68l, a melyek egészen mas czélra
fordittattak, mint a melyre szanva voltak, felemlithetjiik. mint a leg-
nevezetesebbet a ,szdrifott tojds fekhérje¢ név alatt elSforduld ter-
wényt, mely a tojas fehérének alacsony mérséklet (30—35°C) mel-
letti megszaritasabdl nyeretik, midltal stlyanak !/-ara olvad le s
4tlatszd, sargasfehér halpikkelyhez hasonlé és konnyen eltarthatd
lemezkéket képez. Ezen termény ipariiz6 vdarosainkban, épp ugy
mint a kiilféldén, a karton-gyarakban a kelmék -festésére hasz-
naltatik.

Miutdn ezen rendeltetésétdl eliittetett, a kiszaritott és mintegy
8 millid tojasnak sziraz fehérje haszon nélkiil hevert a raktarakban,
mig Barral arra a gondolatra nem j6tt, hogy jé volna élelem-
szerll felhasznalni. Ugyanis ha a kiszdradt anyag hatszoros sﬁlyénak
megfeleld vizben feloldatik, tovabbra is folyékony marad és a ren-
‘des tojasfehértél csak igen kevésben kiilénbé6zik. 10 gramm ezen
terménybdl 6o gramm friss vizzel feldntve és 12 ordig allva hagyva,
razds 4ltal abban feloldddik és a kiilonféle konyhai czéloknil majd-
nem 3 tojas fehérjét képes helyettesiteni, a mi 33 centime-ba jé,
azaz 11 centime-ba egy tojads; mi az iparosra nézve bdséges kama-
tozas, a vevére pedig aranylag elég jé vasar. (Parisban akkor egy
kozonséges tojas legaldbb 1o-szer annyiba Jkertilt.)

Ilyképp bukkantak fel Parisban szamos mas, az oriasi raktirak-
ban mar régdta felhalmozott tipanyagok, melyek varatlanal szapo-
ritvan élelem készleteinket, maguk a koziigyek vezetdi is — kelle-
mesen csalédtak. Es mind ezen termények élelemforrasaink oregbi-
tésére, s6t ugy szolvan azok megijitdsira szolgaltak. Nem egyike
volt-e ezen elére nem sejtett élelemkészleteknek azon, néhiny nappal
elébb oly kevésre becsiilt, to6bb szizezer kilogrammnyi finom kemé-
nyitd, mely egészen mas czélra készlilt a burgonyabol, és a melyet
a legtijabb modszer szerint tartottak el a bombiktél megvédett £5ld-
alatti iiregekben? Egyéb hasonnemli anyagokkal e keményitd a
mindennap apadé kenyérkészletet tetemesen gyaporitotta, mig ere-
detileg arra volt szinva, hogy a serféz8k, czukriszok és szeszgya-
rosok szdmara szirupot készitsenek belble. Ha a kenyérsiitésnél 8—10
szhdzalék burgonya-keményitdvel 3—s5 szdzalék hiivelyes vetemények-
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b6l nyert lisztet keveriink, nemcsak a keményit$ tartalom névekedik,
de a zsir- és nitrogén-tartalmu anyagok mennyisége sem csdkken,
ugy hogy a kenyér, taplalé erejét ezutidn is megtartja.

Ilyen szerepet vitt még é&lelemkészleteink kézott azon igen
tiszta, kellemes izli és keményité-tartalmu anyag, mely Braziliabdl
»laptoka* név alatt keriil a kereskedésbe és a nemzetkézi kozleke-
dés altal oly nagy mennyiségben szillittatik, hogy daczira a nagy-
mérvili alkalmazasnak, melyben ezen Kkitiiné kiilf5ldi termény része-
sfilt, egészen az ostrom végeig majdnem minden keresked6nél kap-
haté volt, és foleg a legizletesb levesek készitéséhez hasznaltak.

' Epp igy a nemzetkozi kereskedelem uatjan jutottunk azon gaz-
dag, még eddig ki nem meritett élelmi készlethez, mely az australiai
6kr6k hiusadnak eltartasdban allt és a mely franczia eljarast, hirneves
feltalaldja Appert ezen czélra tdkélyesitve alkalmazott. Ugyan
ezen nemzeti és nemzetkdzi kereskedelem utjan jutottunk azon te-
temes mennyiségl és igen jé sajthoz, mely kollandi és gruyert név
alatt ismeretes, és a mely kétszer latszott mar kimeritve lenni, mi-
dén az arak emelkedtével ujra elStiint, mig kés6bb, requisitié utjan,
mindvégig kaphaté volt.

Az izgat6 élelemszerek koz6tt, melyeknek folyton bdségében
voltunk, legyen szabad megemliteniink a bort, mely a kenyérrel
egyiitt, a népesség taplalkozasira és erejének fenntartdsira mar ma-

gaban is elegendd lett volna.
VII

Tobb, Parisban igen elterjedt iparag hozzajarult, kozvetett vagy
kézvetlen titon az élelmezés kénnyitéséhez. A legfontosabbak ko6zd6l
felemlitjiik a czukorfinomitékat, melyek t6bb izben oly taldlmanyok-
kal és tokéletesitésekkel gazdagitottdk a czukoripart, melyeket
minden nép elfogadott; ilyen a csontszén és csontszén-szir6k alkal-
mazasa a szirup szintelenitésére és tisztitisara,

Paris egyik leghiresb czukorfinomitdjaban, rendes viszonyok
mellett, naponként 130,000 kilogramm nyers.répa- és nadczukor dol-
goztatik fel. Az eljards médszere oly tokéletes, hogy a gyari ter-
mények részint fehér, kitiiné mindségli slivegczukor, részint ki nem
jegbczithet6 szirup alakjaban kertilnek ki ,melasse“ név alatt a keres-
kedésbe. R

A czukorfinomitdk ezen két terménye PArisban mindvégig koz-
vetlen eledelll szolgdlt; s e mellett élénken kézremiikddtek két
egészséges és olcso tipszer gyartisiban, a melyek 4ra soha sem
emelkedett a tilsagig ; nevezetesen :

1-sz0r a csokoladé el8illitisaban, mely a legizletesb eledelek
egyike, s azonfeliil a kevésbbé izletes étkeknek, mint a vizben féz6tt
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rizsnek és bablisztnek nagyobb zamatot és tobb taplalo erdt kol-
csonoz. 2-szor a mézeskalacs készitésében, mely mind taplald ereje,
mind olcsésdga altal a koztaplalkozasra tagadhatlanal nagy hasznot
hajtott, és e mellett a kereskedS6knél bdségesen elSfordult.

A czukorfinomitokbdl kikerllt melasse, azon felil nyers terme-
nyll szolgdlt egy uj iparighoz, a mely a nem jegéczddd szirup szin-
telenitését Osszekotétte a burgonya-keményitd czukorra valtoztata-
saval, mi 4ltal a kereskedésbe fehérebb és jobb szirup kerdlt.

Ilyképp a czukorfinomit6kbol kézvetve vagy koézvetleniil nyert
termények, segélyére voltak a czukorsiitemények gyartisinak, mely
iparag annyira tokélyestilt és oly tetemesen névekedett, hogy ezen
gyarak kozol egyik, mely az 1867-ik évi parisi és havre-i kiallitis
alkalmaval elsé rendli érmet kapott —évenként kdzel 2 millié kilo-
gramm egészséges, kitiiné s konnyen eltarthatd siiteményt szolgal-
tat a kereskedésnek. Ezen és ehhez hasonld termények bdsége tette
lehet8vé a czukor-siitemények folytonos fogyasztdsat, mely az os-
trom alatt még inkabb emelkedett.

Az ilynem(i czukortartalmu eledelek bdségének masodik forra-
sat azon termények képezték, melyek rendesen a legelsd éttermek,
balok és estélyek szamara gyartatnak, melyekre oly nagy 6rommel
hivjuk meg az idegeneket, kik résziikr6l nem haboznak elfogadni
szivb6l jott vendégszeretetiinket. Szerencsétlenségiinkre sem fran-
czidk, sem idegenek nem gylilhettek Ossze ilyneml tirsas vigal-
makra. Sziikség volt tehidt mas mdédon rendelkezni a gyimdlesned-
vekrél, a szérpokrél, a befézott és mas médon fentartott gyiimolesrésl,
a melyek — sajnos! — mds, be nem kévetkezett czélokra késziiltek.
Mindezen, Parisban oly kitiinden készitett terményeket hasznosan
felhaszaltdk arra, hogy a kenyérevést némileg felvaltsik, s az élel-
mezést kellemesebbé és egészségesebbé tegyék.

A valtoztatisok, miken féleg a gytmdéles-szorpok és nedvek 4tal-
mentek, a befétt gylimoéles-kocsonydk (gélée) egy 0Gj nemének adtak
létet, s miutan azokhoz a friss gyomodlcsk, nevezetesen az alma
nedve nem szolgéltathatott elég anyagot, az allati terményekhez
fordtltak, melyeket keskeny és atlatszé levelekben gyartottak. Az
ez Altal kissé tobb taper6t nyert gelée-nemeket a koézdnség igen
megkedvelte, kiillonésen azokat, melyek ribiszkenedvet tartalmaztak.
De mivel olcsosaguk némi gyanut keltett, megkérdezték a szajnai
egészségi tanacsot, mely kijelenté, hogy az Uj, olcsé gelée-nemek
atalan egészségesek és a kenyér hasznalatit, mint mellékeledelek,
sokkal élvezhetdbbé teszik.
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VIIIL.

Ily véletlen kdriilmény vezette tSbbikozott az atalanos figyel-
met azon haszonra, melyet oly nehéz viszonyok ko6z6tt, mint a miénk
volt, ama finom enyvlemezkékbdl, a gelatindil, s azon nyulos, hi-
sos vagy csontos szerves sejtszévetbdl, a melynek vizzel valé egy-
szerll kifézése altal a gelatin keletkezik — huzni lehet.

Ezen alkalommal djra telmer{ilt a gelatin kérdése, melylyel
egykor 10 éven keresztill folyvast foglalkozott a tudominyos aka-
demia, sdt tagjai koz8l egy olyan szentelte egész életét ezen anyag
tantilmanyozasara, a ki mar maga 1is atyjatél nyerte a megbizast
azt folytatni. fgy tehat a tudomanyos akademia a gelatin kérdését
ismét felvette és Chevreul a szakbizottsig egyik tagja, tobb
iilésen keresztlil ismertette ezen oly sokaig targyalt kérdésnek ki-
meritd és szerfelett érdekes torténetét.

Ugy hiszsziik, nem lesz felesleges ezen torténet rovid kivonatat
adni, mely vilagossdgba helyezte az atalan kevéssé ismert tényeket
és megismertette a kovetkeztetéseket, melyekre nézve a physiolégok
és vegyészek egyarant egyetértenek. )

P apin Dénes, ki méltan vergddott hirnévre kisérletei 4ltal,
melyeket avégbél tett, hogy a g6zt a gépek hajtisara alkalmazza,
1680—82 koriil kimutatta, hogy a csontokbdl a gelatint az 4ltal le-
het kivonni, ha azokat 1oo foknil magasabb wmérsékleti vizben {f6z-
ziik. — Hérissant 1758-ban a mésztartalmat savak segélyével
kivalasztotta a csontokbdl. — Changeux 1775 koriil, habar téves
alapon nyugvo feltevésbdl, azon nevezetes kovetkeztetésre jutott,
hogy az el6bb porra tort csontokbdl forré viz segélyével kdzdnsé-
ges légnyomdasnal is izletes gelatint lehet nyerni, anélkiil, hogy
Papin fazekdra szorulndnk. — Proust, az Institut egykori
tagja, vetette erre a kérdésre a legnagyobb viligossigot 1791-ben;
8 tulajdonképpeni feltaldldja a csontokbdl késziilt levesnek (bouil-
lon), a mennyiben oly sok igaztalan tiulbecslés utidn kimutatta, hogy
ezen folyadék sokkal becsesebb a huslevesnél. — Cadet de
Vaux, a ki osztotta a csontleves kissé tilzott eldényeit, egy ki-
sérletet is tett, a mely azonban nem lehet dont6 a gelatin taplild
tulajdonaira nézve. Egy kutya elé levest és csontot tett, az Allat az
utébbit régton felfalta, mig amahoz hozzd sem nyult. Cadet de
Vaux kijelenté, hogy a kutya eldontitte a kérdést. Azonban figye-
lembe kell venniink, hogy a csontok nem tartalmaznak kész gela-
tint mint & hitte, hanem csak nitrogén-tartalmi szévetet, melybél a
gelatin forré viz behatdsa A&ltal nyeretik; s igy a kutya tulajdon-
képp ezen szovetet falta fel, nem pedig a gelatint. — Darcet
ezen szerves szovetet legelészor alkalmazta mint ehetd gelatint,
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azonban sajnilatra mélté, hogy kés8bb a gelatin-tartalmi oldatot
tobbre becsiilte, mely a 1égkorinédl magasabb nyomésnal és 100 fok-
n4l magasabb mérsékletnél a csontokbdl viz és géz segélyével igen
kénnyen el8allithat6. Kés6bb a physiologok és vegyészek kisérletei
altal, kiknek a kérdés megoldisdban igen nagy részék van: (Chev-
reul, Dumas, az idésebb Edwards, Milne Edwards, Frémy és tobben)
kitiint, hogy az ossezz-nak nevezett szerves szévet, annal kevésbbé
taplald, minél inkdbb 4t van valtoztatva vagy a szerves részektdl
megfosztva a hosszi fézés altal. Es hogy nem szabad tovébb forrni
hagyni mint a meddig puhé4va és ehetévé nem valik. Féleg ezen alak-
ban készitnek mar régebdb idé 6ta kiilonféle sés vagy gyongén czuk-
rozott ossein-étkeket. Kétségtelen, hogy a porra tért csont még
téplélébb lenne, mert a mész és magnesia phosphor-vegyiileteit oly
alakban tartalmazza, mely ezen &svinyi anyagok Aathasonitisara ép-
pen alkalmas, f6leg miutdn azok a kevésbbé taplilo eledelekben
csakis nyomokban fordiilnak eld.

Lattuk fennebb mint folyamodott Cadet de Vaux a kutyak-
hoz, hogy megoldja eme, az emberek elStt oly megvetett kérdést és
mint fogadta el igazsidg gyanant az igy hozott itéletet. Ha & kutydk
azdta folyton megmaradtak is ama jogukban, hogy az elhanyagolt
csontok nagyrészét 6k emdsztették fel : ugy mai napsag mondhatjuk,
hogy eme kivaltsagot alig ha el newn po6rolik télik, miutan latjuk,
mily sokoldalilag hasznaljak fel azt az emberek.

Végre azt is gondolhatndk, hogy a kutydk faja P4risban ki-
pusztittatott, f6leg ha tekintetbe veszsziik, hogy azok, mint némely
helyiitt Chindban, habar nem éppen j6, de mégis ehels és elég tap-
1416 hist szolgaltattak. Ha ez nem tortént is meg, de annyi még is
all, hogy a kutydk szdmat rendéri szabilyok 4ltal soha sem szori-
tottdk meg annyira, mint most. .

Ha néha, mint mondjak, az éhség rosz tandcsadé: a jelen eset-
ben annyi még is kivildglik, hogy ezen koriilmény hirmas hasznot
hajtott: gydkerestdl kiirtotta vagy legalabb kevesbitette a veszett-
ség, eme borzasztd betegség csirajat, csSkkentette ezen az emberre
nézve is hasznos taplalékkal é16 Allatok szamat, és végre ezen alla-
tok altal is élelemforrasaink gyarapodtak.

IX.

Laithatjuk mindezekbél, hogy az élénk kereskedelem és az ipar
taldlékonysaga, mily gazdag és kiilonféle forrasokat- tart fel a f6-
varos élelmezésére ; nem lehet azonban eltitkolnunk, hogy az élelem-
szerek és tiizel$ anyagok kiosztisa,a kivételesen szigora tél kézepette,
szamtalan n2lkiilézést és bajt rétt a parisi népre, de az, mindezek
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daczira érahosszant varakozott panasz nélkiil az élelemkiosztasra,
mely a lakdk szAma szerint, tekintet nélkiil azok tarsadalmi allasara,
ment végbe. Tokéletes egyenlfség volt ez, az életfentartis elsd gond-
jaival szemben.

- T6bb idegen és Francziaorszdg baratja, kik onkényt zarkéztak
be veliink a févarosba, meg voltak hatva azon nagyszerli latvany
altal, melyet a megszamlalhatlan, 6sszehalmozott népésség nyujtott :
a midén egyszerre feléledt harczi szelleme és csudalatos tiirelme
lathatéva tette azon erfs elszdntsigot, mely az elnyomais elleni kiz-
delemben és a szabadulads érdjanak nyugodt s Onmegtagadd vara-
sdban nyilvanilt.

K—vy J.

- APROBB KOZLEMENYEK.

ALLATTAN.
(Rovatvezetd: Kriesch Janos.)

NEMELY ALLAT ELETMODJANAK
vAiLrozAsa. — Pouchet-nek 2 év
el6tt a franczia akademidhoz intézett
tudositdsa, melyben felhozza, hogy a
fecskefészkek épitésmobdja néhany év-
tized alatt valtozdson ment keresztiil,
(Lasd a Term. tud. Kozlény-ben II.
két., 222 €s 404.lap.) a természetbu-
varok eldtt figvelmet keltett. Pouchet
azt taldlta, hogy a kozonséges hazi
fecske (Hirundo urbica) fészke Rheims-
ben 50 év alatt egészen mas alakot
oltott. Azeldtt, mint a muzeumokban
fentartott és lerajzolt példanyok is
bizonyitjak, inkabb gombalakkal bir-
tak, kerek nyildssal ; most ellenben a
hossziikas tojasalaknak, keskeny hasa-
dékokkal, lettek a tilnyomédk, hgy
hogy az allat alig képes magit rajta
4tkiizdeni. Rheimsben mind a két
épitésmdd feltalalhatd, de az utbbbi
mindinkdbb elStérbe 1ép. E tény
azonban eddigelé példidkkal nincs
eléggé megviligitva s voltak kifoga-
sok is ellene (Noulet ellenvetéseit 1. a
fentidézett 404. lapon) s épp azért
bhajtandé , hogy kérillményesebb
észleletek tétessenek. — A menyét,
mely kiilénben csak a kisebb allatok

vérével taplilkozik és legfdlebb a
nyulakat timadja meg, Shaws ]J.
alltasa szerint Dumpfriesshire-ben ,
Skéthonban annyira elszaporodott,
hogy a szarvas marhdval is szembe-
szallt, s6t vérét is kiszivta. E miatt
a mezei gazdak irté hdborat kezdtek a
veszedelmes ellenfél ellen és jelenleg
a menyét csak eltévedve itt-ott fordul
e!S. Ugyanezen kutatd a sirdlyok élet-
moédjaban is valtozast észlelt. Mibdta
Glasgow kiki‘t6je elkésziilt — a Clyde
csatornazasa altal — a siralyok kilon-
féle fajai, az ott élénkké valt siirgés-
forgs kozt elejtett étethulladékokban
oly csalétekre akadtak, mely O&ket
mindinkdbb a parthoz vonta, ugy
hogy jelenleg Skéthon belsejében ott
is nagy szammal talilhaték, hol
azelStt a ritkasadgok kozé tartoztak.
Az emberek befolyasa 4ltal életkoriil-
ményeik kdvezlbbekké viltak. —
Igen csodalatos példathoz fel Potts
Th., Uj-Seelandban megtelepfilt an-
gol. A kia (Nestor mirabilis) Uj-See-
land déli havasain él s a szigetnek
legszebb kajdAcsai kozé tartozik.
Nyelve hegyét ideg-bibircsek borit-
jak, melyek a virignedv felszivisara
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