Hagyoma’nyos hagymatermelés Makon

TOTH FERENC
, (Maké, Jozsef Attila Miizeum)

A makdi tajfajta hagyma kisparaszti produktumként, a népi nemesités magasisko-
lajaként jott létre és valt hiressé. Egyediilallo iz-, zamattartalmaval, nagyfoku eltarthato-
sagdaval, tobb rétegli bronzvords héjazataval, fehér husaval, gombolyded alakjaval, magas
szarazanyag-tartalmaval vilagszerte kiilonds rangot vivott ki maganak.

A makéi nép nemcsak a fajtat teremtette meg, de kialakitotta a sajatos dughagy-
mas termesztési modot is. A foldrajzi adottsdgok miatt itt a hagyma egy nyaron nem
 képes magrol kelld nagysagiira megnéni, ezért — a tenyészid6t egy évvel megtoldva —
elobb magrél dughagymat, a masodik évben dughagymardl étkezési hagymat termelnek.
Néhany termétajon (pl. Spanyolorszagban és Olaszorszagban) a tenyészidét ugy hosz-
szabbitottdk meg, hogy a hagymamagot kora tavasszal melegagyba vetették, onnan pa-
lantaztak allandé helyére. Szarazabb éghajlatu teriileten, igy a Balkanon is a dughagymas
eljaras honosodott meg. Kell6 nagysagu étkezési hagyma csak nagyobb méretii dug-
hagymarol allithaté elé. Ez viszont félborddzik, magszarat, magrozsat nevel, és nem a
hagymafej né nagyra. A dughagyma viragrigyképz6dését hdkezeléssel gatoljak meg,
régen kemence folott szdritottak, ma hékezeldben kezelik a dughagymat. Az egyediilallé
makadi eljaras a hokezelt dughagymas termesztési mod.

A népi hagymamiivelés Makon a sajatos munkaeszkozoknek igen gazdag tarhazat
hozta létre. Allandéan valtozé és folyamatosan tokéletesedé eszkozkészletrdl van szé.
Sokszor évtizedekig egymdas mellett €] ugyanazon munkafazisnak régi és 0j szerszama.
Némelyek ragaszkodnak a régihez és kitartanak mellette, masok konyorteleniil elvetik. A
kis parcellan dolgozoknak inkadbb megfelel az 6sibb eszkdz, a nagyobb termel6knek
létkérdés az (jitas, kiilonben nem gydzik a munkalatot idoben elvégezni. A hagymakerté-
szek Gj iranti fogékonységa a szerszamok dolgaban is megmutatkozik. A kézi eszkozok
korunkban is szakadatlanul korszeriisddnek. A fejlédés a munkafazis gyorsabb és kony-
nyebb elvégzésére iranyul.

A helyi sajatossagoknak megfelel6en kialakult Makén a hagymatermelés miiszo-
kincse is. Mindez sajatos életmdddal is parosult, parasztpolgéri fejlodést eredményezett.

DUGHAGYMATERMESZTES

A teriilet kivdlasztdsa

A 19. szdzad mésodik felében a Maros-parti ontéstalaju kertekb6l nagyrészt ki-
szorult a hagyma, ma mar csupén Verebes és Gerizdes hatarrészt hasznaljak. Ennek laza
szerkezetil talaja 4tmenet az iszapos hordalék és a humuszos vélyogtalaj kozott. A belsé
legel6 kiosztasakor, 1861-ben a volt hazas zsellérek elsé nagy hagymatermel6 nemzedéke a
Jarandéban kapta meg foldjarandésagat. Ez a konnyii és kozépkotott, porhanyds, mor-
zsalékos szerkezetil, humuszos talaj kivaloan alkalmas volt a voroshagyma termesztésére.
Kiilonosen szerették a Kdkdsi jarandot, a Mikdcsai jarandot, a Cigdnydiilét és az apéat-
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falvi ut melletti teriileteket. A varos mezdgazdasagi dvezeteibdl a Jérandén tali ugarfol-

- - deket is elényben részesitették, f6leg a Pispokugart. Amikor bérelt foldon kertészkedtek,
az is fontos szempont volt, hogy kozel essék a varoshoz, hiszen naponként gyalog jartak -

ki. Ezekhez a konnyli, laza talajokhoz nagyon ragaszkodtak a kertészek.
: Az 1890-es évekre annyira ndvekedett a hagyma iranti kereslet, hogy a Jarandé
* mér sziiknek bizonyult. A kiszombori Rénay, a csanadi Naké és San Marco uradalmaktél -
- szaz holdakat vettek ki haszonbérbe. A bansagi Szindban és Kucorhdton ktéttebb volt a
~ talaj, de nagyon j6 mindség(i hagyma termett benne.
: Egyre tobben béreltek hagyma ala foldet a makéi hatar tanyafsld-6vezetében is. A
két vilaghabori kozott a fold nélkiili kertészek a mezOhegyesi ménesbirtokon és a
~ kiralyhegyesi Blakovics uradalomban arendéltak hagymaftldet. Bar a mez6hegyesi talaj
erdsebb volt a makoinél, de ez a békés-csanddi 16szhatsag legkitlinébb talajanak szami- -
tott.

A viéros alatti foldek haszonbére olyan nagy volt, hogy rakényszeriiltek egy-egy
idényre idegen teriiletre is elvandorolni. Csongrad és Békés megyén kiviil Tiszantdl ki- -
16nb6z6 helységeibe is elmentek hagymat termelni. Ilyenkor a szaporitéanyagot Makén -
allitottak elo, vagy szerezték be. _

A masodik vilaghabortig Maké kétféle talajtipusat tekintve nagyon szigoriian be-

- tartottdk, hogy a mezdségi, 16sz0s talajon kizdrdlag voroshagymat, a réti agyagon fok-
hagymat termeltek. A haszonbérlet megkotése elott a kertész alaposan bejarta a fSldpar-
cellat, az asdjaval kiemelt kis foldkupacot csizmdjaval megrugdosta, igy ellendrizte a
-talaj szerkezetét. Persze figyelt a talaj gyomosségdra és az elGveteményre is.

Talaj-elGkészités ’ T

A 19. szazad végéig, nemelyek az elsd vilaghdboruig dstdk a hagymafoldet Az én
fiatal koromban — mondta 1963-ban a 79 éves Szilagyi Imre — nem is hagymaféd vt
az, amit nem dstak.' Azt tartotték, a talajt 16val nem szabad taposni. Az 4sésra kiilonSsen -
igényesek voltak. Az asdval keskeny fold darabot lehetett egyszerre megforditani, aki

vastagot fogott, az csak durta a foldet. Teljesen meg kellett forditani, hogy a f6ld for- -

ma4ja pontosan olyan hegyes legyen, mint maga az 4s6, tehét a j6 asas dséhogyes volt. Ha
durtak, olyan volt, mint a vakonddiras, az 4s6 fénye is latszott. Az 4s6 hegyének eleven,
vad foldet kellett fothoznia. Aki gyorsan asott, annak mondtak: Né dird a fédet, hanem
dséhogyesre dssal. A szegényebb kertészek maguk astdk fol az egy jarandonyi, 2200
négyszogoles hagymafoldet.”> Az elhanyagolt, tarackos foldnek olcsébb volt a haszonbére,
“ezért bizony nem kimélték magukat, minden dsényomnyi f6id utdn lehajoltak, az utolsé
" szalig kiszedték a gyokerét. Eléfordult, hogy egy-két boglyanyi is 9sszegyiilt belble. A
megeldzittebb kertészek fogadtak hdrom-négy dsés embert. A szegény foldmunkasok

. - bszidbben evvel keresték a kenyeriiket. Gyalog jartak; reggel s6tétben indultak, este
sotétben értek haza. Teljes szélességben folfogtak a parcellat, az 4sassal egyvonalban =

" haladtak. Azon nem osztozkodtak, ,,te kevesebbet dsol, én tobbet”. Naprdl napra, hétrél

~ hétre nyugodtan astak. Az elhanyagolt, gazos f6ldbdl egy nap jo, ha 6tven négyszogol-

" nyit 5 tudtak asni, a tisztdbbol hetven—hetvenst négyszogolet. Ha kemény vagy kotott
" volt a fold, rugdzni is kellett, vagyis ldbbal az 4sonyé€l aljara derékszogben, kengyelsze-

! Szilagyi 1. 1963.
2 Jarando a belsd legelé kiosztasakor a haza utan jaré fold. Vo. Péter L. 1997, 227-228.
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riien szerelt rugdt 1abbal taposva konnyitettek a kar munkéjan. Ez igen lassitotta a mun-
kat, hiszen minden as6nyomnal a testhelyzeten is véltoztatni kellett.

1. kép. Asas

ASO. Hajdan goromba kivitelii kovécsasét hasznaltak, amelynek vidéken-
ként valtozott alakja, forméja, nagységa. ‘Az ives végii kubikosasoval ellentétben a
makdi 4sok hegyesek voltak. Mivel ‘a-hagymakertész mélyen 4sta hagyma alé a
foldet, nagyobb méretii, herkulesasokat hasznaltak. Minél hosszabb volt a pengé-
je, annél kénnyebben meghajlott, és a sok visszakalapalas kovetkeztében eltort.
Iritz Marton €s Fiai makadi cégnek torhetetlen aséja hatul, a kopli vonaldban kova-
csolt horonnyal volt megerdsitve, eldl pedig kissé homoritva. Kiilonleges erdssé-
géért fontosnak tartottdk, hogy ,,Csészari és Kiralyi Osztrak-Magyar és Németbi-
rodalmi” szabadalommal is védjék termékiiket."A 19. szazad végétdl 1étrejott aso-
gyarak nem uniformizalt asokat készitettek, hanem alkalmazkodtak a megszokott
asotipusokhoz. Faragd Andor 18 asotipust gyartott, koztik a makdi és a makdi
herkulesasot. Az 4s6 nyele igen hosszu volt, igencsak vallig ért. Asas kozben jobb
kézzel a nyél végét nyomva, minél hosszabb volt a nyél, annal kénnyebb volt a
foldet kiemelni. Id8s Posa Lajos mondta: ,,Az én apam is jart dsni. Szinte hihetet-
len, ahogy fogta az 4s6 nyelét, az ujja belekopott az 4sényélbe. Meddxg kellett azt
markolaszni, hogy az ujja elkoptassa az asonyelet!™

A bansagi uradalmaktol gbzekével folszantott foldet vettek ki, ezt legalabb olyan
jonak tartottdk, mint az asottat. A folszantando teriilet két szélén allt a gézgép, a loko-

¥ PosalL. 1982.
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motiv, amely drétkotéllel folvaltva vontatta a gézekét. Mivel a gbzeke nem taposta a
foldet és mélyen, egyenletesen szantott, nemcsak megkedvelték a hagymakertészek, de
magas haszonbért is szivesen adtak érte. Az erfsebb kertészek a makoi hatarban mar
tavasszal kinézték, hol van hagyma ala kiaddé fold. Mésok figyelték, mikor volt benne
hagyma, hogyan munkaltak.

Az els6 vilaghaboratél hagyma ala is attértek a szantasra. Erdei Sandor szavaival:
Nydri ugarlds és Gszi mélyszantds kell a hagymanak.* A Sack-ekét megkedvelték, mert
ez — miként az 4sds — megforditotta a foldet. Aratas utan kettés ekével csekélyen, 3-5
col mélyen megugaroltdk a talajt. A bérlet a gazdasagi év szokasos kezdetétdl, oktober
1-t61 kezdddott, ezért aratas utan a foldet még a gazda ugarolta f5l. Az 6szi szantas mar
a kertész dolga volt; a tanyai gazdanak kiilon fizetett érte. Azt tartottdk: a csokély szdntds
dupla gaz. Kikototték, hogy ne keskeny, hanem széles borozdas ekefejjel szantsanak,
mert ez leviszi a gazmagot a f6ld mélyére. Mindig egyes fejii ekét hasznaltak. A szantdst
héarom, de inkébb négy loval végezték, 10-12 col mélyen. Azt szerették, ha 0j, addig nem
miivelt vadfildet, elevenfsldet is hozott {6l az eke. Sok nem volt jo bel6le, mert abba
nehezen tudott a hagyma belekapaszkodni. Az volt a jo szantas, ha nem lehetett latni,
hany keriildvel tortént a szantés, vagyis nem lehetett megszamolni a makhdzat; a szantott
fold teteje folyjék dssze. A szdntaskor mindig ott volt a bérld, ment az eke utdn; ugyan-
annyit Kkeriilt, mint az eke. Ha egy szal tarackot talait, folszedte. Hagymanak a foldet
" Osszevettetésre szantottdk, vagyis nem a parcella szélén, hanem kozepén kezdték a szan-
tast, ott egy kis magaslat, a két szélén pedig borozda maradt. Széntas kozben vigyaztak,
hogy vakborozda ne keletkezzék. Igyekeztek az 6szi szantassal, nehogy bedlljon a fagy.
A téli hideg jol megmarta a foldet. Tavasszal arra voltak kivancsiak, a tél hogyan drre.
(6rolte) meg, mennyire porhanyds a talaj. Az akkuréatus kertészek az 1920-as években —
amikor a hagymanak maér szantott foldet hasznaltak — a dughagymanak szant teriiletet,
100-200 négyszdgolet tovabbra is astak. Erre a célra a legtisztabb, a legjobb talajerében
1év6, porhanyés talajra volt sziikség. Erdei Jozsef szerint: Apréhagymdhoz a kertész
mogvdlogatta a foldet. Azt partédalba totték, déli édalba, ahun odavdg a nap.”

EKE. A hagymakertészek ragaszkodtak a Sack-ekés szantdshoz, mert az
asashoz hasonldan jol megforditotta a foldet. Hagyma ala nyolcas ekefejet hasz-
naltak. Az ekefej réteges, funéros volt, amelyen azt értették, hogy két rétegb6l
allt; a folddel talalkozo felilletét kemény €s tukdrfenyes anyagbol gyartottak Ma-
kon Liptak Istvan forgalmazta.

Vetés
Erdei Sandor altalaban egy holdon termeltc az étkezési hagymat, 100—150—200

négyszogolon a dughagymat és 20-30 kvadraton a maghozét. A hagymafoldet kora ta-
vasszal, amikor folpirkadt, sziirke lett a talaj, kézi fogassal vagy boronaval, a médsodik
vilaghaboru utén két 16val elfogasoltik és elboronditdk. A rossz széntas utdn meg kellett
terhelni a fogast, hogy eltiintesse a mélyedéseket. A két fogast egy huzdra akasztottak
fol. A fold elsimitasdhoz 6les vagy masfél dles borondt hasznaltak. Ha a fogas folszag-

4 Erdei S. 1963.
3 Erdei J. 1983.
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gatta a rogoket, és a feliilet nagyon goréngyds volt, azonnal boronalni kellett, mert kii-
lonben olyan lett volna a talaj, mintha kavics kézé raktik volna a hagymadt.

GEREBLYE. Az ésott foldet gereblyézték, a szantottat fogasoltak és boro-
naltdk. A kovdcsgereblye fejbol, kopiibol, fogakbdl és nyélbsl allt. A kopt végét
V alakban csatlakoztattdk a fejhez. Az enyhén ivesre kovacsolt fogakat tiizben
forrasztottak a fej furataiba. Makén a kilencfogas gereblyék lettek altalanosak. A
kereskedelemben beszerezhetd préselt és hajlitott gereblyék gyongék, a kovacsge-
reblyék elnylihetetlenek voltak, és igen mélyen jartak a talajban.

KISFOGAS. Az idejében folasott, a fagytdl porhanyossa tett talaj elsimita-
sahoz elegend6 volt a gereblye vagy a borona, de a tavaszi asott foldet fogasolni
is kellett. A régi favazas, kézi kisfogas mar a népi emlékezetben sem ¢€l, csupan
muzeumi targyként maradt fonn. Trapéz alakl favaza repedésre nem hajlo nyarfa-
bol késziilt. A hazéfakba a kotél beakasztasara egy-egy vashurok szolgalt. Az igen
nagy méretli, hegyes fogakat az 6sszekotd fakba erdsitették. Az egymdas mogotti
harom sorban elhelyezett fogakat Ggy allitottdk be, hogy huzaskor a keletkez6
foldcsikok egymast kozglték, sohasem ugyanabba a bardzdavonalba estek. A kézi-
vagy kisfogast igényeknek megfeleléen zsakba rakott folddel meg is terhelték.
Amikor az 1930-as években mar loval is ramentek a hagymaftldre, a 16vontatasu
fogast hasznéaltak.

FOGAS. A 106 utani fogas két tagbol allt, egyenként 40 fogbdl. A fogak —
hogy jobban hasitsék a foldet — egyoldalra voltak kihegyezve. Az egyes tagok
véaza Z vagy ferde szerkezet(i volt. K6z0s fogashiizo fogta dssze Oket; ez elé kettds
korosztos hizét akasztottak, amelyhez két hdmfa csatlakozott. A fogas két tagjat —
fogak kozotti tdvolsagra — lanccal kototték ossze. Mivel az dsszekapcsolas nem
fix volt, ezért a talaj egyenetlenségéhez igazodott. A fogasolast mindig két 16val
végezték, a fogast igencsak meg kellett terhelni. Az eszkozt hanyatt forditva négy
félkoralaki csiiszon lehetett vontatni.®

KISBORONA. Az 1950-es évekre a tiisokborona folstt eljart az idd. J6 és
szép munkat végzett, de kerékparral nehézkes volt a szllitasa, és korszeriitlenné
valt. A kisborona a hagymasok korében gyorsan elterjedt. Ez a makéi Kucses
Karoly mii- és géplakatos altal foltalalt és szabadalmaztatott 16vontatasu lancbo-
ronanak kicsinyitett masa. Ez is csuklds rendszer(i volt, igy igazodott a talaj egye-
netlenségéhez. Elobb kovacsok és géplakatosok készitették 6-os vagy 5-6s kor-
acélbol, aztan gépészked6 ezermesterek. A koracél hajlitdsahoz sablont hasznal-
tak. A boronat el6l laposvasra erdsitették, hatul két csuklos laposvas fogta Ossze,
amelyek a talajhoz simulasat segitette. Huzoja vékony kotél. A boronét igény sze-
rint terhelték is. Szallitaskor folcsavarva kis helyet foglalt el.

BORONA. Az 1930-as évektd] — amikor mar l6val is rdmerészkedtek a
hagymafoldre — hasznaltak a talaj elsimitdsara a szant6foldi miivelésben alkal-
mazott lévontatasu boronakat. Ezek kozill legjobbnak tartottdk szintén a Kucses
Kéroly készitette és szabadalmaztatta boronékat. Ez két tagbol: vonéradboél és hu-
z06lancbdl allt. A borona fogai 8-as gombacélbol késziiltek, és kiilon-kiilon is si-
multak a talajhoz. Ezt segitette a tagok csuklos kapcsolasa is. Munkaszélességiik

6 Sz81l 1. 1997.
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6, 7, 8 1ab (2-2,64 méter), de haromtagu, 3-3,5 méter széles boronakat is ké-
szitettek,

A dughagyménak val6 foldnek olyan siménak kellett lennie, mint az asztal. Vetés
el6tt a foldet tisokborondval vagy kisboronaval elsimitottdk, hogy né billégjon a vetd-
gép, €s a csoroszlydja elérje a talajt.

A hagymamagot, a feketemagot eredetileg kapaval huzott borozddra, réndra ve-
tették. Akkor a hagymaparcella megmunkélasa nem f6ldhosszaban, hanem keresztben
tortént. Az els6 borozdat 4-5 cm mélyen kapdval kihuztdk. Beleszortdk a magot. Ezt
egyenletesen, kézzel porgetve végezték, hogy ne egy helyre essék, teritve legyen az egész
kapaszélességlii teriilet. A magvetés siirtiségét tudni kellett. A kovetkezd borozda huzasa-
kor a foldet raraktak a maggal berakott borozdara. fgy haladtak végig. A borozda széle
alig volt észrevehetd. Aki szépen tudta a borozdakat hizni, annak a foldjén nem maradt
el a borozdak kozott foldesik. Ha készen volt a vetés, elgereblyézték vagy tiisokborond-
val elborondltdk. Ha szaraz volt az id6, el is hengerelték, ugyanis igy jobban birta a
szarazsagot és egységesebben kelt a mag. Még meg is terhelték a hengert, a valyijaba
téglat raktak.

KAPA. A régi kovéacskapdk elhasznalddtak, hirmondé sem maradt bel8liik.
Kopiijét és lapjat egy acélbdl kovacsoltdk. A lapjat négyzet alakira vagtak. A
gyari készitményeknél vaskosabb, durvabb kiviteliek voltak.

Erdei Sandor igy emlékezett a szérva vetésre: En magam is csindltam 1922-tiil
1926-ig. Magam is borozddba vetittem, kapdval, sorba. £z igen sok munkdt adott, mer a
mogtakaritdsa és a folszodése is koriilményes vor. Nem mertiink tobbet vetni szdz négy-
sz6gdlnél, mer ha nem vit segitség, nem tudtuk mégtakaritani. " Akkoriban dughagymat
eladasra nemigen termeltek, mindenki a maga szilkségletére allitotta eld. A kézi vetés a
gépesnél tobbet termett, a dughagyma egységesebb lett. Aki jol tudott vetni, annak
egyenletes volt az aprohagymaja, zsigdjuk nemigen termett; aki csomdba szorta, annak
hullamos lett a dughagymdja. Rozsnyai Istvan biiszkén mondta: Mindig arrul vétunk
hirosek, hogy kevés zsigdnk termott.?

Volt, aki az elsimitott talaj tetejére elszorta a hagymamagot, és belekapalta. Igé-
nyesebb kertész ezt nem csinalta, mert egyenetlen lett a kelés.

A hagymamag vetéséhez kisiizemekben az 1920-as évektdl kézi vetdgépet hasz-
naltak. A vetés sliriiségét aszerint allitottak be, milyen dughagymara volt sziikségiik. A
makoi kertész az elsd, a mdsodik és a harmadik osztalyn dughagymat ultette, rakta el;
foleg a mdsodikat kedvelte. Kotott talajon a hAarmadik volt j6, mert az jobban meghaj-
totta. A negyediket és a zsigdt eladta. A magvetés slirliségét eredetileg a kertész sajat céli
szaporito anyaganak eldallitasa hatdrozta meg. Aki mér eladasra is termelt, t6bb vetéma-
got hasznalt fol. Mikor id. Posa Lajosnak mdsodik osztdlyii dughagymara volt sziiksége,
szaz négyszogdlbe harom kilo hagymamagot vetett el; amikor az apréhagymat piacra
termelte, nyolc—tiz kil6t is belevetett.

7 Erdei S. 1963.
® Rozsnyai I. 1983.
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VETOGEDP. A kézi vetdgépek elterjedése valésaggal forradalmasitotta a ha-
gyomanyos dughagyma, petrezselyem és mas apré magvak termesztését. Amikor a
hagyma- vagy petrezselyem magot kézzel szértdk, a ndvényapolas és betakaritds
sok munkat, nagy faradsagot kovetelt. A dughagyma- és a zoldségtermesztésben a
sorba vetés tette lehet6vé tolokapa alkalmazasat, amely elobb a kapélast, majd a
dughagyma szedését gyorsitotta meg. Ezéltal a vetésteriilet is jelentésen noveke-
dett. Mig korabban inkabb csak sajat sziikségletre termesztettek dughagymat, ez-
utan a dughagyma a bels6 piac ellatasan tul exportcikk is lett.

Az els6 vetdgépeket a buzavetdgépek mintajara gépészek, lakatosok vas-
bol, majd barkéacsold hajlami hagymakertészek fabol készitették. Evtizedek soran
allanddan tokéletesedett, de mitkodésének alapelve nemigen valtozott. A vetégép
nélkiilszhetetlen része a kerék, a magdoboz, a csoroszlya és a tolérud. A kerék
nemcsak hordozza a gépet, de miikodteti is: a mag adagoléasat végzi; az egy-, vagy
kétagh rud, vagy szarv a tolasat szolgélja; az allithatd csoroszlyaval a vetés mély-
sége szabélyozhato. Az ujitasok foként a mag adagoldsi médjara vonatkoztak; de
kozben a gép anyaga, Kivitelezése, kiilleme is valtozott. Sorozatgyartdsukat laka-
tosok, miiszerészek kezdték meg, és a hagymakertészek tapasztalata alapjan al-
landéan valtoztattak, tokéletesitettek rajta. Olyan univerzalis gépet hoztak létre,
amely a hagyma- és petrezselyemmag vetésén kiviil a legkiilonfélébb konyhakerti
magvak (mék, sargarépa, borso, cékla) foldbe juttataséra is alkalmas.

2. kép. Fa vetdgép (Domotor Mihaly felvétele)

A legrégibb tipust a hengeres vetdgépek jelentették. A magtartilyon
(magtartdny) keresztilmend tengely keresztmetszetét fémhengerrel megnovelték,
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és erre a kidobo nyilds iranyaban akkora furatokat készitettek, amelybe 3—4 mag
fért bele. A vet6gép toldsakor a mag a csoroszlyan a talajba jutott. Az elsé ilyen,
fabol készult vetdgépek a 19. és 20. szazad forduldjan jelentek meg. Ezek fix be-
allitastak voltak, sem a magvak szdmat, sem a sortdvolsigot nem lehetett szaba-
lyozni. Ilyen vetdgépet készitett Kiss Imre (Szegfii u. 75.) hagymakertész. Ozve-
gye, akitdl a mako6i mizeum 1953-ban vasérolt két favetdgépet, Gigy tudta, hogy
mindkettd 1910 koriil késziilt. Bar a két gép miikodési elve azonos, még kiillemé-
ben is jelentds kiilonbség mutatkozik; a két vetégép keletkezése kozott tobb évnyi
kiilonbség lehet.

Kiss Imre egycsovil vetdgépének (Jozsef Attila Muzeum, Itsz:- 52.30.1.)
anyaga keményfa; a csoroszlya €s a ny¢€l rogzitésére, kithmasztasara vaslemez szol-
gal, zsanérral ellatott fodele vasforditoval zarhatd. Az er6s, vaskos kivitelii gép
hossza 123 cm, a vetddoboz mérete 17 x 14 cm, sajtkereke 3,2 cm vastag, amely fo-
kozza nehézkességét. A vetés siirliségét a kerék kerillete és a vetdhenger furatainak
szama, valamint nagyséaga hatarozta meg. A kerck keriilete 78 cm, a furatok szama 7.
A furatokba kb. 3—5 mag fért el, igy a kerék egy fordulatakor 20-35, vagyis 10 cen-
timéterenként 3—5 hagymamag keriilt a talajba. Mivel a csoroszlya és a kerék ko-
zotti tavolsag S col, vagyis 12,5 cm, ha visszafelé a keréknyomon toltdk a gépet a
vetés sortavolsaga 10 col volt, a csoroszlya csikjan haladva 5 col. A vetés mélysé-
gét a tolérud alacsonyabb vagy magasabb tartasaval lehetett szabalyozni.

Kiss Imre hdromcsovil vetégépe (Jozsef Attila Muzeum, ltsz: 52.2.1.) az
egycsoviinél mivesebb kiképzésd, kecsesebb kiillemti; kereke attort, killdket utdnzo.
A magtartaly hdrmas osztatd. Keményfabol késziilt, de a magadogaté henger, a 3
csoroszlya, a tolérad kitdmaszté anyaga vas. Hossza 140 cm, a vetddoboz 45 x 14
cm. A csoroszlyak tavolsaga, vagyis a vetés sortdvolsaga 10 cm. A kerék keriilete 73
cm, a vashenger 14 db 7 mm-es furattal van ellatva. A vetdgép 6t centiméterenként
kb. tiz hagymamagot juttat a talajba. Asztalsimasaguan elegyengetett talajt igényelt,
kiilénben a csoroszlyak nem egyenletes mélységbe szortdk a magot. A vetés mély-
ségét a tolériid magassagi tartdsaval lehetett szabalyozni.

A buzavetdgépek mintdjara késziiltek a korongos vetégépek. A magtarta-
lyon keresztiil mend tengelyre korongot szereltek, melynek lapatjai forgés kozben
megmeriiltek maggal, kidobték a garatba, és onnan a mag a csoroszlyén a talajba
csuszott. A korongos vetdgépek az elsé vildghdboru eldtt jelentek meg, Makon
Liptdk Karoly mi- és géplakatos készitette. Vetdgépei henger alakuak, gyari mi-
néségiiek voltak. A géppel 4-5 rézkorongot adtak, a mag nagysaganak megfeleld
korongot kellett a gép szétszedésével betenni. Ujitassal ezen tgy segitettek, hogy
allithaté korongot alkalmaztak. Két korongnak kozelebbi vagy tavolabbi bedllita-
saval nétt vagy Kisebbedett az a nyilas, amelybe forgas kozben a magok beakad-
tak. [gy alkalmassa valt a gép a petrezselyemmagtol a babig mindenféle mag veté-
sére. Ezt a gépet az 1920-as években is hasznaltak. Barkacsold kertészek is fa-
ragtak korongos vetgépet. Ebbo! a tipusbdl hdromesdves fabol faragott gép ke-
riilt a makoi muzeum gyiijteményébe.

Haromcsoroszlyas, korongos, fabdl faragott hagymamag vetdgép (Jozsef
Attila Mazeum, lItsz: 75. 605. 1.) doboza puhafabol, sajtkereke €s szerkezeti részei
keményfabol késziiltek. Fodele és tolészara hidnyzik. A magtartaly alatti tengelyre
fogaskerék keriilt, amely attétellel hajtotta a harom koronggal ellatott tengelyt.



Olyan pontosan volt méretezve, hogy télen a kemence kozelében tartottak, nyirkos
levegben ugyanis a fa alkatrészek annyira megdagadtak, hogy hasznélhatatlan
lett volna.

A korongos vetdgép tovabbfejlesztett véltozata a tétavolsagot nem tudta
megoldani, ezen segitettek a szintén gyari kanalas vetdgépek. Korong helyett
csillagkereket alkalmaztak; szaraira kisebb-nagyobb kanalakat huiztak, aszerint,
hogy mit vetettek vele. Nagyobb totavolsag esetén minden masodik vagy harma-
dik kanalat lehuzték.

Mivel a kanalas vetdgépek is csomoztak, egy helyre tobb magot szortak,
harapdfogéval szaggatott, szakaszos volt a vetés. Ennek kikiiszobolésére sziilet-
tek meg a kavaro rendszerii vetégépek. A mosonmagyardvari Kiihne gyar vetdgé-
peinek alul elhelyezett magszor6 nyilasan hullott ki a mag, a nyilast rugdra jar6
vaslemez nyitotta, zérta. Jellegzetes hangjar6l csettogds vetégépnek nevezték.
Hatranya volt, hogy aranytalanul vetett, és a magot olykor elcsipte.

A maig haszndlatos vitorlds vetdgépeket Szabé Gyorgy lakatos kezdte
gyartani. Foltalaloja — utalva az uj miikodési elvre — szoérvavetdgépnek nevezte.
Taldlmanya szoré és iiltetd vetésre dllithatd, amellyel mindenféle mag szabdlyoz-
haté mennyiséggel vethetd.” Kiilon szerkesztett az étkezési hagymaban koztes pet-
rezselyem termesztéséhez gydkérmagvetdgépet, amelyet ttalléval épitett egybe; a
vetéskor egyuttal a dughagyma iiltetéséhez is megvonalazta a talajt.'” Ezt a vet6-
géptipust nem toltak, hanem igen hosszu nyelével huztak.

3. kép. A hagymamag vetése

9 Makoi Friss Ujsag 1929. jan. 30.
19 Makoi Friss Ujsag 1928. jan. 1.

83



A Szabé Gyorgy-féle nyitott csoroszlyds vetdgépeket Kiss Antal géplaka-
tos fejlesztette tovabb. 1931-ben megalkotta a szé/védds, tolcséres (t6cséris) ve-
t6gépeket. 1943-ig otezret gyartott bel6le. Allandé megrendelései voltak Szeged-
r6l, Hédmezdvasarhelyrél, Békéscsabarol, Oroshazarél, Debrecenbol, Pécsrdl,
Szabadkarol, Ujvidékrél. Terjesztdje volt a Mauthner, a Monori cég, tovabba a
Magyar Mezbégazdak €és a Hangya Szovetkezet. Bulgariaban is ismertek vol-
tak a Kiss-féle gépek; oda Stefan Sbojagyijev cége révén jutottak. Sulya a ko-
rabbi tiz kilogrammnyi gépekének fele. Olyan tokéletesen megalkotta az
apréomagvetdgépet, hogy a kistizemi termelok 66 év multan is minden valtoztatas
nélkiil ma is ezt hasznaljak, és talalmanyi védettség hidnyaban széltében gyartjak.
O alkalmazott elészor a magtartalyban csavart vitorldt. Egysoros vetdgépen kiviil
gyartott két-, hdrom-, négy- és otsoros kézi vetGgépet is, de ezek nem terjedtek
el.“ N

A sortdvolsdg a kerekek tengelyen torténd rogzitésével allithato, a tengely
18-24 col hosszlisagi. A kerékrafot a ratapadt sartol sartisztito tartja karban. A
magtartdly folfelé enyhén szélesedik, fodéllel és zavarzattal van ellatva. Az ere-
deti Kiss-féle gép fodelébe hagymadomboritas van préselve. A magkavaré vitorla
hatagi. A magszoré tolcsér és a csoroszlya szabalyozhaté. A mag nagysaganak
megfelelden a magszéronyilds 6 fokozatban éllithaté. Nyele vagy szarva gézslt
biikk.

A magszérd nyilds tobbféleképpen allithatod be. Bartha Sandor (Aradi u.
70.) hagymakertész magrol vetett étkezési hagymahoz 1951-ben igy allitotta be
gépét: ,Spargaval koriilfogja a vetdszerkezet meghatarozé nagykerekét, igy meg-
kapja, hogy milyen hosszu utat tesz meg a kerék egyszeri koriilforgassal. Ezt a ta-
volsagot megszorozza a vetésszélességgel (a csoroszlydk szama szorozva a sorté-
volsaggal). Ez a szorzat adja meg négyzetméterenként azt a teriiletet, melyet a gép
a hajtokerék egy koriilforgasa alatt bevet. Azutan kiszdmitja, hogy ez hdnyszor
van meg Otezer tszazotvendtben (ennyi egy katasztralis hold négyzetméterben).
Ezzel viszont megtudja, hogy egy hold bevetéséhez hanyszor fordul a hajtékerék.
Mikor ez megvan, akkor feltdmasztja a gép kerekét és azt korbeforgatva proba-
vetést végezve allitja be a magmennyiséget.”"

Makon az elsd apromagvetdgépek nem hagymamag, hanem gyokérmag
(petrezselyem) vetésére késziiltek. A vitorlds hagymavetdgép bedllitdsat akkuratusan
végezték. Mindenki gyakorlatbol ismerte sajat gépét, és tudta, milyen szdmnyildsra
szokta a szabdlyzot éllitani. De a mag nagysaga nem volt allando; néha duzzadtabbra,
maskor sovanyabbra nétt. Kiteritettek egy fehér ponyvat vagy papirt, és a vetégépet — a
kilogo magcsoroszlya miatt — egy keréken, egy méter tavolsdgra toltdk. Azutan ellen-
orizték a kihullott mag szamat. Masok pedig a szokott magmennyiséget egy meghataro-
zott teriilet bevetésére szamoltak. Tapasztalatbol tudtak, hogy pl. hat liter magot szoktak
egy kislancba (100 négyszogol) elvetni. Hat liter hat gép volt; de a gép magtartojaban
mindig kellett valamennyi magnak lennie. Kiszamitottak, hogy az adott mennyiségbdl
hany sornak kell lennie. Az els6 gép kitiriilése utan sziikség szerint allitottak a gépen.

I Makoi Figgetlen Ujsag 1938. jun. 12., Makai Ujsag 1941. mérc. 2., 1943, jan. 16. Csongrad Megyci Hirlap
1984. apr. 15.
12 Délvidéki Hirlap 1951. febr. 2.
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A hagymamagot 6t colra vetették, de volt, aki négyre, Gjabban inkdbb hatra. A
vetdgép kerekei allithaték voltak. Hatcolos sortavolsag esetén a csoroszlydtél a kerékraf
kozepéig kellett harom colt mérni. Visszafelé a keréknyomon toltdk a vet6gép kerekét,
igy kaptdk meg a kétszer hdrom, vagyis a hat col sortdvolsagot. Kiss Antal géplakatos
kétsoros vetégépet is forgalomba hozott, igy mar az 1930-as években ikersoros vetés is
eléfordult.

A két vilaghabort kozott mar igencsak ellendrizték a mag csiraképességét. Egy
kis rongyba beletettek szaz szemet, vizzel megszortak és meleg helyen tartottak. Masok a
forré kalyha szélére raktak; ha kipattogott, mint a kukorica, jo volt. A zsid6 keresked6k-
td] olykor kaptak olyan cseréplapot, amelyen tizszer tiz sorban kis mélyedések voltak; a
belerakott magot vizzel meghintették. Tapasztalatbdl tudtak, hogy az els6éves mag 80—
85, a kétéves 60, a haroméves 25-30 szazalékos. A hagymamagot eredetileg nem csa-
vazték, de az 1930-as évektdl tobben meszezték, az utobbi évtizedben némelyek kétsza-
zalékos kikkiivel, bordoi lével csavaztak.

A vetést is tiisok- vagy kisborondval elboronalték, sét a pontosabb kertészek hen-
gerelték is, igy mogszorult a mag, és egyenletesen kelt.

4. kép. Tusokborona vasar a makoi piacon. (Boross Marietta felvétele)

TOVISBORONA. A tovis- vagy tisokborondt az 1960-as évekig a hagy-
mafbld boronalasara éltalanosan hasznaltak. Kisborondnak is hivtak, mivel gabo-
nahoz 16 utani, nagyméret(i boronakat is kotottek. Eredetileg minden kertész ma-
géanak készitette, majd — ahogy meger6sddtek — piacon szerezték be. Az eldal-
litas specialistai szegény nincstelenek lettek. A mai emlékezet szerint utébb féleg
Kiszomboron a halesziek kotottek jo tiisokboronakat. Tavaszi hénapokban a ma-
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koi piacon arusitottak." A tiiskés galagonya vagy kokény vesszok végét két boro-
nafa kozé szoritottak. A boronafakat vesszényolcasokkal, fiizfavesszovel kototték
ssze. Ha a hagymafold nem volt elég porhanyés, hasznélat kézben olykor meg is
terhelték. A tiisokboronat napt6l védett helyen tartottdk, mert ha szétszéradt,
konnyen széthullott. A kertész a meglazult boronafékat dréttal erdsitette meg. Ha
a galagonya 4ga, bokra és tiiskéi lekoptak, nem lehetett vele jol boronalni, tiizre
kertiilt.

5. kép. Boronalas

HENGER. Vetés utdn a talaj tomoritésére szolgal, inkabb az akkuratus
kertészek hasznaljak és ha nagy szarazsagnak néznek elébe. A szant6foldi miive-
lésben alkalmazott ldvontatasu hengernek kicsinyitett valtozata. A henger a talajt
akkor tomoriti jol, ha nem hosszi, de elég nehéz. Ezért a hengere 90 centiméter-
nél nem hosszabb, és legtébbszér nem csak kerete van, hanem vélyuja is, amelybe
terhelés végett tetszés szerinti mennyiségli foldet raknak. Bognar késziti. A henge-
re keményfabol, a kerete vagy ladaja fenydbol, huzdja olykor vasbol késziil. A
henger két végét repedés ellen vasraffal is ellatjak. A kerete vagy ladaja kissé meg
van emelve, az ezek ala szegezett, kopasgatlé perselyfa szintén keményfa. Csak a
tengelye és a deformalddas elleni kitamasztdja vas. Tobbekbdl — a kénnyebb
szallithatésagért — a nyél kiszedhetd. Nyikorgas ellen a tengelyt zsirozzak, ne-
hogy sz6va tegyék a szomszédok, hogy megitta a kendcsre valot.

13 Boross M. 1968. 132.
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Novénydpolds

A rénara vetett dughagyma tisztantartasat gyomlalassal érték el. Akinek elgyomo-
sodott az apréhagymaja, szaz négyszogolet 5-6, s6t tobb napszammal tudta rendbe hoz-
ni. Ha nem gydzte valaki kigyomldlni, eléfordult, hogy a nagyra nétt gyomot lekaszaltak,
léborotvdltdk. A géppel vetetthez készitettek kis- vagy aprohagymakaparst. Megvartak,
hogy elhdnyja a kaszdjdt, a visszahajlé sziklevele kiegyenesedjék, csak azutan kezdhettek
az 4polasahoz. Nagyon haladatlan munka volt, pedig haromszor meg kellett kaparni. Az
ot—hat colos sortavolsagot azért szerették, mert ezt mar tolokapézni, dikkelni is lehetett.
Készittettek aprohagymaba valo kis dikkeld kést, amely elfért a sork6zokben. Harom sor
koziil a kozépsobe ment a kerék, a két szélsdbe haladt a kés. Dikkelés utan a ki nem
vagott gyomokat kiskaparéval vagtak ki. Amikor mér a dikkeld torte volna a dughagyma
szarat és levelét, nem mentek bele, de szedés el6tt még meggyomlaltak.

APROHAGYMAKAPARO. Az étkezési hagymatermesztésben hasznalt
hagymakapar6 mintajdra késziilt. Szintén nyélb6l, hattyanyakbdl és pengébdl all.
Mivel a hagymamagot géppel 4-5 cm tavolsagra vetették, az étkezési hagymaban
hasznélt hagymakaparé a sork6zékben nem fért el, ezért a dughagyma névény-
apolasaban keskenyebb pengéjii kapardt alkalmaztak.

Az 1920-as évektdl a dughagymatermesztés follendiilését idézte el a vetdgép és a
dikkel6 alkalmazisa az apréhagyméban. Mig korabban a toérzshagymasok sem termeltek
dughagymat szdzdtven—kétszaz négyszogolnél nagyobb teriileten, ettdl kezdve vetették
slirlire a hagymamagot, hogy minél tobb zsiga (6todik osztalyt) és negyedik osztalyd
dughagymajuk teremjen, mivel ennek volt belfoldi €s kiilpiaci kereslete.

Betakaritds

A dughagymat altaldban Szent Istvankor, augusztus 20. koriil kezdték szedni,
szeptemberre nemigen nylt at. A szédés ideje akkor gyiitt el — mondta Bereczki Sandor —,
amikor a hagyma szdra lé vot siilve, szép dohdnybarndra még voét szdradva. E16bb
légyomldltik a foldet, majd nyirfasopriivel vagy kopott kertisépriivel lésoporték. Ezt
sohasem reggel, harmaton, hanem tiiz6 napon végezték, mégpedig két irdnybol. Nagy
porral jart, jol jott ilyenkor egy kis enyhe szél. Rondre tortént a s6prés, majd kisrakdsok-
ba, és kiskaskdval kihordtak a f5ld szélébe. A régi 6regek nem sopriivel, hanem gyomla-
laskor gazzal dorzsolték Ié az elszaradt hagymaszarat.

KERTISOPRU. A dughagymafoldet szedés elstt sohasem harmaton, ha-
nem déli melegben kopott, kotrds kertisprlvel soporték le. Kertisopriinek valét a
kert egyik sarkdban minden haznal termeltek. Nem kellett évente Ultetni, minden
évben elszorédott elegendd mag. Mikor j6l beért, madzaggal, olykor fiizfavesszo-
vel vagy drottal harom helyen osszekototték. Az udvart és az utcai jardat Uj sop-
rilvel tartottak tisztan, a dughagymaban kizérdlag a kopottat lehetett hasznalni. A
huszadik szdzadban a nyirfasoprii hasznélata is elterjedt.

NYIRFASOPRU. A dughagymafsldet szedés eldtt a szdrmaradvéanyoktol
régebben kertisorplivel, késdbb nyirfasdpriivel tisztitottak le. A hozza val6 anya-
got a piacon, még inkabb a fds boltban lehetett beszerezni. Eredetileg inkabb ke-
rek soprit kotottek. A vesszOk vagott végét egyenletesen dsszeverték, majd drét-
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tal vagy vaskarikéaval osszefogtak. Ebbe verték bele az elére elkészitett, kihegye-
zett nyelet. A fds vagy fadrus boltokban laposra kététt nyirfasopriit készen is le-
hetett venni. Sokan azért ragaszkodtak hozza, mert erdsebb, durvabb volt a
kertisopriinél, konnyebben lehetett tisztira soporni a dughagymafoldet. Viszont
tobb dughagymét szaggatott ki a f51dbol.

Az 1980-as évektol eldfordul, hogy s6prés helyett — foleg fiatalabb nemzedék
tagjai — leégetik a hagymaszarat. Propén-butén gazpalackra hosszabb gumicsével disz-
novéagaskor hasznalt porzsolot szerelnek, és nem folulrél, hanem oldaliranybdl leégetik a
hagymaszarat. Mivel a hagyma a foldben van, az égetés nem art neki.

Volt, aki szérazsig esetén néhany napig vart az esore. Kései szedéskor vagy na-
gyobb esézéskor viszont tartani lehetett, hogy a hagyma ujra hajt, légyckeredzik,
léiistokodzik, és tonkremegy. Ujabban szaraz idében szedés el6tt némelyek meg is on-
tozték a dughagymafoldet. Tartalyban hordtak ki vizet, és este, vagy késddélutan belo-
csoltak akkora darabot, amennyit masnap folszedtek. Sohasem kantabol vagy védorbol
ontoztek, mivel takarékoskodni kellett a vizzel, locsolot haszndltak. A Kossuth Termel6-
szdvetkezet évek Ota szedés el6tt megontozi a dughagymatablakat.

A régi hagymasok olyan takarékosak voltak, hogy a sopréskor kivert apro-
hagymakat a szemétbdl is kivalogattdk. A rondra vetett dughagymat hagymakaparéval
szedték, pengéjével elvagtak a gyokérzetét, az istokér, és egyenként dobdlték bele a
szodd- vagy kisréstaba. Masok lapocka alaku fakéssel lazitottdk meg a foldet. A veto-
géppel ultetett dughagymat is elejében kapardval szedték, evvel huztak, csikoltdk meg
a sort, és marokkal, valamennyi folddel dobtak a széddréstaba vagy a kiskaskdba. A

. rostaszovetnek olyan volt a lyukbdsége, hogy azon legfoljebb a zsiga apraja, az
drpazsiga és a fold hullott ki. A legrégibb szed6érostdk borréstdk voltak, nem rostaszo-
vet volt a kéreg aljara kifeszitve, hanem kilyuggatott bdr. Bar a szeddrostat sohasem
ontotték tele, amikor félig volt, mar raztak ki belole a foldet; az egész napos rostalas
mégis faraszté volt.

SZEDOROSTA. A szid6- vagy kéregrosta a dughagyma szedésekor a fold
kirdzédsara szolgalt. A dughagymat nem egyesével, hanem marokkal szedték, igy a
szed6rostaba, kaskaba vagy vodrokbe mindig keriilt valamennyi fold is. A fold ki-
rostalasara eredetileg borrostat hasznaltak. A szitakéregre kilyuggatott disznobdrt
feszitettek ki. A ma €10 hagymasok ezt mar legfoljebb hallomasbol ismerik. A mé-
sodik vilaghabord utdni évekig a fold kirostalasara kizardlag szeddrostat hasznal-
tak. Nagyméretii, erds rosta volt, amelyben fél vodornyi foldes dughagymat ros-
taltak egyszerre. A rostaszovet lyukmérete kb. 7 x 7 milliméter volt, akkora, hogy
a zsiga ne hulljon ki rajta. A kérgen volt két fogantyu, de ezek nem pontosan
szemkozt estek, hanem kissé a razo személy felé. Nem annyira jobb-bal irdnyban
raztak, mint a lisztes szitat, hanem kicsit forgatva, riszalva. Ezért is hivtak sokan
riszdalds rostanak. Gyorsabban haladtak, ha harmadaig, félig volt ontve a rosta.
Arra kiilondsen vigyazni kellett, hogy rostalas kozben a dughagyma ne kopa-
szodjon meg. Az egész napos rostalas faraszto volt, ezért némelyek csusztator csi-
naltak. Ez két kisszékre helyezett két darab gyalult 1écbdl allt, ezen rangattdk a
rostat. A szeddrostat a szitasok készitették, piacon arusitottak.
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- A szedés konnyitésére sorlazitot hasznaltak. Volt egy- és kétagu sorlazito, irdols,
aszerint, hogy a sor egyik vagy mindkét oldalan irdoltdk meg vele a foldet. Az 1950-es
évektol a kézi dughagymaszedés nagyban meggyorsult. A forradalmasitast két eszkoz: a
dikkeldre (toldkapdra) szerelt gorbe kés és az allvanyos foldrosta elterjedése tette lehetd-
vé. A dikkel6re egy vagy két meghajlitott kiemeld kés késziilt, amelyet a hagyma alatt, az
iistokénél taszitanak el. Ezéltal konnyen lehetett foldestiil markolni a kis hagymakat. A
nagy foliiletl rostabol pedig viszonylag gyorsan kirdzodott az addiginal lényegesen na-
gyobb mennyiségii fold.

FAKES. Amikor a hagymamagot borozdaba vetették, a dughagyma szedé-
s¢hez kapardt vagy fakést hasznaltak. Keményfabol faragtak, ezzel szedték ki és
toltak &ssze az apréhagymat.

IRDOLO. Az irdols, karmolé vagy kapartyii a vetdgépek, a sorbavetés
altalanossa valasa utan terjedt el. A dughagyma sorainak follazitasat elébb hagy-
makaparéval végezték. Ez igen jol bevalt, ugyanis a kapardé pengéje az aprohagy-
ma alatt, elvagta gyokérzetét, istokét is, igy a szedés koénnyebbé valt, csak mar-
kolni kellett a hagymdt; viszont lassu €s farasztd volt. Ezt véltotta f51 a nyélbe
erésitett kampos vas, az irdolé. Az ezermesterkedd kertészek elébb révid nyelit
szerszdmot csinaltak, a kapard része sarlo alakban meghajlitott, écska koracél
volt. A kovécsok kis szivvégzddést és diszesebb hajlitasti szerszdmot alkottak. A
szakszerli kivitelezésti szerszamok maér koplisek voltak, és hosszt nyelliek. Ezt
azért kedvelték, mert éllva lehetett vele dolgozni. A kapartyrival a dughagymasor
mindkét oldalat megirdoltdk. A munka gyorsitasat jelentette a kétagu irdold al-
kalmazasa. Bar az egyaguval finomabb munkat lehetett végezni, tetszés szerint
meg lehetett kézeliteni a hagymasort, mégis elterjedt a fix tavolsagra kovacsolt
valtozat. Volt, aki kitért fogu vasvillat vagy disznoporzsold villat alakitott at
irdolénak. A kétagu kapartyut is tovabb tokéletesitették, hegyét a sor felé hajli-
tottak, és ugy kovacsoltdk, hogy vagéélben végzodott. Ezzel a valtozattal a sor
megkezdésekor vigyazni kellett, mert a megfeleld mélység eléréséig elmetszette a
kis hagymafejeket.

HAGYMAKIEMELO KES. A kézi dughagymaszedést nagyban meggyor-
sitotta a hagymatermelés univerzalis szerszimanak, a dikkel6nek ellatisa hagy-
makiemelé késsel. Tulipdntos Erdei Ferenc kezdeményezésére Baranyi Jend
(1905-1978) kovacsmester 1958-ban készitette az elsot. Alakja a tolokapakéshez
hasonlitott, de a gdrondolyhoz kengyellel folerésitett késszar anndl hosszabb volt,
a raszegecselt acélkés szintén ferde szogben allt, és a vagoéélre kiemeld lemezt
erositettek. Késobb forméja egyszeriisddott, csupan egy kb. 30 centiméter hosz-
szl, meghajlitott acélkéssé alakult. Volt, aki csak a dughagymasor egyik oldalan
tolta végig a kiemel6kést, masok visszafelé ugyanazon sor masik oldalan is vé-
gigmentek. Ezzel a miivelettel nemcsak meglazitottak a sorokat, de a hagyma alatt
végigsiklo kés ki is emelte az dughagyma fejeket. Van, aki kétkéses kiemel6t
haszndl: egy gorbét és egy egyenest. Ezzel a médszerrel a sorokon csak egyszer
kellett végighaladni, ez nagyobb er6t igényelt. A dughagyma-kiemel6 kés — kell6
odafigyelés hianyaban — a megfelelé mélység eléréséig elmetszette a dughagyma

" Hajdu J. 1958. jun. szam. 13.
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fejeket. A kézi dughagymaszedésnek ma is nélkiilozhetetlen eszkdze. Ez az esz-
koz alkalmas érkezési hagyma kiemelésére is, de ezt a miiveletet ma mar kizaro-
lag kistraktorra szerelt kiemel8 késekkel végzik, amely egyszerre 6t sort emel ki.

SZEDOLAPAT. A dughagymaszedé lapatot a makéi hagymakisérleti al-
lomés az 1950-es években tervezte és kivitelezte. A bolti forgalomban beszerez-
hetd nyeles lapétot a dughagymasor alatt tolhaté csérrel 1attak el. Ez tolas kdzben
valamennyi folddel szedte fol az aprohagymat, amelyet a rostaba dobtak. A szedés
egyenletes mélységét a lapatra hegesztett vezetéléc teremtette meg. Konnyti, laza
talajon jol lehetett haszndlni, mégsem terjedt el. Csupan a kisérleti gazdasag al-
kalmazta néhany évig.

6. kép. Allvanyos foldrosta

FOLDROSTA. A szeddrosta feliilete elég kicsi volt, a vele val6 munka
lassan haladt, ezért a kertészek a kereskedésben beszerezhetd rostaszovetetbdl ké-
szitettek ladas vagy deszkakeretes rostat, amelyet eldbb kézben razogattak. A fa-
raszté munkdan tobbféleképpen segitettek. A legkezdetlegesebb modszer, hogy a
l4dés rosta ald négy fix Iabat készitettek, és a folontstt dughagymabol kézzel dor-
zsolték ki a foldet. Ezt hivtak ldbas rostdnak is. Masok négy sajtkeréken mozgat-
haté razds rostat szerkesztettek. Ismét méasok a harom karéra akasztott Idncos
rostdt tartottdk a célravezetdnek, konnyebb volt ugyanis a leveg6ben fliggd rostat
razni, mint ugyanezt kerékre nehezedve végezni. Az 1980-as években megsziilet-
tek a benzinmotorral vagy akkumuléatoros villanymotorral mozgasba hozott egy—



masfél négyzetméter feliiletii foldrostak. Ezekkel az eszkozokkel mar lizemszerii-
en folyik a munka. Be van allitva 3—5 szedd, egy vagy két vidrds (manapsag
igencsak olcsé milanyagvodorbe szedik a dughagymat) és egy rostds. A védros
hordja a folszedett, foldes dughagymat, és viszi kidnteni a mar megrostaltat. A
rostara egy-két vodornyit ontenek fol. A rosta kissé lejt a kezel6je felé. Vége ko-
zéplitt nyitott vagy sublerrel lezarhatd. A megrostalt hagymat itt engedik le a kas-
kéaba vagy a vodorbe. A kézi szedésnek ezt a motorizalt formajat tekintik a leg-
jobb szedési modszernek.

A folszedett és a foldtol kirostalt apréhagymat ponyvdra, ijabban nejlonra dntik
le, hogy néhany napig szaradjon, fonnyadjon a gyiokere. Eredetileg leontési helyet, dug-
hagymaszériit, sziiriit készitettek. Az erre kivalasztott helyen eldre folszedték a hagymat,
labbal aprora kitapostak 20-25 négyzetméternyi teriiletet. Ha a talaj nem volt elég lagy,
kis vizet is csorgattak ra, és szép simara tapostak. Régen a mardl holnapra teng6dé kis-
hagymasok talicskaval, majd kerékparral hazatoltdk az aznap folszedett aprohagymat, és
a hazndl teritették ki. Az altaldnos gyakorlat maig az, hogy 3—4 napig kint, a hagymafol-
don szarad a hagyma. Beazas ellen éjszakara 6sszébb hajtottdk a ponyvat, betakartak;
lesoport gazt vagy mas nehezéket tettek ra, nehogy a szél lesodorja a ponyvit és esetleg
bedzzon. Napkozben kézzel tobbszor meghkeverték, mogdorgolték. Akinek tobb volt
kiteritve, és kézzel nem tudta a rakas kdzepét megkeverni, nyeles meszeldre szereit bi-
cikligumival, doroszoléval forgatta meg.

PONYVA. A két vilaghabori kozott a modosabb kertészek a folszedett
dughagymat a hagymaf6ldon 2 x 3 méteres durva szovésii vaszonponyvara ont6t-
ték le. A zsigaszeleld ala is ponyvat teritettek. A mosott aprohagyma is rajta sza-
radt, a maghagyma rézsait, bugdit ezen verték ki.

DOROSZOLO. A folszedett és szaritasra leontott dughagymét kézzel ka-
vartdk meg. Ha nagyobb foliileten €s vastagon volt leteritve, doroszoldéval kavar-
gattdk. llyen allandé hagymas eszkoz nincs. Kivisznek valami nyeles meszel6t
vagy gereblyét, erre alkalomszertien rakotnek egy kerékpar kiilségumidarabot, és
ezzel megkavargatjak a hagymat.

A szép dughagyma fényes. Ha saros idében szedték, maszatos, morcos volt. A
dughagyma értékét lerontotta, ha begyckerezett, csirds, sériilt vagy kopasz akadt koztiik.
Nagyon ritkdn fordult el6, ha valaki a dughagymat nem szedte 6], még egy évig foldben
maradt. Ebbol kétiistokii hagyma lett. A kupecek azért megvasaroltak.

A léhaval, hajéval teli dughagymat az akkuratus kertész még hazaszallités elott,
kint a hagymafbldon megszelelte, mert kiillonben konnyen begyullad, befiilik. A szelelést
kiskaskdabol nagykaskaba végezték.

NAGYKASKA. A nagykaskat kukoricdaskaskdnak is hivték, a kukorica t6-
résekor a rakasra dobott csoveket ebbe szedték fol és ontotték a kocsiderékba. A
dughagyma szeleléséhez is hasznaltak, szél ellenében kiskaskabdl nagykaskaba
szortdk. A fenék nélkiili, kivénhedt nagykaskdkat a hagyma széritasakor a nad-
racsra, a kemence f61é raktak, igy gondoskodtak a meleg levegd szabad dramlasé-
rol.

91



Az aprohagymanak el6re elkészitették a padlason a helyet. Gondosan letakaritot-
tak a padlast, ha kellett még le is tapasztottak, de mindenképpen folmazoltak, sét volt,
aki fol is meszelte. A zsakban hazaszallitott hagymat a padlason 10-15 centiméter vas-
tagsdgban kiteritették. A tetd cserepeit két-harom helyen csutkadarabbal kitamasztottak,
hogy a padlastér huzatosabb legyen. A dughagyma a padldson csorgdsre kiszéaradt. Alta-
laban nem kavargattdk.

A dughagyma osztdlyozdsa

Amig nem szillettek meg az osztalyozo rostak, asztalon valogattdk szét a dug-
hagymat. A rondra vetés idején sokkal egyenletesebb volt a dughagyma, nem igényelte a
mai differencidlt osztalyozast. Asztalon haromfelé valogattdk: kiszedték az aprajat (a
zsigat) és a nagyjat (a pikleszt) és a kozépméretiit raktak el. Az asztalra folontottek vala-
mennyi dughagymaét, a valogaté az asztal sarkéra iilt, onnan kézre esett a foldre tett kas-
kdba huzni a megfeleld méretli hagymat. A gyereket is bevontdk a munkéba, és hogy
lelkesebben dolgozzanak, a dughagyma kozé darabos cukrot dugdostak. Mar a 19. sza-
zad végén a nagyobb kertészek dughagymasziikséglete 6-8 mazsa volt; ennek asztali
szétvalogatasa sok id6t igényelt. Az osztilyozas megkonnyitésére eldbb kéregrostékat
alkalmaztak. Ezek az osztdlyozo réstdak a szeddrostakhoz hasonlitottak, csak a lyukboség
kiilonbozott. Ezt valtotta fol a tolos rosta.

DUGHAGYMA-OSZTALYOZO KEREGROSTA. A szitisok elejében
egy vagy két lyukbdségii rostat készitettek. Az utobbival az osztalyozas szintén
haromfelé toértént: a nagyobb lyukin a dughagyma nagyja, a piklesz maradt fonn, a
kisebben a raknivalo, a foldre kihullott a zsiga. Késdbb harom rostat alkalmazva
négyfelé valogattdk az apréhagymat. Az elsében a piklesz, a masodikban a na-
gyobb raknivald, a harmadikban a kisebb raknivalé maradt fonn, a zsiga és a sze-
mét kihullott. A rostélas riszaldssal, szitdlo mozdulattal, razassal, iitégetéssel tor-
tént. A tobbmazsanyi dughagyma rostaldsa igen farasztd volt. Ezen elébb ugy
konnyitettek, hogy a rostat nem kézben raztak, hanem két egymas mellé allitott
karszék karjain. Masok két kozel allitott asztal szélein toltak, hiztak.

TOLOS ROSTA. A fabrikalo kertészek sajat hasznalatra szintén készitet-
tek rostat, de ezek nem kerek, hanem ladarostadk voltak. Kideriilt, hogy ezekkel a
nagyobb rostaftliiletii eszkozokkel haladésabb volt az osztalyozas, de sokkal fa-
rasztobb is. Ezért két asztal szélén rangatték, ami szintén nem volt kdnnyi. Ezt
oldotta meg a négy gurigakerékkel elldtott allvany, amelyen akar egy kézzel is
konnyedén lehetett a rostat rdzni. A tolds rosta végleges formajat akkor kapta,
amikor egymas folé harom kiilonbszd lyukbdségli ladarostat szerkesztettek. Az
osztalyozas négyfelé tortént: a folsd ladaban fonn maradt a piklesz, a kbzépsdben
az els, az alséban a masodik osztalytl dughagyma, a foldre a szeméttel és 1éhaval
egyiitt kihullott a zsiga.

Az els6 vilaghébori tajan terjedtek el a ma is haszndlatos forgatés rostdk. Ezek
elébb négy-, majd otfelé osztalyoztdk a dughagymat. A legtébb hagymakertész csak
november kozepén osztalyozta a dughagymat, amikor a kemence folé, a racsra késziilt
foltenni, vagy vitte a hagymét a szdritoba. Zsakba szedték, lehordtak a padlasrol, hogy
kéznél legyen. A forgatos osztalyozd rostat drabérre adtak koélcson, akkor erre mar nem
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volt id6. Az osztalyozéashoz legalabb harman kellettek: egy hordta a garatba a hagymat,
egy hajtotta a rostat, a harmadik a szétvalogatott hagymaval megtelt kaskdkat ritette ki.
A garatba egy kiskaskanyi hagymat ontottek fol, aki a gépet kezelte, egyik kézzel hajtotta
a rostat, a masikkal a garat ¢tetd nyildsan kézzel adagolta, nyomta be a hagymat.

FORGATOS ROSTA: Kisiizemi hagymatermeléknek ma is nélkiilozhe-
tetlen eszkoze, a dughagymat ‘szinte kizérélag forgatés rostéval osztdlyozzak. Az
1920-as évekre teljesen kiforrt alakja és miikodési elve. Marton Gyorgy gondosan
utanajart, és részletesen be is mutatta: ,,Az apréhagyma osztalyozé rostéalaséra az
osztalyozo rosta (hagymarosta) szolgal. Ilyen kétféle van, um. a tolos és a forgatos
rosta. Mind a kett6 majdnem teljesen fabdl késziil, s a haziipar terméke. Sokszor
acsok, de leginkabb barkacsold emberek készitménye. Sehol az orszagban masutt
ilyeneket nem lattam: ugy latszik, hogy e gépek a makoéi nép kezén sziilettek meg,
makai kiilonlegességek [...] A tolds rosta a régibb, az egyszeriibb, a kevésbé jo;
éppen ezért a hasznélatbdl lassan ki is megy.

A forgatés rosta (forgaté rosta, kerekrosta, triérrosta, hengerrosta) egy
koriilbeliil masfél méter magas és majdnem 2 méter hosszu, triérh6z hasonlé gép-
rosta. Teljesen fabol van. Csak a szdgek és a bordaléckstok vannak rajta vasbol.
Azonkiviil bAdogbdl van a t6lcsérnél, a garat aljan a beeresztd és a pardzs-kiado
hajlitott lemez a gép végén.

7. kép. Forgatos osztalyozé rosta (Domotor Mihdly felvétele)

93



9%

Nem mas ez, mint egy nyolcszogletii oszlopszer(i vaz (henger), amely a
vizszintestdl koriilbeliil 10°-nyira eltérd ferde szogben allvanyra van erésitve. A
képiinkon abrazolt forgatdsrosta allvanyanak méretei a kovetkez6k: magassaga
elol 86, hatul 77 cm; szélessége 58 cm; hossza a hordasra szolgalo szarvakkal 175
cm, azok nélkiil 135 cm. Az allvany négy laba koziil az els6 kettére néha két kis
vastengelyen forgé vaskerék van raszerelve; az ilyen rostat egy ember maga is ké-
pes barhova széllitani, illet6leg talicska médjara eltolni. A régebben készitett for-
gatds-rostak elso labain még nincs meg ez a két kis kerék. Az ilyeneket két ember
a két els6 €s a két hatso fogantylt (szarv) megfogva olyanforman viszi, mint
ahogy a Szent Mihaly lovat szoktdk vinni. Az erre az allvanyra erdsitett nyolc-
szogletil, oszlopszerli vazon beliil ugyanazon tengelyre erésitve még két. az eléb-
binél mindig kisebb atmérdjli oszlop vaz van. A masodik racsoszlop szintén
nyolcszogletes bordazatd, de a harmadik, a legbelsé csak hatszogletes. A legkiilsé
racsoszlop atméréje 21 cm, a masodiké 15, a harmadiké 10 cm. Mind a harom
racsoszlopnak a tengelye egy és ugyanaz a tengely. E kozos tengely vége az all-
vany hats6 végének kozepén egy lyukba pontosan beillik. E nyilasban s az allvany
felsé végén levd kerek bevagasban forog a henger. Mind a harom henger bordai-
nak egymastol valé tavolsaga 14 cm, a masodiké 12, a harmadiké 9,5 cm. A sze-
metes aprohagymat a ferdén allé nyolcszogletit racs oszlop felsé végén levé ga-
ratba hordja kisebb kosar (kaska) segitségével az egyik hagymas. (A garat csava-
rokkal van az allvanyra raerésitve és arrdl leveheté. Levétel utan a racsoszlop is
kiemelhet6 az allvanybdl. A rosta tehat igy szétszedhetd. A szétszedés esetleges
hibak kijavitisanal fontos.) Mikdzben ez a hagymds az aprohagymat a garatba
onti, a masik a rostat kézzel lassan forgasba hozza. A harmadik pedig a kiaddknal
vigyaz. Ez utébbi dolgat a felontd is végezheti. Minél tobb ember van mellette,
annal gyorsabban halad az osztalyozas. A felontott aprohagyma a garatbdl a ga-
rattoleséren 4t a harmadik racsoszlop kozepére omlik. Itt a legnagyobb apré-
hagymak, a pardzshagymdk nagysaguk miatt a lécecskék nyilasain 4t nem tudnak
a masodik racsoszlopba hullani, tehat a harmadik racsoszlop kozepén végig men-
nek, és annak végén (pardzskiado) kihullanak. Itt egy flizvessz6bdl késziilt kosar-
ba (kaska) esnek. A parazsnal kisebb 6sszes hagymak — mikozben a rosta folyton
forog — athullanak a masodik forgd racsoszlopra. Ennek nyilasain — nagysaga
miatt — nem tud atesni a megmaradt apréhagymak egy masik része: az elsérendil
apréhagyma. Ezek oldalt egy nyilason (kiadd) elhagyjak a harmadik és masodik
forgd racsoszlop kozét, és egy badogesatorndn (elsérendii kiadocsd) at egy kas-
kaba esnek. (Az els6rend(i kiadonyilas és cs6 a képen nem lathatd!) Az elsérendl
apréhagymanal kisebb hagymak igy az elsé racsoszlopra hullanak. Ennek nyila-
sain nem tud athullani a masodrendl aprohagymak serege. Ezek megint oldalt, az
elsérendii apréhagymakhoz hasonléan, elhagyjak a masodik és elsé forgd racs-
oszlop kozét, s szintén egy badogcsatornan, mdsodrendii kiadocsovon &t a szaja-
nal 1évé vesszokosarba hullanak. Egyes rostakon, igy a képen abrazolt rostan is a
legkiils6 racsoszlop alsé harmadaban 1évé lécecskéknek egymastdl valé kis mé-
reti (2 mm-nyi) eltavolitdsaval mar 6sszel még egy 0j fajta apréhagymat is nyer-
hetiink: a harmadrendii aprohagymat. Ezek a harmadrendii kiadon, annak kiadé-
csbvén 4t tdvoznak el a rostabol, s szintén egy kaskdba esnek.



Harmadrendli apréhagymén azonban rendesen azt az elsérendii
zsigahagymdt értjiik, amely a tavaszi osztalyozd rostdlas alkalmdaval a rostan alul,
a foldre hullott ki. Ez tehat mar tulajdonképpen szaraz hagyma, amely a masod-
rendi apréhagymadkbdl a téli beszaradas kovetkeztében valt ki.

A legkisebb hagymadk, a lehullott hagymahéjak és a szemét mind a harom
forgd racsoszlopon at a rosta ala, a foldre hullanak ki. A legmodernebb rostaknal
azonban (igy a képiinkon foltiintetett rostanal is) a zsigahagymaknak oldalt kosar-
ban valé Osszegylijtésére a rosta ald egy széles, ferdén &llo szemétszord is van
szbgezve. Ez — nyilasain at — a szemetet a foldre szitalja, a zsigahagymat pedig
egy kosérba vezeti le. Ez a zsigakiado.

Ily médon a forgatds rosta az aprohagymat nagysag szerint négy, illetleg
ot felé valasztja um. 1. pardzshagyma, 2. elsérendii apréhagyma, 3. mdsodrendii
aprohagyma, 4. harmadrendii aprohagyma (csak egyes rostaknal), 5. zsiga-
hagyma.”?

Marton Gyorgy a forgatds rosta sziiletését is leirta: ,,A kilencvenes évek
valamelyikében hagymakrach volt. Még kenyérre valojuk sem volt a hagymasok-
nak. A vordéshagyma legnagyobb részét a véaros koriili godrokbe hordtak ki. Nem
kellett senkinek. Ez a kiilonben elég gyakran el6fordulé esemény konyorteleniil
szétkergette a makoi hagymakertészeket az orszag minden téja felé, kenyér utan.
igy jutott el egy par hagymas Arad megye hegycs részére, Gurahoncra egy ka-
vicsbanyaba dolgozni. Itt ismerkedtek meg a munkasok a tridrrendszerti kavics-
osztalyozo rostaval. Ez a rosta, amely teljesen vasbdl volt, a kavicsot ipari célra
nagyséag szerint osztalyozta. Tehat teljesen ugyanazt a munkat végezte, mint az 6
otthoni tolds hagymaosztalyzé rostajuk, csakhogy nem hagymaval, hanem kavics-
csal. Ennek megfelel6leg nem fabol volt, hanem vasbél. Az élelmes makoi kerté-
szek folismerték e rosta elonyeit az § tologatds rostajuk folott. A kozottik 1évo
Baranyi Janos (Jokai-Vigh ur utca) &csmester mindjart le is mintazta ezt a kavics-
osztalyozo rostat, és a kovetkez6 évben mar U] osztalyozd rosta porgott a makéi
hagymasok kezén, a mai forgatés rosta ¢se. ime a makéi hagymasok iigyességé-
nek, élelmességének, tanulékonysaganak és a viszonyokhoz valé alkalmazkodasi
képességének egyik legfontosabb bizonyitéka! — Az Uj forgatds rosta eleinte még
nem olyan volt, mint a mai. Ez is fejlodott, tokéletesedett. Az alakja, a nagysaga, a
szerkezete valtozott. A fejlédés oda iranyult késobb, hogy célszeriisége mellett a
sulya is kisebb legyen. Az atmeneti rosta-alakok kozott voltak olyanok, amelyek
szeleldvel is 8ssze voltak kotve. Ezek nem valtak be. A szelel/d lemaradt réluk.
Egyesekre a hazrol hazra valo szallitasra kerekeket szereltek fol, mégpedig az all-
vany két elsd labara. Ez mar a fejlodés, a tokéletesedés leglijabb, legutolso Iépése.
Sziikség van erre, mert nem minden hagymasnak van ilyen rostdja, csak a na-
gyobb termeléknek.”'®

Manapsag a rosta golydscsapagyas, altalaban motorkerékpar-kerekeken
tolhatd. Vannak motorral hajthaté rostak is, bar sokan ragaszkodnak a kézi hajta-
suhoz, mert ennek garatjaban ki-ki maga adagolja — szabalyozza — a rostalds

15 Marton Gy. 1926. 6-9.
1 Marton Gy. 1926. 11-12.
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iitemét. Lassti forgatassal és a gép enyhe lejtésii beallitdsaval gondosabban lehet
osztalyozni.

SIKROSTA. Ujabban a dughagyma osztdlyozasira hasznalnak nagy felii-
letli sikrostat is, ezzel sokkal haladosabb az osztalyozas. A forgatds rostédhoz ha-
sonléan ez is kdlcsondzhetd.

Voltak akkuratus kertészek, akik mar oktdberben elvégezték az osztalyozast.
Ilyenkor egyszeriibb volt a padlason rostalni, nem kellett le- majd félhordani a nagy
mennyiségli dughagymat. Kotél segitségével harom ember folvitte a forgatds rostdt.
Rostalaskor az udvaron is sok port nyeltek, foleg akik a rogoket, gorongydket szedeget-
ték ki rostalas kozben, de a padlason kiilonosen megszenvedtek. Sziirkék vétunk a portul,
és sarat koptiink — mondta Rozsnyai Istvan, aki — ha bérlakéasban lakott — akkor is a
padlason osztalyozta dughagymajat.'” A leteritett, osztalyozott dughagyma kozétt hagy-
tak hézagot, méasok deszkadarabbal kiilonitették el. Amelyik fajtabol sok volt, a rosta
kozelében ontotték le, amibdl kevés lett, tavolabb hordtak.

8. kép. Szelelés

Csak a zsigat és a negyedik osztalyu dughagymét hordtdk vissza a padlasra, a t6b-
binek megkezdédstt a hokezelése. A zsigat folhordas elétt megszelelték, a gondosabb
kertészeknek volt kézzel hajthaté zsigaszeleldje is. A zsiga sokdig ekkor sem allhatott a
zsakban, mert bemelegedett, befiilt, barnas lett a szine.

17 Rozsnyai I. 1983.
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ZSIGASZELELO. A zsigdt az 6sszegyiilt 1éhatol és szeméttdl az 1920-as
évekig széllel szelelték. Ezt fej folé emelt kiskaskabol nagykaskaba szorva szél
ellenében végezték. Mivel a dughagyma osztalyozasakor nem f6ltétlen volt meg-
feleld erosségli sz€él, a zsigat mesterséges légaramlattal tisztitottdk meg. Az écs-
mesterek el6bb forgatds rostakat, majd utobb zsigaszelel6ket készitettek. Aki 56
forgatos osztalyozorosta és egy zsigaszeleld kolcsonzésére rendezkedett be, annak
ezek a gépek évente egy jarando fold értékét hoztak.

9. kép. Zsigaszeleld

A négy labon all6 zsigaszeleld két oldala deszkabol késziilt. Mindkét vége
szarvakkal van ellatva, ezzel ugyanugy lehet vinni, mint a Szent Mihély lovat. A
hatso felében, a kerek alaku, badoggal boritott dobban forog a vitorla. A vitorla
nagy lapétjait a tengelyre szerelt meghajto karral lehetett iizembe helyezni. Sze-
lelés elbtt a gépet beallitjdk. Szelelni csak szél ala lehet. (Ha széllel szemben sze-
lelnének, a tiszta és a szemetes zsiga Osszekeveredne.) A szelelé garatjdba egy
kiskaskényi zsigat lehetett folonteni. A hagymat a garat aljan 1év6 kétujjnyi résen
adagoljak, dorgolik be a gépbe. Minél egyenletesebben és lassabban szérédik a
garatbol a hagyma, annal szebb munkat végez a gép. A zsiga egy ferdén beallitott,
miikodés kozben razo rostara hull, kozben a hajtassal keletkezett 1égaramlat ki-
fijja a szemetet és 1éhat. A megtisztitott zsiga a ferde rostarol a gép ald teritett
ponyvdra hull, a léha és a szemét a szeleld elé. Amig a garatb6l a hagyma nem
irtil ki, addig a hajtast nem szabad abbahagyni, mert a kiszelelt és a szeleletlen
zsiga Osszekeveredik. Egy ora alatt 10-12 zsdk dughagymat lehet kiszelelni. A
gyari szelel6t &t lehetett alakitani zsigaszelelonek, de jobban szerették az acsok
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altal, kimondottan a zsiga céljara készitett szelel6ket. Jol bevaltak a Tulipan utcai
Borka Gyorgy zsigaszelel6i. Utébbi iddben villanymotorral meghajtott villany-
szelelGk terjedtek el. A nagyobb méretii dughagymat nem kellett szelelni, mert az
osztalyozéaskor az dsszes Iéha és szemét athullott a zsigaba.

TEKNO. A séros, maszatos zsigét és ha tele van apré gorongyokkel, mo-
sétekn6ben megmostak. A zsigat a viz foldobta a viz tetejére, a fold leiilt a teknd
fenekére. Tiz évben egyszer fordul el6 a zsiga mosasa. Hogy ne kelljen a teljes
zsigamennyiséget megmosni, kozonséges kukoricarostaval vagy szed6rostaval ra-
zogatték, rostalték; ilyenkor a zsiga folill, a talajrégok alul maradtak; a tiszta
zsigat lefolozték, mosni csak 4 rosta aljat kellett. A mosast napos id6ben végezték.
Ha csalanzsékot tettek ald, ez magaba szivta a nedvességet. :

A dughagyma birta a fagyot, de azért a fiitott szoba folotti padlasrészen teritették
ki. Aki két vagy harom holdon termelte a hagymat, egymas folé vagy mellé még egy vagy
nagyon ritkdn harmadik racsot is folszerelt. Ez a megnovekedett mennyiség nagyobb
fiitést igényelt, ezért naponta kétszer gyujtottak be a kemencébe, s6t altaldban hosszi
kalyhacsovel ellatott kalyhat is beallitottak.

Ujabban egyre tobben a hagymafoldrél hazaszallitott dughagymat méris oszta-
lyozzék. A padlasra csak a negyediket és a zsigat hordjak f6l, a tébbit a szdritéba, héke-
zelbbe széllitasig krumplisladaban taroljak. Egy-egy ladaba tiz kilot 6ntenek, mindegyik-
re rairjak a dughagymaosztalyt, és a ladakat arnyékos, szell6s helyen rakjak ossze.

KRUMPLISLADA. Az 1960-as évektdl a dughagymét szaritisra

(hékezelésre) a kemence folé nem nadracsra, hanem krumplisladakban raktak f6l.

Ez nem jart,porral és piszokkal, s6t a mar osztalyozott hagyma nem keveredett

Ossze. Mivel a kb. 60 x 40 cm alapteriiletil 1ada vékony léceit hézagosan szegel-

ték, a meleg levegd szabadon dramolhatott.

A dughagyma hékezelése

A magszarba szokés megakadalyozast szolgald hokezelés, szdritas a makoi dug-
hagymatermesztési technolégia egyik dont6 sajatossaga. A boglyakemencék f5lé hagy-
maszdrité rdcsot szereltek, és erre ontotték ol a dughagymat. Ennek ideje Orzsébetkor,
Erzsébet napjan (november 19-én), vagy hetében jott el. A gondos kertész hat-nyolc
mazsanyi dughagymat sem volt rest a szdritds elott atvalogatni; asztalon dthuiztdk; a rosz-
szat, a puhat, a csirdsat kiszedték beldle. fgy télen nem keletkeztek romlasi gécok. A
dughagymét szakajtékosdrral dntogették fol. Egyszerre nem lehetett a teljes mennyiséget
flrakni, mert begyulladt volna, és a kiilonb6z6 méretli hagymék nem is azonos hosszil-
sagh hokezelést igényeltek. El6szor a dughagyma nagyjat, az elsé hagymadt raktak fol, és
az egész racson szétteritették. Két-harom napig erésebben fiitsttek, hogy a hagyma géze
menjen el. Ilyenkor kiilonosen erds volt a hagyma illata. Szelldztetni késébb sem lehetett,
mert a hideg levegd lecsapédasa miatt megpardsodott, s6t mogfdzott volna a hagyma.
Goze mindent atjart: 4gynemit, ruhat egyarant. Két hét utan a mdsodik hagymat is fol-
raktak. Ha nem volt elegendd dughagymajuk, akkor kardcsony elétt a harmadik hagyma
is folkeriilt. Tolévondval a mar font lévé hagymat beljebb toltak. Eloszor pdlforduldskor
(januar 25-én) kavartdk meg, masodszor egy hénap milva. Altaldban a gyereket kiildték
51 a kavarasra, masok asztalra allva a folévonot hasznéltadk. Ahol a szoba belmagassaga
alacsony volt, és a racs kozel esett a kemence tetejéhez, a kemence fol¢ a racsra kéreg-
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rostat vagy feneketlen kaskat helyeztek, amelynek a fiilét levagtak. Ezen beliil nem keriilt
hagyma, igy a meleg levegd szabadon juthatott f61 a mennyezetig, és foliilrdl is érte a
hagymat. A kemence folott annyira megszaradt volna a hagyma, hogy csiraképességét is
elveszitette volna. Ha valakinek begyulladt a hagymaja, fol kellett bujnia a racsra, és a
romlott gdcot kiszedni.

RACS. A dughagyma szdritdsdt, htkezelését a lakészoba kemencéje folotti
racson végezték. A racs allt nddrdcsbol, rdcsgerendabol és 3—4 rdcsvasbol. Ezt
1926-ban Marton Gyorgy igy irta le: A hagymaracsot ,,a hagymas maga késziti,
koti teténadbol (Phragmites vulgaris Lam. Crép.). Parhuzamosan, szépen egymas
mellé rakja a koriilbeltil 3 méter hosszi, szdraz nddszélakat. Majd minden 30-35
cm-re-(egy sukkra) er6s cukorspargaval egy csomo segitségével minden egyes na-
dat az elétte valé nadhoz két. igy egy hajlékony, négyszégben 2-2,25 m-es (6-7
sukkos) nagysagu, leped6szeri nddrdcs keletkezik, amely nem teljesen merev,
egy iranyban Osszegongyolhetd. Egy ilyen nagy racsra koriilbelil 3,5 q aproé-
hagyma fér el.

E récsot agy feszitik ki, hogy a mestergerendéaba és a falakba egymastol 50
cm tavolagra nagy tartd vasszogeket vernek. E szogekre ldncokon 3 farudat, sza-
rufat erbsitenek a mestergerendara derékszog alatt 4ll6 vizszintes helyzetben.
Ezekre a parhuzamos, vizszintesen all6 vékony gerendékra teritik fol a racsot. Oly
moédon tehat, hogy a nadszalak a mestergerendaval parhuzamosan vonulnak...”'®

Késébb a kemence mellett, a haz hatulja fel6l a falba kovéacs készitette
kampds szogeket vertek gy, hogy a kiallé szégek egy rdcsgerenddt megtartsa-
nak. A szbgek allanddéan ott maradtak, ezért kiallo végiiket bemeszelték. A rdcs-
vasak laposvasbdl késziiltek, akkordk voltak, hogy rdesfakat beléjiik lehessen
dugni. Rajuk lancot forrasztottak, ezt akasztotték a mestergerendaba vert szdgre.
A megfeleld lancszem kivélasztasival szabédlyozhatd volt a racs magassdga. A
racs sszeszerelése gyorsan ment. A hatso falra folraktak a racsot tarto kisgeren-
dét, a mestergerendéra a rdcsvasakat. A rdcsfik egyik végét bedugték a racsvas-
ba, masik folfekiidt a hatso falon 1év kisgerendéra. A racsfakra kiteritették a ndd-
rdcsot. A racsot gondoztak, a vasrészeket vaslakkal bemazolték, a racsfikat min-
den 6sszel bemeszelték.

GYEKENYKOSAR. A ricsra a kenyérsiitéskor hasznélt gyékénykosdrral,
szakajtéval ontotték fol a dughagymat. Erre a kiskaska nem felelt meg, mert a
nédrécs és a mennyezet kozotti szlik tdvolsdg miatt csak a gyékénykosar fért el.

TOLOVONO. A nadrécs elejére folontstt dughagymat a szénvonéhoz ha-
sonld folévondval, toléval, hagymatoléval taszitottak beljebb. Télen egyszer,
esetleg kétszer ugyancsak ezzel forgattdk meg a szaradé dughagymat, a megsza-
ritott aprohagymat ezzel hiiztak le a kiskaskdba. A tolévono feje kb. 40 x 25 cm
nagysagu volt, a kdzepére furt lyukba mintegy 2,5 méteres nyelet erdsitettek.

A réacson Jozsef napig (marcius 19.) volt a hagyma. Korabban nemigen vették le.
Ha az elrakott hagymat fagy érte, elfelejtette a szdritdst, visszanyerte a vadsagat és
Jolbordozott.

'® Marton Gy. 1926. 21-22.



A dughagyma leszedése nagy porral jart. Az dgynemiit a szobabél kihordtak, a
bent maradt butort ponyvéval letakartédk; az ablakokat, ajtokat kinyitottak, hogy minél
nagyobb huzat legyen. A kertész orrat, szajat kendével bekotve, asztalon allva kézzel és
tolévondval kosarba, kaskdba huzta a megszaradt dughagymat. A feleség pedig zsakba
ontoétte. Masok a kemencekuckdba eresztették le, és onnan szedték f61. Az Gjra osztalyo-
zott dughagymat iiltetésig az eresz alatt taroltak. Azt sem tartottdk jonak, hogy a h6kezelt
hagyma zsdkban sokdig alljon. Di6s Ferenc Kisfaludy utcai kertészrél mondtik, hogy
hagymarakdskor naponta annyi hagymat szedett le a racsr6l, amennyit aznap elrakott.
Erdei Jozsef szerint: Zsdkba hagytuk, ereszkddjon égy kicsit még, né csusszon rakdskor a
kézbe.”” A gondos kertész liltetés elétt még egyszer folvalogatta, asztalon dthiizta a dug-
hagymat, a mumifikalédottakat kidobta.

A hagymakertész modernizélta a hazat, de a kemencéhez a hagyma szdritdsa miatt
sokaig ragaszkodott. Az 1950-es években tértek 4t a lddds szdritdsra. Mintaul a kisérleti
telep és a MEK hokezeldjének rekeszei szolgaltak. Az osztalyozaskor krumplisladéikba
ontétt dughagymat a hokezelés megkezdésekor nem néadrécsra, hanem rdcesfdkra pakoltak
61 tobb sorban egymas folé. A ladéds széritds marol holnapra népszerii lett; nem jart por-
ral, és a hagyma ultetése elotti (jabb osztalyozés is elmaradt. Ezt az ujitast kovette a
kemencék kihordasa. Hordozhaté kandallét vasaroltak, amelyet hosszii kalyhacsével
allitottak be. Ma mar a ladas hokezeléshez is kevesen ragaszkodnak, egyre tébben ta-
pasztaltdk az Uzemi hokezelés elényét. Az osztélyozott dughagymat necc zsdkban
(raschelzsékban) a név foltiintetésével viszik az Agora Rt. hékezeldjébe.

AZ ETKEZESI VOROSHAGYMA TERMESZTESE

A dughagyma iiltetése

Amikor kitavaszodott, kinyilt az idd, megfogasoltdk, elborondltdk a hagymafol-
det. A hagymasorok eredetileg foldkeresztbe futottak, csak a tolokapa, a dikkeld elterje-
désével Kkeriiltek foldhosszba. Az iiltetés a hagymafold szélének kijelolésével, a
hancsikoldssal kezd6dott. A parcella diléut feldli €s belsoé sarkara levertek egy-egy ka-
rét. A ketté kozé 10—15 méterenként asdval vagy kapaval foldhanyast, Aancsikot tettek.
A miivelethez ketten kellettek: az egyik személy, a hancsikolo készitette a foldkupacokat,
a masik nézte a két karoval jelzett egyenes vonalat, és kdzben kézzel intett, hogy jobbra
vagy balra kell-e a jelolést tenni; ha jo helyen volt, fliggbleges iranyban jévahagyodlag
leintette. Amikor a hancsikolassal készen lettek, az egyik hancsiktol a masikig kis 1éptek-
kel, huzva a labat kitapostdk a fold szélét. Bereczki Séndor szavaival: Olyan igenyos vot
az, mint a nyil, végig lohetott rajta lini.?® A hancsiknak csak a hagyma elrakaséig volt
szerepe, de igencsak ott maradt 8szig. Ha nem volt csapds, azon jartak, akkor eltapostak.
A termeldszovetkezeti haztajiban volt, aki madzagolt, de annak kis szélben is hasa lett,
igy a hagyma sorok is hasasok voltak.

TALICSKA. A makoéi talicska, fajicska ladaja hossz( volt, ezért
monyétdéréki vagy lddds tajicskdnak hivtdk. Mivel Makon egy évszazadig a ne-

19 Erdei J. 1983.
2 Bereczki S. 1997.
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mesi eredetii Majsai csaldd gyartott minden talicskat, majsaji tajicskdnak, ginyo-
san majsaji kocsinak, majsaji fijakernek, majsaji auténak nevezték. Majsai Pal
bognar az 1870-es években koltozott a Maros-parti varosba. Mivel tapasztalta a
talicska nagy keletjét, erre szakosodott. Négy fiat is talicskakészitésre tanitotta ki.
Unokdjanak, Majsai Mihalynak halalaval, 1977-ben kihalt a varosban ez a mester-
ség. Hazukon cégérként akkuratusan kifaragott kis talicska allt.

A hagymakertészek kocsival, 16val nem biro zsellérek voltak, ezért teher-
hordé eszkoziik a talicska volt. Erdei Ferenc a belterjes gazdalkodds elsd fecské-
jeként jellemezte®' Taldloan irtak: ,a talicska jobban hozzatartozik a makoi
hagymashoz, mint a csizma vagy a papucs”.”> Koczkds Ferenc hagymakertész igy
emlékezett vissza az egykori talicskds iddékre: ,,Akkoriban mindonki tajicskdval
jart a szollobe, hagymdba. Akkor aztan az &gyik gazdaembor kérdozte az &gyik
hagymast:

— Hova mész?

— Hat — aszongya — mogydk a sz6ll6be.

— Tajicskaval mész?

— Avval mék.

— Hozol valamit?

— Nem hozok ¢én.

— Hat akkor mér viszod a tajicskat?

— Mer mdgszoktam.”*

Az elsé vilaghdbortiig a hagymarakéshoz egyik talicskdval kivitték az
utallét, tissékboronat, a masikban a dughagymat, a harmadikban a kisgyereket. Ha
nagyon tlizott a nap, erny6vel csindltak szamara hiivoset. A folszedett aprohagy-
mat is talicskaval hordtak haza. A hizott gyokeret, a z6d hagymdit tavoli bérletr6l
is talicskaval hordtdk a hazhoz, majd a piacra. A kisgyerek a hagymafoldon —
amig a sziil6k raktdk vagy kapartdk a hagymat — talicskéban jatszott, mert ez az
alkalmatossag babakocsiul is szolgalt. Ahogy a kertészek meger6sodtek, hagyma
termelésébol ugyan kiszorult a talicska, de az 1960-as évekig altaldnosan hasznalt
teherhordd eszkéz maradt. Majsai Mihdly ismert olyan csaladot, ahol 12 talicska
volt hasznalatban, a gyerekeknek kisebb méretli. A kofa ezzel vitte portékdjat a
piacra, kiérve oldaléra forditotta, ezen iilve 4rult a piac végéig. Orletni vagy vizért
is talicskadval jartak. Szikségbol két zsdkot is ratettek; egyet keresztbe, egyet
hosszdba. Mar Palugyay Imrének foltiint: ,Makdén mindent talicskaba tesznek,
még a vizes kantékat is a Marosnal abba rakjak.”** Erzékletesen jellemezte az Gj-
sagird a talicskahoz fliz6d6 makdi népéletet: ,,A kishagymasnak a talicska a ko-
csija, az a szekere, az az autdja, lova, okre, egyszoval minden szallitasi alkalma-
tossaga. [...] Talicskan bonyolédik le a hagymatermeléssel kapcsolatos helyi for-
galom legnagyobb része, gy hogy batran meg lehet allapitani, hogy Mako koz-

2 Erdei F. 1937. 202.

22 Makaéi Friss Ujsag 1929. dec. 20.
3 Toth F. 1971, 189.

24 palugyay 1. 1855. 80-81.

101



gazdasagi élete és a nehéz viszonyok kozt a kozellatasa is valosaggal 6ssze van
kapcsolva a talicskaval

Az 1890-es években a talicskanak koszénhetden Szeged utan Makoé volt az
els6 vidéki véros, ahol a jardakat aszfaltoztdk. Déry Tibor egy torténeti hitelii
anekdotat beleszétt Felelet cimli regényébe: ,, Ami elkél Szegednek, az Makénak
sem arthat meg, gondolta a varosi tanics, s rogtoén at is kiildstt egy bizottsagot,
hogy nézzék meg, mi fan terem az az aszfalt. A bizottsag alaposan szemiigyre
vette az 0 taldlmanyt, megtekintette, jobbrél-balrol megtapogatta, tan nyalt is
rajta egyet, hogy milyen ize van, aztdn harom nap mulva beadta a jelentést, haha-
ha, hogy jol gurul rajta a talicska. Abban a minutumban a véarosi tanacs megren-
delte a véllalkozéndl a foutvonalak siirgds beburkolasat. [...] Maké vérosa ketté
vagta az utcékat, mint Gordiusz azt a bizonyos csomdjat, s a pesti véllalkozdénal
csak az utca felének, az egyik jardanak az aszfaltozdsat rendelte el, és mindeniitt
azét, amely hajnalban, munkaba menet napon, délutan, munkabdl jovet pedig ar-
nyékban fekszik.”*®

Vertics Jozsef rendérkapitdny 1872-ben megtiltotta a talicska jardan tola-
sat. A hat6sag és a torvényhozas mit sem akar tudni a jarda és a talicska 6sszefor-
rottsagardl. Erdei Ferenc is megallapitotta: ,,Van egy kézijarmii [...], melynek
céljarol és értelmérdl a kozponti rendelkezés mit sem tud, s az orszagutra paran-
csolja.”*’ A ,talicskaptr” igazan 1929-ben kezdédstt. Ekkor sziiletett a kozleke-
dés szabalyozasarol szol6 XXXII t.c., amely jarmiinek mindsitette a talicskat,
jarmiivel pedig jardan kozlekedni nem lehet. A hagymakertészek — mint a 48-as
Kossuth part lelkes hivei — a varosi képvisel6-testiiletben a legerésebb ellenzéket
alkotva faradhatatlanul harcoltak a talicska jogaiért. Ugyiiket folkarolta Petrovics
Gyorgy orszaggylilési képviseld, Nikelszky Jend polgarmester, s Balint Gyoérgy
folséhazi tag egyarant. Buday Géza gimnaziumi igazgatd is folemelte szavat:
»lgen tisztelt talicskaellenes tdbor. Ne méltoztassék feledni azt, hogy Makon sok
szaz csalad hasznélja gyermekkocsinak a talicskat. Tessék csak elsétalni a Stefa-
nia Gyermekotthon elétt, s bekukucskélni az udvarra: egész talicskapark lepi el! S
azokon mind beteg gyerekeket fognak hazavinni [...] Hat nem tudom, mi lesz a
megoldasa a talicskatigynek, de az bizonyos, hogy nekem nagyon rosszul esnék,
ha ezeknek a gyermekkocsiknak az én kedvemért, az én kényelmemért le kellene
szorulniuk a jardardl [...] Nem is mernék t6bbé a szemébe nézni a bennuk il kis
aprésagoknak, amikor katyds ton, sarban, rossz kovezeten toljak el 6ket mellet-
tem, mert biztosan azt olvasndm ki tekintetiikb6l: csinya, rossz szivii bacsi [...]
Latja, hol kell engem maga miatt szegény anyukamnak docogtetni!”*®

Gorcsa Péter vérosi f6jegyz6 ramutatott: ,\Ne vegyiik el az aszfaltot attél,
akinek koszonhetjiik az aszfaltjardat.”* A beliigyminiszter rossz helyi szokasnak
mondta a jardan vald talicskakozlekedést. Kompromisszumos javaslatként a
hagymadsok végiil javasoltak talicskautak épitését. Egy salakos ut 1940-ben el is
késziilt a DMKE elott.

35 Makoi Friss Ujsag 1920. aug. 20.

% Déry T.: Felelet. 1. A gyermekkor felelete. Bp. 1950. 157
2 Erdei F. 1937. 202.

2 Marosvidék 1930. jan. 14,

2 Marosvidék 1930. maj. 13.
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A makoi talicska ladaja igen hosszi, kb. 70 cm. Oldalai enyhén, végei
erételjesebben kifelé d6lnek; dereka szarvanal szélesebb, a kerék felé keskenye-
dik. Végdeszkait korabban csapolték, ez volt a csapos talicska. Kereke kiillgs, ab-
ronccsal van megerdsitve. A tolas konnyitésére nyakidt hasznaltak. A nyaklo vé-
gére erds zsindrt vagy szijat erdsitettek, ezt akasztottak a talicska szarvara. A ta-
licskavégekre két-két vashorgot erfsitettek, a teher lekstésekor ebbe akasztottak a
kotelet. Igen gyakran billegvassal a név kezdobettiit is beleégették.

KOCSI. Az egy 16 utani 18csos kertészkocsi a gazdakocsiknal konnyebb
volt. A bognarok minden famunkat egy /inedval vékonyabbra csinaltak. A makéi
gazdakocsi hét sukkos, a kertészkocsi hat és fél, hat és haromnegyed sukkos volt.
A makoi gazdakocsik eros vasaldstiak, a Dél-Alfoldon a legjobban folvasaltak kozé
tartoztak. A kertészkocsi valamivel kénnyebb vasaldst kapott. A kocsit altalaban
oldaldeszkabetéttel lattak el, de az igényesebb kertészeké koriilkasos volt, és a ke-
rék folé sarhanyot is szereltettek. A gondozottsag abban is megnyilvanult, hogy az
1j kocsit festették és fényeztették. A fa részek zold szintiek voltak sarga csikozas-
sal, a vas foliilletek fekete lakkozast kaptak. Az els6 vilaghabort elétt kezdtek a
hagymasok lovasodni, az 1930-as években szdz kertészb6l mintegy 25-30-nak
volt egylovas kocsija. A csalad ezzel jart ki a hagymafoldre. El6], a féderes {ilésen
két; hatul, a kapcsos iilésen szintén két személynek jutott hely. Az utobbi nem
szamitott allando tartozéknak, ez egy—egy kocsioldalra akaszthat6 kapocsbol llt,
amibe deszka jart. A kocsiderékban béségesen elfért az Gtallo, a dikkel6, a rakni-
val6 hagyma stb. 1945-t61 1948-ig nagy lendiiletet vett a kertészkedés, Galamb
Ferenc, Széll Ferenc, Mandoki Janos évente 15-20 kocsit készitett. J6 kocsifé- -
nyez hirében allt Dojcsak Jozsef és Baranyi Jozsef. A makoi kertészek olykor
dorozsmai kocsit vasaroltak, ez kénnyti €s diszes vasalasu volt. A 16szerszam ran-
gosabbnak szamitott. Nem volt sallangos, de a kiicsos szerszdmot kedvelték. A 16
hatara kitdmott 16parna keriilt, a karikdk csavarozottak, kulcsosak voltak. Ezzel
nemcsak piacra, vasarba lehetett menni, de még olykor eskiivore is.*

CSEREPKORSO. Makén a hagymatermesztés révén nagy keletje volt a
korsoknak, hiszen minden kertészcsaladnak volt belSle egy-kett6. Nem véletlen,
hogy Makot korsés kozpontként tartottak szamon.”' A benne 1év§ golyordl csor-
gbkorsonak, a fiilén kiképzett szopdkarol csecses (cséesos) korsonak hivtak. Mi-
vel a makoi fazekasok mazas munkaékat is készitettek, a korso szajat és szopokajat
zold vagy barna mazzal vontak be. A korsé nyakat és vallat korkords sima vagy
hullamos irékds diszitéssel lattak el. Mivel a hagymas csaladok elég népesek vol-
tak, igencsak nagymeéretii, 5-7 literes korsokat hasznaltak. Ezt kézben vagy talics-
kéban hordoztak. Ha messze béreltek hagymafoldet, ismerdsei kocsival vitték ki.
Mivel az 4sott kutak vize jorészt ihatatlan volt, eredetileg Maros-vizet vittek ma-
gukkal -—— amely a Fekete-Kords vize utén a legjobb itali volt az orszagban —,
vagy késébb annak az utba es6 artézi kutnak a vizét, amelyet ki-ki a legjobbnak
tartott. Ha a hagymafoldon volt kunyho, ott helyezték el, kiilonben egy asonyom
mélységben, félig a foldbe siillyesztve taroltak és valami rossz glinyat dobtak ra,
hogy hideg maradjon benne a viz. A két vildghdbort kozott mar jobbara vesszdvel

30 S7811 1. 1997.
3 Kresz M. 1991, 540-541.
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fonott, a masodik vildghaborti utdn szines miianyag fonatu demizsont vagy mi-
anyag kannat hasznaltak.

NYAKLO. A talicskés cipekedés és a cserépkorsé hordasanak konnyitésé-
re szolgalt. A talicska szarvaira vagy a korsé fiilébe akasztott és a vallon atvetett
nyakld a karra nehezedé terhet a véllra tovabbitotta. Anyaga bér vagy gurtni. A
gurtnis nyakldt a koteles, a bort a szijgyarté készitette. Visszahajtott végeire zsi-
ndrt vagy szijat erdsitettek, ezt nevezték a nyakld csilkének. Ennek erOsitésére
szolgalt az esztergélt keményfa pdcok, amelyet a nyakld visszahajtott korcaba
helyeztek. Ha nem talicskdval mentek a hagymafoldre, a szértarisznyat az egyik, a
korsos nyaklét a masik véllon hordtak, Gtkozben meg-megforditottak.

SZORTARISZNYA. A kertész vallon hordott szértarisznyaban vitte ki a
hagymafoldre az aznapi elemdzsiat: kenyeret, szalonnat, hagymat. Erre akasztotta
a hagymakaparot.

GARABOLY. Mig a szdrtarisznyat a férfiak, a garabolyt kizarélag asszo-
nyok hordtdk. Huzott, fehér flizvesszObdl késziilt, szogletes formaju volt. Enni-
valét vagy melegebb ruhadarabot tettek bele. A garabolyt karra akasztva, a hagy-
makaparét keziikben vitték.

A hancsik, a kitaposas mellett sorvonalzoval, dtalléval kijelolték a sorokat. Az

utalds, az utallézds szakaszosan folyt. Igencsak annyit vonalaztak meg, amennyit aznap
beraktak. Ha a parcella keskeny volt, teljes szélességben folutaltdk. Forduldskor az
utallét a széls6 nyomon huztdk, igy a sortdvolsdg nem valtozott. Arra minden kertész
" adott, hogy a sorok ne legyenek girbegurbak. A sortavolsag tiz col volt; amidta az utalld
foga 4llithatd, vagyis nem fix fogas, 25-27-29 cm-re rakjak. ’
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UTALLO. Az utallét az apréhagyma duggatdsahoz a sorok vonalazisara.
hasznaltak. A régi utallé egydles és hétfogas volt; teljesen fabol késziilt, vagyis
Jagoronddbdi, keményfa fogakbol és fa hizébol allt. A sortdvolsdgot nem lehetett
allitani, ezért fix fogasnak nevezték. Némelyeknek kettés fogbeosztasa volt; az
tall6 egyik oldalan 9 colra, ha koztest termeltek, a masikon 10 colra volt a foga
rogzitve. Altalaban bognarok, ritkan maguk a kertészek készitették. A kerek fafo-
gak konnyen kitoredeztek, ezért az elsé vildghabor utan a fagérondébe kovaccsal
hagymaas6hoz hasonlé, de fvesebb meghajlitast, csavarral rogzitett vasfogakat
alkalmaztak. Ezt véltottdk f51 a masodik vilaghabort eldtt a teljesen vasbol ké-
sziilt, allithato fogh utallok. A két sinbdl &llé, 8 x 30-as lapos acélbol késziilt
gorondd két végét dsszekovécsoltak. A sinek kozotti kb. 15 mm tévolsagu nyilas-
ba anyas csavarral lehetett rogziteni a levél alaku fogakat. Eredetileg ezek is hét-
fogasra késziiltek, ujabban a kénnyebben hiizhat6é hatfogas utallok terjedtek el.
Ezekben a fogak villaskulccsal tetszés szerint allithatok. Ha mélyebb nyomot
akartak hazni — pl. fokhagyma rakdsahoz — zsékba rakott folddel meg is terhel-
ték az utallot. A kertészek adtak arra, hogy a sorok meghizéasa nyilegyenes le-
gyen. Munkavégzéskor féloldalasan, visszafelé nézve haladtak el6re; jobb kézzel
a nyél végét fogva szabalyoztak az iranyt, bal kézzel a kopii alatt a vas hizdr fog-
va vontattdk az utallét. Az Gtallézast szakaszonként végezték, sohasem teljes
foldhosszban. Megfordulva a mar meghuzott széls6 sorba keriilt a szerszdm széls6
foga, igy a hatfogas utallo 6t 0j sort vonalazott. A termeldszovetkezetekben ele-



inte kézi utallozas folyt, csak egyszerre tobb tutalloval. Késébb elterjedt a lovon-
tatdsi utallo, amelyet a kisérleti gazdasag gépmiihelyében terveztek meg.

10. kép. A dughagyma kotobe ontése (Boross Marietta felvétele)

11. kép. A dughagyma rakésa
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Régen kot6bdl raktak a hagymat. A bal kézzel kimarkolt hagymat a jobb kéz hii-

velyk- és mutatoujjaval gydkérzetével, sistokével lefelé egyenként nyomkodjak a foldbe.
Nem szabad a dughagymat mélyre iltetni, csak annyira, hogy a borona ki ne verje. Ujab-
ban milanyag vodorbdl markolnak ki valamennyi hagymat, és szétszérjak maguk el6tt. A
gyakorlott kertész tudja, mennyi hagymat sz6rjon maga elé, de lehet p6tolni vagy vissza-
szedni. Sokan attértek a kétkezes rakdsra. igy egy nap masfél-két kislanc teriiletet is
képesek elrakni. A kertész egyszerre négy sort hajt. A tétavolsag a dughagyma méretét6l
fligg. Az elsd hagymat kisaraszra, bakaraszra, a masodikat két, a harmadikat jabb két
centivel kozelebb ltetik. A beiiltetett teriiletet még aznap tiisok- vagy kisborondval elbo-
rondljék. Sokan kézi hengerrel is lehengerlik, igy mogszorul a mag, egyenletesen kel a
hagyma.

KOTO. A hagymakertészek az 1960-as évekig kék konyhakotébdl raktak a
dughagymadt. A mintegy 70 x 70 cm-es kotének olyan hosszii madzagja volt, hogy
kétszer koriiltekerték a derekukon, eldl bokorra megkototték, és a kotd aljat bele-
fiizték a madzagba. Az asszonyok nyakba akasztott mejjeskdtét hasznaltak.

TERDELO (TERGYELO). A februari, marciusi hideg talajon térdelve
végzett hagymarakaskor a térd kihiilése ellen a férfiak nadragjara kotott térdvédo.
Régebben nem hasznaltdk, de a gyakori reumds betegségek miatt kezd terjedni.
Anyaga zsékdarab, paplanszertien bélelt textilia, szivacs stb., amelyet négy madzag-
gal rogzitenek a térd folott és alatt. Asszonyok nem hasznaljak, manapséag inkabb
alasltoznek; két, olykor harom nadragot vesznek fol.

ERMELEGITO. Elhasznalt gyapjuszvetterek ujjabél késziilt. Mindkét vé-
gét beszegték, a hitvelykujjnak kiilon ujjat varrtak rd. Csak asszonyok hasznaljak
hidegben.

KISKASKA. A hagyma termesztésében altalanosan hasznalt eszkoz. Al-
kalmaztak a dughagyma szedéshez, szeleléséhez, osztdlyozashoz, a szaritott
hagyma racsrol valo leszedéséhez; az étkezési hagymatermesztésben a dughagyma
rakasakor, a hagyma szedésekor, a fokhagyma kaparasakor, fosztasakor, rakasa-
kor stb. Harom kaska nagyhagyma adott ki egy 6tven kilds zsdk hagymat. A va-
rosban jo nevii kaskoté dinasztiak jottek létre, igy Dobai Kalman és fia, Dobai
Sandor. A kaska hajas vesszobol késziilt. Mivel nagy igénybevételnek volt kitéve,
szoros, 6sszetomoritett kotést alkalmaztak, amelyet négyes kétésnek neveztek. Ez
abbdl allt, hogy nem pusztan egymas f6lé, hanem a kett6zott vesszonek kiviil és
beliil egymasba fonasaval kototték a kaska oldalat. Azzal is a kaska erdsitését
szolgaltédk, hogy a folfelé allo vesszéket, a karokat bekototték a kaska fenekébe; a
két fill vezéraganak vastagabb kardkat alkalmaztak. A kaskat piacon lehetett be-
szerezni, de a kaskotdnek mindig volt bel6le raktarkészlete, s haztdl is arusitotta.
Vidékr6l hozott, laza kotésii kaskat makodi kertész nem vasarolt. A kiskaska a
nagy igénybevétel ellenére harom-négy évig megtette. Az elhasznilédott kaskat
nem tiizelték el, még alkalmas volt a kotld iiltetésére.

Régen hagymarakas utdn az emberek meghempergették egymast a f6ldon, hogy a

hagymak nagyra néjenek.
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Novénydpolds

A talaj tisztan tartasat kis hagymakaparéval végezték. Kapardskor is négy—négy
sort fogtak fol. Az elsd kaparaskor olykor még a sorok kozé térdelhettek, de a kaparast
hajolva végezték. Nem volt szabad a hagyma levelét térni. Ha a hagyma szarat megsér-
tették, beleesett az eso, és rejtett hibas lett; kiviilr6l nem latszott rajta semmi, de fSlvagva
a harmadik, negyedik levele barna volt. A dis lombozat idején, minden 1épéskor Gvato-
san csindltak helyet a labnak, a hagyma levelét gondosan elhajtottdk. A kapardval is
gyongéden nyultak ald. Hasonld eldvigyazatossagbdl a nadrag széarat alul madzaggal be
is kototték. Akadtak napszamosok, akik utdn — Rozsnyai Istvan szerint — biidos volt a
sor, annyira torték a hagyma levélzetét. Bereczki Sandor a kevesek kozé tartozott, aki a
kaparé élének a sarkét lekerekitette, nehogy mogcsisszentse szerszamaval a hagymat,
mert akkor defektos lett.

KAPARO. A legrégibb hagymamiivels eszkozok egyike. Mar egy 1779.
évi vagyonosszeirasban megjelent a hagymakapa kifejezés™, ekkorra tehat kiala-
kult az a kapatipus — a mai kaparé 6se —, amelyet kizardlag a hagyma termesz-
tésében hasznaltak. Alakjdra semmi utalds nincs. A mako6i mizeum gyiijteményé-
ben a legdsibb kapar6t egyetlen vasbol lemezvastagsagiira kovécsoltak, nincs még

- nyaka, csak a kivant szogben ivesen meghajlitottdk. Nehézkesen lehetett vele dol-
gozni, a gyomokat nem annyira kivagta, mint inkabb kitépte; a talajt pedig dirta.
Nedves id6ben folyamatosan tisztitani kellett. A nyele viszont mar rovid volt,
mint manapsag. A hattyinyakkal ellatott, de kovacsolt élii kapar6k mar a mai for-
mat kozelitették meg, 4m ez sem csiiszott még konnyedén a talajban, de a gorbitett
nyak lehetévé tette a hagyma levélzetének torése nélkiili tisztantartast. Ujitast je-
lentett a kaszakapard elterjedése, amikor a kapard pengéjét torstt kaszabol készi-
tették, és két szegeccsel rogzitették a nyak fejéhez. Ezt nem kellett naponta élezni,
és konnyedén siklott a talajban, siman vagta ki a gyomokat. Még ma is mondjék,
nincs jobb a kaszakapardndl. Mégsem ebbol készill. A kaparé nyakét 8-as kor-
acélbol hajlitjak, sablonba kalapaljak bele. Erre szegecselik a kb. 10 x 4 cm-es
éltarté acéllemezt. Nyelét fiizfabol vagy nyarfabol esztergaljak, hogy konnyii le-
gyen, és ez nem égeti a tenyeret. A kihegyezett szérat a nyélhez nyélkarika alkal-
mazaséval rogzitik. Kisebb pengéjii valtozatat a dughagymdban hasznaljak.

CSUSZKIA. A tolékapanak, a dikkelének az 6se. Az étkezési hagymaban
sork6zmiivelésre hasznaltak. Akkor is lehetett alkalmazni, amikor a hagymanak
nagy volt a lombozata, és nem akartak torni a hagyma levelét; a szerszdm nyaka
és nyele tolas kozben utat nyitott maganak. Formajéarol fecskének, munkamodjarol
csuszujkdnak, mivel a j6 munkatars szerepet toltotte be, béldnak is nevezték.”
Mivel fecske alaku pengéje eredetileg teljes szélességében megfekiidte a talajt,
kénnyen megsértette a hagymat, ezért késobb a szarny két szélét folhajlitottak. A
V alaku penge vizszintes részét a kovécs eldl kikalapalta, a kertész rendszeresen
élezte, reszelte; a folfelé hajlitott, élezetlen két fiil nem parhuzamosan, hanem elol
enyhén befelé allt, hogy a hagymafej mellett elcstiszhasson. A csuszkia nyakét a
pengéhez szdgecselték, mésik vége kopliben végzodott. A nyél a pengével kb. 30

%2 Makoi Levéltar, Régi iratok 1779. 197.
** Boross M. 1968. 136.
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fokos szoget alkotott, igy a nyél derékmagassagig ért. Allva lehetett vele dolgozni,
nem kellett hajlongani, mint a kaparasnal.

TOLOKAPA. A tolékapa, népi nevén dikkeld (dikkol3) az elmilt hetven
évben a legfontosabb hagymamiivel$ eszkoz lett. Sorkdzmiivelként terjedt el, de -
késébb gyartottak hozza apréhagymaba valé kést, dughagyma kiemelét, petre-
zselyembe valo kést, fokhagymatoltogetot és -kiemel6t.

A lovontatasu ekekapa kicsinyitett valtozataként jelent meg. Az els6
kézikapéld ekét a temesvari Mokry Istvan szabadalmaztatta 1886-ban. A szerszam
vasgerendelyét el6l kerékkel, hatul kapaval és szarvakkal latta el. A kapék angol
hengerelt acélbol késziiltek. Az ekeszarv magassiga a kerék és az ekevas beallita-
sdval szabalyozhat6 volt. A gyartd cég ot killonbozd méretli kapaval széllitotta, a
sormsl’}velés szélessége 12—18 cm. Az eszkoz kapélasra és toltdgetésre is alkalmas
volt.

Sajatosan hagymamiiveld eszkozként Liptak Béla makoi géplakatos készi-
tett tolokapat, amelyet 1912-t81 hagymakaparé gép néven forgalmazott. Ezzel na-
ponta 1618 kislanc (16002000 négyszdgdl) teriiletet lehetett megmunkélni. A
tolokapa kerékb0l, gorondolybdl, késekbol és két szarvbol allt. Az elsd évtize-
dekben harom darab haromszogletii késsel gyartottdk. Mivel a kések 2—-3 mm-es
lemezbdl késziiltek, nem lehetett veliik finom munkat végezni, miikodtetésiik nagy
erét igényelt. A régi eszkdzok fagoronddsek voltak, ezeket is az ipar gyartotta.
Tokéletesitése a konnyii kezelés iranyaban alakult. A kovacsolt kapat folvaltotta
az 1,5 mm-es acél penge. A késeket ferdén allitottdk be, igy nem durta, hanem
kénnyen hasitotta a talajt. Volt, aki a vasrafot gumival boritotta, hogy ne torje a
hagyma szarat. Mai formajaban Kiss Antal géplakatos alakitotta ki. Err6l igy nyi-
latkozott: ,,Az elsd tolokapat 1921-ben készitettem, amelyet errefelé drugdnak,
dikkeldnek, tolikapdanak és kézi kaparogépnek is hivtak. A huszas évek elejétol
kezdve mdsok is gyartottak ilyen szerszdmokat, az enyémek azonban eltérdek
voltak. A kapakarok magassiga, meghajlitdsa, a hajlitott kések éllasa, anyaga, a
kerékrafok megmunkalasa, a szerkezet goly6scsapagyba helyezése és végiil a no-
vényterel vaz alakitdsa mas modszerrel tortént.””

Roényai Kélman (1982-1937) kiszombori ny. allami patkolé fSmester
1930-ban szabadalmaztatta ,.kézi ekekapa és maghagyma felszed6” taldlményét.
A kézi ekekapat a talaj mindsége szerint lehet sekélyebbre vagy mélyebbre igazi-
tani. A hats6 kapak tartdvasa hajlitott volt, igy a hagyma levélzetét tolds kozben
félretolta. A két hatso kapa helyére az étkezési hagyma sortdvolsagénak megfele-
l6en sziv alaka hagymakiemeldt lehetett folcsavarozni, és igy egyszerre két sor
hagymat emelt ki.*®

A tolokapat Széll Mikl6s kovacsmester a gazok tankjaként rekldmozta. A
dikkelét minden makéi hagymakertész — maga Erdei Ferenc is — makéi tall-
manynak tartotta.

SZARHAJTOGATO. Amikor mér nagy volt a hagyma lombozata, a tol6-
kapéra szdremelt, szdrtaszitot, szarhajlitot szereltek, hogy ne térje a levélzetét. A
vele vald munkat sohasem reggel, hanem a legnagyobb melegben végezték, mert a

3 Csongrad Megyei Levéltar. Csanad Megyei Gazdasagi Egyesilet iratai. X. 123. 15. doboz. 1887. 2.
35 Forg6 1.: Arcok a varosbol. Az 0jit6 kisiparos. Csongrad Megyei Hirlap 1984. 4pr. 15.
36 A szabadalmi okirat szdma 103 797. Jozsef Attila Mtzeum Tort. Dok. Gyiijt. 83. 89. 4.
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forrésagban megpuhult a hagyma levélzete, és igy nem szaggatték a hagyma sza-
rat. A szarhajtogaté 8—10 darab hatos vastagsagti vas palcabol késziilt. A kovéacs
egy kozos pontbol kiindulva tlizben odsszeforrasztotta a palcakat, ez lett a szar-
emeld orra. A pélcakat tolcsérszertien alakitottak ki. Az orra fol volt gorbitve, és
madzaggal a tolokapa szarvanak vizszintes 6sszek6t6 radjahoz koétotték, magat a
kis szerkezetet a dikkeld gérond6jéhez erdsitették. Az elsd szérhajtogat()kat is
Kiss Antal készitette az 1930-as évek els6 felében.

Ha jo volt az elévetemény, gondosan leforditotta az eke a talaj gyommagos f61-
szinét, csak a gybkeres gyomok hajtottak ki. Az étkezési hagymat éltaldban hiromszor
kapartak. A dikkeld elterjedésével, haromszor, négyszer megtolékapaztak, ezzel a sorkovz
rendben volt, a sorjat pedig megkapartdk, vagy legalabb meghajtottdk, a nagyja gyomot
kicsapkodtdk. Sohasem vartdk meg, hogy a talaj begyomosodjék. Nagy Imre mondta:
Nem azér kapartuk, mer gazos, hanem, hogy né l6gyon gazos.”” Nagyobb esé utan leve-
gbztetés végett igencsak megdikkelték vagy megkapartdk. Amikor a hagyma lombozata
kezdett er8sodni, a dikkelére szdremeldt, szdrhajtogatot erdsitettek. Bereczki Sandor a -
dikkelokerék vasrafjara gumiabroncsot hizott, mert a vaskerék elvaghatta a hagyma
levelét. Azt szerette a kertész, ha a hagyma lombozata kdvéren nott, ha kis horpadasok
voltak a levélen. Ezt hivtdk kutyardgdsnak. A kutyardgott hagyma kislanconként 9-10
mézsét is hozott.*®

A hokezelt dughagymaban is akadt valamennyi bordd. Ezért mégbordizték a
hagymat, letérdelték a szarat. De ebbe befolyt a csapadék, ezért késobb a magrozsa kép-
zbdményt, a kis gubdt torték le, ez volt a légombdzds. Ezutdn még behegedt a magszar.
Voltak, akik kihuztak, folnyitték a bordés hagymat.

Betakaritds

Zoldeladdskor a csomés vagy fozohagymat folnyiitték. Ehhez hagymads6t nem
hasznéltak, mert akkor még nem szakadt a szara. Jobb kézzel szedték, a bal kézbe négy,
o6t, hat hagymat Osszefogtak, és szépen sorba leraktdk. Rondre raktuk, égy felé a fejit,
osztdn a sor végihdn odakucorogtunk, oszt kaszakéssel lédarabotuk a szdradt, a hagymdt
mog két rond kozé rakdsba hajigdltuk. Ez volt a z6dvagott hagyma. Ha valamivel korab-
ban szedték fol, akkor 6tsével 6sszekototték, és csomos f6z6hagymaként keriilt piacra.

Ha a hagyma széra megddlt (mogdiilt), a haja bepirosodott, ez jelezte, hogy a
hagyma beért. A szodés eltt még dtlovaltuk a hagymafSdet, a nagyja gazt kiszédtiik —
mondtak. Szedéskor is négy sort hajtort a kertész, és 12 sor ment a rakdsra. Két kiskas-
kds rakasokat csinaltak, a rakdsok kozott egy méternyi tavolsag esett. Tehat harman dol-
goztak Ossze; a kbzépsének igyekeznie kellett, mert & csinalta a rakast. Mindig az iigye-
sebb szedd keriilt kozépre. Ha mégsem haladt elég jol, azt mondtak: Eriggy onnan, majd
mék én, mer mindig akaddlyozol. Régen hagymadsoval szedték a hagymat, mert akkori-
ban gyengébb volt a hagyma szara, kdnnyen szakadt. Jobb kézben tartott dséval a hagy-
ma al4 szartak, a bal kézbe négy-6t hagymat osszefogtak, és a jobb kézzel egyszerre
lenyomték az dsszefogott hagymafejeket, és dobtdk a rakdsba. A mult szazadban még
koszoruba fontak a véroshagymat, ezért a teljes beérést nem vartdk meg. Mivel a voros-

37 Nagy I. 1997.
3 Bereczki S. 1997.
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hagyménak a fokhagymanal sokkal gyengébb volt a szara, a fonashoz beaztatott gyékényt
hasznaltak. Ma maér nyiivik a hagymat, mert a koztermesztésben 16vé Nemesitett makdi
véroshagymanak erdsebb a szara. Ujabban némelyek traktorral kikuizatjdk a voroshagy-
mat, ekkor csak rakasba kell dobni. S6t a kézi miivelésii hagymaban is terjed a rendre
raké gép alkalmazasa, de a tovabbi miiveleteket tovabbra is kézzel végzik.

12. kép. A voroshagyma szedése

HAGYMAASO. A voroshagymat hajdan fadsoval szedték. A régi kova-
csolt hagymaasok durva kiviteliiek voltak, az eleje és a hatlapja alig kiilonbozott.
Megmunkalasa egyre miivesebb lett. A sziv alaki 4s6 elejét kissé homorura, hat-
lapjat domborura alakitottak, sét kovacsoldskor hornyoléssal is megerdsitették. A
sziv forma kb. 7 x 5 cm volt. A szarnytlvanya 14 mm vastag, hosszusaga a ké-
szitd izlése szerint valtozott; a régebbieké kisebb, majd kecsesen nyiltabb. A nyél
kb. 25 cm hosszu, eredetileg durva, rusztikus kiviteli, olykor faragott fadg. Az 4s6
hegyesre kovécsolt végét verték be a nyélbe; az elrepedés megakadélyozasara
nyélkarikat alkalmaztak. A keményfabol esztergalt nyél vége le van kerekitve,
hogy ne torje f5l a tenyeret.” A mai Makdi fajta voroshagyma széra beéréskor is
elég erts, olykor 4s6 nélkiil is folnytihetd. Zoldhagyma szedéséhez nem hasznal-
tak 4sot.

KASZAKES. A hagyma szérénak levagésahoz a hagymakertész kaszakeést,
az Ujabb termeldk konyhakést vagy metszdollét hasznalnak.

DORGOLO. A kupacba dobélt hagyma leporgd hajdt régen ritkaszovési,
un. csaldnzsdkkal dorzsolték le, ma mar vannak, akik a gereblye fogaira félbetort

39 Sz¢11 1. 1997.
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morzsoltcsutkat huznak, esetleg kerékpar kiilségumi darabot kotnek, ezzel dorgds-
lik meg a hagymat. Igy nem kell térdelniiik, és nem szivnak annyi port.

A folszedett hagymét 3—4 napig ott hagytak a rakdson, hogy szaradjon el az iisto-
ke, és ha néhany reggel a harmat megcsapta, alig kellett megmozgatni, durrogott lé a
haja. Ahhoz, hogy fényes legyen a hagyma, mint a tiikor, meg kellett dorzsolgetni. A
dorgolés kézzel vagy csaldnzsdkkal tortént. Erdei Ferenc a hagyma tiszta betakaritasat a
makoéi termelési eljards egyik jellemzé sajdtossdganak tartotta, A magrél torténé hagy-
matermesztéssel szemben ,,a makoéi kertész tokéletesen be hagyja érni a f6ldben a hagy-
mat, és agy szedi fol, hogy rogton letépi a szdrat, és kevés szdradas utan a héjat is ledor-
zs6li, tehat piacrakész allapotban viszi a raktarba”.** A hagyman sok kis f5ldmaradvany
is volt, fgy a dorzs6lés nagy porral jart. A kertész rengeteg hagymaport, utébb vegyszeres
port szivott be. Eppen a por miatt sokan zsdkban dorzsslték le a héjazatot. Egyszerre egy
kaskanyi hagymat tettek bele. Mindig annyi hagymat doérzsoltek fol, amennyit aznap
zsdkba szedtek, mert ha a mogdorzsolt hagymat mogverte az esd, kirepedt a haja. Ma
eléfordul, hogy a gereblye fejére bicikli killségumi darabot kétnek, és ezzel forgatjak
meg hagymat, de igazi kertész ezt nem alkalmazza: 6 nekitérdelve gondosan tisztitja meg
a leperg6 héjatdl. Zsdkba szedés eldtt a rakas mellé iilve késsel levagjak, lédaraboljik a
szarat. Amikor még tarolasra szallitottdk haza a hagymat, kint a hagymafoldon csak a
hibas egyedeket valogattak ki: a szurott, a bordds és a vdgott hagymat. Ezt nevezték
kihdnyds hagymdnak. Midta foldjébél (fodjibiil) torténik az eladas, a kaskdba szedéskor
az atvevo igénye szerint méret szerint osztdlyozzdk, valogatjck is a hagymat.

MAGTERMESZTES

Minden kertész sajat sziikségletére maga termelte meg a hagymamagot, feketema-
got, piacon sohasem vasarolt. Titok Ovezte nemesitdi tevékenységét, biiszke volt tudo-
maényara, és zarkozottsaga folytan e tekintetben nem nyilt meg masok eldtt. Kis tételben
csak kofaktol lehetett magot beszerezni. A hagymakertészek arra torekedtek, hogy két
évre valo magjuk legyen, hagymabetegség esetén se fogyjanak ki beldle. Akinek két
helyen volt hagymafbldje, igencsak mindkettdbe rakott magnak valét. Erdei Sandor azt
tartotta: Ha éggyiket el is csapja a kod, masik helyon mogmarad. Egy torzshagymas
20-30 négyszogdlnyit rakott.

A magnak valé anyahagymat kétszer valogattdk meg: hagymaeladaskor a szép
fejeket félredobtak; tavasszal, Zsofia napkor (méjus 15.) ismét megvalogattak. Ezt a gazda
végezte, gyerek vagy asszony sohasem segitkezhetett. Ki-ki gondosan ligyelt a hagyma
formajara, szinére, elallésdgara. A csiras hagymat, a repedt héjazatut félredobta. 4 mag-
nak valé — mondotta Posa Lajos — gombalyii logyon, kevésbé hosszukds, formds, ve-
kony nyaki, to6bb hajil, mer arra is nagy sulyt fektettek, hogy vastag haji logyon, mer ha
égy haja vot, oszt szodéskor szdrazsdg gyitt, az az égy haj léugrott, oszt kopasz, kihd-
nyds lott belille.*' Szilagyi Imre annyira megadta a médjat, hogy a magnak val6t mar a
foldjében kivalogatta, tavasszal ismét. Ilyenkor a szaranal kissé kétfelé huzta, hogy van-e

40 Erdei F. 1941, 1985. 16.
41 posa L. 1982.
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benne kékes szinll, vagy egy kicsit kinyomta-e mar a csirajat, mert az ilyet félredobta.
Szép, takaros, gombolyii logyon, a héja rajta még né logyon szakadva, az iistokinél sé
l6gyon rajta repedeés.”

Akinek foldjén kunyho (gunyho) is volt, igencsak mellé keriilt a maghagyma. Er-
dei Sandor a fold kozepébe vagy a végébe, a szantaskor megtaposott forgdba rakta. Az
elgereblyézert foldet megvonalaztdk, mogutalltdk. A sortivolsdg még egyszer akkora
volt, mint az étkezési hagymanal, vagyis 20 col. Ugyanazt az utallét hasznaltak, mint a
nagyhagymaban, csak minden masodik sorba raktdk a hagymat. Egyszerre két sort haj-
tottak. Igencsak kotbdl tortént a rakds, de voltak, akik kiskaskdbél csinaltak. Ebbol
valamennyit maguk elé szortak, hogy kéznél legyen. A magnak valé hagymat csak hagy-
madséval lehetett elrakni. Kis godrét vagtak, és abba olyan mozdulattal nyomtak bele a
hagymat, hogy a fold kézben nem omlott be koriilstte. Elég mélyen, 5-6 cm-re kellett
lenyomni. Volt, aki nagyobb dughagymat, pikleszt rakott magnak. Ez csak egy borddt
hozott, a nagyhagyma harom—6t6t. A pikleszt olyan siirin raktdk, mint a dughagymat. A
ndvényéapolashoz toldkapat, dikkolst, a sorjdhoz hagymakaparct hasznaltak. Sokan, foleg
akiknek sz616£61djiik is volt, karaszolét, masok kapdt alkalmaztak. A karaszol6 nem torte
annyira a hagyma szarat. Amikor filbordézott a hagyma, mar kiilosnosebb talajmunkat
nem igényelt, mert a bordd elfullasztja a gazt.

A kertésztorvény azt tartotta, amikor eljott Nagyboldogasszony (augusztus 15.), a
hagymamagot, gyékérmagot be kell takaritani. Amikor kezd a tok kinyilni, mar nem
lehet halasztani a sz6dést. Ha egy kis szél megfiijta, mar hullott is ki a mag. Reggel, har-
mattal kezdtek a munkdhoz. A hagymarézsa, a buga alatt két ujjuk kozé fogték a szérat,
marokkal sszefogték a magrézsat, nehogy szérédjék a mag, és meghizva letorték. A
bugdr &ltalaban kis szarcsonkkal torték le, ez elosegitette a magok utdérlelését. A teljesen
be nem ért magra azt mondtak, mdogszorult. A hagymarézsat kotobe, a férfiak inkabb
nyakba akasztott zsakba gytijtstték. A zsakokat talicskdval, késébb kerékparral hazatol-
tak, és a padlason szétterigették. Sietni kellett, nehogy begyulladjon. Olykor kavargattik
is.

A szdritott, hékezelt dughagyma is folbordézik olykor. Szorultsagbol ennek a
magjat is folhasznéltdk vagy a piacon eladtak. Eléfordult, hogy a maghagyma a rossz
id6jaras miatt fejesedni kezdett, és bordot csak késve hozott. Ez volt a sarjibords, de ez
magszedésre nem volt alkalmas.

A bordd szaraval a gyerekek szerettek durrogni. Ha a bordé széra kicsit fonnyadt
volt, elkezdték foltekerni, €s akkor durrant.

" Miutan megszaradt — mindenképpen az étkezési hagyma és a dughagyma folsze-
dése utdan — kicsépelték, kiverték a magot. A padlasrdl az udvaron Kkiteritett ponyvara
hordtak. Favillaval, vasvillaval, méasok sulyokkal, kézicséppel, fadarabbal verték ki, ismét
masok kézzel dorzsolték ki a magot. Akinek kevés csépelni valdja volt, két kézbe fogott
egy-egy bugdt, és kidorzsolte, kidorgolte belble a feketemagot. A kicsépelt magot kiros-
1ahak, kiszelelték, esetleg kalmdrrostdval is kitisztitottdk. Az akkuratus kertészek a ma-
got megmostdk. Ha a vegetacids iddben peronoszporafertdzés 1épett 0, a kod lecsapta, a

4 Szilagyi 1. 1963.

112



13. kép. A hagymamag kicsépelése

mag mogszorult. Ezt a jobbéra csiratlan, megszorult, lazabb magot a vodorben a viz
folvetette, a tragyadombra kiontotték. A j6 mag viszont leiilt a vodor aljara. Szilagyi
Imre erre oltott meszet tett. Ennek csavazo szerepet is tulajdonitott, de szamara foleg
azért volt fontos, hogy vetéskor a kézi vet6gép csoroszlydjanal jobban latta a mag szora-
sat. Vessz0bol font pdrszdritéra tett ruhan vagy zsdkon megszéritottdk, esetleg este be-
vitték a kemence, a kéalyha mellé, sokaig nedvesen nem hagyhattak, nehogy kicsirdzzék.
A Kkiszelelt vagy kimosott magot vdszonzacskéba rakték, és a padlason folakasztottak.
Vetéskor mindig az eldz6 évi magot hasznaltak fol.

KARASZOLO. A makéi szélémiivelésben altalanosan elterjedt eszkoz.
Forméja és folépitése hasonlé a hagymakaparéhoz, csak folnagyitott méretben.
Kiilénbség, hogy a nyél kopiis csatlakozasu. A hattyunyak 10—12-es koracélb6l
késziilt, a pengéje kb. 6 x 20 centiméter nagysagu. Az 1930-as évekig maghagy-
maban hasznaltak.

SULYOK. A hagymamag kiverésére szolgalt. Erre a célra megfelelt egy
darab Iéc, mésok vasvillaval iitogetve csépelték ki a magot, vagy egyszertien kéz-
zel dorzsolték ki. Az akkuratus kertész kiilon faragott magverd sulykot. Megfelelt
erre a mososulyok is. A makéi mizeum gyiijteményében Orzott sulyok (Itsz:
64.24.32.) hossza 36, szélessége 10 cm.”

PARSZARITO. Hantolatlan fiizvessz6bd] kaskotd altal kotott kerek talca,
amely kb. 1 méter atmérdjii, oldala 10 cm magas, két fiillel van ellatva. A megmo-
sott hagymamagot ezen szaritottak, ala ruhat tettek, azon lecsorgott a viz.

43 Boross M. 1968. 144,
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VASZONZACSKO. Vaszonbol hazilag varrt, korccal ellatott kis zsak. A
kicsépelt hagymamag térolasara hasznaltak, szell6s padlason folakasztva taroltak.

Kevésbé igényes kertészek erre a célra csalanzsakot alkalmaztak.

allvanyos foldrosta 89
aprohagymakaparo6 87
arpazsiga 88

4s6 77

4s6s (ember) 76
4thuzni 100

atloval 109

befiitik 91, 96
begyullad 91, 112
begyokerez 91

béla 107

bemeleged 96
borona 80, 106
boronafa 86

boronal 80, 100
borozda 78, 80
bord6 112

borrosta 88

buga 91, 112
csalanzsak 98, 111
csivazas 85

csecses korso 103
cserépkors6 103
csettegls vetdgép 83
csiraképesség 85
csiras 91

csomds hagyma 109
csomoz 83

csapas 100
csoroszlya 82, 84, 85
csuszkia 107

csiszd 79

cstsztat6 88
csuszujka 107

dikkel 87, 112
dikkeld 89, 100, 108
disznoperzseld villa 89
doroszolo6 91

dorgol 97, 111
druga 108
dughagymaszérii 91
durrog 111

egycsovii vetdgép 82
egykezes rakas 106
egysoros vetogép 84
ekekapa 108
elboronal 80, 100, 106
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elgereblyéz 80, 112
elhanyja a kaszajat 87
elrak 106

elsimit 80

els6 hagyma 81, 98
elsérendii hagyma 95
elsérendii kiadocsé 94
érmelegitd 106

etetd nyilas 93
fagorondd 104

fakés 89

fecske 107

feketemag 80, 111, 112
felbord6zés 99
felonté 94

fogantyu 88

fogas78

fogashuzoé 79

fogasol 78

fonnyad 91

forgatos rosta 92, 93, 96
fslbordézik 75, 112
foldrosta 90

folnyi 109

folatall 104
féz6hagyma 109
garaboly 104

garat 93, 97
garattSicsér 94
gereblye 78

gorondo 104
gorondoly 89
gorongy 79, 96, 98
guba 109
gyékénykosar 99
gyomlalas 87

gyokér 91

gybkérmag 112
hagymakapa 107
hagymaaso6 110

hagymakapar6 88, 107, 112

hagymakiemel6 kés 89
hagymamag 111, 112
hagymaszarito racs 98
hagymatol6 99

haj (héjazat) 91, 111
hajt 106, 110, 112

hancsik 100
hancsikolas 100
hancsikol6 100
harmadik hagyma 81, 98
harmadrendii hagyma 95
harmadrendii kiadé 94
héarom csoroszlyas 82
haromesévii vetdgép 82
haromsoros vetdgép 84
héj 112

henger 86

hengerel 80, 85
hengeres vetégép 82
herkulesasé 77

huzo 78

huazott gyokér 101
irdol 89

irdolo 89

kalmarrosta 112
kanalas vetdgép 82
kapar 87, 109

kapar6 107

kapar6gép 108
kapartyu 89

karaszolé 112,113
karmolo6 89

kaska 94,99, 111
kaszahanyas 87 -
kaszakapar6 107
kaszakés 109

kavar 98

kavargat 92, 112
kertészkocsi 103
kéreg rosta 88, 92
kertisoprii 87
kétcsovii vetdgép 82
kétkezes rakas 106
kétsoros vetdgép 84
kétiistoki 91

kézicsép 112

kézi fogas 79

kézi ekekapa 108

kézi vetdgép 84
kicsépel 112

kidorgol 112
kidorzsol 112
kiemelokés 89



kihanyas 111
kihtzat 110

kirostal 88, 112
kisborona 79, 85, 106
kisfogas 79
kiskaparo6 87
kiskaska 87, 91, 99, 106
kisrakas 87, 88
kisrosta 88

kiszelel 112
konyhakété 106
kopasz 88

korongos vetdgép 82
kotros seprii 87
kovécsgereblye 79
kopi 104

kotd 106, 112
krumplislada 98, 100
kukoricas kaska 91
kukoricarosta 98
kupac 110
kutyaragas 109

labas rosta 90

ladas szaritas 100
lancos rosta 90
ledarabol 109, 111
legombézas 109
legyomlal 87
legytkeredzik 88
1éha 91

lehengerel 106
lesopor 87

lesoprés 87
leustokodzik 88
l6vontatasu ttatld 105
madzagol 100
magkavard vitorla 84
magszedés 112
magszoré nyilas 84
magtartaly 82, 84
makhaz 78

masodik hagyma 81, 98
masodrendii 94
masodrendii kiadocsé 94
maszatos 91
megbord6z 109
megcesap 111
megdorgol 91
megereszkedni 100

megfogasol 100
meghajt 109
megkapar 109
megkever 91
megszelel 91, 96
megszorul 106, 112, 113
megutall 112
melleskéts 106
morcos 91

nadracs 99
nagykaska 91

necc zsak 100
negyedik hagyma 81
négysoros vetogép 84
nyaklé 103, 104
nyirfasoprii 87

nyii 110

osztalyoz6 rosta 92
otsoros vetdgép 84
parazshagyma 94, 95
parazskiado 93, 94
pérszarito 113
piklesz 92

pirkad 78

ponyva 91

racs 98, 99

racsfa 99
racsgerenda 99
racsvas 99

rakas 109, 111 .
raknival6 92

raschelzsak ~ raselzsak 100

rend 87

riszalds rosta 88
rénara vetés 88
rosta 88

rostal 98

rostas 91

rugéd 77

rugozni 76
Sack eke 78
sarjubordd 112
sikrosta 96
sorlazité 89
soprés 87

soprii 87

suber 91

sulyok 112, 113
szaremeld 108, 109

szarhajlité 108
szarhajtogat6 108, 109
szarit 75

szaritas 98, 99, 100
szarit6 92, 98

szaritott hagyma 112
szartaszit6é 108

szed 87

szedés 109

szeddlapat 90
szedbrosta 88, 89, 92, 98
szelel 112

szélvédos vetdgép 83
szOrtarisznya 104
talicska 100, 103, 112
tekné 98

térdels 106

tolokapa 89, 108
tolorid 82

tolos rosta 92

tol6 99

tolovond 98, 99, 100
tolcséres vetdgép 84
tovisborona 85
titsbkborona 80, 106
ugarlas 78

utall 112

utallas 104

attallé 104

utallozas 104

ustok 88, 89, 106, 111, 1
tstokodzik 88
vakborozda 78
valogatas 111
véaszonzacsko 113, 114
vesszdnyolcas 85
vetdgép 81
villanyszeleld 98
vitorla 84

vitorlas vetdgép 83
vodros 91

zbldeladas 109
zdldhagyma 101, 110
zsiga 80, 81, 87,92, 98
zsigahagyma 95
zsigakiad6 95
zsigaszelel6 91, 96, 97
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Traditional Onion Cultivation in Mako

FERENC TOTH

The local variant of onion was produced in Mako as a perfect example of folk innovation. With its
unique taste, long durability, multi-layer bronze-red skin, white flesh, round shape, high content of dry-pulp
the onion has won a success all around the world. Folk cultivation in Mako has produced a particular method
and working tools of its own.

To grow eating onion directly from seed is impossible due to climatic conditions in Makd. In the first
year seed-onions are grown from seeds, in the second eating onions from seed-onions, finally in the third year
onion seeds are produced.

Cultivation of seed-onion: The soil for onion growing used to be dug, later it was ploughed. Before
sowing the land is harrowed. Seeds used to be sowed by hand, since 1920s it has been done by a hand-seeder.
A short handled small hoe is used to nurse the plants. The sliding-hoe used for cleaning the space between
rows came into general use seventy years ago. Harvesting the seed-onions is done by hand. The dry pieces of
stalks are swept off with a shabby broom and the rows are loosened. The soil is sifted from the seed-onions
picked up by hand and the onions are dried in the sun. They are classified into four or five groups with a hand-
sorter. Eating onions with large bulb can be produced only from bigger onionseeds. Though these grow seed-
stalks and ripen seeds. The heat-treatment of seed-onions in winter is the unique characteristic of this technol-
ogy. They used to be dried above a stove while nowadays this is carried out in a heat-treating plant.

Cultivation of eating onion: In the middle of March the land worked out in autumn is smoothed out
and ruled at 25-30 centimetres distance. The seed-onions are bedded, then the soil is harrowed, often also
rolled down. The plants are nursed by hoeing and recently with chemical weed-killers. The onions are lifted by
a short-handle onionhoe, thrown into piles, the stalks are cut by a knife and the bulbs are dried in the sun for
5-6 days. Dirt is rubbed off with a sack. The bulbs are selected, classified and put into sack of 25 or 50 kilo-
grams.

Cultivation of seed: The onions which are let seed are selected carefully. The onionfarmer takes care
of the shape, colour, skin and durability of the onions. They are bedded in rows at 50-60 centimetres distance
with a small onion hoe. It is hoed twice or three times until it comes into leaf. The ripened seedball is broken
off and dried on the loft. They are trashed out by hand, cleaned, and the seeds are kept in linen bags in an airy
place.
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