34 Vakok Vilaga

Haziasszonyoknak

Bogres szololepény

Hozzavaldk -12 szelethez:
1 kg vegyes sz616
1 csomag vanilias cukor
4 tojas
1 bogre cukor
(1 bogre = kb. 2 dl)
1 bdgre tejszin
1 bégre daralt dié
1 bogre liszt
1 bogre tej
1 teaskanal vaj vagy
margarin a formahoz
2 evOkanal porcukor

Egyéb: kb. 24 cm atmerdji
sutéforma

Elkészités:

A sz616t megmossuk, leszaritjuk és dsszekeverjuk a vanilids cukor-
ral.

A tojasokat keverétalba Utjuk, hozzaadjuk a cukrot, és habosra
keverjuk, majd tovabb habositjuk a tejszinnel. Apranként, kevergetés
kdzben hozzdadjuk a lisztet, a daralt diot és a tejet. A tésztat kb. 20
percre hlt6be tesszuk.

A sut6t 200 fokra (gazsut6 3. fokozat) elomelegitjuk. Kivajazzuk a
sutéformat, beledntjuk a tésztat, és elosztjuk rajta a sz6l6szemeket.
Kb. 35 percig sttjuk. Melegen megszoérjuk porcukorral.

Amikor langyosra hlt, szeleteljik és kinaljuk.
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