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Haziasszonyoknak

Vakok Vilaga

Epres turotorta - sutés nelkul

Hozzavalok:

80 dkg eper

1,5 tasak (15 g) instant zselatin

1,5-2 dl édeskés vermut (gyerekek
esetében helyettesithetd mas folyadék-
kal)

15-18 db babapiskéta

50 dkg tehénturd

15 dkg porcukor

1 db citrom

5 dl habtejszin

2 tasak vanilias cukor

1 tasak piros tortabevono zselé

Elkészités:

Az eper 1/3 részét, a legszebb szeme-
ket félretesszik a diszitéshez, a tobbit
megmossuk, lecsepegtetjuk, szarukat
kitorjuk, az eperszemek nagysagatol
figglen félbe-, negyedbe vagjuk.

A vermutot mélytanyérba ontjuk,
beleforgatjuk a babapiskotakat, és egy
26 cm atméroji kapcsos tortaforma al-
jara fektetjuk - némelyiket elt6rjuk,
hogy ""hézagmentesen™ Kkitdlthessik a
format.

A tarot szitdn attorjuk, hogy minél
finomabb krémet kapjunk, hozza-
adunk 15 dkg porcukrot, belereszeljik
a forro, folyé viz alatt megsikalt citrom
héjat, és hozzaszlirjuk a citrom kinyo-
mott levét, jol elkeverjuk. A tejszint ke-
mény habba verjik a vanilias cukorral.

A zselatint felolvasztjuk, gyors mozdu-
latokkal a tarokrémhez keverjuk, vé-
gul kanalankent hozzaadjuk a tejszin-
habot.

A krém felét a babapiskotak tetejére
simitjuk, belenyomkodjuk az eperda-
rabokat, bevonjuk a maradék krém-
mel, féliaval betakarjuk, és 5 orara a
hit6be tessziuk (mégjobb, ha el6z0 este
elkészitjuk).

Talalas el6tt legaldbb 1 6raval meg-
mossuk, megtorolgetjuk és megtisztit-
juk a félretett eperszemeket. Kett6t ve-
kony gerezdekre, a tébbit vékony kari-
kadkra vagjuk, és megdiszitjuk veluk a
torta tetejet.

A tasakon olvashato utasitas szerint
elkészitjuk a tortazselét, kanalanként a
torta tetejére ontjuk, és dermedésig
(legalabb fél oraig) hidegre tesszuk.

Forréas: http:llizemlekek. blogspot. hu



