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A BIZOTTSAG AJANLASA

(2005. marcius 1.)

a 2005-6s évre az élelmiszerek hatésigi ellenGrzésére irdnyuld koordindciés programrol

(EGT vonatkozdsi szoveg)

(2005/175/EK)

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,

tekintettel az Eurépai Kozosséget létrehozd szerzGdésre,

tekintettel az élelmiszerek hatosdgi ellendrzésérdl sz6lo, 1989.
jonius 14-1 89/397/EGK tandcsi irdnyelvre (1) és kilonosen
annak 14. cikke (3) bekezdésére,

az Elelmiszerlinc- és Allat-egészségiigyi Alland6 Bizottsaggal
folytatott konzultaciét kovetGen,

mivel:

(1) A bels6 piac megbizhaté mikodése céljabol kozosségi
szinten szitkséges szabdlyozni az élelmiszerek hatdsagi )
ellen6rzése tagallamok dltal torténd harmonizalt végre-
hajtdsdnak javitdsira tervezett koordindlt élelmiszer-ellen-
Grzési programokat.

(2) Az ilyen programoknak az élelmiszerekrdl sz6l6 — kiilo-
nosen a kozegészségi és fogyasztoi érdekek védelmére,
valamint a tisztességes kereskedelmi gyakorlatok biztosi-
tasdra tervezett — k6zosségi jogszabdlyoknak valé megfe-
lelésre kell helyezniiik a hangsulyt.

terjeszteni a paszt6rozott tejbdl késziilt sajtok egyéb kate-
goridira, hogy egyértelmii kovetkeztetéseket lehessen
levonni e termékek biztonsagossigara vonatkozdan.

Az élelmiszerek hatdsigi ellenSrzésével kapcsolatos
tovdbbi intézkedésekrsl sz6lo, 1993. oktdber 29-i
93/99/EGK tandcsi irdnyelv (}) kiegésziti a 89/397/EGK
irdnyelvben megallapitott szabdlyokat. El6itja, hogy a
89/397/EGK irdnyelv 7. cikkében emlitett tagallami hato-
sagi laboratériumoknak meg kell felelniik a — most az
EN ISO 17025:2000-rel felvéltott — EN 45000 sorozatii
eurdpai szabvanyban megdllapitott kritériumoknak.

A koordindlt programok végrehajtdsa nem érinti a tagal-
lamok dltal nemzeti ellenSrzési programjaik keretében
elvégzett mds hatdsagi ellendrzéseket.

A nemzeti programok és a koordinalt programok egyi-
dejii végrehajtdsibdl kovetkezd eredmények olyan infor-
maéciokkal és tapasztalatokkal szolgdlhatnak, amelyekre a
jovébeni ellendrzési tevékenységek és jogszabilyalkotds
alapulhat,

AJANLJA:

1. Hogy 2005. soran a tagallamok vizsgdlatokat és ellendrzé-
seket végezzenek, beleértve — amennyiben jelezték — a minta-

(3) A 89/397[EGK irdnyelv megdllapitia az élelmiszerek vételt és e mintdk laboratériumokban torténd analizaldsat, az
hat6sdgi ellenSrzésének — beleértve a tagédllamok hatds- alabbiak céljabol:

korrel rendelkez$ hatésdgai dltal elvégzendS ellendrzé-
seket — elvégzésére vonatkozé dltaldnos elveket. El6irja
tovabbd a Bizottsdg szdmadra, hogy évente tovabbitson
egy, az ellendrzések koordindlt programjdra vonatkozd

o7 . . a)
ajanlast a kovetkez§ évre.

4 Az élelmiszerek hatésdgi ellendrzésére vonatkozé koor-
dinalt programrél sz6l6, 2003. december 19-i bizottsagi
ajanlds (?) bizonyos ajinldsokat dllapit meg a hatdsdgi
ellenSrzések — beleértve a nyers vagy termizalt tejbdl b)
késziilt sajtok bakterioldgiai biztonsdgossdganak értéke-
lését — koordindlt programjdra. Ezt a vizsgdlatot ki kell

a paszt8rozott tejbdl késziilt sajtok bakterioldgiai bizton-
sagossaganak értékelése (a 2004-es évre az élelmiszerek
hat6ségi ellendrzésére vonatkozé koordindlt programrol
sz616, 2003. december 19-i ajdnldst kovetGen 2004-ben
megkezdett koordindlt program folytatdsa);

a vegyes saldtdk bakterioldgiai biztonsdgossigdnak érté-
kelése a Listeria monocytogenes tekintetében;

[ L 290, 1993.11.24., 14. o. A legutébb az 1882/2003/EK
() HL L 186., 1989.6.30., 23. o. eurdpai parlamenti és tandcsi rendelettel (HL L 284., 2003.10.31,,
() HL L 6., 2004.1.10., 29. o. 1. 0.) médositott irdnyelv.

() HL
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¢) a baromfihis biztonsdgossaganak, mindségének és
cimkézésének értékelése a vizvisszatartd anyagok alkal-
mazisa tekintetében;

d) egyes, csecsem6k és kisgyermekek szdmadra késziilt élel-
miszerek biztonsdgossdganak értékelése, a nitrat- és patu-
linérték tekintetében.

. Noha a mintavételi és/vagy a vizsgélati ardnyokat ez a ren-
delet nem hatdrozza meg, a tagdllamoknak biztositaniuk kell,
hogy ezen ardnyok elegendGek ahhoz, hogy minden egyes
tagdllamban a vizsgdlt témdra vonatkozé dttekintést nydjt-
sanak.

. A tagdllamoknak kérés szerint — az eredmények osszehason-
lithat6saganak fokozasdt segitend§ — informacidval kell szol-
gilniuk az I-IV. mellékletben megéllapitott nyilvantartasi
lapok formdtumat alkalmazva. Legkésébb 2006. madjus
1-jéig kell megkiildeni ezt az informdciét a Bizottsignak,
egy olyan értelmezé jelentéssel egyiitt, amelynek tartalmaznia
kell a jelentésekre és a megtett intézkedések végrehajtdsira
vonatkozé megjegyzéseket.

. A 2005-0s évi koordindlt program szerint analizdland6 élel-
miszereket a 93/99/EGK irdnyelv 3. cikkének megfelel§ haté-
sagi laboratériumoknak kell benydjtani. Ennek ellenére
azonban, ha egyes, az ezen ajanlds hatdlya ald tartoz6 anali-
zisek vonatkozdsiban a tagdllamokban nem léteznek ilyen
laboratériumok, a tagdllamok kijelolhetnek mds, az ilyen
analizisek elvégzésére kapacitdssal rendelkezd laboratériu-
mokat.

. A paszt6rozott tejbdl készilt sajtok bakterioldgiai biztonsa-
gossiga

5.1. A 2005-6s évi koordinalt program alkalmazdsi kore

A program ezen elemének célja — annak érdekében,
hogy kiterjedjen a termizdldsndl magasabb hékezelésnek
(azaz pasztorizalds) alavetett tejbdl késziilt sajtokra —,
hogy folytassa a 2004-es évi koordindlt program értel-
mében 2004-ben elkezdett mikrobioldgiai vizsgilatot,
amely csak a nyers vagy termizélt tejbdl késziilt sajtokra
helyezte a hangstlyt. A koordindlt program ilyen kiter-
jesztése azért ajanlott, hogy a sajtok biztonsigossigdra
vonatkozd egyértelmi  kovetkeztetéseket le lehessen
vonni. Annak érdekében, hogy egy dltalinos dttekintés
alljon rendelkezésre erre az dgazatra vonatkozdan, e
vizsgdlat eredményeit a 2004-es eredményekkel egyiitt
fogjdk elemezni és szolgdltatni.

5.2. Mintavételi és analitikai mdodszer

A vizsgélatoknak a pasztorizdcids eljardsnak aldvetett
tejbdl készilt friss, lagy és félkemény sajtokra kell kiter-
jedniiik. A tagdllamok hatdskorrel rendelkez$ hatdsa-
gainak a Salmonella és a Listeria monocytogenes jelenlé-
tének vizsgdlata és a Staphylococcus aureus és az Escheri-
chia coli szambavétele céljabdl e termékekbdl — beleértve
az importdlt termékeket is — reprezentativ mintdkat kell

venniitk, mind a termelési szinten, mind a kiskereske-
delmi szinten. Ha kimutatjdk a Listeria monocytogenest, e
baktériumok szdmat meg kell szdmolni. Amennyiben a
mintdkat kiskereskedelmi szinten veszik, a vizsgdlatok a
Salmonella jelenlétére és a Listeria monocytogenes szamba-
vételére korldtozhatok. Az egyenként legaldbb egyszdz
gramm méretli, vagy — ha egyszdz grammndl kevesebb
— egy sajtbol dll6 mintdkat higiénikusan kell kezelni,
hiitott széllitotartalyokban kell elhelyezni, és analizisre
haladéktalanul a laboratériumba kell kiildeni.

A laboratériumok szdmadra lehetévé kell tenni, hogy
valasztasuknak megfelel§ modszert alkalmazzanak,
feltéve, hogy annak teljesitményszintje megfelel az
elérendd célnak. Ennek ellenére, az ISO 6785 vagy
EN/ISO 6579 szabvany legfrissebb viltozata ajanlott a
Salmonella kimutatdsara, az EN/ISO 11290-1 és 2 szab-
vany legfrissebb valtozata ajanlott a Listeria monocyto-
genes kimutatdsdra, az EN/ISO 6888-1 vagy 2 szabvany
legfrissebb véltozata ajanlott a Staphylococcus aureus
szdmbavételére, és az ISO 11866-2,3 vagy ISO
16649-1,2 szabvany legfrissebb viltozata ajinlott az
Escherichia coli szdmbavételére. A hatdskorrel rendelkezd
hat6sdgok dltal elismert tovabbi egyenértékii modszerek
szintén alkalmazhatok.

A mintavétel dltaldnos szintjét a tagdllamok hatdskorrel
rendelkez8 hatdsdgainak megitélésére kell bizni.

Az ellendrzések eredményeit az I. mellékletben megdl-
lapitott nyilvantartdsilap-mintdba kell feljegyezni.

6. A vegyes salatdk bakterioldgiai biztonsdgossiga a Listeria

monocytogenes tekintetében
6.1. A 2005-6s évi koordindlt program alkalmazdsi kore

A legutdbbi évek sordn a fogyasztdsra kész élelmiszerek,
mint példdul a nyers zoldségeket és mds Osszeteviket,
mint példaul hist vagy haldszati termékeket tartalmazé
vegyes saldtdk fogyasztdsa. Az ilyen fajta termék a
patogén baktériumok, mint példdul a Listeria monocyto-
genes jelenlétének tulajdonithatéan potencidlis kocka-
zatot jelenthet a kozegészségre. Az egyedi higiéniai
intézkedések — beleértve a megfelel felhasznalhat6sdgi
idStartamot és a hémérsékletellendrzést — végrehajtdsa
alapvet§ a termékben ténylegesen jelenlévs patogén
baktériumok novekedésének elkeriilése és a kozegészség
védelme érdekében.

A program ezen elemének célja, hogy a Listeria monocy-
togenes tekintetében értékelje a nyers zoldségeket és mas
osszetevSket, mint példdul hust vagy haldszati termé-
keket tartalmazd elSkevert saldtdk mikrobioldgiai
biztonsdgossagit, a magas szint(i fogyasztévédelem
elGsegitése és e baktériumoknak az ilyen termékekben
val6 el6forduldsi gyakorisdgdra vonatkozé informacidk
gytjtése érdekében.
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6.2. Mintavételi és analitikai modszer

A vizsgélatoknak az olyan el6csomagolt, vegyes nyersz-
oldségbdl késziilt salatdkra kell kiterjedniiik, amelyek
hiist vagy haldszati termékeket vagy mds olyan Ossze-
tevket tartalmaznak, amelyeket:

a) a végsG csomagoldsban nem hékezeltek;

b) hiitve kell térolni;

¢) hékezelés nélkiili fogyasztdsra szantak, vagy amelyek

a fogyasztast megel6z6 hékezelés nélkiil is fogyaszt-
haték.

A tagdllamok hatdskorrel rendelkez$ hatdsigainak e
termékekbdl kiskereskedelmi szinten — lehet6leg beva-
sarlokozpontokban — kell mintdt venniiik, a Listeria
monocytogenes jelenlétének és ugyanakkor szdmbavéte-
lének vizsgélata céljabol. Egy minta egy mintaegységbdl
(egy bontatlan csomag) all. A — lehetdség szerint a leja-
rati id6hoz kozel vett —mintdkat hitott szallitotartd-
lyokba kell helyezni, és analizisre haladéktalanul a labo-
ratériumba kell kildeni. A termék tdroldsi hdmérsék-
letét és felhaszndlhatdsdgi idStartamdt a mintavétel
idépontjaban fel kell jegyezni, és ezt az informdciét a
vizsgdlati eredményeket kiséré értelmezd jelentésben fel
kell tiintetni.

A laboratériumban a mintdt kezelni kell annak biztosi-
tasa érdekében, hogy minden Gsszetevd alaposan Ossze-
keveredjen.

Az EN/ISO 11290-1 és 2 szabvany legfrissebb véltozata
ajanlott a Listeria monocytogenes kimutatasara és szamba-
vételére. Ennek ellenére a laboratériumok szdmdra lehe-
t6vé kell tenni, hogy valasztdsuknak megfelel6 modszert
alkalmazzanak, feltéve, hogy annak teljesitményszintje
megfelel az elérendd célnak.

A mintavétel dltaldnos szintjét a tagdllamok hatdskorrel
rendelkezd hatdsdgainak megitélésére kell bizni.

Ezen ellendrzések eredményeit a II. mellékletben megal-
lapitott nyilvntartasilap-mintdba kell feljegyezni.

7.2.

kekben vizvisszatarté anyagként haszndlt hidrolizalt
fehérjéket tartalmazé forgalomba hozott terméket
mutatott.

A friss baromfihis kereskedelmét érint§ egészségiigyi
problémakrél sz6lo, 1971. februdr 15-i 71/118/EGK
tandcsi irdnyelv () 5. cikkének (1) bekezdése megtiltja
az olyan friss baromfihis forgalomba hozataldt,
amelyek esetében kimondottan a vizvisszatartdst el8se-
gité anyagokat alkalmaztak.

Egy Uj keletdi bizottsdgi szakmai munkadokumentum
(SEC(2004) 1130) szintén felhivta a tagdllamok
figyelmét arra, hogy noha a baromfikészitményekben
és -termékekben vizvisszatarté anyagok felhasznalhatok,
azokat a tagdllamok dltal jovahagyott helyes gyakorlati
kodexeknek vagy a helyes gydrtdsi gyakorlatoknak
megfelelSen, valamint a fogyasztévédelemre alkalma-
zandé szabdlyokra — beleértve az élelmiszerek cimké-
zésre vonatkozd jogszabélyokat — valé kell§ tekintettel
kell alkalmazni, az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelé-
sére és rekldmozdsdra vonatkozé tagillami jogszabdlyok
kozelitésérsl szold, 2000 maércius 20-i 2000/13/EK
irdnyelv (%) rendelkezéseinek megfelelGen.

A program ezen elemének célja a 71/118/EGK irdnyelv
helyes végrehajtisanak kozosségi szinten torténd igazo-
lasa a vizvisszatarté anyagoknak a hitétt és fagyasztott
baromfihtsban (csirkemell) torténd felhasznéldsa, vala-
mint a fagyasztott baromfi (csirkemell) készitmé-
nyekben torténd felhaszndldsa vonatkozdsiban, a
fogyasztovédelem elGsegitése és a helyes cimkézés ellen-
Orzése érdekében.

Mintavételi és analitikai mddszer

A mintavétel, az analizis és az eredmények szdmitdsa
tekintetében a tagdllamok hatdskorrel rendelkezd haté-
sdgainak az V. mellékletben leirt analitikai eljdrast kell
kovetniiik.

Ajénlatos a mintavételt a fagyasztott csirkemell nagyke-
reskedelmi készleteire, valamint a hdtott és fagyasztott
csirkemell kiskereskedelmi kiszereléseire Gsszpontosi-
tani. A mintavétel atfogd szintjét a tagillamok hatds-
korrel rendelkezd hatdsdgainak megitélésére kell bizni.

7. A baromfihis biztonsdgossiga, minésége és cimkézése a
vizvisszatarté anyagok alkalmazdsa tekintetében Az ellendrzések eredményeit a III. mellékletben megdl-

lapitott lapmintdba kell feljegyezni.

7.1. A 2005-6s évi koordindlt program alkalmazdsi kore

p . P . () HL L 55., 1971.3.8., 23. 0. A legutébb a 807/2003/EK rendelettel

Egy, az egyes tagdllamokban nemrégen végzett minta- (HL L 122., 2003.5.16., 36. 0.) modositott irinyelv.

vétel jelentSs szdmd, talzott mértékii hozzdadott vizet () HL L 109., 2000.5.6., 29. 0. A legutobb a 2003/89/EK irdnyelvvel

és a baromfihisban és a baromfihiisbdl késziilt termé- (HL L 308., 2003.11.25., 15. 0.) médositott irdnyelv.
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8. Egyes, a csecsemdk és kisgyermekek szdmara késziilt élelmi-
szerek biztonsdgossdga a nitrdt- és patulinértékek tekinte-
tében

8.1.

8.2.

A 2005-6s évi koordinalt program alkalmazési kore

A toxikologiailag elfogadhaté szinteket meghaladé
mérték(i szennyezd anyagokat tartalmazé élelmiszerek
a kozegészségre — killonosen a populdcié olyan érzé-
keny csoportjaira, mint a csecsemék és a kisgyermekek
- potencidlis kockdzatot jelenthetnek. A szennyezd
anyagok jelenléte a helyes gyartdsi vagy mezGgazdasigi
gyakorlatokkal csokkenthetd.

A kozegészség védelme érdekében, az élelmiszerekben
eléforduld egyes szennyezd anyagok legmagasabb érté-
kének meghatdrozasardl szol6, 2001. mdrcius 8-
466/2001/EK rendelet (') és a 466/2001/EK rendeletnek
a csecsemdk és kisgyermekek szdmdra készilt élelmi-
szerekben taldlhat6 nitrdt tekintetében torténd modosi-
tasdrol szo6l6, 2004. aprilis 7-i 655/2004/EK bizottsdgi
rendelet () meghatdrozta a csecsemdk és a kisgyer-
mekek szdmdra készilt élelmiszerekben eléforduld
nitrdt és patulin egyedi legmagasabb értékét.

A program ezen elemének célja annak igazoldsa, hogy a
csecsemdk és a kisgyermekek szdmdra szént, forga-
lomba hozott élelmiszerek nem haladjék meg a k6zos-
ségi jogszabédlyokban a magas szintli fogyasztévédelem
biztositdsa érdekében a nitratra és a patulinra megélla-
pitott legmagasabb értékeket.

Mintavételi és analitikai modszer

A tagillamok hatdskorrel rendelkezd hatdsdgainak
reprezentativ mintdkat kell venniik a csecsemSk és
kisgyermekek szdmdra készilt élelmiszerekbd], kiilo-
nosen a sargarépat, burgonyat, leveles zoldségeket és
almabol késziilt termékeket tartalmazé élelmiszerekbdl
— killonosen kiskereskedelmi szinten — anélkiil, hogy
figyelmen kiviill hagyndk a termelést és a behozatalt

(") HL L 77., 2001.3.16., 1. 0. A legutobb a 208/2005/EK rendelettel
(HL L 34., 2005.2.8., 3. 0.) mddositott rendelet.
() HL L 104., 2004.4.8., 48. o.

(ha relevans), a nitrdt (sargarépdt, burgonyét és leveles
z6ldségeket tartalmazo élelmiszerek) és a patulin (feldol-
gozott gabonaalapti élelmiszereken kivilli almdbdl
késziilt termékeket tartalmazd élelmiszerek) vizsgdlata
céljabol.

A nitrdt- és patulinértékek hatdsigi ellendrzésére az
aldbbi kozosségi jogszabdlyokban meghatdrozott minta-
vételi és analitikai modszerek ajanlottak:

— a no6vényi és allati eredeti termékekben és azok
felszinén taldlhaté peszticid-szermaradvanyok haté-
sagi ellenGrzésére szolgald kozosségi mintavételi
modszerek megdllapitdsirél és a  79/700/EGK
iranyelv hatdlyon kivil helyezésérdl sz6lo, 2002.
jolius 11-i 2002/63[EK bizottsdgi irdnyelv (}), a
nitrdt tekintetében,

— az élelmiszerek patulintartalmédnak hatésagi ellen6r-
zésére szolgdlo mintavételi és vizsgdlati modszerek
meghatdrozdsar6l sz6l6, 2003. augusztus 11
2003/78/EK bizottsdgi irdnyelv (), a patulin tekinte-
tében.

A mintavétel 4tfogd szintjét a tagillamok hatdskorrel
rendelkezd hatdsdgainak megitélésére kell bizni.

Az ellendrzések eredményeit a IV. mellékletben megal-
lapitott lapmintaba kell feljegyezni.

Kelt Briisszelben, 2005. mdrcius 1-jén.

a Bizottsdg részérdl
Markos KYPRIANOU
a Bizottsdg tagja

() HL L 187., 2002.7.16., 30. o.
(4 HL L 203., 2003.8.12,, 40. o.
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I. MELLEKLET

A PASZTOROZOTT TEJBOL KESZULT SAJTOK BAKTERIOLOGIAI BIZTONSAGOSSAGA

Tagéllam:
ﬁzﬁzﬁ;ﬁiﬁ: Mintavételi Termékazono- Minték Analizis eredményei (* llz/t[:igétseetli 1(1512;
umok (1) szakasz sitds szdma K E N és fajta) ()
érleletlen lagy
(friss) sajt
Termelési érlelt ldgy sajt
Sal 1l .

’ ?:ge Ciospp félkemény sajt
25 g-ban nincs érleletlen lagy
jelen fri it
J Kiskereske- (friss) saj

delmi érlelt ldgy sajt
félkemény sajt
érleletlen lagy
(friss) sajt
Termelési . ) ;
Staphylococcus érlelt lagy sajt
aureus félkemény sajt
=5 c=2
mglooccfu/g érleletlen lagy
M=1000 cfufg Kiskereske- (friss) sajt
delmi érlelt lgy sajt
félkemény sajt
érleletlen lagy
(friss) sajt
o ) Termelési érlelt lagy sajt
Escherichia coli - - -
n=5 c=2 félkemény sajt
m=100 cfufg érleletlen lagy
M=1 000 cfu fri ;
e Kiskereske- (friss) sajt
delmi érlelt ldgy sajt
félkemény sajt
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Bakterlurr@q Mintavételi Termékazono- Minték Analizis eredményei (?) Megtett intéz
portok kritéri- X (t4s széma kedések (szdm

umok (') sraxasz St E N és fajta) (%)
< 100 > 100
J cfufg cfulg
érleletlen lagy
(friss) sajt
Listeria Termelési érlelt lagy sajt
monogytogenes félkemény sajt
n=5 c=0 - -
25 g-ban nincs érleletlen ligy
jelen Kiskereske- (friss) sajt
delmi érlelt lagy sajt

félkemény sajt

(") A leveendd mintavételi egységek szdma (n) csokkenthetd kiskereskedelmi szinten torténd mintavétel esetén. Amennyiben csokkentett
mintavételt alkalmaznak, ezt a jelentésben jelezni kell.
(%) K=Kielégits, E=Elfogadhat6, N=Nem kielégit6; a Listeria monocytogenes esetében H=Hidny, J=Jelenlét. A Staphylococcus aureus és az
Escherichia coli vonatkozdsdban az eredmény akkor kielégitd, ha minden észlelt érték <m, elfogadhaté, ha a ¢ értékek maximuma m és
M kozétt van, és nem kielégitd, ha egy vagy tobb érték> M vagy tobb, mint az m és M kozotti ¢ értékek.
(%) A végrehajtdsi intézkedések jelentése vonatkozdsdban ajinlatos a kovetkezd kategéridkat haszndlni: szébeli figyelmeztetés, irdsbeli
figyelmeztetés, a létesitmény fokozott ellendrzése sziikséges, termék visszahivésa szitkséges, kozigazgatdsi szankci6, birdsagi intézkedés,

egyéb.
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1. MELLEKLET
A VEGYES SALATAK MIKROBIOLOGIAI BIZTONSAGOSSAGA
(A Listeria monocytogenes vonatkozasiban)
Tagéllam:
Bakteridlis Mintdk Al eredmeye Megtett intézke-
) ) Termékazonositas () ) Kimutatds 25 g-ban Szambavétel cfulg dések (szdm és
kérokozok szdma fajta) 2
Hidny Jelenlét <10 10-99 100-999 >1 000 J
Listeria
monocytogenes

(") A terméket a f6bb Osszetevéi alapjin kell azonositani.
() A végrehajtdsi intézkedések jelentése vonatkozdsdban ajanlatos a kovetkezd kategéridkat haszndlni: szobeli figyelmeztetés, irdsbeli figyelmeztetés, a létesitmény fokozott
ellendrzése szitkséges, termék visszahivdsa sziikséges, kozigazgatdsi szankcio, birdsigi intézkedés, egyéb.
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IV. MELLEKLET

A CSECSEMOK ES KISGYERMEKEK SZAMARA KESZULT BIZONYOS ELELMISZEREK BIZTONSAGOSSAGA

A NITRAT- ES A PATULINERTEKEK TEKINTETEBEN

Tagdllam:

1. NITRAT

Mintavételi
szakasz

Termékazono- Mintak szdma Analizis eredményei (mglkg) Megtett intézkedések
sitds <100 100-150 | 151-200 >200 (szdm és fajta) ()

Kiskereske-

delem

Termelés

Behozatal

(ha van)

2. PATULIN

Mintavételi
szakasz

Termékazono- Minték szima Analizis eredményei (ugfkg) Megtett intézkedések
sitds <10 10-25 >75 (szdm és fajta) )

Kiskereske-
delem

Termelés

Behozatal
(ha van)

(") A végrehajtasi

kedés, egyéb.

intézkedések jelentése vonatkozdsiban ajdnlatos a kovetkez$ kategéridkat haszndlni: szébeli figyelmeztetés, irdsbeli
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V. MELLEKLET

ANALITIKAI ELJARAS

A csirkemellb§l késziilt termékekben a csirke- vagy hozzdadottviz-tartalom és a kollagén alapi fehérjék

meghatdrozisira vonatkozo eljirds

FRISS CSIRKEMELL (HUTOTT VAGY FAGYASZTOTT)

Ha a csirkemell nem tartalmaz hozzdadott fehérjéket, stabilizdtorokat, vagy mds GsszetevSket, akkor a hozzdadott viz
kiszdmitdsara alkalmazott médszer az idegen vizre vonatkozé hivatalos EK-modszert (1538/91/EGK bizottsgi rend-
elet (1)), haszndlja. A hivatalos médszerhez haszndlt mintdk minimdlis szdma 5 kicsontozott, bér nélkili csirkemell. A
hozzaadott viz a viz/fehérje ardnynak a kicsontozott, b6r nélkiili csirkemellben 1évS idegen vizzel szembeni gorbéjébdl
hatdrozhaté meg (1. dbra). A kicsontozott, b6r nélkili csirkemell esetében a viz-fehérje ardny hozzdadott viz nélkil 3,28,
és 2% idegen viz esetében (a kicsontozott, bér nélkili csirkemellre vonatkozé hatarérték) a viz/fehérje ardny 3,40.

FAGYASZTOTT CSIRKEMELL-KESZITMENYEK

1. A minta dtvétele és tdroldsa

1.1.

1.2.

1.3.

A nagykereskedelem esetében minden minta rendesen egy 10kg-os, fagyasztott kicsontozott, bdr nélkiili
csirkemellterméket tartalmazé dobozbdl 4ll. A kiskereskedelem esetében legaldbb 5, ugyanolyan mindségmeg-
Grzési id6vel rendelkezd vagy ugyanolyan tételmegjelolésti kicsontozott, bér nélkiili csirkemellet kell venni.

Atvételkor a mintékat ellendrizni kell annak biztositisa érdekében, hogy a csomagolds nem sériilt meg,
valamint hogy a minta jo fagyasztasi dllapotban van (ha fagyasztott).

Atvételkor, az analizist megel6z6en a mintékat fagyasztva (~18°C + 4°C) kell tarolni.

2. Tirgy és alkalmazdsi kor

2.1.

3. Eb
3.1.

Ez a médszer meghatdrozza a kicsontozott, bér nélkiili csirkemellb6l késziilt termékekben a csirketartalmat (és
killonbséggel a hozzdadott vizet) és a kollagén alapua fehérjéket. Kiterjed a fehérje-nitrogén, nedvesség, hamu,
zsir és hidroxiprolin meghatdrozésara.

A (valds) zsirmentes csirketartalmat a fehérje-nitrogén tartalom és a kicsontozott, bér nélkili csirkemellre
vonatkozé nitrogénfaktor alkalmazdsaval szdmitjdk ki (9. szakasz). Ha a csirkemellhez kollagén alapt fehér-
jéket adtak hozzd, akkor fehérjékkel valé dusitdst elGszor ki kell vonni a teljes fehérje-nitrogénbdl. A teljes
csirketartalmat a zsirtartalomnak a zsirmentes csirketartalomhoz valé hozzdaddsaval szamitjék ki. A hozzda-
dott viz mértéke az osszes csirkedsszetevd 100-bol torténd kivondsaval szdmithato ki (csirketartalom, hamu és
szénhidrdt).

4. Egészség és biztonsdgossdg

4.1.

A modszer szdmos potencidlisan veszélyes felszerelést, példdul nagy teljesitményti hasdardlét és homogeniza-
tort alkalmaz, és megfelel§ biztonsdgi dvintézkedéseket kell tenni.

5. El6képzési kovetelmények

5.1.

Szikséges az ipari méretdi hentesfelszerelések haszndlatdra irdnyuld képzés.

6. Késziilékek

6.1.

6.2.

+0,1 g-ndl jobb pontossiggal mérni tudé mérlegek.

Nagy teljesitményd hasdardlogép ésfvagy a fagyasztott csirkemellek homogenizédldsdra képes turmixgép.

Megjegyzés: Nincs a dardlora vonatkozdéan ajdnlott mdrka, a dardlénak azonban elégséges teljesitményiinek kell lennie a
fagyasztott vagy gyorsfagyasztott csirke dardldsdhoz, hogy a 4 mm-es lyukacsos koronggal felszerelt dardléval
eldallitott homogén keveréknek megfelel6 homogén keverék johessen létre.

(') HL L 143, 1991.6.7., 11. o. A legutébb a 814/2004/EK rendelettel (HL L 153., 2004.4.30., 1. 0.) mddositott rendelet.
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6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

Eljdrds

Az I1SO 1442:1997 (BS 4401 - 3:1997)-ben meghatdrozott késziilék a viztartalom meghatdrozdsira.

Az 1SO 937:1978 (BS 4401 — 2:1980)-ban meghatdrozott késziilék a fehérjetartalom vagy egyenértékd
meghatdrozdsdra.

Az 1SO 936:1998 1998 (BS 4401 — 1:1998)-ban meghatdrozott késziilék a teljes hamu meghatdrozasdra.
A BS 4401 - 4:1970-ben meghatdrozott késziilék a teljes zsir meghatdrozasdra.

Az 1SO 3496:1994 (BS 4401 — 11:1995)-ben meghatdrozott késziilék a hidroxiprolin meghatdrozésara.

Megjegyzés: A mintdt fagyasztott dllapotban kell tartani a 7.1-7.10. ponttal (aldbb) dsszhangban torténd analizisiik megkez-

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

7.10.

déséig.

Vegye ki a mintdt a csomagoldsbdl, és helyezze egy nagy, a nedvességvesztés megel6zése érdekében folidval
lefedett, el6tisztitott miianyag télcdra.

Darélja le vagy homogenizédlja a mintaadagokat, és tegye vissza a mianyag tdlcira. Addig folytassa ezt az
eljardst, amig a teljes mintdt le nem darédlta vagy nem homogenizélta.

Egy nagy mtanyag kandllal keverje Gssze a teljes ledardlt mintdt vigydzva annak biztositdsira, hogy minden
Lcsepp” visszakeriiljon.

Nagykereskedelmi minta esetén, vegyen 2kg alikvot mintdt vagy kiskereskedelmi minta esetén, ha a minta
2kg-ndl kevesebb, vegye az egészet, és végiil homogenizilja turmixgépben vagy élelmiszer-feldolgozé
gépben.

Megjegyzés: A nagykereskedelmi mintdbdl megmaradt 8 kg kidobhatd.

Vegyen két 50 g alikvotot (szitkség esetén a DNS-hez) a 2kg-bol, és tegye dt egy megfelel6 méretd tartdlyba.
Helyezze a maradékot egy tiszta, felcimkézett miianyagzsdkba vagy tetszés szerint ossza szét 200 g-os almin-
tékkd. Az analizisre azonnal fel nem haszndlt minden mintét fagyasztva kell tdrolni.

Vegyen mintdt a homogenizdlt anyagb6l és hatdrozza meg a nedvességtartalmat az ISO 1442-vel Ossz-
hangban.

Vegyen mintdt a homogenizalt anyagbdl és hatdrozza meg a nitrogéntartalmat az 1SO 937-tel (vagy azzal
egyenértékiivel) osszhangban.

Vegyen mintdt a homogenizalt anyagbdl és hatdrozza meg a hamutartalmat az ISO 936-tal Gsszhangban.
Vegyen mintdt a homogenizalt anyagbdl és hatdrozza meg a zsirtartalmat a BS 4401 — 4-gyel 6sszhangban.

Vegyen mintdt a homogenizdlt anyagbdl és hatdrozza meg a hidroxiprolin-tartalmat az ISO 3496-tal ossz-
hangban.

Analitikai mindségellendizés

8.1.

Minden laboratériumnak minéségellendrzésként minden tételben parhuzamosan kell analizélnia egy megfelel6
referenciaanyagot a nitrogén, nedvesség, zsir, hamu és hidroxiprolin megjelolt értékeivel. Az elfogadhat6
tételeket a megjelolt értékek két standard eltérésén beliil kell mérni. A pirhuzamos analiziseknek a
médszer ismételhetGségi jellemzdin beliil kell lenniiik.

Eredmények szdmitdsa

Az eredmények szdmitdsa az élelmiszerek feliigyeletével foglalkozd tigynokség 2001. decemberi, 20/01 szdmd
informéci6s lapjardl szdrmazik, amely az tigynokség aldbbi cimen 1évé weboldaldn taldlhatd:

http:/[www.food.gov.uk/science/surveillance/fsis-2001/20chick
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9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

Csirketartalom a nitrogénfaktor alkalmazdsaval

Stubbs és More (The Analyst 1919, 44, 125) szerint ez tartalmazza a mintdnak a nitrogénre, nedvességre,
zsirra és hamura vonatkozé analizisét.

Az analizisbdl szdrmazé adatokat elGszor a latszolagos zsirmentes hustartalom kiszdmitdsdra hasznaljdk, az
aldbbiak szerint:

Litszélagos zsirmentes hiistartalmat = teljes nitrogén/NF x 100

NF = az analizdlt termékhez tdrsitott nitrogénfaktor

(3,85 a szinhis csirkemell esetében, az AMC ajdnldsa szerint (The Analyst, 2000, 125, 1359-1366)).
Megjegyzés: megallapitottdk, hogy ez a faktor harmadik orszagbdl szdrmazé csirkére vonatkozik.

A mért zsirtartalmat ezutdn hozzdadjdk ehhez a szdmhoz, hogy megadjék a ltszolagos teljes csirketartalmat.

Litszolagos teljes csirketartalom = Litszolagos zsirmentes csirketartalom + zsir

Hozz4adott kollagénfehérje

A kollagénbdl vett hidrolizdlt fehérje akkor tekinthet§ egy mintdban jelenlevének, ha a meghatdrozott hidro-
xiprolin a szinhts csirkemellhez természetesen tarsuléndl magasabb (AMC adat 0,08 g/100g — The Analyst,
2000, 125, 1359-1366)

A ldtszolagos teljes csirketartalomra vonatkozd, a fenticknek megfelelen alkalmazott szdmitds azt feltételezi,
hogy az Osszes meghatdrozott nitrogén a csirkeizombdl szdrmazik. Ha tobblet hidroxiprolin van jelen,
korrekcié sziikséges.

A bérmilyen kollagénnel kozvetitett szdzalékos nitrogént egy mintdban a hidroxiprolinbdl a kovetkezdképpen
szamitjdk ki:

KOLLAGEN-NITROGEN = IDEGEN HIDROXIPROLIN x 1.28

A szézalékos kollagén-nitrogént azutdn levonjdk a szdzalékos teljes nitrogénbdl, és a latszdlagos teljes csirke-
tartalmat a fenticknek megfelelGen szdmitjak ki.

Hozzdadott viz

A hozzdadott viz becsiilt mennyisége kiszdmithaté a csirketartalom és minden hozzdadott Gsszetevs 100-bol
torténd levondsaval, a kovetkez egyenlet alkalmazdsdval:

Hozzdadott viz % = 100 — (Litszé6lagos teljes csirketartalom + Hamu + Szénhidrit + egyéb ossze-
tevdk)

Szénhidrt = 100 — (fehérje + zsir + hamu + nedvesség)

Amennyiben a teljes fehérje = teljes nitrogén x dtvéltdsi ardny (6,25)

A fentibdl a hozzdadott viz a kovetkezGképpen becsiilhets:

Hozzdadott viz % = 100 — (Ldtsz6lagos teljes csirketartalom + hamu + szénhidrat)

Mérési bizonytalansdg

A csirketartalom meghatdrozdsdndl az 4tlagos mérési bizonytalansdg 95 %-os konfidenciaszintnél kevesebb

mint 3% csirketartalomra becsiilhetd. Ennélfogva a mintdk helytelenil leirtnak tekinthetSk, ha a megdllapitott
histartalom a bejelentettnél 5 %-kal alacsonyabb.
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