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II

(Kazlemények)

AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO KOZLEMENYEK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejelentett 6sszefonddds engedélyezése

(Ugyszam M.10835 — ALLIANZ | DALMORE | AMBER | TIDEWAY)

(EGT-vonatkozdsd szoveg)

(2022/C 312/01)

2022. augusztus 10-én a Bizottsdg ugy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett osszefonddést, és a belsS piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozziférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az iizleti titkokat
tartalmazo részeket eltdvolitottak beldle. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak osszefondddsokra vonatkozd részében (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Ez az oldal kilonféle lehetSségeket kindl arra, hogy az egyedi Osszefondéddsokkal foglalkozé
hatdrozatok tdrsasdg, iigyszam, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

— elektronikus formédban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10835
hivatkozdsi szdm alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurdpai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10718 —- KINGSPAN | ONDURA)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 312/02)

2022. augusztus 8-an a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefondddst, és a belsG piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10718
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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Bejelentett §sszefonddds engedélyezése

(Ugyszém M.10836 — EQUINOR | SSE | TRITON POWER)

(EGT-vonatkozisii szveg)

(2022/C 312/03)

2022. augusztus 11-én a Bizottsdg gy hatdrozott, hogy engedélyezi e bejelentett Osszefonddast, és a bels§ piaccal
osszeegyeztethetdnek nyilvdnitja. E hatdrozat a 139/2004/EK tandcsi rendelet (') 6. cikke (1) bekezdésének b) pontjin
alapul. A hatdrozat teljes szovege csak angol nyelven hozzaférhetd, és azutdn teszik majd kozzé, hogy az tizleti titkokat
tartalmazd részeket eltdvolitottak bel6le. A szoveg megtaldlhaté lesz

— a Bizottsdg versenypolitikai weboldaldnak 6sszefondddsokra vonatkozd részében (http:/[ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Ez az oldal killonféle lehetdségeket kinal arra, hogy az egyedi osszefondddsokkal foglalkozd
hatdrozatok tarsasdg, igyszdm, ddtum és dgazati tagolds szerint kereshetSk legyenek,

- elektronikus formdban az EUR-Lex honlapon (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hu) a 32022M10836
hivatkozdsi szam alatt. Az EUR-Lex biztosit online hozzaférést az eurépai uniés joghoz.

() HLL 24.,2004.1.29., 1. 0.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hu
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I\Y
(Tdjékoztatdsok)
AZ EUROPAI UNIO INTEZMENYEITOL, SZERVEITOL, HIVATALAITOL ES
UGYNOKSEGEITOL SZARMAZO TAJEKOZTATASOK
Eurodtviltasi drfolyamok (')
2022. augusztus 16.
(2022/C 312/04)
1 euro =
pe Atvéltdsi , Atvaltasi
énznem . Pénznem p
arfolyam arfolyam

UsD USA dolléar 1,0131 CAD  Kanadai dolldr 1,3076
JPY Japén yen 136,11 HKD  Hongkongi dolldr 7,9449
DKK Dén korona 74368 NZD Uj-zélandi dollar 1,6012
GBP Angol font 084218 | SGD  Szingapiri dolldr 1,3980
SEK Svéd korona 10,5365 KRW  Dél-Koreai won 1329,66
CHE Sviici frank 0,9625 ZAR  Dél-Afrikai rand 16,6556

CNY Kinai renminbi 6,8767
ISK Izlandi korona 140,30

HRK Horvét kuna 7,5100
NOK Norvég korona 9,8428

IDR Indonéz rdpia 14968,68
BGN Bulgar leva 1,9558

MYR  Maljj ringgit 4,5245
CZK Cseh korona 24,540 L )

PHP  Filop-szigeteki peso 56,602
HUF Magyar forint 406,20 RUB Orosz rubel
PLN Lengyel zloty 47043 | THR  Thaifoldi baht 35,930
RON Romén lej 4,8820 BRL Brazil real 5,1835
TRY Torok lira 18,1994 | MXN  Mexikéi peso 20,1595
AUD Ausztrdl dollar 1,4463 INR Indiai rtipia 80,3745

() Forrds: Az Eurépai Kozponti Bank (ECB) dtvéltdsi drfolyama.
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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének masodik albekezdésével Gsszhangban 4ll6,
kisebb jelentGségii médositds jovahagydsa nyoman médositott egységes dokumentum kozzététele.

(2022/C 312/05)

Az Euré6pai Bizottsdg a 664/2014/EU felhatalmazdson alapuld bizottsdgi rendelet (') 6. cikke (2) bekezdése harmadik
albekezdésének megfelelGen jovédhagyta ezt a kisebb jelent@ségli mddositdst.

A kisebb jelent6ségti modositds jovahagyasara irdnyuld kérelem a Bizottsdg eAmbrosia adatbdzisiban tekinthetS meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»RIGOTTE DE CONDRIEU”
EU-szam: PDO-FR-0782-AM02 — 2022.5.11.
OEM (X) OFJ ()

1. Elnevezés

,Rigotte de Condrieu”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

1.3. osztly: Sajtok

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Rigotte de Condrieu” nyers, teljes, nem bedllitott zsir- és fehérjetartalmii kecsketejbdl készitett kis méretii sajt.
Elgillitdsihoz tejsavas tipusti alvadékot haszndlnak. A préseletlen ligy sajtok tipusdba tartozik.

A minimélis érlelési idGszak (a sajtkészitd formdbdl valé kivételtsl szdmitott 8 nap) leteltével a sajt kis méretd,
4,2-5 cm atmérGjd és 1,9-2,4 cm magas korong formdjat veszi fel. Silya az érlelés késdbbi szakaszdaban sem lehet
kevesebb 30 grammnal.

Kéregflordja elefantcsontszind, fehér, illetve kékes szinti penészbdl tev6dik ossze. Tésztdja fehér és elefintcsontszin
kozotti drnyalatd, dllaga tomor és sima. A sajt a teljes szikkasztdst kovetden 100 grammonként legaldbb 40 gramm
zsirt tartalmaz, szdrazanyag-tartalma pedig 100 grammonként nem lehet kevesebb, mint 40 gramm.

() HLL179,19.6.2014,17. 0.
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[zleléskor a szdjban mogyord, erdei gomba és tejsavd aromdkat idéz, {ze kozepesen sos.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
A kecskék éves takarmdnyadagja dontd részben a foldrajzi teriiletrdl szdrmazo szdlastakarmanybdl tevédik ki.

A szélastakarmdny alkot6elemei a friss fd, az lland6 vagy ideiglenes legelSkrdl szdrmazo szdraz széna, dltaldban véve
a legelési ttvonalon fogyasztott novények, tovabba szaritott — 20 %-nél alacsonyabb fehérjetartalmi — lucerna, illetve
egyéb olyan, nem fermentdlt takarmdnynovények, amelyek nem adnak kellemetlen mellékizt a tejnek: takarmdnyként
kiszort éretlen gabonafélék, fehérjenovények, olajos magvak, gumos és hivelyes novények.

Kiegészit6 jelleggel béldzott friss (i is felhaszndlhaté a kecskék takarmdnyozdsdra, ha annak szdrazanyag-tartalma
legaldbb 55 %, és a gazdasdghoz tartozé egyes legelSk egyszeri kaszaldsdbol szdrmazik.

Amennyiben az id6jardsi koriilmények lehetévé teszik, a kecskéknek évente legaldbb 120 napon a f6ldrajzi teriiletrd]
szarmaz6 zoldtakarmdnyt kell legelnitik vagy takarmanyként fogyasztaniuk.

A kecskéknek adott kiegészitd takarmdny mennyisége egy kecskére vetitve nem haladhatja meg a 350 kg-ot. Az
engedélyezett kiegészits takarmanyok jegyzéke meg van hatdrozva. Az dllatok étrendjében kizardlag nem génkezelt
névényi termények, melléktermékek és kiegészit§ takarmanyok alkalmazhatok.

A takarmdnyt és a kiegészit8 takarmanyokat lehetéség szerint a foldrajzi teriiletrdl kell beszerezni.

A foldrajzi teriileten kiviilrl szarmaz6 takarmany és kiegészitd takarmdny mennyisége 6sszességében nem haladhatja
meg az allatok dltal elfogyasztott szarazanyag 20 %-at.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej el6allitasdnak és feldolgozasdnak, valamint a sajt érlelésének miiveleteit a foldrajzi teriileten belil kell elvégezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésére és kiszerelésére vonatkozd jogszabélyokban el8irt kotelezd feliratokon kiviil a ,Rigotte de
Condrieu” eredetmegjeloléssel elldtott sajtok, illetve legaldbb minden, a fogyasztonak szdnt értékesitési tétel cimkéjén
szerepel — a cimkén taldlhaté legnagyobb betliméret legaldbb kétharmaddnak megfelel bettimérettel — az
eredetmegjel6lés elnevezése, valamint ugyanabban a litdmezdében az Eurépai Unié OEM szimbdluma.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A ,Rigotte de Condrieu” el6allitasi teriilete a Lyon varosat6l dél-nyugatra fekvg Pilat-hegység. Ez a hegyvonulat két
megyében, Rhone és Loire megye hatdrdn hizddik. Foldrajzilag a Rhone-Alpes régiohoz tartozik. A tejtermelést, a tej
sajttd alakitdsdnak folyamatdt és a sajtérlelés miiveleteit a kovetkezd telepiilések teriiletén kell elvégezni: Rhone megye
telepiilései esetében:

Teljes egészében lefedett telepiilések: Ampuis, Condrieu, Echalas, Les Haies, Loire-sur-Rhone, Longes, Sainte-Colombe,
Saint-Cyr-sur-Rhone, Saint-Romain-en-Gal, Treves, Tupin-et-Semons.

Azon telepiilések, amelyek teriiletének csak egy részén végezhetd a tevékenység, a varosi dvezetet leszdmitva: Givors,
Saint-Romain-en-Gier.

Loire megye telepiilései esetében:

Teljes egészében lefedett telepiilések: Le Bessat, Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chateauneuf,
Chavanay, Chuyer, Colombier, Doizieux, Farnay, Graix, Lupe, Maclas, Malleval, Pavezin, Pelussin, Planfoy, Roisey,
Saint-Appolinard, Sainte-Croix-en-Jarez, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint- Michel-Sur-Rhone, Saint-Paul-en-Jarez,
Saint-Pierre-de-Boeuf, Saint-Sauveur-en-Rue, Tarentaise, La Terrasse-sur-Dorlay, Thélis-la-Combe, La Valla-en-Gier,
Veranne, Verin, La Versanne.
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Azon telepiilések, amelyek teriiletének csak egy részén végezhet§ a tevékenység, a varosi Ovezetet leszamitva: Saint-
Chamond, Saint-Etienne.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A Pilat-hegység természeti adottsigai, az allatok étrendjében felhaszndlt helyi takarmdnyok nagy ardnya és a
hagyoményos feldolgozdsi mddszerek egyiittesen befolydsoljdk ennek a tobb mint egy évszdzados hirnévnek
orvendd, kis méretii kecskesajtnak, a Rigotte de Condrieu-nek a sajétossdgait és jellegzetes aromdit.

A ,Rigotte de Condrieu” elSallitasanak foldrajzi teriiletén meghatdrozé természeti és emberi tényezSk érvényesiilnek.
A kozéphegység jellegb6l ad6ddan a teriiletet véltozatos éghajlati hatdsok, dontden lankds jellegti domborzat, barna,
savanyu és sekély mélységti termdtalajok, illetve nagy foku bioldgiai sokféleség jellemzi.

Ezek az adottsigok vegyes mezdgazdasdgi termelés kialakuldsdhoz vezettek, amelyen beliil a kecsketenyésztés
hagyomaényosan fontos helyet foglal el, és figyelemre mélt6 dinamizmusrdl tantskodik.

A Pilat-hegység észak-nyugaton és keleten volgyektdl (a Gier, az Ondaine és a Rhone folyok medrétél), délen pedig az
Eteize dombtdl hatdrolt kozéphegység. A Pilat a Francia-kozéphegység (Massif Central) nagy tdjegységén belill
atipikus, komplex geoldgiai adottsdgti hegyldnc, savanyd és konnyt talajokkal, valédi hegyvidéki tdjakkal és igen
meredek lejt6kkel. Jellegzetessége a régi eredetti vulkdni k6zetek és metamorf kézetek jelenléte. Helyi sajitossdg a
,chirat-nak nevezett, nagy sziklatombokbdl dll6 egybefiiggé kSomlds, amely jellegzetes és ritka geoldgiai
képz8dmény. A talajok kémiai Osszetétele meglehetGsen homogén: valamennyi kvarcban gazdag és vasban szegény.
Ezek a talajtani adottsagok kedveznek a savanyu talajok kialakuldsdnak.

A Pilat-hegység olyan éghajlati hatdrvidék, ahol az dcedni, a mediterrdn és a kontinentdlis hatds taldlkozik. A
h8mérsékletet és a csapadékszintet er@sen befolydsolja az 6vezet markdns domborzata. A csapadékszint 580 és 1000
mm kozotti, mérsékelt szinten marad, és egyenl6tleniil oszlik el az év sordn: nydron szdrazsag jellemzi a vidéket. A
Pilat-hegység mdsik jellegzetessége a gyakran feltdimadé és erds szél.

A vidék természetes novénytakardja a dombvidéki, illetve hegyvidéki névényzetnek felel meg. Az alacsony tengerszint
feletti magassdg és a kontinentdlis és mediterrdn hatdsok ellenére a Pilat flordja hatdrozottan hegyvidéki jegyeket
hordoz.

A régi6 tdjainak kozponti szervezGelemei a hegycsicsok. A falvak a magasan fekvd részeken (hegyfokokon), a
magaslati rétekkel és 6rokzold erd6ségekkel boritott ,hegytaréjok” és a sziik volgyek kozott csoportosulnak.

A teriilet felerészben erdgvel boritott, a hasznosithaté mez6gazdasagi foldteriiletet, amely az egész teriiletnek csupan
36 %-at teszi ki, kozel 80 %-ban takarmdnytermd foldek foglaljdk el, melyek kétharmada természetes legel6.

A Pilat-hegység flordjanak figyelemre mélté sokszintisége miatt (legelGtipusonként 40-60 novényfaj fordul el6)
szamos mezei élGhely keriilt fel a természetes élGhelyekrél sz616 iranyelv alapjan a kozosségi jelent8ségti élGhelyként
elismert teriiletek jegyzékére.

A fléra dont6 részben a mészkeriil§ és a savanyt talajt kedvelS novénytipusok koziil keriil ki. A legjellegzetesebb
névényfajok a pazsitftifélék (pl. francia perje), a hiivelyesek (pl. kerep), de vannak mds jellegzetes novénytipusok is, pl.
a réti ordogharaptaf(i és a mezei varfi.

A Pilat-hegységben a kecsketenyésztési hagyomdnyok egységes képet mutatnak, a vegyes névénytermesztéssel és
allattartassal foglalkoz6 gazdasdgokban a kecsketartds, amely eredetileg a ndk feladatkore volt, valddi diverzifikdcios
lehetGség.

A kecsketenyésztés mdar a XVIIL szdzadtdl kezdve fejlédésnek indult, elsGsorban a Pilat-hegység szdrazabb,
szarvasmarha-tenyésztésre legkevésbé alkalmas régi6iban. A vidék gazdasdgai hagyomdnyosan egyszerre foglalkoztak
tehénsajtok és kecskesajtok készitésével. A tehénsajtok elsGsorban sajat fogyasztdsra késziiltek, hogy az értékesebb
kecskesajtot el lehessen adni.

A korldtozott termelési kapacitdst rendszerekben a kecske noveli a gazdasdgi hatékonysdgot, mivel hasznositja a
szarvasmarha szdmara gyenge mindség(i teriileteket. Ezdltal lehetévé teszi, hogy ugyanazon a foldteriileten tobb tejet
termelhessenek.

A fogyasztasi helyek (Lyon és Saint-Etienne) kozelsége ad magyardzatot a sajt kis méretére, amelyet a szikkasztashoz és
az azt kovetd gyors érleléshez igazitottak. A kis méretd, korilbeliil 7 cm dtmérdjd sajtkészité formdk haszndlatdnak
koszonhetden a kecskesajtokat meg lehetett killonboztetni a nagyobb méretli formakban készitett tehénsajtoktol. A
kisebb forma vélasztdsa ugyanakkor Gsszefiigg azzal is, hogy a kisebb nyédjak miatt egy-egy gazdasigban kevesebb
kecsketejet termeltek.
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A hagyomdny szerint a felhasznalt tej nyers, nem standardizélt teljes kecsketej. A tejfeldolgozasi modszerek a tejsavas
tipust alvadék eldallitdsanak megfelelGek, elsegitve a tej érlelését és savanyitdsat. A tejsavbaktériumokkal valé beoltds
lehet6ség szerint kordbbi alvadékbol szdrmazd tejsavo segitségével torténik. A formdba ontéskor meg kell tartani az
alvadék szerkezetét, nem szabad az alvadékot darabolni, el6re kiszdritani vagy megkeverni. A formaba 6ntést kovets
tizenkét 6rdn beliil a sajtot megforgatjak, és ezzel egy id6ben mindkét oldaldt szarazon s6zzak.

A formabdl val6 kivétel utdn egy héttel kezdenek mutatkozni a ,Rigotte de Condrieu” sajt jellegzetes tulajdonsagai.
A ,Rigotte de Condrieu” jellemz&i:

- kis mérete (valamivel t6bb mint 30 g stilyt kis korong),

- vékony, fehér, elefantcsontszind vagy kékes drnyalatd kéregflordja,

- tésztdjanak tomor, sima, lyukak nélkiili allaga, amely a szdjban omldssd valik,

— mogyor0t, erdei gombat és tejsavot idéz8 aromdi és kozepesen sos ize.

A teriiletre jellemz6 savanyt, homokos és sekély talajoknak, valamint a sajatos helyi éghajlati viszonyoknak és az itt
honos tenyésztési mddszereknek koszonhetden rendkiviil valtozatos, a savanyu talajra jellemzd flordju legelsk
alakultak ki, melyeket sikeriilt meg6rizni.

A foldrajzi teriilet legelinek valtozatos flordja és botanikai Osszetétele hatdssal van az itt termelt tej zsirban old6dé
OsszetevSinek mennyiségére és Osszetételére. Ezen tilmenden egy olyan sajitos baktériumfléra kialakuldsat is
el@segitik, amely a tej megalvaddsa el6tti beoltdshoz hasznalt szérumokban is megtaldlhat6, és amely lehet6vé teszi a

PN

sajt megfelel§ érését és az aromak kialakuldsat.

A ,Rigotte de Condrieu” el6éllitdsa érdekében alkalmazott kecsketenyésztési mddszerek a helyi erdforrdsok
haszndlatdt, a helyi takarmanyok termesztését, a szabadtéri legeltetést és takarmanyozast, valamint az dllatok szabad
tartdsat részesitik el6nyben, ezzel segitve el6 a foldrajzi teriilet sajatossdgainak optimdlis kifejezdését.

A nyers és teljes tej feldolgozdsa, valamint az, hogy lehet8ség szerint egy kordbbi alvadékbdl visszamaradt
oltészérumot haszndlnak, megdrzi a sajdtos tejflorat.

A feldolgozdsi folyamat tejsavas jellegének, az alvadék struktardjat megSrzS formdaba Ontésnek koszonhetSen alakul ki
a ,Rigotte de Condrieu” tésztdjanak homogén és sima allaga. Ezenkiviil a formédba 6ntés utdn el6irt megforgatds és a
sajt mindkét oldaldnak szdraz sdval torténd sézdsa hozzdjarul a s6 megfelel§ eloszlasahoz. Mindezen feldolgozasi

modszereknek koszonhetden kapjuk meg a tomor, homogén, a szdjban oml6 tésztdja sajtot.

A Pilat-hegység foldrajzi kozelsége a jelentds fogyasztasi kozpontokhoz, a régié szeles idGjarasa (a hagyomany szerint
a ,Rigotte de Condrieu”-t egy ,chasiére” nevii rcsos polcfélén, a szabad levegén szikkasztottdk), tovdbbd a termeld
gazdasdgok szervez8dése indokolja a kecskesajt kis formdtumanak kialakuldsat. A sajt apré méretébdl adéddan a
szikkadds viszonylag gyorsan végbemegy, melyet az érlelési fazis kovet.

A természetes kornyezet jellemzdi, a kecskék jelentds részben helyi takarmdnyokbdl allo étrendje, valamint a
feldolgozasi folyamatban megmutatkozd szakértelem, amely a kicsurgatdst részesiti elényben és megovija a tejflorat,
vékony és tobbféle drnyalati kéregflora képzédését eredményezi a kis méretli (4,2-5 cm dtmérdjti) sajton — ami
megfelel annak a hagyomanynak, hogy az ilyen tipust sajtokat kiilonféle érlelési szakaszokban értékesitik —, tovabba
mogyord, erdei gomba és tejsavd aromdkat, illetve kozepesen sés izt kdlcsonoz neki.

Fenti tulajdonsdgainak koszonhet8en ez a kis méretl sajt, amelyet a XVIIL. szdzad vége ota készitenek a Pilat-
hegységben, fokozatosan egyre ismertebb lett a régiéban. A kordbbi ,Rigotte” elnevezést felviltotta a ,Rigotte de
Condrieu”, az utébbival Condrieu jdrdsra utalva, amely a g6zhajok megjelenéséig, a XIX. szdzad kozepéig igen aktiv
kereskedelmi kozpontja volt a Rhone-vidéknek. Egy 1927-es szakkonyv, Guicherd és Ponsart ,A Rhone-vidék
mez8gazdasdga 1926-ban” cimd mive mar Rhone megye egyik figyelemre mélté kecskesajt-kiilonlegességeként tesz
emlitést a ,Rigotte de Condrieu”-r6l.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-423d5444-b239-4166-96ee-327fe057d3a2
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Termékleirds nem kisebb jelentdségii médositdsinak jovihagydsara irdnyul6é kérelem kozzététele a
mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurdpai
parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2022/C 312/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a modositdsi
kérelem elleni felszélaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szdmitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEG]ELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRA]ZI JELZESEKHEZ
KAPCSOLODO TERMEKLEIRAS NEM KISEBB ]ELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO
KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsara irdnyulé
kérelem

,,Pitina”
EU-szam: PGI-IT-02332-AMO1 - 2022.2.21.
OEM () OFJ (X)
1. Kérelmezd csoportosulds és jogos érdek

Associazione Produttori Pitina
Via Roma, 1 - 33092 Meduno — PN
ITALIA

Tel. +39 3356987484
E-mail: info@pitina-igp.it

Az Associazione Produttori Pitina [,Pitina” elallitok szovetsége] a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti
Minisztérium) 2013. oktéber 14-i 12511. sz. rendelete 13. cikkének (1) bekezdése értelmében modositdsra irdnyul6
kérelem benyujtasara jogosult.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal (médositisokkal) érintett rovata

|

A termék elnevezése

A termék lefrdsa

B

Foldrajzi teriilet

0o O

A szdrmazds igazoldsa

=]

Az el@allitds médja
Kapcsolat

Cimkézés

O o d

Egyéb [hatdrozza meg]

4. A médositds(ok) tipusa

Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet6 médositdsa.

O  Bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentSséglinek nem tekinthet§ oly moédon torténd modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek k6zzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot.

() HLL343.,2012.12.14, 1. 0.
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5. Maoddositds(ok)

5.1. Kritikus jelentGségti elemek mddositdsa: A termék leirdsa

A termékleirds 2. cikkének (4) bekezdésében (A termék leirdsa) és az egységes dokumentum 3.2. pontjiban (Az
1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa) feltiintetett maximalis s6- és fehérjetartalom a
kovetkezSképpen méddosul.

A sétartalom hatédrértéke ,< 3,5 %”-rol < 5,3 %"-ra véltozott.

A moédositds a ,s6” paraméternél taldlhaté elirds kijavitdsdra irdnyul. Az aktudlis érték a két szdmjegyet felcseréld
gépelési hiba eredménye. Ez egyértelmdien lathaté a termékleirds 5. cikke (2) bekezdésének 5. pontjdban szerepld
szdmadatokkal valé osszehasonlitdsbdl, amelyek azt mutatjdk, hogy a hismassza kilogrammonkénti pdcdban
legaldbb 15 g és legfeljebb 32 g s6 megengedett: tekintettel arra, hogy az érlelés sordn 30-35 %-kal csokkent a silly, a
friss his minden kilogrammjdnak pacdhoz hozzadadott 32 g s6bél 47,5-49,2 g s6 lesz az érlelt hdsban, amely kozel
van az 5,3 %-os helyes hatdrértékhez, és nem lenne Gsszeegyeztethetd a jelenleg hatdlyos helytelen hatdrértékkel. A
helyes szdmadat tovabbra is megfelel a s6 csekély mennyiségben torténd adagoldsanak, mivel a fustoléssel kombindlt
natrium-klorid hagyomdnyosan tartésitészerként mikodik.

A fehérjetartalom hatérértéke ,< 28 %"-r6l ,< 38 %"-ra valtozott.

A moédositds a ,fehérje” paraméterének megviltoztatdsira vonatkozik. Azok a juhok és kecskék, amelyek huasat
kordbban a ,Pitina” el§dllitdséhoz haszndltdk, pdlyafutdsuk végén jiré, oreg dllatok voltak. A ,pélyafutdsuk végén
jaré” fogalom késébbi viltozdsai fokozatosan vezettek a fiatalabb allatok felhasznédldsidhoz, aminek kovetkeztében a
fehérjetartalom altaldban magasabb.

A ,Pitina” esetében az volt a norma, hogy az 6reg dllatok alacsony fehérjetartalmt hisabol késziilt termékekbd] vett
raciondlis mintdkon elvégzett els§ fizikai-kémiai értékelések idGpontjdban 28 % alatt volt a fehérjetartalom. A
termelésnek a korszer(i agrar-élelmiszeripari fogyasztdsi szokdsok folyamatos fejlédésére és a (his- és tej)termelési
ciklusokbdl szdrmazé dllatok felhaszndldsira reagdlé bévitése javitotta a felhaszndlt his mingségét és ezdltal a
fehérjetartalom szabvdnyositdsdhoz vezetett a legelterjedtebb hidsok jellemzdinek megfelelGen, a hagyomdnyos
feldolgozasi modszerek tiszteletben tartdsa mellett.

A ,Pitina” hagyomanyat és eredeti jellemzdit sértetleniil meg6rzi a minimalis helyett a maximdlis fehérjetartalmat
el6iré szabélyozds, ami a felvdgottakra és/vagy mdas huskészitményekre vonatkozé leird kovetelmények tobbségére
vonatkozik.

s

5.2. Nem kritikus jelentdségti elemek médositdsa: Az elddllitds mddja

A termékleirds 5. cikke (2) bekezdésének 5. pontja (Feldolgozasi szakaszok és mddszerek) és az egységes dokumentum
3.3. pontja (Takarmdnyok és nyersanyagok) tigy modosult a nitrdtok és nitritek packeverékben vald haszndlatdt
illet8en, hogy e két adalékanyag haszndlata nem kotelezd, hanem vélaszthaté.

A nitritek és nitrdtok packeverékben valé haszndlatit illetGen a modositds bevezeti az ,opciondlisan” szt a
termékleirdsban.

A modositds célja, hogy kifejezetten rendelkezzen arrdl a lehet6ségrdl, hogy a nitritek és nitrdtok ne keriiljenek
alkalmazdsra tartdsitdszerként ésfvagy stabilizatorként, mivel szamos elallitd nem tartja lényegesnek ezt a
gyakorlatot a kovetelményeknek megfelel§ ,Pitina” elSdllitdsdhoz. A médositds nem tesz szitkségessé valtoztatdst a
termék leirdsdban, mivel a késztermék leirdsa szerint ezen adalékanyagok nitratok esetében 100 mg/kg-ndl, nitritek
esetében pedig 25 mg/kg-ndl kisebb mennyiségben vannak jelen, ami az adalékanyagok teljes hidnydval is

6sszhangban van.

5.3. Nem kritikus jelentdségti elemek mddositdsa: Az elddllitds mddja

A fustolési és szaritdsi szakaszokra vonatkozd részletesebb elGirdsok meghatdrozdsa érdekében modosult a
termékleirds 5. cikke (2) bekezdésének 6. és 7. pontja (Feldolgozasi szakaszok és modszerek).

Kilonosen a 6. pont modosult annak pontositdsara, hogy a fiistolés ,felvaltva torténhet szdritdssal”, a fiist6lés
kornyezeti hémérsékleténél pedig a ,18-30 °C” helyébe a ,, 30 °C-ot nem haladhatja meg” Iépett.
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A 7. pontban a szdritasi idGtartam szamitdsanak kezd6 id6pontjdnal ,a szdritds kezdésének napjdn 24:00 6ra” helyébe
a ,szaritds kezdetének 6rdjatdl” [épett.

E médositdsok egyiittes hatdsa, hogy — a mar meghatdrozott vonatkozé kovetelmények sérelme nélkiil — egyértelmdvé
teszik a szdritdsi és fiist6lési szakaszok valtakozasdnak lehetségét. A ,Pitina” esetében alkalmazott fiistolés alacsony
szintje és a szdritasi folyamat kényes jellege nem annyira a két mtivelet merev sorrendjét, mint inkabb az érlelési
szakaszhoz sziikséges hatdsok kombindcidjat igényli. A ,Pitina” elGéllitdsi folyamata sordn néha sziikség van a
fustolési és szaritasi szakaszok véltakozdsira, az eredeti minimaélis, maximalis és teljes idGtartam és égési id8
fenntartdsa mellett, és ezeknek minden esetben meg kell elézniiik az érlelési szakaszt.

A fistolétér minimdlis hdmérsékleti hatdrértékét eltorolték, mivel az nem olyan technoldgiai paraméter, amely
befolyasolja az elgallitdsi folyamat eredményét, igy a folyamat végén csokkenthetd a hémérséklet, amely 18 °C ald is
eshet, kiilonosen a hideg téli honapokban. A termék megfelel§ fustolése és tartdsitdsa érdekében az egyetlen fontos
betartandé hémérsékleti hatdrérték a 30 °C-os maximdlis h6mérséklet.

Végezetill, a szdritdsi szakasz kezdetének szdmitdsi mdodszerére vonatkozé megfogalmazdst helyesbitették annak
érdekében, hogy megsziintessék a hatdlyos termékleirds szovegezési hibdjat, amely helyteleniil azt éllitja, hogy a
széritdsi szakasz szdmitdsa 24 drdval a szdritds tényleges megkezdése utdn kezd8dik.

Az ismertetett médositdsok nem eredményezik a termék osszetételének vagy leirdsinak megvaltozasat.

EGYSEGES DOKUMENTUM
PITINA”
EU-szém: PGI-IT-02332-AMO1 - 2022.2.21.
OEM ( )OFJ (X)

1. Elnevezés(ek)

JPitina”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg

Olaszorszdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

2

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sdzva, fiistolve stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Pitina” el6éllitdsa az aldbbiakbdl 4116 massza felhasznéldsaval torténik:

- egy rész, az alabbi dllatfajok valamelyikébdl szarmazé, f6leg sovany hus: birka, kecske, 6z, ddmszarvas, szarvas,
zerge,

—  egy rész f6leg zsiros sertésdagadd, vagy -lapocka.
A ,Pitina” félgomb alakil, szine az aranysarga és a sargasbarna kozott valtozik;

felvdgaskor a termék szine belill az élénkvoros és a mélybordd kozott véltozik, kiilsG része sotétebb. Felvagdskor a
massza sovany, apré részecskékbdl 4ll. Ize komplex, sds, jellegzetesen fiistos aroméval.

A ,Pitina” forgalomba keriilésekor az aldbbi fizikai-kémiai tulajdonsagokkal jellemezhet6:
Nedvességtartalom < 55 %

$6<53%

Fehérjék < 38 %
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Nitratok < 100 mg/kg
Nitritek < 25 mg/kg
A ,Pitina” sdlya 100 g és 300 g kozotti lehet.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)
— Has alapanyag:

a ,Pitina” elddllitdsahoz haszndlt alapanyag inkdbb sovdny részét birka, kecske vagy az aldbbi patds vadak hiisa adja:
6z, ddmszarvas, szarvas, zerge; az inkdbb zsiros rész pedig sertésdagadobdl ésfvagy -lapockabodl késziil.

A termék sovany OsszetevGje a fent felsorolt allatfajok kizardlag egyikének hisa.
Péc:

a pac az alabbiakbdl 4ll: tengeri s6 vagy ks, illetve ezek keveréke, bors, fokhagyma, bor és fliszernovények mellett;
opciondlisan nitriteket és nitratokat is haszndlnak.

Az aldbbi flszernovények haszndlata megengedett: bor6ka, kummel vagy vad édeskomény, édeskdménymag, illatos
cickafark.

Panir:

kukoricaliszt

A termék el6allitdsahoz alapanyagként felhasznalt hiis az alabbi kovetelményeknek felel meg:

a) ahus szine és sajatossdgai: a sovany rész szine voros, fed6zsirt6l, mikro-bevérzésektsl vagy hematémaktdl mentes;
b) asertésdagadé és/vagy -lapocka szine és sajatossgai: a sovany rész rozsaszines voros, a zsiros rész hofehér.
Mechanikusan levalasztott his felhaszndldsa nem engedélyezett.

A his alapanyag szdzalékos osszetétele az aldbbiak szerint alakul:

Legaldbb Legfeljebb
Sovény rész 70 % 90 %
Zsiros rész. 10 % 30 %

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fldrajzi teriileten kell elvégezni

27

A ,Pitina” eldllitdsdnak a faggyt his alapanyagrél torténd eltdvolitdsatol a termék érleléséig terjedS valamennyi
mtivelete az elallitasi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A ,Pitina” egészben, vikuumcsomagoldsban vagy moédositott nyomdsti csomagoldsban keriil forgalomba. A ,Pitina”
csomagoldsa kizdrolag az elGéllitdsi teriileten taldlhaté tizemekben, az el@dllitds helyén torténik. A ,Pitina”
csomagoldsdnak az el§illitds helyére torténd korldtozdsa azért sziikséges, hogy meg6rizhetd legyen a termék sajitos
volta. Mas érlelt termékektdl eltérden a ,Pitina” esetében nem toltik bélbe a masszat. A félgomb alakira formdzott
masszdt mintegy védéburokként ,koriilvevs” egyetlen anyag a termék felszinét borit6 kukoricaliszt. Ennélfogva a
termeknek az elGdllitds helyén torténé csomagoldsa révén elkeriilhetd mind a ,Pitina” deformalédésa, mind pedig a
terméknek a nem ellendrzott nedvességtartalmd, illetve hdmérsékletti helyiségekben torténd tartdsa kovetkeztében
fellépd talzott mértékd megkeményedése.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

Minden egyes csomagoldson szerepelnie kell a termék logdjdnak, valamint az uniés szimbélumnak. A ,Pitina” oltalom
alatt 4ll6 foldrajzi jelzést termék nevét a cimkén jol olvashato, eltdvolithatatlan, a rajta szerepl§ valamennyi egyéb
felirattdl jol megkiilonboztethetd mddon kell feltiintetni; utdna az ,Indicazione Geografica Protetta” (oltalom alatt
all6 foldrajzi jelzés) feliratnak és/vagy az I.G.P. (OFJ) roviditésnek kell szerepelnie.
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A termék logéja szimbolumok és szavak grafikai abrazolasabdl éll, az aldbbiak szerint:

Q,

D
itina

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

22

A ,Pitina” el6allitasa kizdrdlag Pordenone tartomdnyban, Andreis, Barcis, Cavasso Nuovo, Cimolais, Claut, Erto Casso,
Frisanco, Maniago, Meduno, Montereale Valcellina, Tramonti di Sopra és Tramonti di Sotto telepiilések kozigazgatdsi
teriiletén torténik.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Pitina” sajtos volta a termék tulajdonsdgaiban és eredetiségében nyilvanul meg; utdbbi a teljes alpesi térségben
sehol nem jellemz§ vad- vagy birka-, illetve kecskehus-felhaszndldsnak, valamint a tartdsitdsi eljdrdsoknak
koszonhetd, amelyeknél a hus alapti termékek dltaldnos elkészitésétdl eltérGen nem a bélbe vagy bérbe torténd toltést
alkalmazzak, hanem megforgatjdk egy vékony réteg kukoricalisztben, amely a nagy szakértelemmel végzett fiist6léssel
egyiitt lehetdvé teszi a termék érlelését, ugyanakkor megakadilyozza talzott mértékd kiszdraddsit. A ,Pitina”
eldallitdsi teriilete megkiilonboztetett okologiai-kornyezeti tulajdonsdgokkal rendelkezik, amelyet a Tartomdnyi
meteorologiai megfigyel6éllomds (OSMER, 2011) igy ir le: ,ondllé idGjrdsi-éghajlati profillal, atlagos évi
csapadékmennyiség tekintetében hiteles rekordértékekkel jellemezhetd el6-alpesi térség, ahol gyakori légmozgdsok
tarsulnak a »legalacsonyabban fekvs orok alpesi homezdnek« helyet ad6é hegyvidéki sajatossagokhoz.” A ,Pitina”
elgdllitasi teriilete a Tagliamento és a Piave folyok dltal hatdrolt Friuli-fennsik nyugati oldala folott magasodd
hegyvidéki térségben elhelyezked§ harom volgy, a Valcellina, a Val Colvera és a Val Tramontina. Az érintett teriilet
egy része a Dolomiti Friulane Nemzeti Park térségében taldlhaté. Torténelmileg a teriiletre szegénység és elvandorlds,
a talélésre Gsszpontositd gazdasig volt jellemzd, ahol a his killonosen draga portéka volt, és csak elvétve fordult el§ a
sertéstenyésztés. A teriilet lakéi az dllati fehérjét a kioregedett, lesériilt, olykor sziklardl lezuhant birkdk vagy kecskék
levagdsa utjdn nyerték; alkalomszertien pedig patds vadak hisdbdl, amelyre szinte kivétel nélkiil orvvadaszat sordn
tettek szert. A his lehetd legtovabb torténd eltartdsdnak igénye, f6ként a téli honapokban, a kevés rendelkezésre all6
his miatt olyan — egyébként a teljes alpesi térségre és Eszak-Eurépéra jellemzé — tartésitasi technikdkat fejlesztettek
ki, mint a fust6lés, és a sertészsir hozzdaddsdval torténd tartdsitds. A ,Pitina” esetében a nem rogton elfogyasztott
hiist, dltaldnosabban véve a kevésbé értékes részeket felvagdostdk, majd a zsiros, inas részek eltavolitdsit kovetGen
egy ,manarin”-nak nevezett nagykéssel egy ,pestadorid”-nak nevezett vigddeszkan felapritottdk, végiil so, (id6nként
borban édztatott) fliszerek és vadkomény hozzdaddsaval hispogdcsakat formaztak belSle. A hispogacsdkat (olaszul
polpettine — innen a ,pitine” elnevezés) végiil megforgattak kukoricalisztben, és a (,fogher’-nek vagy ,fogolar”-nak)
nevezett kémény fiistjében szdritottdk. Helyi tudésok dltal 1978-t6l kezd8dGen gytjtott szébeli tantisdgtételek (,La
cultura popolare di Andreis e la sua valle” — Andreis és volgyének népi kultiirdja — Renata Vettorelli diplomamunkdja
— Universita degli studi di Urbino — Urbinéi Tudomanyegyetem — 1981-82-es tanév) — révén biztonsaggal éllithato,
hogy a ,Pitina” elGallitdsa és fogyasztdsa mar a tizenkilencedik szdzad elején széles korben elterjedt volt a Tramontina
volgyben, illetve a vele szomszédos volgyekben. A ,La valle del Colvera” (Colvera volgye) cimii kotetben (Mazzoli,
Maniago, 1973) sokatmondé utaldst taldlunk a ,Pitina”-rél és sajatossdgair6l: ... a »Pitina« birka- vagy kecskehusbdl
késziilt...” és jelentds a terméknek az 1979-ben napvildgot latott ,Civilta contadina del Friuli — architettura spontanea
e lavoro a Navarons” (Paraszti kultdra Friuliban — spontdn épitészet és munka Navarons-ban) kotetben szerepld
részletes ismertetése: A ,Pitina” egy bardny, birka, kecske, bakkecske vagy zerge hiisdnak felhaszndldsdval késziilg,
(nyolc centiméter atmérGjli és harom centiméter magas) lapitott hispogdcsa. A hist kicsontozzdk, eltdvolitjék réla a
zsirt, géppel ledaréljak vagy kézzel felapritjak, s6zzdk, borsozzdk, fokhagymdt és egy bizonyos szdzalékos ardnyban
szalonndt adnak hozzd. A keveréket alaposan Osszedolgozzak, majd kukoricalisztben megforgatjdk. A darabokat
bordkafa parazsdn fustolik. A ,Pitini” darabok szdraz, hlivos helyen akdr egy évnél hosszabb ideig is eltarthatdk (a
,Pitini” kifejezés a szerz8 azon prébalkozdsat testesiti meg, hogy az elnevezést tobbes szdmban hasznélja).

A ,Pitind"-nak a Tramontina volgyben meglév8 hagyomanydrdl a V Hegykozség 1989-ben kiadott ,Guida turistica”
cimd atikonyve is emlitést tesz: ... killonosen emlitésre mélté a »Pitina« ...fiistolt birkahis alapd, ritka
fiszernovények hozzdadasaval, egy féltve 6rzott csalddi recept szerint nagy szakértelemmel izesitett termék.” A
,Pitina” elnevezés eredetileg a Tramontina volgyben terjedt el. A feljegyzések szerint a terméket els6ként a Tramonti
di Sopra telepiilés Inglagna és Frasaneit telepiilésrészének lakosai dllitottdk eld; az emlitett telepiilésen a Pro Loco
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szervezet egészen 1969-ig visszamendleg talalt az azéta is minden esztendd jaliusdban megrendezésre keriil8 ,Pitina”-
fesztival helyi hagyomdanyérdl sz6l6 utaldsokat. 1997 és 2000 kozott a ,Pitina” terméket az Arcigola Slow Food nevi
szervezet felvette a megovandé termékek elsé jegyzékébe; ekkor egy vided is késziilt rdla (Pieffe immagini, Maniago,
1999), és egy alapitvanyt is létrehoztak a termékhez fiz6d6 hagyomdnyok, illetve receptjének megévasa érdekében.
A termék szinte ezzel egy id6ben bekeriilt a Friuli-Venezia Giulia tartomdny &ltal a hagyomdnyos termékek
350/99 sz. miniszteri rendelet értelmében els@ {zben osszedllitott jegyzékbe.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

A termékleiras teljes szovege megtekinthet az alabbi honlapon: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335"

vagy:

kozvetlenill a MezGgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it) honlapjan, (a
képernyd felsG részén jobbra) a ,Qualita” (,Mindség”) meniipont alatt a (képernyd bal oldaldn taldlhaté) ,Prodotti DOP, IGP
e STG” (,OEM, OFJ és HKT termékek”) meniipontra, végiil a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE” (,Az unids
vizsgélatnak alavetett termékleirdsok”) pontra kattintva.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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