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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 204/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~BAYERISCHES RINDFLEISCH”/,,RINDFLEISCH AUS BAYERN”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0640-08.08.2007
OF) (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Bayerisches Rindfleisch”/,Rindfleisch aus Bayern”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Németorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.1. osztély: Friss his (valamint vagdsi melléktermék és belsGség)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Bayerisches Rindfleisch” (bajor szarvasmarhahds) olyan hasitott test vagy darabolt his, amely Bajor-
orszdgban sziiletett, nevelt, hizlalt és a vdgdsig Bajororszdgban tartott (valamennyi kategdridja) szar-
vasmarhafélékbdl szarmazik. A ,Bayerisches Rindfleisch” hasitott testein nem lehetnek DFD hdsra utald
jelek, pH-értéke pedig nem lehet 6,0 feletti. DFD hus alatt a sotétebb szint (Dark), feszes szerkezetd
(Firm) és szdraz tapintdsa (Dry) hast értjikk. Az ilyen jellemzdkkel rendelkezé hist mingségi hibdsként
soroljdk be. Ezen tilmenden a ,Bayerisches Rindfleisch”-nek meg kell felelnie a hasitott testekre vonat-
kozd kozosségi osztdlyozdsi rendszer E, U, ill. R izmoltsdgi osztdlyainak, a faggytboritottsdgi osztdly
pedig 2 és 4 kozotti lehet.

A természeti kornyezet és az éghajlati feltételek miatt a bajororszdgi fajtadsszetétel nagymértékben
kiilonbozik Németorszdg mds résziétdl.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Kilonosen az észak-német tartomanyokhoz képest jelent8s az eltérés, ahol a nagy tejhozamd holstein-
friz fajta domindl, mig Bajororszdgban elsGsorban a kettGs hasznositdsti tarka szarvasmarhafajta terjedt
el tobb mint 80 %-os részardnnyal, amelyet a barna és sdrga fajtdk kovetnek. Ezen tdlmenden Bajor-
orszdgban jelen vannak még a helyi viszonyokhoz alkalmazkodott murnau-werdenfelsi és pinzgaui
szarvasmarhafajtdk is. A ,Bayerisches Rindfleisch” azonban csak a hagyomdnyosan bajor fajtdkbdl, a
tarka, barna, sdrga, pinzgaui és murnau-werdensfeldi szarvasmarhakbél szdrmazhat.

Az oltalom alatt 4ll6 ,Bayerisches Rindfleisch” marhahtisnak a vagéallatok fajtdjatdl fiiggGen a kor és a
hasitott sdly tekintetében a kovetkezd kovetelményeknek is meg kell felelnie.

Borju: legaldbb 5 hoénapos korban elvélasztott, legfeljebb 8 honapos vagdsi korti, minimum 120 kg,
maximum 220 kg salyd éllat.

Fiatal szarvasmarha: 8-15 hénapos, legaldbb 150 kg, legfeljebb 300 kg tomeg(i szarvasmarha.

Szarvasmarha: tizenkét honaposnal idGsebb, legaldbb 220 kg stlyd tehén vagy bika. A bikdk vdgdsi
stlya legfeljebb 430 kg, koruk 24 hénap lehet. Tehenek esetében a vagasi kor legfeljebb hét év, a vagasi
suly pedig maximaélisan 450 kg lehet.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

Takarmdny (kizdrélag dllati eredettd termékek esetében):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

Az dllatok sziiletésének, felnevelésének és hizlaldsinak, vagyis teljes életciklusuknak alapvetSen Bajor-
orszagban kell lezajlania.

A végés tekintetében a foldrajzi helyre vonatkozéan nincs korldtozds. A vagdsra szdnt szarvasmar-
hédknak mindazondltal a szllit6jarmdre val6 felrakdst kovetd hdrom érdn belil el kell érniiik a vdgo-
hidat. Ez biztositja, hogy a ,Bayerisches Rindfleisch” j6 hirnevét megalapozé hiismingség magas szin-
vonalti maradjon, mivel a tidlsigosan hosszt szdllitdsi id6 vdgdskor a hdas jellemzdinek (pl. DFD)
romldsdt okozza.

A ,Bayerisches Rindfleisch” terméket a forgalmazas Osszes szakaszdra érvényes mindGségbiztositisnak
vetik ald, melynek meghatdrozé elemei a kovetkez8k. A ,Bayerisches Rindfleisch” megnevezés csak
olyan hdsra alkalmazhatd, amely tartésan és megszakitds nélkil, a sziiletést6l kezdve, a hizlaldson 4t
bajor eredetd, és amelyre vonatkozéan minden szakaszban betartottdk a jelen egységes dokumentum
el6irdsait. A kiemelked§ és dllandé mindséget az biztositja, hogy minden egyes dllatnek szerepelnie kell
a szdrmazdsi és informdciés dllatadatbankban (lasd http:/[www.hi-tier.de/) vagy egy ahhoz hasonld
rendszerben, és az dllatokat egészen a vdgohidig szdrmazdsi igazoldsnak kell kisérnie.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozasa:

Freistaat Bayern (Bajor Szabadallam)

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A szarvasmarhatartas és az ahhoz kapcsolodd legelShasznositds évszazadok 6ta — Bajororszdg nagy
részén — meghatdrozza a bajor tdjképet. Ez killonosen a bajor Kozéphegységben és az Alpok nytilvé-
nyain jut kifejezésre, ahol a kaszalé- és legelShasznositds domindl az éltalinos novénytermesztéssel
szemben, és az éghajlati és foldrajzi adottsdgok kedveznek a tipikus bajor szarvasmarha-tenyésztésnek.
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A szarvasmarha-tenyésztés a Voralpenland legel§6vében madr &sidék 6ta a mezGgazdasdg legfontosabb
tartdoszlopat képezi. Ezen tilmenden azonban meg kell jegyezni, hogy Bajororszdg mds régidiban is
hagyomdnyos, nem elhanyagolhaté mértékben folytatnak szarvasmarhatartdst, és az innen szdrmazé
his is hagyomdnyosan ,Bayerisches Rindfleisch”-ként keriil piacra.

A termék sajdtossdgai:
Tenyésztés

A bajor dllattenyésztés vildgszerte hires és elismert. Igy példdul bajor tenyészillatokat a vilig minden
részébe exportdlnak. Nagyon sikeres tenyésztSi egyesiiletek a Weilheimer és a Miesbacher Zuchtver-
band. A bajor szarvasmarhdkat az egész viligon nagyon kedvelik az egyardnt nagy hishozamnak és
magas tejhozamnak koszonhetGen.

Tipikus bajor fajtdk a tarka, barna, sirga és murnau-werdenfeldi, valamint a pinzgaui szarvasmarha,
amelyek az dllomany tobb mint 90 %-dt teszik ki. Mindezen fajtak talnyomorészt, illetve kizarélag
Bajororszdgban fordulnak el6.

A tarka szarvasmarha — a bajor szarvasmarha-tenyésztés legfontosabb fajtdja — torténetének kezdete a
Gmund am Tegernsee-bdl szdrmazé Max Obermaierhez és Johann Fischbacherhez kothetd, akik 1837-
ben a hires simmenthali fajtat Svdjcbdl a helyi Miesbachba hoztdk.

Miesbach ma a fiatal tehenek és borjak értékesitése terén a legjelent@sebb tarkamarha-tenyészt§ egye-
siilet. A tenyészteriilet Miinchent6l egészen az osztrdk hatdrig terjed, nyugaton a weilheimi, keleten
pedig a traunsteini tenyészkorzet hatdrolja. Mintegy 50 000 torzskonyvezett tehenet tartanak itt kb.
1 800 gazdasagban. A fiatal szarvasmarhakat tobbnyire — de nem kotelezd jelleggel — legeldn tartdssal
és az alpesi legel6kon nevelik. Az dllomdny eréssége: teljesitGképesség, egészség, kivdlo tdgy, kivalo
fizikai tulajdonsdgok. A tarka szarvasmarha minden {izemi adottsdghoz alkalmazkodik. A Zuchtver-
band Miesbach a viros nevét Eurépa-szerte és vildgszerte egyardnt ismertté tette.

A tarka szarvasmarha mellett akkoriban mds tipikus bajor fajtdk is kialakultak, mint példdul az allgiui
barna, a frank sdrga, a pinzgaui és a murnau-werdenfelsi szarvasmarhdk. A barna szarvasmarha elsé-
sorban Allgduban, a zord hegyi és alpesi régioban, valamint az el6tte taldlhat6 legel6kon és takarmdny-
termeszt§ teriileteken honos.

A ,Bayerisches Rindfleisch” hirneve

A ,Bayerisches Rindfleisch” Németorszdgban és kilfoldon is ismert, j6 hirnévnek orvend és nagy
mennyiségben exportéljdk, els6sorban Olaszorszdgba és Franciaorszdgba. Franciaorszdgban példaul
mdr forgalmazzdk ,Bouef De Baviere” elnevezéssel, hogy ezdltal is célzottan kihaszndlhatévd véljon
az a kilonleges hirnév, amely a bajor marhahdst Franciaorszdgban 6vezi.

A Miincheni Mdszaki Egyetem dltal 1998-ban, 2003-ban és 2007-ben készitett fogyaszt6i felmérések
egyértelmiien igazoltk, hogy a ,Bayerisches Rindfleisch” j6 hirnévnek 6rvend a fogyasztok korében. Igy
a 2003-as és 2007-es vizsgalatok szerint a ,Bayerisches Rindfleisch” hirneve abban nyilvanul meg, hogy
a fogyasztok 1 kg marhasiiltnek valé hasért kb. 0,85 EUR-val, ill. 0,65 EUR-val magasabb arat hajlan-
déak fizetni. Ezen tdlmenden az egész Németorszdgra kiterjedd 2003. évi tanulmany azt mutatta, hogy
a megkérdezettek 65 %-a (Dél-Németorszdgban kb. 88 %) szerint a ,Bayerisches Rindfleisch” nagyon
magas, ill. magas mindségli. Ebben az osszefiiggésben a megkérdezett dél-németorszdgi fogyasztok
75 %-a egyetért azzal a kijelentéssel, hogy Bajororszdg kedvezd természeti feltételekkel rendelkezik a
marhahts el@allitdsahoz, ill. kb. 63 % mondta azt, hogy a természet Bajororszagban még eredeti és
érintetlen, ami okozati Gsszefiiggésben 4ll a ,Bayerisches Rindfleisch” mingségével és jo izével.

A ,Bayerisches Rindfleisch™hez kapcsolhaté magas minsSség tehdt elsGsorban a fogyasztok dltal érzé-
kelt, szdrmazas és mindség kozotti osszefiiggésen alapul. A termék kiilonleges ismertségét, valamint a
hirnév és a régié kozotti okozati Osszefiiggést tehdt a reprezentativ felmérések a kozelmdltban is
tobbszor igazoltak.

Bajororszag kulindris kultdrdjahoz valé kotédés

Marhahts Bajororszdgban régebben elsGsorban iinnepnapokon — hisvét, piinkosd, bucst és karacsony
— keriilt az asztalra. A f6tt marhahdsnak a bajor konyhdban mindig is rendkiviil fontos szerep jutott.
Igy pl. a f6tt marhahds (adott esetben 6korhis) egész Bajororszagban nagyon kedvelt jellegzetes étel.
Tovébbi jellemz8en bajor étel a Tellerfleisch, a Minchner Kronfleisch és a Bofflamot
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(Bouef a la mode). A marhahs, ill. a borjahts Bajororszdg egyik leghiresebb kolbdsztermékében, a
Miinchner Weiffwurstban is megtaldlhat. A legaldbb 51 %-os borjihustartalom kolesonzi a fehérkol-
bésznak azt a tipikus izt, amely a kolbdszt vildgszerte ismertté tette.

Magas hismindség a forgalmazds Osszes szakaszdra érvényes mindségbiztositds révén

A termék kiilonleges hirnevét céltudatos és a forgalmazds Osszes szakaszdra érvényes mingségbiztositds
révén az elmult hiisz év sordn szélesebb korben is tovébb erdsitették.

Az olyan kotelezd elSirdsok dtjan torténd kivalasztds, mint elsGsorban a gyengébb mindség kikiiszo-
bolése a DFD hiis (Dark, Firm, Dry) kizdrdsaval, valamint a legfeljebb 6,0 pH-érték mérése, ill. betartasa
jelentés mértékben hozzdjarult a minéségbiztositds terén ahhoz, hogy a ,Bayerisches Rindfleisch” nagy
ismertségre és jo hirnévre tett szert a fogyasztok korében, a marhahds vésdrldsakor jelentGsen
megkonnyitve a fogyasztok vélasztdsat.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OF] esetén) kozotti okozati kapcsolat:

A legtobb szarvasmarhdt és tehenet Bajororszagban elsGsorban az Alpokban, az ElGalpokban (Alpen-
vorland), az Alpokhoz kozeli dombvidéken és a Kelet-bajor-kozéphegységben tartjak. Azonban a
Bajororszag mds teriiletein is meglévd évszazados hagyomanyok révén, valamint a szarvasmarha-
tenyésztés és a marhahdstermelés bajor mezdgazdasdgban betoltétt szerepének koszonhetSen a szar-
vasmarha-tenyészt6k és egyéb szarvasmarhatartok magas fokt szakmai hozzaértésre tettek szert. A
fogyasztoknak a ,Bayerisches Rindfleisch™-r8l alkotott értékitéletét az hatdrozza meg, hogy a ,Bayeris-
ches Rindfleisch” kiilonlegessége a mindség, hirnév és a has ize tekintetében a fentiekben leirt, tipikusan
bajor fajtdju vagdallatokbdl, valamint az emlitett kord és sdlykritériumoknak megfelel6 vagoéallatok
hismingségébdl ered. Ez és a helyi marhahis Bajororszdg kulindris kultirdjdban betoltott fontos
szerepe hozzdjarultak ahhoz, hogy a ,Bayerisches Rindfleisch” Bajororszag hatdrain tdl is kilonleges
hirnévvel rendelkezd regiondlis kiilonlegességként ismert. Bajororszdg az elsd szdmi német szarvasmar-
hatart6 tartomdny, amely a tarka, barna és sdrga szarvasmarhafajtak tenyésztésében vezet§ nemzetkozi
poziciét tolt be. A Német Szovetségi Koztdrsasdgban tartott valamennyi fajtdjd, 6sszesen 12,7 millio
szarvasmarhabdl kb. 3,5 milli6 — ez 27 %-nak felel meg — bajor gazdasigokban taldlhato.

A ,Bayerisches Rindfleisch” a fogyasztok korében nagyfokd elismertségnek 6rvend, amely a bajor agrar-
és élelmiszeriparnak a min@ség biztositdsa érdekében folytatott évtizedes munkdjdra (Ellendrzott
min@ség — Bajororszdg) vezethet§ vissza. A kordbbiakban mdr emlitett, 1998, 2003 és 2007 években
végzett fogyasztdi kozvélemény-kutatdsok tobbszordsen és egyértelmden igazoltdk a termék hirnevét.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikkének 5. bekezdése)

Kozzététel a Német Szabadalmi és Védjegyhivatalndl (DPMA):

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/66 (7c (a termékleirds azon véltozata, amelyre
a helyt ad6 hatdrozat vonatkozik))
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