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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdaségi
termékekr6l és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 103/07)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
,LIPTOVSKA SALAMA”[,LIPTOVSKY SALAM”
EK-sz.: SK-TSG-0007-0042-04.08.2006

1. A kérelmezd csoportosulds neve és cime:

Név:  Slovensky zviz spracovatelov misa (Szlovak Hisiparosok Szovetsége)
Cim:  Kuku¢inova 22

831 03 Bratislava

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 255565162
Fax +421 255565162
E-mail: slovmaso@slovmaso.sk

Név:  Cesky svaz zpracovatelt masa (Cseh Hasiparosok Szévetsége)
Cim:  Libusskd 319

142 00 Praha 4 — Pisnice

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 244092404
Fax +420 244092405
E-mail: reditel@cszm.cz

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Szlovdk Koztarsasdg

Cseh Koztarsasdg

3. Termékleirds:
3.1. Bejegyzendd elnevezés (elnevezések):

,Liptovska saldma” (SK) (Lipt6i szaldmi)

,Liptovsky saldm” (CS) (Liptéi szaldmi)
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Az elnevezés:

onmagaban kiilonleges

[0 a mez8gazdasigi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsigat fejezi ki

A ,Liptovska saldma” vagy ,Liptovsky salim” (Liptdi szaldmi) elnevezés onmagdban kiilonleges, mert
konkrét szaldmi fajtdhoz k6t6dik. A Szlovdk Koztdrsasdg és a Cseh Koztarsasdg teriiletén haszndlatos és
ismert, sokéves hagyomdnnyal és hirnévvel rendelkezik. Gydrtdsa régdta Gsszhangban van a belfoldi
el6irasokkal (norméval).

Igényli-e a kérelmezé az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?:

bejegyzés az elnevezés fenntartdsaval

[0 bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

A termék tipusa:

1.2. osztly Husipari termékek (f6zve, sdzva, fustolve stb.)

Annak a mez6gazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik:

A ,Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm” jellegzetessége a termék vagott feliletén lathat6 finom
homogén kiils6, a finom husos iz, valamint a felhasznalt flszerek és a fustolés kellemes illata.

Fizikai tulajdonsdgok

— a termék henger alaki, dtmérGje 8-9 cm, hossza megkozelitleg 35-50 cm; amennyiben mini
termékrdl van sz6, az dtmér6 megkozelitSleg 5 cm és a hossz 15-20 cm,

— a term¢ék tapintdsra rugalmas.

Kémiai tulajdonsdgok

— zsirtartalom: max. 40 %,

— sotartalom: max. 2,1 % + 0,6 %,

— nett6 izomfehérje tomeg min. 8 %.

Organoleptikus tulajdonsdgok

— kilalak és szin: a termék felillete sima vagy enyhén bardzddlt, a felhaszndlt csomagolds szine
vildgos- vagy sotétbarna, a csomagoldson lehetnek a fiistolés kovetkeztében rdszdradt nedvesség-
cseppek és foltok,

— vagasfeliilete: a vagott felillet hi-rézsaszind, a homogén feliiletet lagy kollagén részecskék torik
meg, lathatdak a természetes fiiszerdarabkak,

— illat és {z: finom fiszeres illat (f6leg a szerecsendié virdg, a szerecsendié és a gyombér érezhetd ki) a
fustolésre jellemzd jegyekkel, az {z ardnyosan sos és fliszerezett, harapdsra a termék omlds,

— déllomény: rugalmas és jol Osszeall6.
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3.6. Annak az elddllitdsi modnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi

terméket vagy élelmiszert elddllitjdk:

A Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm” elddllitdsahoz 10 % alatti zsirtartalma és 30 % alatti
zsirtartalmd marhahdst, valamint 10 % alatti zsirtartalma sertéshist és max. 50 % alatti zsirtartalma
t6ke sertéshist haszndlnak fel, valamint sertésszalonndt, ivovizet vagy jeget, nitrites sokeveréket, fliszer-
keveréket természetes fiiszerekbdl (6rolt fekete bors, 6rolt szerecsendid, szerecsendié virdg, 6rolt
gyombér), fokhagymdt (pehely formaban, koncentritumként vagy fokhagyma porként, melynek
mennyisége megfelel a szabvany szerinti friss fokhagyma mennyiségének) és a technoldgiai csomagoldst
— ami fiistolhet8 celluléz. Adalékanyagok: polifoszfitok (E450, E451 mint P,05) 3 g/kg alatti mennyi-
ségben, aszkorbinsav (E300) 0,5 g/kg alatti mennyiségben.

100 kg ,Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm” késztermék elGallitdsahoz felhaszndldsra kertil:

10 % alatti zsirtartalmi marhahds 19,1 kg
30 % alatti zsirtartalmt marhahds 6,7 kg
10 % alatti zsirtartalmd sertéshas 19,0 kg
50 % alatti zsirtartalma sertés tGkehus 23,3 kg
sertésszalonna 23,4 kg
ivoviz vagy jég 16,0 kg
nitrites sOkeverék 2,0kg
6rolt fekete bors 0,19 kg
6rolt szerecsendid 0,02 kg
szerecsendio virdga 0,02 kg
6rolt gyombér 0,02 kg
fokhagyma (pehely, koncentratum, por) 0,06 kg
polifoszfatok (E450 és E451) 0,30 kg
aszkorbinsav (E300) 0,05 kg
csomagolds — fiistolhetd celluloid bél

Technolégiai folyamat

Minden nyersanyagbdl, adalékanyagbdl, flszerbdl, fokhagymdbdl és segédanyagbdl finom homogén
termék késziil. Az igy elkészitett keverék 8-9 cm dtmérdji és megkozelitSleg 35-50 cm hosszi
csomagoldsba keriil. A terméket rudra fiiggesztik fel és a fiistolébe helyezik, ahol meleg fiisttel széritjdk
és fustolik, ezdltal nyeri el jellegzetes szinét és illatt. A fiistolt terméket 75-78 °C-os hémérsékleten
f6zik, amig el nem éri minimum 10 percen keresztiil a minimélis héfokot, vagyis a termék belsejében
mért 70 °C-ot. A f6zés utdn a termékeket hideg vizzel locsoljdk és hagyjak kihdlni. A ,Liptovskd
saldma” vagy ,Liptovsky saldm” termék technoldgiai csomagoldsban keriil piacra: vagy vakuumcsoma-
goldsban, vagy védGgdzos csomagoldsban. Szeletelve is vakuumcsomagoldsban vagy kiilonbozé sulyu
védégazos csomagokban keriil forgalomba.
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3.7.

3.8.

3.9.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga:

A ,Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky salim” mds termékektSl abban kiilonbozik, hogy friss sertés-
szalonndt tartalmaz, amely a tobbi sszetevé nyersanyag kombindcidjaval fokozza a his izét, valamint
killonbozik jellegzetes illatdban, amelyet a szerecsendié virdga, a szerecsendid, a gyombér és a finom
fustolés kolcsonoz szdmdra. Szintén egyedi a homogén végasfeliilet, a rugalmas éllomdny, a jo szele-
telhetSség és a szeletek tartdsa.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

A Dubnica nad Vahom histizemben mar 1956-ban prébalkoztak elallitani az akkor gyartott hékezelt,
finoman dardlt hiskészitményektdl eltérd histerméket. A szalonna bizonyos mennyiségét sertéshiisra
cserélték, a készitményt finommd dolgoztdk, nem mozaikszerden, ahogyan akkor szokdsos volt, és igy
jott létre a ,Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm”. Paprikdt ebben az id6ben nem adagoltak hozza,
hiszen maga a szaldmi azért is kapta a Liptéi nevet, mert a Lipt6i régioban nem volt szokds a
hiskészitményekbe paprikat tenni. Ez a termék nagyon kedvelt lett. (Részlet a Novotka trral torténd
beszélgetésbdl, aki ebben az id6ben a dubnicai hiisiizemben dolgozott.)

A 70-es évek elején, az tizem fejleszt részlegén a ,Liptovskd salima” vagy ,Liptovsky saldm” gydrtdsdra
egységes receptet vezettek be, nagyon kozkedvelt volt. Fokozatosan tobb mds husfeldolgozé iizembe is
bevezették. 1978-ban jévahagydsra keriilt az ON 57 6913 szabvdny (Forrds: ON 57 6913 Szabvdny,
1978). Ezt a szabvanyt rendszeresen aktualizdltdk és feliilvizsgaltak (1982. augusztus 13-i Fiiggelék).
Az egyik legutobbi idében megtjitott, meglévd tirsadalmi szabvany a THN (mdszaki-gazdasdgi szab-
vany) a termék szamra: 764421 64, kidolgozva 1988. szeptember 1-jén. Ennek a szabvinynak a
bevezetGjében utalds van: ,Megfelel az ON 57 6913-nak”. 1978-ban a Trnavai (Nagyszombat)
nyugat-szlovdkiai hdsipari iizem a Husipari vezérigazgatosdg fejleszté részlegével egyiittmtikodve
kezdte gyartani a ,Liptovskd salamat” vagy ,Liptovsky saldmot”. Egészen 1990-ig a hagyomadnyos recept
szerint készitettitk paprika nélkil a ,Liptovskd saldmdt” vagy ,Liptovsky saldimot”. A ,Liptovskd salima”
vagy ,Liptovsky saldm” miatt nagy mennyiségben dolgoztak fel szalonndt, a Trnavai (Nagyszombati)
izemben megkozelitSleg napi 600 kg-ot gyartottak. A fogyasztok korében igen kedvelt volt jellegzetes
izvilaga miatt. (Benadik ur koézlése, 2003.)

A Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm” gyartdsinak megtartdsat igazolja a Zvoleni (Z6lyomi)
kozép-szlovékiai husipari nemzeti vallalat termékvalaszték rekldimja, amely megjelent ,A helyes taplal-
kozds olvasokonyve '81” cimdi kiadvdnyban (Slovenskd spolo¢nost pre spravnu vyZzivu, Bratislava, —
Szlovak Téplalkozdstudomdnyi Tdrsasdg — 1980). Ebben a reklimban a termékek kozott megtaldlhat6 a
,Liptovskd saldma” vagy ,Liptovsky saldm”.

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkivetelmények és eljdrdsok:

Az ellen8rzés soran a kovetkezSket vizsgaljak:

— a meghatdrozott nyersanyagok és ftiszerek ardnydnak megtartdsa,

A technoldgiai folyamat sordn a friss sertésszalonna, mint az utolsé hozzavalé hozzdaddsat szem-
revételezéssel ellendrzik. A fliszerek hozzdaddsa el6tt (szerecsendid virdga, szerecsendid és gyombér)
ellendrzik az el6készitett mennyiséget. A mennyiségek ellendrzése a recept szerinti mennyiségek
hitelesitésével torténik.

— a technoldgiai folyamat betartdsa a finom, szemcsék nélkiili homogén massza készitésénél és a
fustolésnél,
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— a csomagoldanyagba val6 toltés el6tt is ellendrzik a termék homogén dllagét. Az ellenérzés szem-
revételezéssel torténik. A fiistolés finomsagat a fiist hémérsékletével ellenSrzik, mely nem lehet
magasabb, mint 69 °C, és a fiistolés idtartama 10-15 perc,

— a késztermék fizikai jellemz6i: henger formdjd, a termék rugalmas,

— a késztermék kémiai jellemz6i: zsirtartalom, sétartalom, tiszta izom fehérje,

A termék tulajdonsdgai meg kell feleljenek a termékleirds 3.5 pontban meghatdrozott értékeinek,

— a késztermék organoleptikus tulajdonsdgai (kilalak és szin, a vigisi felilet kiilalakja és szine,
konzisztencia, illat és iz): az ellendrzés szemrevételezéssel és érzékeléssel torténik a gydrtdsi
folyamat befejeztével, a leirds 3.5 pontban meghatdrozott jellemzdi alapjan.

A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsdg vagy szerv altal végzett ellenérzések gyakorisdga:
évente 1 alkalom.

A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsigok vagy szervek:

. Név és cim:

A termékleirdsnak valé megfelelést ellen6rzé hatbsagok vagy szervek a Szlovdk Koztdrsasigban:

Név: BEL/NOVAMANN International, s r.o.
Cim:  Tovarenskd 14
815 71 Bratislava
PO Box 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 250213376
E-mail: tomas.ducho@ba.bel.sk

[ édllami magéan

Név:  Stitna veterindrna a potravinovd sprava SR (SK Allami Allategészségiigyi és Elelmiszer-
ellenérzési Hivatal)

Cim:  Botanickd 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 260257427
E-mail: buchlerova@svssr.sk

allami [] magéan

A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsagok vagy szervek a Cseh Koztdrsasigban:

Név:  Stdtni zemedelski a potravinirskd inspekce (Allami Mezégazdasdgi és Elelmiszer-
ellen6rzd Hivatal)

Cim:  Kvetna 15
603 00 Brno
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 543540111
E-mail: sekret.oklc@szpi.gov.cz

allami [ magén
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Név:  Stdtn{ veterindrn{ sprava CR (Allami Allategészségiigyi Hivatal CZ)
Cim:  Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail: hygi@svscr.cz

allami [0 magéan

4.2. A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai:

A termékleirasnak valé megfelelését hitelesits ellenérzg szerv vagy testiilet a Szlovdk Koztdrsasigban és
a Cseh Koztdrsasigban. A felsorolt ellendrzd szervek a termékleirdsnak valé megfelelés teljes kort
ellen8rzésére jogosultak.
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