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EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2010/C 38/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogést tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»OBWARZANEK KRAKOWSKI”
EK-szam: PL-PGI-005-0674
OF ( X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Obwarzanek krakowski”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszag

3. A mezlgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

2.4, osztily: Kenyér, pékstitemények, cukraszsiitemények és egyéb pékdru

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Az ,obwarzanek krakowski” gy(r(i alakii pékdru. Formdja ovilis, a kozepén lyuk taldlhatd, ritkdbban
pedig szabalyos kort formdz. Felszinét spiral formdban osszetekert tésztacsikok alkotjdk. Az ,obwar-
zanek krakowski™-t alkotd tésztacsikok keresztmetszete kerek vagy ovalis.

Az ,obwarzanek krakowski” szine a halvany aranyszintdl a s6tét aranyszinen 4t a vildgosbarndig terjed,
és feliilete jellemzden fényes.

A termék méretei:

— atmérd: 12-17 cm,

— a csik vastagsdga: 2—4 cm,
— tomeg: 80-120 g.

Az ,obwarzanek krakowski” szildrd tapintdsd, felszine pedig sima vagy kismértékben érdes. A héjan
lathaté spirdlesikok szilardak, beliil pedig halvany szind, konnyi és kissé nedves a tészta dllaga. Az
,obwarzanek krakowski” ropogés héja és belseje enyhén édes iz, ami az el6bb megfézott (forrd vizben
g6zolt), majd megsiitott pékarura jellemz8. A termék felszinére szort osszetevSk ize szintén érezhetd.
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3.3.

3.4.

3.5.

Az ,obwarzanek krakowski™-t a tetejére szért kiilonféle Osszetevkkel diszitik, amelyek a kovetkezsk:
s0, szezdmmag, mak, feketekoménymag, zoldftiszerkeverék vagy fliszerkeverék (paprika, komény, bors),
sajt vagy hagyma. A diszitéshez mds dsszetevSket is haszndlhatnak. Ez a termék hagyomanyos megje-
lenése. Az, hogy azt kilonféle zoldftiszerekkel, fiiszerekkel stb. hintik meg, nem befolydsolja az
,obwarzanek krakowski” jellegzetes tulajdonségait.

Nyersanyagok:

Az ,obwarzanek krakowski” elkészitéséhez élelmiszer-ipari minGségti buzalisztet haszndlnak. A biiza-
liszt 30 %-a rozsliszttel is helyettesithetd.

100 kg liszthez az aldbbi hozzédvaldkat adjak:

— zsir: 2-3 kg,

— cukor: 2-4 kg,

— éleszts: 1-2 kg,

— s6: 1-1,5 kg,

— viz a tészta elkészitéséhez: 40-48 |,

— a f6zéshez haszndlt vizhez nagyon kis mennyiségli méz is adhat6 a pék receptje szerint.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetén):

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A kovetkezd eléillitasi miiveleteket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

— a kelt tészta elkészitése,

— az ,obwarzanek krakowski” formazésa,

— {6zés,

— diszités,

— siités.

Az ,obwarzanek krakowski” tésztdjit egylépcsGs modszerrel készitik. A tésztat a hozzavalok megfelels
moédon torténd Osszekeverését kovetSen az els kelésig pihentetik. Hogy a tészta mikor kel meg, az a
kornyezeti feltételektsl figg, nydron ez néhdny perc, télen akdr egy ora is lehet. A tésztdt kisebb
darabokra vagjak, ezeket kinytjtjak, és a kivant hosszlisdgu, vastagsdgti és tomegt csikokra szeletelik.
A pék két vagy harom csikot spirdlld teker Ossze, majd ezeket a keze koriil megcsavarva gyfirtivé
formazza és az asztalra nyomja. A megformdazott ,obwarzanek krakowski™-t az elsg kelésig deszkdra
vagy racsra helyezik, aztdin pedig f6zik, vagyis a nyers tésztdt legaldbb 90 °C-os vizbe teszik. Az
,obwarzanek krakowski’-t addig f6zik, amig a felszinre nem emelkedik. Ekkor diszitik, majd megsiitik.
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3.6.

3.7.

5.2.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az ,obwarzanek krakowski” kizdr6lag azt kovetSen csomagolhatd, hogy kihdlt. Ha a terméket a
kihdlést megel6z8en csomagoljak, gyorsan elveszti ropogdssigit, nedvesebb lesz, és nem kivanatos
tulajdonsdgok jelentkezhetnek (ragadds, gumiszerd lesz).

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az ,obwarzanek krakowski” csomagolds és cimkézés nélkiil értékesithetS. Az értékesitési pontokon az
,obwarzanek krakowski” felirat szerepel. Csomagolds hasznélata esetén az ,obwarzanek krakowski”
cimkéjén a hatélyban 1év8 szabdlyozas szerinti jeloléseket kell feltiintetni.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

Malopolskie tartomdny, Krakké véarosanak kozigazgatdsi hatdrdn beliil, tovabbd Krakéw és Wieliczka
jards.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Krakkéban a véros levéltdraban és muzeumaiban taldlhaté feljegyzések és konyvek szerint a pékek
tevékenysége tobb évszdazados gazdag mdltra tekint vissza. A krakkoi pékeket irott forrds el@szor a 13.
szdzadban emliti. Bolestaw Wstydliwy (Szemérmes Boleszldv) fejedelem a Krakké részére 1257-ben
kiadott vérosi oklevélben felhatalmazta a véros el6ljardit, hogy épitsenck pékbodékat (a dokumen-
tumban ezek ,stationes” néven szerepelnek), amire 6rokos bérletidij-beszedési jogokat adomdnyozott
szamukra. A lengyel kirdlyok nagyra értékelték a krakkoi pékeket, amint ez a szdmukra megadott
szamos elGjogbdl is latszik, ideértve tobbek kozott a pékbodék épitésének, ezekkel kapcesolatban pedig
a bérleti dijak beszedésének jogdt, tovabbd annak jogdt, hogy megvalaszthassik, melyik malomban
Groltetik a lisztet.

Krakko vdrosi tandcsa 1458-ban megerGsitette a pékcéh kivaltsdglevelét. Ebben tobbek kozott a
pékaruk minGségével, a siitGkemencék méretével és a pékek magatartdsdval kapcsolatosan szerepeltek
szabdlyok. A legfontosabb el6jogot azonban 1496-ban kaptdk Krakkd pékjei, amikor Jan Olbracht
(Janos Albert) kirdly kilonleges jogokkal ruhdzta fel Sket, és megtiltotta, hogy a varos hatdrain kiviil
él6k fehér kenyeret — tobbek kozott ,obwarzanek krakowski’-t — siissenek. Ezt az elGjogot ezt kovetSen
minden lengyel kirdly megerésitette, egészen Jan III Sobieskiig (III. Sobieski Janos, a tizenhetedik szdzad
mésodik fele). A ma Wieliczka jardsban taldlhaté Ziemia Krakowska (Krakké Foldje) tertiletén sdbanya
is talalhat6, amely a Matopolska pékjei dltal évszdzadokon 4t haszndlt nyersanyagot biztositotta.

A pékcéh nem pusztdn iparosszovetség volt, hiszen valldsi, humanitdrius és védelmi feladatokkal is birt.
Krakké pékjeit a tizenhatodik szdzad kozepén a véros egyik legfontosabb kapujdnak, az ulica Sienna
végén taldlhaté Nowa Bramanak (Ujkapu) a védelmével biztik meg. A viros pékjei timadds esetére
fegyvereket és 16szereket taroltak a kapun belil.

A helyi pékek szakismerete, amely mogott a termék el@allitasaval kapcsolatos, évszazadok 6ta felhal-
mozott tapasztalat dll, kulcsfontossdgti tényez$ a termék jellegzetes tulajdonsdgait illetGen: a tésztat
kézzel gyurjak és formdzzak, és igy minden egyes ,obwarzanek krakowski” alakja kismértékben eltérd,
mésfel6l pedig a tésztat az elddllitds kezdeti szakaszdban megf6zik.

A termék sajdtossdgai:

Az ,obwarzanek krakowski” egyedi tésztastruktdrdval és konzisztencidval bir, ami annak koszonhetd,
hogy a tésztit a siitést megel6z8en legalabb 90 °C hémérsékletti forrd vizben megfézik. Az ,obwar-
zanek krakowski” megkiilonboztets jegye tovabba a jellegzetes gytird alak, a spirdlt formdzé felszin és
a jol lathatoan raszort OsszetevGk. Az ,obwarzanek krakowski’-t emellett az kiilonbozteti meg mads
pékérutdl, hogy mindossze néhany 6rdn keresztiill marad friss.
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5.3. A termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje:

A termék és a foldrajzi teriilet kapcsolatdnak alapjaul az 5.2. pontban leirt egyedi jellemzék és a termék
aldbbiakban ismertetett hirneve szolgalnak.

Az ,obwarzanek krakowski” hirneve a krakkéi és a kornyékbeli pékeknek koszonhetd, akik ezt a
killonleges, egyedi terméket immdr 600 éve készitik Krakkd lakosai szdmdra. Az ,obwarzanek
krakowski” készitésének hagyomdnya erre a f6ldrajzi teriiletre korlatozddik.

Az ,obwarzanek krakowski” hagyomdnyos pékdru, amelyet kezdetben csak a nagyboijt idején készit-
hettek a krakkéi pékceéh dltal erre a feladatra kijelolt pékek. A Stownik Staropolski (a régi Lengyelorszag
szotdra) cimd kiadvdnyban szerepl6 meghatdrozds szerint ,az obwarzanek gy(rl formdjira hajlitott,
henger alakii péksiitemény, amelyet siités el6tt valoszintleg g6zoltek” A lengyel ,obwarzanek
krakowski” elnevezés alapja valoban a termék készitési médja, vagyis az, hogy a tésztdt forré vizben
megf6zték.

A Krakkéban és kornyékén készitett obwarzanek-re vonatkozdan elsé alkalommal Jagell6 Ulaszlé kirdly
és Hedvig kirdlyn§ udvari elszdmoldsaiban taldlunk utaldst. Az elszdmoldsokban 1394. mdrcius 2-dn a
kovetkez§ adat szerepel: ,a kirdlyn8 szdmadra egy gy(r(i obrzanka, 1 grosz”.

A krakkéi pékcéh 1611-ben rendeletet (laudum) bocsatott ki, ebben felhatalmazta a céhet az obwarzanek
varoson beliili értékesitésének szabdlyozdsdra, és megadta a jogot a termék értékesitésére jogosult pékek
kivalasztdsdra. Az obwarzanek siitésének jogdt illetéen a 19. szdzadban keriilt sor radikalis véltozdsra.
1802. janudr 22-én rendeletet adtak ki, amelynek értelmében minden pék jogosult volt obwarzanek-et
stitni, ha rékeriilt a sor. Az obwarzanek siitésére felhatalmazott pékeket sorshiizdssal valasztottdk ki. Az
1843-as sorshazds eredményét 1849-ig alkalmaztdk, amikor valészintleg felhagytak a sorshizdssal,
legalabbis nincs arra adat, hogy késébb is sor keriilt volna rd. Ez azt jelenti, hogy a fenti médszereket
egy id6 utdn mar nem alkalmaztdk, és az év barmely napjin barmely pék készithetett obwarzanek-et,
akdrcsak ma.

Az ,obwarzanek krakowski™-t drusité bédék mar reggel hat eldtt kinyitottak, és a krakkoiak igy kordn
reggel hozzdjutottak a frissen sitott pékdruhoz, tobbek kozott az obwarzanek-hez is. A céh ellendrizte a
termékek min@ségét és frissességét, és nyolc tagjanak az volt a feladata, hogy ellendrizze a boédékat. A
szabalysértéseket természetesen stilyos szankcidkkal biintették. Az emberek végiil mds moédon is
elkezdték az obwarzanek &rusitdsit. A terméket még az 1950-es években is kozvetleniil fonott kosa-
rakbdl drultdk.

Az ,obwarzanek krakowski’-t ma nemcsak élelmiszeriizletekben és pékségekben aruljak, hanem jelleg-
zetes kocsikrol is. Manapsdg Krakkéban kb. 170-180 kocsirdl drulnak obwarzanek-et. A krakkéi piacon
egy szokdsos napon atlagosan mintegy 150 000 ,obwarzanek krakowski’-t adnak el.

Az ,obwarzanek krakowski” olyan hirnévnek o6rvend, hogy még a Krakkét népszertisitd reklimkam-
panyokban is szerepel. Krakké és Malopolska kozismert szimbolumaként gyakran haszndljak a helyi-
eknek, illetve a turistdknak sz6l6 reklimokban, pl. a helyi sajté hirdetéseiben és a Krakkoba repiil§
légitarsasagok népszertsitésére. Egy 2004-ben a legjobb krakkéi szuvenir ciméért zajlé versenyben egy
textilbdl késziilt, makos ,obwarzanek krakowski”, illetve egy sdrkdnyt dbrdzolé darab kapta a mdsodik
dijat.

Maga az ,obwarzanek krakowski” is szdmos dijat elnyert mdr. Megnyerte a Nasze Kulinarne Dziedzictwo
nemzeti gasztronémiai verseny dijdt, és a 2003-ban Poznafiban megrendezett Polagra Farm nemzetkozi
vasaron elnyerte a Perfa 2003 dfjat. Az ,obwarzanek krakowski” — mds lengyel regiondlis kiilonle-
gességekkel egylitt — szerepelt egy 2004. évi naptron, amely a regiondlis termékeket volt hivatott
népszertsiteni. A terméket szamos Krakkoérol és a Malopolskardl sz6lé dtikonyv, valamint Krakko
torténelmével és hagyomadnyaival foglalkozé cikk és irds is emliti.
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Az ,obwarzanek krakowski” sohasem hidnyozhat a Krakkéban rendszeresen megrendezett Swigto Chleba
kenyérfesztivalrol. Az ,obwarzanek krakowski” emellett egy Krakké legjobb éttermeit népszertisits
kampdnynak is a része. Az ajanlott éttermek bronzszobrocskdt kapnak, amely stilizdlt ,obwarzanek
krakowski’-t abrdzol egy villin. Az ajdnlott éttermek ajtajin ,obwarzanek krakowski™-t dbrdzol6
matrica szerepel.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

(Az 510/2006(EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)
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