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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Moddositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 188/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a modositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak a kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Médositds irdnti kérelem a 9. cikk alapjin
~PECORINO TOSCANO”
EK-szim: IT-PDO-0117-0020-09.07.2004
OF) () OEM (X))

1. A termékleirds érintett szakaszcimei:

— [O A termék elnevezése

— A termék leirdsa

— [0 Foldrajzi teriilet

— [0 A szdrmazds igazolasa

— Az elgdllitds modja

— [0 Kapcsolat

— Cimkézés

— [0 Nemzeti elSirdsok

— [ Egyéb (kérjiik, hatdrozza meg)

2. A médositds tipusa:

— [0 Az egységes dokumentum vagy az osszefoglald lap mddositasa

— Olyan bejegyzett OEM vagy OF termékleirasdinak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalét nem tették kozzé
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3.2.

3.3.

— O A termékleirds oly mddon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

Moédositis(ok):

. Leirds:

Pontosulnak a végtermék jellemzdi
Az elddllitds mddja:

Elsésorban az pontosul, hogy a Pecorino Toscano készitésére szant teljes juhtejnek nyersnek kell lennie,
illetve a pasztorizlds végén aldvethet6 hdkezelésnek, és beolthaté természetes vagy kivdlasztott
Gshonos tejsavbaktérium-kultirdkkal.

Meghatdrozésra keriil a sajtérlelés minimélis idGszaka is.
Cimkézés:

A Pecorino Toscano OEM sajt forgalomba hozatalakor a sajtkorongok oldaldn jelolést kell elhelyezni: a
ldgy tésztdju sajton tintdval, a félkeményen pedig beégetéssel. Az elSre csomagolt darabokon a jelolést a
csomagoldson kell elhelyezni, feltéve, hogy az a szdrmazdsi teriileten torténik.

A darabolt Pecorino Toscano a szarmazdsi teriileten kiviil is csomagolhaté; ilyenkor az oldalin a
sajtiizem vagy az érlel§ jelolését kell viselnie. A csomagoloknak mindenképpen megéllapodist kell
kotniiik az oltalommal foglalkozé konzorciummal. A logé alatti rovidités azonositja a gyart6t/érlel6t/
darabolét, akik rendelkeznekk a Pecorino Toscano forgalomba hozataldrdl gondoskodé ellenérzé szerv
altal kiadott tanusitdssal. A sajtkorongokon vagy a darabokon az oltalommal foglalkozé konzorcium
dltal engedélyezett cimke taldlhaté ,Pecorino Toscano D.O.P.” vagy ,Pecorino Toscano D.O.P. stagio-
nato” felirattal, amely a cimkén taldlhat Gsszes tobbi szoveghez képest kontrasztos és egyértelmdi
méretében, jellegében és elhelyezkedésében egyardnt. Egy vagy tobb alkalommal fel kell tintetni a
szines jelolést is, legaldbb 15 mm méretben.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~PECORINO TOSCANO”
EK-szim: IT-PDO-0117-0020-09.07.2004
OEM ( X ) OF ()

Ez az Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1.

A tagdllam felelGs szerve:

Elnevezés: Ministero delle politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA

Tel. +39 0646655106

Fax +39 0646655306

E-mail:  saco7@politicheagricole.it

Csoportosulds:

Elnevezés: Consorzio per la tutela del Pecorino Toscano D.O.P.

Cim: Via Goffredo Mameli 17
58100 Grosseto
ITALIA

Tel. +39 0564420038

Fax +39 0564429504

E-mail: info@pecorinotoscanodop.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()
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3. A termék tipusa:

1.3. osztdly Sajtok

4.  Termékleiras:

(a kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés:

,Pecorino Toscano”

4.2. Leirds:

A Pecorino Toscano olyan sajt, amely a termelési 6vezetb6l szdirmazé teljes juhtejbdl késziil, lagy vagy
félkemény tésztdja és jellegzetes (kevert) dllagd, attél fuggSen, hogy asztali fogyasztdsra vagy reszelésre
szanjak, rovid vagy hossza érlelésd, sik alapt és enyhén konvex oldalt henger formdjt, melynek
méretei a kovetkezdk: az alap dtmérGje 15-22 cm, a henger oldaldnak magassiga 7-11 cm, tomege
0,75-3,50 kg. Szdrazanyagra szdmitott zsirtartalma a félkemény termék esetében legaldbb 40 %, a ligy
esetében legaldbb 45 %. A kéreg szine kiilonféle drnyalatd sdrga, a ldgy sajt esetében egészen telt
sdrgdig; a kéreg szine a kilonféle kezelésektdl is fugghet. A tészta szine a ldgy sajt esetében a fehért6l
a vilagos szalmasdrgdig, a félkemény esetében a vildgos szalmasdrgdtdl a szalmasirgdig terjed. A
sajttészta szerkezete tomor és a vagdsfelilleten szilird a félkemény tipusndl, esetlegesen szabdlytalanul
elszort lyukakkal. Az iz a sajdtos gydrtdsi eljardsoknak koszonhet8en zamatos, jellemzGen markédns. Az
érlelési idGszak a lagy tipus esetében legaldbb 20 nap, a félkemény esetében pedig legaldbb négy honap.

4.3. Fildrajzi teriilet:

22

A Pecorino Toscano el8éllitési teriilete feloleli egész Toscana tartomdnyt, valamint a szomszédos
(Umbria tartomanybeli) Allerona és Castiglione del Lago telepiilések teljes teriiletét, tovabba (a Lazio
tartomdnyban taldlhatd) Acquapendente, Onano, San Lorenzo Nuovo, Grotte di Castro, Gradoli, Valen-
tano, Farnese, Ischia di Castro, Montefiascone, Bolsena és Capodimonte telepiilések teljes teriiletét.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat valamennyi szakaszat figyelemmel kell kisérni, és az Osszes bemend (input) és
kimend (output) terméket dokumentélni kell. Illy médon garantdlhaté a termék nyomon kovethetSsége
és visszakovethetGsége, amihez hozzdjarulnak az ellendrz8 szerv dltal a tenyésztSkrél, begytjtékoz-
pontokrdl, gyartokrol/érlelskrd], sajtiizemekrsl, csomagolokrol és darabolokrol vezetett listdk, illetve a
gyartds és csomagolds nyilvintartdsa és az eldéllitott mennyiségeknek az ellen6rz struktdrdk szdmdra
torténd bejelentése. Ezenkivil az eldéllitott tej mennyiségét, valamint a nyersanyagot szolgaltatd
juhokat is ellendrizni kell. Folyamatosan naprakészen kell tartani a tenyésztett juhok nyilvantartdsait,
hogy azokbdl vildgosan kittinjon, éppen mekkora a tenyészetben taldlhat6 létszdm. Ezen tilmenden
nyilvantartdst kell vezetni az elddllitott/leadott tejrdl is. A sajtiizemeken beliil ki kell jelolni a tdrolo-
tartdlyokat, el kell killoniteni a Pecorino Toscano eldéllitasdra alkalmas tejet az erre alkalmatlantdl,
valamint nyilvan kell tartani a tej tdroldsit és mozgatdsit. Nyilvantartst kell vezetni a Pecorino
Toscano el@dllitasarol is. Az ellen6rzd szerv a megfelel§ nyilvantartasokban szerepl$ Gsszes természetes
vagy jogi személyt a termékleirdsnak és a vonatkozé ellendrzési tervnek megfeleléen ellendrzi.

4.5. Az elddllitds mddja:

A Pecorino Toscano kizdrdlag a termelési ovezeten belilrl szdrmazd juhtejbdl dllithatd els. A
juhallomany élelmezése a térség természetes legelSir6l szdirmazo zold vagy szdraz takarmdnybdl allhat,
amely esetleg széndval és egyszeri takarmdnykoncentritummal keverhet6. A tejet 33 °C és 38 °C
kozotti hdmérsékleten borjatdl szdrmazé tejoltd enzim hozzdaddsaval koaguldlni kell, amivel 20-25
perc alatt elérhetd a tej koaguldldsa. A tej felhaszndlhaté nyersen vagy — egészen a pasztorizdldsig —
dtmehet hokezelésen is, és beolthatd természetes vagy kivélasztott §shonos tejsavbaktérium-kultardkkal.
A sajt feldolgozdsa sordn az alvadékot (koaguldtumot) darabokra tordelik, egészen addig, amig lagy sajt
esetében a darabok mogyorényiak, félkemény sajt esetében pedig kukoricaszem nagysdgtiak lesznek. A
félkemény sajt készitésekor az alvadék 10-15 perces hékezelésnek (f6zésnek) is aldvethetd 40-42 °C-
on. A darabolds és az esetleges f6z¢és utdn az alavadék a savo kicsorgatdsdra alkalmas formdkba keriil. A
szikkasztds kézi nyomadssal vagy g6zzel torténd melegitéssel torténik. A sézdsra 17-19 %-os — vagyis
15-17 Baumé-fokos — ndtrium-klorid-oldatban keriil sor. A szdritds idGtartama a lagy juhsajt esetében
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4.6.

4.7.

4.8.

kilogrammonként legaldbb 8 6ra, a félkeménynél pedig 12-14 6ra. A s6zds s6 kozvetlen hozzdaddsaval
is torténhet. A sajt kiviilr6l kezelhet§ penészedésgatléval, és 5-12 °C-on, 75-90 %-os relativ pdratar-
talom mellett arra alkalmas kamradkban kell érlelni. Az érlelési idészak a lagy tipus esetében legaldbb 20
nap, a félkemény esetében pedig legaldbb 4 honap.

A Pecorino Toscano készitéséhez felhaszndlt tejnek a 4.3. pontban meghatarozott elddllitasi teriiletrdl
kell szdrmaznia, és az el@dllitdsnak és érlelésnek is ugyanitt kell torténnie.

Kapcsolat:

A rendkivill régi eredetl sajt jelenlétét az etruszk kor ota szdmos torténelmi emlék tandsitja. Az
évszdzadok sordn elterjedt a Maremma nevezetd térségben, amely ma jorészt Toscana tartomdnyhoz
tartozik. A terméket hagyomdnyosan a foldrajzi szdrmazdsra utalé névvel vagy az éltaldnosabb ,tos-
cano” névvel lattdk el. Az id6k sordn az alapvetSen kozos jellemzSk miatt kialakult egyrészt egy
egységes eldallitdsi norma, mdsrészt a lényeges torténelmi és foldrajzi kornyezetre utald elnevezés. A
természeti tényez6k kozott meg kell emliteni a juhtenyésztésre — annak rideg formdjara is — haszndlt
térség jellemzdit: a természetes anyagokban gazdag vad legelSk sajatos tulajdonsdgokat kolcsonoznek a
sajtkészitésre szdnt tejnek. Az emberi tényezSk esetében a torténelmileg igazolhatd gazdasdgi relevan-
cidn tal megemlitendd, hogy a pasztorkoddssal foglalkozé érintett véllalkozdsok jellemz8en szocioldgiai
vonatkozdsok miatt kotddnak az tgynevezett peremvidékeken taldlhat6 teriletek kiakndzdsdhoz,
amelyek egyébként fokozatosan elhagyatottd vélndnak, természeti er6forrdsaik pedig kimeriilnének.

Ellendrzd szerv:

Elnevezés: Certiprodop S.r.l.

Cim: Via Roggia Vignola 9
24047 Treviglio (BG)
ITALIA

Tel. +39 0363301014

Fax +39 0363301014

E-mail:  certiprodop@virgilio.it

Cimkézés:

A termék az eredetmegjelolésre utaldé megfelel jeloléssel keriil forgalomba. A jelolést a sajtkorong
oldaldn kell helyezni: a ldgy sajtra tintdval, a félkeményre pedig beégetéssel. Az el6re csomagolt
darabokon a jelolést a csomagoldson kell elhelyezni, feltéve, hogy az a szdrmazdsi teriileten torténik.
A darabolt Pecorino Toscano a szdrmazdsi teriileten kiviil is csomagolhatd; ilyenkor az oldaldn a
sajtiizem vagy az érlel§ jelolését kell viselnie. A csomagoléknak mindenképpen megdllapodést kell
kotniiik az oltalommal foglalkozé konzorciummal. A logé alatti rovidités azonositja a gyartot/érlelst/
darabolo6t, akik rendelkeznekk a Pecorino Toscano forgalomba hozataldrdl gondoskod6 ellenérzé szerv
dltal kiadott tantsitassal. A sajtkorongokon vagy a darabokon az oltalommal foglalkozé konzorcium
dltal engedélyezett cimke taldlhaté ,Pecorino Toscano D.O.P.” vagy ,Pecorino Toscano D.O.P. stagio-
nato” felirattal, amely a cimkén taldlhaté Osszes tobbi szoveghez képest kontrasztos és egyértelmd
méretében, jellegében és elhelyezkedésében egyardnt. Egy vagy tobb alkalommal fel kell tintetni a
szines jelolést is, legaldbb 15 mm méretben.

A sajtkorongon vagy a darabolt sajt csomagoldsdn a kovetkezd jelolést kell elhelyezni:

Az elsé szamjegy a forgalomba hozéra utal: 1-3: sajtiizem; 4-6: érlels; 7-9: a térségben laké darabolo.
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A masodik és a harmadik szdmjegy annak a sajtiizemnek/érlel6nek/darabolénak az azonositdszdma,
amelynek a termékét az ellenérzd szerv ellendrzi.

A cimkén a kovetkezd jelolést kell elhelyezni:

Haszndlhaté élénkzold, fehér és élénkvoros szinezéssel vagy egy szinben.



