2009.5.15.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 11121

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 111/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,POMODORINO DEL PIENNOLO DEL VESUVIO”
EK-sz: IT-PDO-0005-0576-28.11.2006.
OFJ () OEM ( X )

1. Elnevezés:

,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio”

2. Tagéillam vagy Harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):

1.6 osztily: Zoldség-, gytimolcs- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” OF a hagyomdnyosan a Veziv lejtSin termesztett
,Fiaschella”, ,Lampadina”, ,Patanara”, ,Principe Borghese” és ,Re Umberto” koznapi nevekkel illetett
okotipusokhoz tartozé cseresznyeparadicsom termését jeloli. Formdja ovalis vagy enyhén szilva
alakd, bibepontja hegyes, a kocsdnyos részen gyakran bordds, héja vastag. A hibridek haszndlata
tilos. Az oltalom ald helyezett terméknek az aldbbi jellemzékkel kell rendelkeznie: friss dllapotban:
egy gylimolcs tomege nem haladhatja meg a 25 g-ot. A gyiimoles kiilalakjéra jellemz6 paraméterek: a
legnagyobb és a legkisebb dtmérd kozotti ardny 1,2 és 1,3 kozé esik; kills§ szin: élénkpiros; a
gyiimolcshds szine: piros; édllag: tokéletes; {z: élénk, intenziv és édes-savanykds; az optikai eszkozzel
mért szdrazanyag-tartalom legaldbb 6,5 Brix-fok; a gyiimélcs a kocsdnyhoz erdsen kotddik. Kocsdnyon
hagyott allapotban: kiilsg szin: sotétpiros; a gytimoleshis szine: piros; dllag: jo; {z: élénk és intenziv; a
gytimolcs keménysége a tdrolds végén lecsokken.

3.3. Nyersanyagok (csak feldolgozott termékek esetén):

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elddllitds azon miveletei, amelyeknek a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell torténniiik:

A termelés és a tartositds miveleteinek a terméteriileten kell torténniiik. A cseresznyeparadicsom tartés
taroldsdhoz az aldbbi elSirdsokat kell betartani:

— A betakaritast kovet8en a furtoket kor alakban megkotott, novényi eredetd rostbdl késziilt szélra
kotik gy, hogy egyetlen hatalmas fiirtot, ,piennolo”t alkosson, amelynek sdlya a tdrolds végén
1 kg és 5 kg kozott van. Az igy nyert ,piennolo”kat a f6ldrél felemelve akasztokra vagy megfelels
tarolokra fiiggesztik, szdraz és szellgs helyen.

— A tdrolds szakaszai alatt sem a fiirtos, sem a csomagolt termék esetében nem keriilhet sor semmi-
féle vegyszeres kezelésre. A termék megévasa céljdbdl egyediil olyan fizikai médszerek alkalmaz-
hatdk, amelyek nem médositjak a termék sajatossdgait: ilyenek a rovarok ellen hasznalt hélok és az
ultrahangos berendezések.

— A furtok eltarthatésdgdnak nincs meghatdrozott ideje, az eltarthatdsig a termék érzékszervi és
killlemre vonatkozé jé tulajdonsdgainak megdrzéséhez kotddik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cseresznyeparadicsom csomagoldsa — akdr friss, akdr tartdsitott formaban torténd forgalomba hozatal
esetén — a mezd@gazdasdgi izemben vagy annak kozvetlen kozelében, a terméteriileten belil torténik,
annak érdekében, hogy:

— minimdlis legyen a kezelés abban az idészakban, amikor a bogy6 a leginkdbb ellenallé;

— ne keriljon sor a csomagolds nélkiili aru hosszabb tava szallitdsira, mivel a gyiimolcs ebben a
formdjaban nincs megfelelGen védve, tehdt mechanikai hatdsoknak és nem megfelel§ kezelésnek
lehet kitéve;

— biztositani lehessen a termék nyomon kovethetdségét.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” kereskedelmi forgalomba hozatala az aldbbiak szerint
torténhet:

— friss dllapotban a terméket bogyds vagy fiirtds formédban, legfeljebb 10 kg tirtartalmi, megfelelSen
leplombalt tartdlyban, dmlesztve kell forgalomba hozni;

— ,piennolo” furtokben tartésitva, a furtdk tomege ebben az esetben legfeljebb 5 kg lehet, és a
terméket vagy egyesével, vagy megfelels, leplombdlt tartilyban kell forgalomba hozni, azonosit6
OEM logoval ellatva;

— bogyos vagy fiirtos allapotban tartdsitva, legfeljebb 10 kg {rtartalmi, megfelel6en leplombalt
tartdlyban, omlesztve elhelyezve.

A cimkén szerepelnie kell az alabbi megjeloléseknek: minden mds szovegnél vagy elemnél nagyobb
méretd bettivel: ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” és Denominazione d’Origine Protetta (Oltalom
alatt 4ll6 eredetmegjel6lés); az unids logd; a csomagold vagy gydrtd gazdasdg neve, cég neve és cime; a
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5.2.

gongyolegben ténylegesen talalhaté termékmennyiség. A logén a ,Pomodorino del Piennolo del
Vesuvio” sziluettje lathat6, egy kocsdnnyal, amelynek meghosszabbitdsa a Veztv formdjat idézi fel; a
logd sajitossdgait és a szinekre vonatkozé elSirdsokat a termékleirds részletesen tartalmazza.

D.O.p.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” OFJ termesztési és csomagoldsi teriilete Napoly megye aldbbi
telepiiléseinek teriiletét foglalja magdban: Boscoreale, Boscotrecase, Cercola, Ercolano, Massa Di Somma,
Ottaviano, Pollena Trocchia, Portici, Sant’Anastasia, San Giorgio a Cremano, San Giuseppe Vesuviano,
San Sebastiano al Vesuvio, Somma Vesuviana, Terzigno, Torre Annunziata, Torre del Greco, Trecase és
Nola teleptilés teriiletének azon része, amelyet a Piazzola di Nola — Rione Trieste orszagut (az a szakasz,
amelynek neve ,Constantinopoli”), a ,Lagno Rosario”, Ottaviano telepiilés hatdra és Somma Vesuviana
telepiilés hatdra vesz koriil.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A cseresznyeparadicsom termesztési teriiletének sajatossiga a talaj vulkanikus eredetében rejlik. E
teriilet sajatossdgai a talaj vulkanikus jellegébdl adédnak, amely a Somma-Veziv komplexum vulka-
nikus tombjének egészére jellemzd. A talaj a lavan, a hamun és a lavasalakon jott létre, igen termékeny,
szerkezete homokos, amelynek koszonhetGen nagyon laza, vizdtereszt6-képessége jo, kémhatdsa
semleges vagy ligos, asszimildlhaté mikro- és makroelem-tartalma jelentSs. Az éghajlat dltaldban
szdraz, a szé€ljirds gyenge. A magas hémérséklet, valamint a nappal és az éjszaka kozotti jelentSs
hémérséklet-ingadozds természetes modon tartja féken a kdrtevék okozta megbetegedéseket.

A termék sajdtossdgai:

A ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” sajitossdgai koz¢é kis méretén tdl a kovetkezdk tartoznak:
tomege 20-30 g kozotti, a legnagyobb és legkisebb dtmérd kozotti ardny alacsony (1,2-1,3 kozotti), a
héj igen ellendlls, a termés erdsen kotSdik a kocsinyhoz, ami a betakaritds és a tart6sitds sordn
biztositja a fiirt épségét, a cukrok, savak és mds oldodé szilird anyagok koncentriciéja magas, ami
a terméket hosszi idGre tartossd teszi tigy, hogy ezen id@szak alatt érzékszervi tulajdonsdgai koziil
egyik sem valtozik. Val6jdban az old6dé szilird anyagok magas koncentrici6ja kovetkezményeként a
termésben 1év6 1é nagy ozmotikus nyomdsa eredményezi azt, hogy a gyiimoles hosszan megdrzi
jellegzetes keménységét, és a tartOsitds sordn kevés vizet veszit.

A termesztés gyakorlatdt a szabdlytalan, gyakran teraszos és igen szabdalt telekkialakitds hatdrozza meg.
A termesztési tevékenységek nagy részét kézzel végzik, a hagyomdnyos mezdGgazdasdgi gyakorlatot
kovetve.
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5.3. A foldrajzi teriilet és a termék (OFJ) kiilonleges mindsége, jellemzdje, illetve specidlis mindsége, hirneve vagy egyéb
jellemzdje (OEM) kozitti okozati kapcsolat:

A ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” sajitossdgai er6sen kotddnek termesztésének teriiletéhez. A
talaj vulkanikus eredete és a Somma-Vezav vulkdni komplexum kitorései sordn felhalmozddott vulkani
eredeti anyagok Osszessége is hozzdjarult a teriilet j6 termdképességéhez. A homokos szerkezetnek
koszonhetden a talaj laza és jO vizdteresztS-képességgel rendelkezik, kémhatdsa semleges vagy lagos,
asszimildlhaté mikro- és makroelem-tartalma pedig magas. Ezen anyagok felvétele révén alakulnak ki a
termék kiilonleges sajatossdgai. A kartev6k okozta megbetegedések kialakuldsat a nappal és az éjszaka
kozotti nagy hémérséklet-ingadozdssal jard szdraz éghajlat természetes modon tartja féken. A piennolo
formdjéban vagy konzervként tartésitott cseresznyeparadicsom a Vezav térségének egyik legdsibb és
legjellemzébb terménye. Az els, technikai részleteteket tartalmazé irdsos emlékek a Regia Scuola
Superiore di Agricoltura di Portici (Portici Kirdlyi Mezdgazdasdgi Felsébb Iskola) 1885-ben, 1902-
ben és 1916-ban késziilt kiadvdnyaiban taldlhaték. Az elmdlt évszdzadokban ennek a paradicsomti-
pusnak a termesztése — csekély termesztési igényének és a héj allaganak koszonhetS hossza télallosaga
miatt — széles korben meghonosodott. Ennek a paradicsomtipusnak a tartdsitdsit mar a régmuilt id6k
oOta végzik, ez pedig ahhoz a szitkséglethez kot8dik, hogy a téli honapokban is friss z6ldségbdl lehessen
késziteni a Napoly vidékén mindig is elterjedt, intenziv illattal és izzel rendelkez6 igényld hazi ételeket,
tobbek kozott a pizzdt és a tésztaféléket. Az emberi tényezd a teriiletre jellemzd, kiegyensilyozott
termesztési és tart6sitdsi modszerek kialakitdsdban mutatkozott meg, ezen belill emlithet§ a magter-
melésre szolgald legjobb bogydk kivalasztisa, a sziikséges tetejezés, mivel a novények folytonos nove-
kedéstiek, a szdrak kotozése, és a tulzott mennyiségli kacsok eltdvolitdsa, a cseresznyeparadicsom
betakaritdsa, ami a teljes furtok levagdsdval torténik akkor, amikor a bogy6k 70 %-a mdr piros, a
tobbi pedig még érés alatt van. A cseresznyeparadicsom furt formdjdban torténd tartdsitdsi eljdrasa
is a teriilethez kapcsolja a terméket. Az eljards lehet6vé teszi, hogy a betakaritdst kovetd tél sordn
fogyaszthat6 legyen a termék, egészben és feldolgozatlan formdban. Az &si eljdrds sordn a bogydkat
egész fiirtokben szedik le, ezutdn kenderszallal egyetlen hatalmas furtté kotik ossze Sket, majd e célra
szolgdld, jol szell6z8 helyiségek mennyezetére, vagy veranddkra, illetve teraszokra akasztjdk Gket.
Mindez, valamint a Veziv-térség sajitos kornyezeti jellegzetességei alakitottdk ki a széban forgd
terméket, amely kedvezd érzékszervi és eltarthatdsigi tulajdonsdgai miatt a maga nemében egyediildllo,
és amelyet még ma is termesztenek és tartdsitanak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatdsi szerv, azzal, hogy a ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio” OFf elismerésére irdnyuld
javaslatdt a Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2006.
janudr 2-i, 1. szdmdban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljdrast. A termékleirds konszolidalt
szovege megtekinthet§ az aldbbi honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/NR [rdonlyres/edfyuuvfqgxxuvtepyi2yi6j2nwijmariuzulkgihodewpc 3gfm
7634vhogmz6dczzgzz566qxa37uolt7nr53we3pcd/20061130_Disciplinare_esameUE_Pomodorino_
Piennolo_Vesuvio.pdf
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