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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 108/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~CORNISH SARDINES”
EK-szam: UK-PGI-0005-0589-23.1.2007
OF ( X ) OEM ()

Elnevezés:

,Cornish Sardines”

Tagéillam vagy harmadik orszdg:

Egyesiilt Kirdlysdg

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.7. osztdly — Friss halak, puhatestiiek és rakfélék, valamint ezekbdl készilt termékek

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Cornish Sardines” (cornwalli szardinia) elnevezés a cornwalli parttél hat mérfoldig terjed6 korzeten
beliil fogott, Cornwall megyében kirakodott és feldolgozott, a sardina pilchardus fajhoz tartozé nyiltvizi
halat jeloli. A hal kozhaszndlatd neve ,pilchard”.

A ,Cornish Sardines” hdtdnak szine metdl- vagy olivazold, oldala aranyszint, hasa pedig eziistfehérbe
atmend gyongyhdzfény( eziist. Oldaldnak felsS részén sotét foltokbdl dllo csik taldlhatd, alatta eseten-
ként még egy vagy két csikkal kiegészitve. A hal mérete véltozhat ugyanazon a szezonon beliil. Egy
kilogramm szardinidnak 9-18 darab szardinidt kell tartalmaznia.

A friss hal hiisa feszes és finom textirdjii, am hamar megpuhul és rohamosan romlik, amint a
hémérséklet 1 °C fok folé emelkedik. A szardinia {ze véltozd erdsségli a hal frissessége és husdnak
zsirtartalma szerint.

A friss ,Cornish Sardines” fényes és kemény, pikkelyeinek legnagyobb része ép, kopoltytinak szine
sotét rozsaszin vagy piros. A szardinidnak teltnek és friss szagunak kell lennie, és kés6 nydron a
legjobb, amikor 1édds és izletes. A ,Cornish Sardines™t frissen vagy fagyasztva lehet értékesiteni.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Nyersanyagok:

Nem alkalmazhat6

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetdi termék esetében):

Nem alkalmazhat6

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A halat a Cornwall Sea Fisheries Committee (CSFC) (Cornwalli Tengeri Haldszati Bizottsdg) joghat6sdgi
teriiletén kell kifogni, vagyis a cornwalli parttél hat mérfoldig terjedd korzeten beliil, és Cornwall
megyében kell kirakodni és feldolgozni.

Ebben az 6sszefiiggésben feldolgozasnak mindsiil a filézés, a fej eltdvolitdsa, a kizsigerelés, a fagyasztds,
a pécolds, a sozds és a csomagolds koziil mindegyik miivelet, valamint e mtveletek barmilyen sora.

— Filézésen a fejnek és a gerincnek a histdl torténd kézi vagy mechanikus elvélasztdsat kell érteni.

— A fej eltdvolitdsdn és a kizsigerelésen a fej és a bél eltdvolitdsat kell érteni, a farok eltdvolitdsdval
vagy anélkiil.

— Fagyasztdson a termék egészének nulla Celsius fok alatti hémérsékletre torténd hiitését és ilyen
hémérsékleten vald tartasdt kell érteni, ami dltal a termék szildrd allapotava vélik.

— Sézéason vagy pacoldson azt a miveletet kell érteni, amikor a terméket gy tartdsitjak, hogy a vizes
fazist s6 és|vagy savak hozzdaddsdval csokkentik, az dllagromldst okozé baktériumok szdmadra
kedvezétlen kornyezetet létrehozva.

— Csomagoldson 10 kg-nél kisebb adagok egyedi tdroléedénybe torténd csomagoldsat kell érteni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

Nem alkalmazhat6

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Nem alkalmazhat6

A foldrajzi teriilet t6mor meghatirozasa:

Cornwall megye, beleértve a Cornwall Sea Fisheries Committee (CSFC) joghatdsdgi teriiletébe tartozé
cornwalli tengerparti teriileteket is — a cornwalli partt6l hat mérfoldig terjedS korzeten beliil.

A Cornish Sea Fisheries District joghatdsagi teriiletét az 1888. évi Sea Fisheries Regulation Act rendelkezése
hozta létre, egyuttal felhatalmazdst adva a korzeten belilli tengeri haldszat szabédlyozdsira vonatkozd
miikodési szabdlyok létrehozdsara. A CSFC felels a haldszati jogszabdlyok a cornwalli part kornyeze-
tében torténd torvényes végrehajtdsaért. A bizottsdg éltal feliigyelt partszakasz korzete 6 mérfoldig
terjed a nyilt tengeren, mintegy 1 350 tengeri mérfold.

Kapcsolat a foldrajzi kornyezettel:

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Cornish Sardines”-hoz kapcsol6d6 haldszati modszerek, beleértve a kifogast, a kirakoddst és a
feldolgozast is, jol dokumentdlt hagyomdnyos haldszati mddszerek, és nagyon sajitosan kot8dnek a
foldrajzi teriilethez. A cornwalli szardinidt a foldrajzi teriilet kornyezete, azaz a cornwalli parthoz kozeli
oblok sekély vizei dltal nydjtott koriilmények vonzzdk a teriiletre. Ezek a vizek a lehetd legkedvezsbb
kornyezetet biztositjdk a halnak. Az atlanti térségben, és azon belill Cornwall megyében a legfébb
idGjarasi jelenség az észak-atlanti oszcillaci6: tobbnyire ez hatdrozza meg a hémérsékletet és az
drapalyt, s e tényez6kon keresztiil a fitoplankton, azaz a ,Cornish Sardines” tdpldlékanak el6forduldsi
helyét is.
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5.3.

A foldrajzi teriilethez kapcsolddé sajatos kot8dést az jelenti, hogy a szardinia haldszata akkor torténik,
amikor a halak ezekbe a sekély 6blokbe vonulnak. Ez a jellegzetes haldszati technika a kordbbi
nemzedékek hagyomdnyos mddszereit idézi.

Hagyomdnyosan a halakat akkor fogtdk ki, amikor azok kozel jottek a parthoz. A miltban ez dgy
tortént, hogy a halrajokat felderit6k figyelték ki: 6k a szikldkon élltak lesben, és amikor a halrajok
megjelentek, a hajokat a halakhoz irdnyitottdk (egy helyi szemafor segitségével). A teriiletet a sziklate-
t6r6l nyilé 1dtémezd hatdrolta le. A hagyomdny mdig él; nemzedékek adjék dt egymdsnak a tuddst
arrdl, hogy hol gyiilekeznek a halak, bar a modern technolégia madra kiviltotta a sziklatetén all
felderit6t. A modern technoldgia az évtizedek sordn a szdrazfoldtsl egyre tdvolabb es§ teriiletek
megfigyelését tette lehet6vé, de a helyi flottdk még mindig lat6tdvolsigon beliil maradnak a partt6l,
kovetve a sekély vizben gyiilekez8 halakat. A hal kifogdsdnak foldrajzi hatdrai beleesnek a CSFC 6
mérfoldes hatdrdba, igy a teriilet jOl jellemzi a haldszati teriiletet.

Mivel a hal sériilékeny, kirakoddsanak gyorsan kell torténnie, és igy a helyi kikotskbdl érkezé kis hajok
minden teriileten a sajdt helyi kikotGjikbe térnek vissza, melyek mind Cornwallban vannak. Ez egy
olyan 6rokl6d6 hagyomdny, mely ezt a haldszatot jellemzi.

A termék sajdtossdgai:

A szardinidnak a kijelolt foldrajzi teriileten torténd kifogdsanak, kirakoddsdnak és feldolgozdsanak régi
torténelmi hagyomanya és modszere képezi a foldrajzi teriilethez torténd kapcsolédds alapjat. A halat
ma mdr korszerd, fenntarthat6 haldszati technikdk segitségével fogjék ki, melyek jo haldszati gazdal-
koddst tesznek lehetdvé.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:
A fogis

Eletciklusa miatt a hal a part kozelében dszik, és a halrajok megjelenése alkalmat adott a hagyoményos
haldszati médszerek kialakuldsinak, azok pedig az id6k sordn kozosségi eseménnyé fejlédtek. A hald-
szok és varoslakok Osszegyfiltek, hogy behozzék a halat.

Bar a mddszerek id6vel tovabbfejlddtek, a haldszat Cornwall gazdasdgdnak 1étfontossdgi része maradt.
Tovédbbra is szdmos hajoflotta haldssza a ,Cornish Sardines™t a 329 mérfold hossztsdgti cornwalli
partszakaszon elszértan elhelyezkedd kikotSkben és kis 6blokben.

A cornwalli haldszok dltal elsajatitott készségek jol titkrozik a teriileten folytatott haldszat régi hagyo-
ménydt. A szardinia helyének fellelése és a haldszeszkoz tapasztalt és kifinomult hasznalata is a
nemzedékrdl nemzedékre dtadott készségek korébe tartozik.

A fogés sikerét az egy csapatként dolgozé hajok hagyomdnya is befolydsolja; szdmos egyazon kiko-
t6b6l vagy tizleti csoportbdl szdrmazé hajé dolgozik egyiitt.

Kirakodds és feldolgozids

A mdltban minden kik6t8 rendelkezett sajat tdrold és feldolgozd helyiséggel (halpincék), és a helyi
lakossdg is részt vett a munkdban annak érdekében, hogy a haltermékek feldolgozdsa gyorsan megtor-
ténjen. A hal sérilékeny szerkezete ma is ugyantgy megkoveteli a fogds haladéktalan kirakoddsat. A
hajok visszatérnek helyi cornwalli kikotikbe, és a hal onnan cornwalli gydrakba keriil csomagolds,
tarolds és feldolgozds céljabol.

A hal feldolgozdsa Cornwall megye meghatdrozott teriiletén torténik. Ez a teriilet magdban foglalja a
hagyomadnyos kis obloket és kikotSket, ahol a mdltban a feldolgozds tortént. A modern technoldgiai és
higiéniai szabvdnyok, valamint a parti ingatlanok kornyezeti terhelése miatt mdra ipari ingatlanokon
elhelyezkedd gydrak vették at a falusi kikotSk halpincéinek szerepét, de ezek a gydrak még mindig
Cornwallban taldlhatdk, és a foldrajzi teriilet j6l jellemzi Sket.



C 10814

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2009.5.12.

A friss halat egészben jégbe és 10 kilés vagy ennél kisebb hiit6laddkba csomagoljdk a vésdrlokhoz
torténd széllitdshoz. Méskilonben a halat lefagyasztjak és fagyasztott tdroldsra alkalmas dobozokba
vagy zacskokba csomagoljdk, majd igy szdllitjdk a vésdrlokhoz. A halfeldolgozds minden fazisdnak
Cornwall teriiletén belil kell torténnie.

Hirnév

Cornwall nevét és a cornwalli jelz6t évszdzadokon 4t haszndltdk a halkészitményekkel osszefiiggésben,
és igy az elnevezés — hirébdl adéddan —szorosan kapcsolddik a foldrajzi teriileten kifogott, kirakodott
és feldolgozott halhoz.

Feljegyzések szerint sézott szardinidt (akkori ismert nevén ,pilchard™-ot) el6szor 1555-ben exportéltak a
cornwalli Looe kik6t6b6l. A XVIL és a XVIIL szdzadban ezek a kivitelek jelentették a cornwalli haldszati
ipar alapjat, a mintegy 16 000 tonndnyi 1871-es legnagyobb jegyzett fogdssal. Eurdépa katolikus
orszdgai voltak a célallomasok, kiilonosen Olaszorszdg, melynek északi részén a terméket ,Salacche
Inglesi” néven ismerték.

A Cornish Sardine Management Association (Cornwalli Szardinia Gazdalkoddsi Tarsasdg) tagjainak kemény
munkdja és termékiik kiemelked6 mindsége révén az elmalt 10 évben gyakorivd vdlt a cornwalli
szardinia nevének haszndlata és megndtt a termék mindségének hirneve. A ,Cornish Sardines” értéke-
sitése mennyiségi novekedést ért el, killonosen az Egyesiilt Kirdlysdg kiskereskedelmi piacain, ahol a
termék komoly tekintélynek 6rvend.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

http://www.defra.gov.uk/foodrin/foodname/pfn/products/documentsjcornishsardines-pdo.pdf


http://www.defra.gov.uk/foodrin/foodname/pfn/products/documents/cornishsardines-pdo.pdf

