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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredet-
megjeloléseinek oltalmdrél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdésében meg-
hatirozottak szerint

(2006/C 280/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke szerint 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatoknak e kozzététel napjatdl szdmitott hat hénapon beliil kell beérkezniiik
a Bizottsighoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Az 5. cikknek és a 17. cikk (2) bekezdésének megfelel§ bejegyzési kérelem
~HORICKE TRUBICKY”
EK-szim: CZ[PGI/005/0365/22.09.2004
OEM () OF] (X)
Ez az osszefoglald kizdrdlag tdjékoztatds céljra késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdekl6dék az 1.

szakaszban feltiintetett nemzeti hatdsdgok szolgalataitol vagy az Eurdpai Bizottsdg (') szolgdlataitdl besze-
rezhetd termékleirds teljes valtozatat tanulmdnyozhatjak.

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név:  Utad pramyslového vlastnictvi

Cim: Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel.: (420) 220 38 31 11
Fax: (420) 224 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. A kérelmezé csoport:

Név: Sdruzeni vyrobcti Hofickych trubic¢ek
Cim Klicperova 2171
CZ-508 01 Horice
Tel.: (420) 493 69 91 24
Fax: (420) 493 69 91 24
e-mail: svht@seznam.cz

Osszetétel: termel8k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

2.4. osztaly: Pék- és cukrdszati, keksz- és édesipari termékek — Ostyarudacskdk

4. Termékleirds (4. cikk (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

4.1. Megnevezés: ,Horické trubicky”

4.2. Leirds: A hoficei ostyarudacskdk (,Hofické trubicky”) kis, kb. 5-19 c¢m hosszd, 10-20 mm vastag-
saga ostyarudacskdk, szintik vildgos sziirke, iziik és illatuk az ostyarudacskdk szinére és illatira emlé-
keztet; ropogésak, felilletik finoman szemcsés. A kovetkezs anyagokbdl késziilnek: finom buzaliszt,
tejpor, novényi olaj, tojas sargdja por, cukor és viz.

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasdgi és Vidékfejlesztési Fdigazgatosdg, Mezbgazdasdgi termékek mindségpolitikdja,

B-1049 Briisszel.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Tobb fajta hoficei tekert ostyarudacska létezik: toltott, félig bevont toltott, teljesen bevont toltot,
porcukros, félig bevont porcukros és teljesen bevont porcukros.

A hoficei tekert porcukros ostyarudacskakat két lapbdl készitik, (eléfordulhat, hogy masfélbdl), a
lapokat olvasztott mézes vajjal bekenik és reszelt mogyord, esetleg mandula, fahéj, vanilia, mazsola és
kakaé keverékével megszorjak.

A tekert toltott ostyarudacskdkat félkemény dllagd, kilonbozd izesitésti vajas tejszinhabbal bekenik.
Az ostyarudacskdk toltelékének elkészitéséhez a kovetkezd alapanyagok sziikségesek: stirti novényi

zsir, cukor vagy édesitdszer, kakad, tejpor, szojaliszt, vanilin, vanilia, természetes aroma vagy annak
Ltermészetes megfelelGje”.

A félig, vagy egészen bevont, tekert, toltott és porcukros ostyarudacskdkat készitésiik utolsé fazisa
soran vékony, keserti tejesokoladé-réteggel vonjak be (glazirozzdk).

Foldrajzi tertilet: Hofice vdros teriilete és a kornyezd telepiilések

A szdrmazds igazoldsa: Minden (hoficei) ostyakészitd kimutatdst készit a nyersanyag szallitokrol
és a késztermék vasdrlokrdl. Minden csomagoldson felttintetik a gydrtéra vonatkozo kotelezd informa-
ciokat, elsGsorban annak cimét a nyomonkovethetdség biztositdsa céljabol.

A Mezbgazdasdgi és Elelmiszeripari Feliigyelet ellendrzi a gyartasi folyamatokat, beleértve az élelmi-
szerek gydrtdsdra vonatkozé alapvetd higiéniai szabélyokat, valamint az el6irdsok betartdst. A termék
eredetiségét az emlitett dllami szerv jovdhagydsa szavatolja.

Az elgdllitds mddja: A hozzdvalok kimérése utdn a folyékony tésztat készitik el, amit az ostya-
siitébe helyeznek. A siitésre az ,ostya-korhintdban” keriil sor, ami 150 °C és 160 °C-ot biztositd elekt-
romos félautomata siitS. A siités utdn, az ostyat pihentetik, majd meleg lapon henger alaka siit6forma
segitségével kézzel tekerik. A sodort toltott ostyarudacskdkat azutdn a gép tolti meg vajas tejszin-
habbal, amit az emlitett hozzavaldk felhaszndldsdval készitenek. A hozzdvalokat a termék kivant ize
szerint készitik. A tekert porcukros ostyarudacska két lapbdl késziil (eléfordulhat, hogy mastélbél); az
olvasztott mézes vajjal el6zéleg bekent ostyarudacskakat cukor és reszelt mogyord, esetleg mandula,
fahéj, vanilia, mazsolal és kakad (izlés szerint) keverékével megszorjik. A sodort, félig bevont ostyaru-
dacskdk egyik vagy mindkét végét csokolddéba martjdk. Csokolddéval teljesen bevont ostyarudacskak
is késziilnek. MinGségi és a jobb nyomonkdvethetSségi meggondoldsokbdl a hoticei sodort ostyaru-
dacskékat az el@allitds helyén csomagoljak.

Kapcsolat: A hoficei ostyagyartd szovetséghez tartozé ostyakészit6k ismeretei bizonyithatéan
torténelmi forrdsbol szdrmaznak. Az ostyakészit6k a hoficei hagyomdnyokat figyelembe vevé receptek
alapjan tevékenykednek. A hagyomdnyokat sikeriilt meg6rizni, annak koszonhetéen, hogy a régi alkal-
mazottak és a csalddok atadtdk ismereteiket az 4j tizemeknek.

A hagyomadnyos készitési mdédon kiviil, a hoficei tekert ostydk jellegzetességiiket a felhaszndlt liszt
egyedi (gyenge sikértartalom), valamint a helyi viz (enyhén dsvanyi, kellemes, 100 mélyrdl felszinre
hozott) tulajdonsdgainak koszonhetik. Az ostyarudacskdk az emlitett adottsigoknak koszonhetGen
nyerik el jellegzetes tulajdonsdgaikat: rendkiviil finomak, porhanydsak, porézusak, de a porhanyé6ssig
ellenére az ostyarudacskék jol formélhaté képességiiket elGéllitdsuk sordn végig megtartjdk.

A hoficei tekert ostyarudacskak készitésével kapcsolatos elsd, foldrajzilag behatdrolhaté teriiletre
vonatkoz6 megemlékezések egészen 1812-ig mennek vissza, amikor is Lickova asszony csalddjdban
kisméretd, cukros tekercseket siitottek csaladi tinnepi eseményekre, valamint ajindékozdsra. A gyartési
modszert Karel Kofrdnek tokéletesitette, miutdn hdzassdg réven az emlitett csaldd tagja lett. 1898-ban
taldlmanyat — az elektromos ostyastiitét — szabadalomként jegyezték be. Ekkor a hoficei tekert ostyaru-
dacskdk mar kereskedelmi célra késziiltek, a termékeket Németorszdgba, Franciaorszdgba, Torokor-
szagba, Amerikdba és Sanghajba exportaltdk. Az emlitett terméket tobbszor is kitiintették az orszdgon
beliil, illetve kiilfoldon rendezett kidllitdsok alkalmdval. Az dllamositdsra 1949-ben keriilt sor, ezt
kovetSen 1962-ig a terméket a Fejt nevi tizemben gydrtottak, majd tobb dllami tizem vette at a gydr-
tast. A piacgazdasdg visszadllitdsa utdn, a hoficei ostyagyartd szovetség (,Sdruzeni vyrobctt Hofickych
trubicek”) tagjai a termék gydrtdsdnak &si teriiletén feltjitottdk a hagyomdnyokat. Annak ellenére,
hogy sziikség volt a termelés korszertisitésére, az ostyarudacskdk tovabbra is a hagyomanyos recept és
a gyartasi eljaras szerint késziilnek.
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Az orszégos és a regiondlis sajté cikkei (amelyek a Mladd Fronta Dnes, a Noviny Ji¢inska, a Berounsky
den-ben jelentek meg), valamint a killonboz§ kidllitdsok alkalmaval elnyert dijak (példdul az EX Plzen,
a Siesta, az Olima, a Salima) tanusitjdk, hogy a hoficei tekert ostyarudacskdk ma is népszertek.
Osszesen 65 dijat és kitiintetést nyertek el kiilonb6z6 nemzeti és nemzetkozi kiédllitdsok alkalmaval.

1994-ben, a ,Horfické trubicky” elnevezést egyedi tulajdonsdgdra vald tekintettel a 159. szdm alatt
eredetmegjel6léssel jegyezték be a Cseh Koztrsasdgban.

4.7. Felugyeleti szerv:
Név:  Statni zemédélskd a potravindfskd inspekce, inspektordt Hradec Krdlové

Cim: Biezhradskd 182
CZ-503 32 Hradec Kralové

Tel.: (420) 495 45 41 10
Fax: (420) 495 53 2518

E-mail: hradec@szpi.gov.cz

4.8. Cimkézés: HORICKE TRUBICKY - a termék nevének a csomagolds foldaldn dominans helyet kell
elfoglalni.

49 Nemzeti kovetelmények: —



