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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2005/C 138/04)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6 pont teszik indokolttd, melyek alapjdn a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megala-
pozottnak tekintett.
OSSZEFOGLALO ADATLAP
A TANACS 2081/92/EGK RENDELETE
»MELANNURCA CAMPANA”
EK. szédm: IT/00193/27.4.2001
OEM () OF (X)

Ez az Gsszefoglald tdjékoztatds céljara késziilt. Részletes informdcidért az érdekeltek és kiilonosképpen az
érintett OEM és OFJ termelSi a nemzeti termékszabélyzat teljes valtozatdt tanulmdnyozhatjadk a nemzeti
hat6sdgoknal vagy szervezeteknél, vagy az Eurépai Bizottsdg illetékes szolgalatainal ().

1. A tagdllam illetékes hatdsdga:

Név:  Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim:  Via XX Settembre n. 20 — 00187 Roma
Tel:  (39) 06 481 99 68

Fax: (39) 06 42 01 31 26

e-mail: qtc3@politicheagricole.it

2. Kérelmezé:

2.1. Név: a) Associazione Produttori Ortofrutticoli e Mela Annurca (A.P.O.M.A.)
b) Associazione Produttori Ortofrutticoli Irpino-Sanniti (A.P.O.LS.)

2.2. Cim: a) Via G. Pica, 62 — 80142 Napoli — tel. (081) 26 62 44
b) Via XXIV Maggio, 22 — 84100 Benevento — tel. (0824) 31 65 56

2.3. Osszetétel: termel6k/feldolgozok (x) egyéb ()
3. Termék besoroldsa:

1.6. osztdly: gyiimolcs és zoldségfélék és gabonafélék természetes allapotban vagy feldolgozva

4. Termékleirds és szabdlyzat
(a 4. cikk (2) bekezdésében foglalt feltételek Gsszefoglaldsa)

4.1 Név: ,Melannurca Campana”

(") Eurdpai Bizottsig — Mez8gazdasigi Fdigazgatdsdg — Mezdgazdasigi termékek mindségpolitikai egysége — B-1049

Briisszel.



C138/8 Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja 2005.6.7.

4.2 Leiras:

Forgalomba hozatalkor a terméknek friss dllapotban kell lennie, és a kovetkezd tulajdonsdgokkal
kell rendelkeznie:

— az Annurca valtozatndl:

— forma: lapos-kerekded vagy rovid csonkakdp alakd gyiimoles, szimmetrikus vagy enyhén
aszimmetrikus;

— méretek: 60 mm atméré és 100 g suly gyiimolesonként (elfogadhatd legkisebb értékek);
szabadon nevelve megengedhet§ az 55 mm atmérd és 80 g saly gyimolcsonként (legkisebb
elfogadhaté értékek);

— héj: kozepes vastagsdgu vagy vastag, szedéskor sdrgdszold szind a felillet 50-80 %-dn piros
csikozdssal, a szedést kovetd f6ldi érés utdn pedig a felilet 90-100 %-dn tovabbi pirosodassal;
héj: kozepes vastagsdgli vagy vastag, szedéskor sargdszold szind a felilet 40-70 %-dn piros
csikozdssal, a szedést kovetd foldi érés utdn pedig a feliilet 85-95 %-dn tovabbi pirosodassal;

— epidermisz: sima, viaszos, szdmos apro, de kevéssé lathaté pottyocskével, els6sorban a kocsd-
nyiiregben kozepesen rozsdabarna;

— gyiimoleshiis: fehér, nagyon feszes, ropogods, kozepesen édes-savanykds, meglehetSsen zamatos,
aromds ¢és illatos, kivalé izlelési minGség;

— eltarthatdsdg: kivalo;

— keménység: (11 mm-es hegy(i penetrométerrel mérve) szedéskor legaldbb 8,5 kg és a tdrolds
végén legaldbb 5 kg; szabadon nevelve szedéskor megengedhetd a 9 kg, a tdrolds végén pedig
az 5 kg (minimélis elfogadhaté értékek);

— kristdlyosodds refraktométerrel mérve: szedéskor 11,5 Bx, tdrolds végén 12, Bx (legkisebb értékek);

— titralhaté savtartalom: szedéskor legaldbb 9,0 meq/100 ml gyuimiilcslé, tarolds végén legaldbb
5,6 meq/100 ml gyiimolcslé.

— a Rossa del sud véltozatnal:

— forma: lapos-kerekded vagy rovid csonkakdp alakd gyiimoles, szimmetrikus vagy enyhén
aszimmetrikus;

— méretek: legaldbb 60 mm dtmérg és 100 g saly gytimolesonként;
— héj: kozepes vastagsdgu, a felillet 90-100 %-dan megpirosodott sdrga alapszind;

— epidermisz: sima, viaszos, szdmos apro, de kevéssé lathato pottydeskével, elsGsorban a kocsd-
nyliregben kozepesen rozsdabarnds elszinezédéssel;

— gyiimoleshils: fehér, feszes, ropog6s, kozepesen édes-savanykds és zamatos, aromds és illatos,
kivdl6 izlelési mindségt;

— eltarthatdsdg: kivalo;

— keménység: (11 mm-es hegyli penetrométerrel mérve) szedéskor legaldbb 8,5 kg, a tdrolds
végén legaldbb 5 kg;

— kristdlyosodds refraktométerrel mérve: szedéskor 12 Bx, tarolds végén 12,5 Bx (legkisebb értékek);

— titralhaté savtartalom: szedéskor legaldbb 7,7 meq/100 ml gytimoleslé, a tdrolds végén leg-
alabb 5,0 meq/100 ml gyiimolcslé.
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4.3

4.4

4.5

4.6

Foldrajzi teriilet:

Az OF termelési ovezete. A ,Melannurca Campana” az Avellino, Benevento, Caserta, Ndpoly és
Salerno megyék teriiletén taldlhat6 egyes telepiilések teriiletét foglalja magdban, amelyek a terme-
1ési szabalyzatban keriiltek meghatdrozdsra.

Eredetpréba:

A termelési folyamat minden fdzisat figyelemmel kell kisérni, és dokumentdlni kell valamennyi
bemend (input) és kimend (output) fazisra vonatkozdan Ezzel a médszerrel és a miivelési teriilet
telekkonyvi parcelldinak, valamint a feldolgozdéknak és a forgalmazdknak a feltigyeleti szerv dltal
vezetett megfelel§ jegyzékekbe torténd bejegyzése dltal a termék nyomon kisérése és visszakeresése
(a termelési lancolat kezdetétdl a végéig) biztositva van.

Valamennyi, a vonatkozé jegyzékekbe bejegyzett természetes és jogi személy azon mértékig lesz a
feliigyeleti szerv altal végzett ellenSrzés alanya, amilyen mértékben ezt a termelési szabalyzat és a
kapcsolodd ellendrzési terv elSirja. Amennyiben a feliigyeleti szerv barmilyen rendellenességet
tapasztal, még akkor is, ha az csak a termelési lancolat egy bizonyos fazisaban fordul el6, a
terméket nem lehet a ,Melannurca Campana” eredetvédett megjeloléssel forgalmazni.

Termelésmod:

A termelési szabdlyzat tobbek kozott elSirja, hogy a novekedési fazisban a novények nevelése
cserépben, hagyomdnyos orsés formdban torténjen, annak ellenére, hogy 1j metszési modok
keriiltek bevezetésre, mert csak igy biztosithatd, hogy a termék tradiciondlis jellegzetességei ne
modosuljanak. A legelterjedtebb oltdalanyok még mindig a vadoncok, de a klénozott oltéalanyokat
is megfelel6nek tartjdk. A novények szdma hektdronként valtozé lehet, de nem haladhatja meg a
legfeliebb 1200 novényt hektdronként. A megengedett maximalis termelés, az évszakkal jdrd
klimatikus viszonyoknak betudhaté véltozdsokkal is, hektdronként 35 tonndban keriilt megallapi-
tdsra. Az ontozésre haszndlt viz sétartalma nem haladhatja meg az 1,1 Ecw.értéket. A gyiimolesok
szedése kézzel torténik. Emberemlékezet 6ta hagyomdnyosan szokdsban van a gyiimélesok szedés
utdni érlelése az dgynevezett ,melai”-okon. Az almdkat ,emsék modjra” kis folddombocskakon
helyezik el, a viztocsdk képzbdését elkeriilends, és ezekre kiilonbozé puha anyagbdl késziilt réte-
geket teritenek. A gyiimolcsoket egy-két sorban teszik ki érlelésre, kevésbé érett oldalukat a fény

%

felé forditva és id6rdl id6re elforgatva, aminek kovetkeztében egyenletesen szinesednek.

A mivelési, termelési és csomagoldsi miveleteket a 4.3. pontban mdr meghatdrozott teriileten
beliil kell elvégezni, annak érdekében, hogy a termék nyomon kovethetSsége és ellendrzése bizto-
sitva legyen.

Kapcsolat:

Az Annurca almafajta mtvelése mindig is jellemezte a campaniai vidéket, a kedvezd pedoklima-
tikus viszonyoknak koszonhetSen, amelyek lehet6vé tették az elterjedését ott, ahol a termdteriilet,
vagy a termdtalaj Osszetétele, vagy az es6zés miatt (tavasztol Gszig 6 0007 000 m3/ha) eléri a
80 cm-t meghaladé gyokérzet szdmadra szitkséges mélységet, és 10 alatti mésztartalommal rendel-
kezik, az mS/cm-ben kifejezett sétartalom pedig kevesebb, mint 2. Az Annurca almafajta késén
kezd virdgozni és riigyezni, kovetkezésképpen mentesiil a virdgzdssal és a riigyezéssel egyidejti
alacsony hémérséklet negativ kovetkezményeitsl. Az OF] termelésében érintett teriiletre j6 vizelve-
zetés jellemzG; a termdtalaj kozepes szerkezetével tiinik ki (kotetlen-iszapos), valamint 6,5-7,5
kozotti Ph értékével. Az Annurca almafajta termelésének teljes ciklusdt gondosan végigkisérd
emberi tényezé meghatdrozza a mdvelést, a begyjtést egészen a ,melai”-k készitéséig és az érlelés
(szedés utani szinesités) technikdjdig. Az Annurca almafajta kapcsolata Campanidval rendkiviil
régmdltra nydlik vissza, olyan kapcsolat, amely a rémai korszaktdl és a flegrai mezéktdl (Pozzuoli
térsége) kezdve az évszdzadok sordn megszildrdult és fokozatosan a tartomdny teriiletének tovabbi
részeit is bevonta a mivelési hagyomanyba; olyan teriileteket, amelyek kornyezetitk alkalmassdga
miatt feleltek meg, évszdzadokon dt szorgalmas és tiirelmes munkat kovetelve a helyi mez8gazda-
sagi munkdsoktol. Id6tlen id6k 6ta valamennyi, a témaéval foglalkozd szévegben az Annurca alma-
fajta emlitése egybeforrott Campania nevével.

Campanidban, amelyet a rémaiak kivételes foldrajzi helyzete miatt csak Campania felix-ként
neveztek, évezredek 6ta rendkiviil osszetett és gazdag gytimolestermesztési kultdra virdgzik. Ebben
az Osszefiiggésben az Annurca almafajta, amit jogosan neveznek ,az almék kirdlyngjének”, elséd-
leges fontossdgot nyert. Az Annurca almafajta eredetéhez vald visszanydlds egyet jelent a torté-
nelmi régmult emlékeinek felidézésével, hiszen felfedezhetd mar néhdny pompei falfestményen is,
de kiilonosen a herculanumi ,Casa dei Cervi™-ben taldlhaté dbrazoldsokon. Mindez arra enged
kovetkeztetni, hogy az e teriileteken él6k mar az antik id6kben is fogyasztottdk ezt az almafajtat.
IdGsebb Plinius irja le els6ként ezt a fajtdt ,Naturalis Historia” cim@ monumentalis enciklopédia-
jaban.
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4.7 Felugyeleti szerv:
Név: IS.ME.CERT.
Cim: via G. Porzio centro Direzionale Isola G1 scala C- 80143 Napoli
4.8 Cimkézés:
A cimkén feltiintetett jelolések, olvashaté és maradando bettikkel, a kovetkezdk:
- a felirat ,0.F].” ,MELANNURCA CAMPANA”, amit a fajtavaltozat megjel6lése, ,ANNURCA”

vagy ,ROSSA del SUD” kovet;

— a termel§ véllalkozds neve, jogdllasa és cime,
— a csomagolds tartalmanak tényleges mennyisége,

— az O.FJ. logdja, fehér alapon stilizdlt alma, amelynek als6 széle és felsg bal széle pirosra, mig

felsS jobb széle zoldre van szinezve.

Azon termékek, amelyeknek eldéllitisdhoz ,Melannurca” O.F.J-t hasznaltak, az eldéllitas és a feldol-
gozds folyamatait kovetGen is forgalomba hozhaték a csomagoldson a foldrajzi eredetmegjelolésre
torténd hivatkozdssal a kozosségi logo feltiintetése nélkiil, azzal a feltétellel, hogy

— a gyumolesok kivétel nélkiil megfelelnek ezen termelési szabdlyzatnak, a méretnagysagtol és a

refraktométerrel mért kristalyosodas értékeitdl eltekintve, amelyek alacsonyabbak lehetnek a 6.
cikkben megjelolteknél, de soha nem lehetnek kisebbek, mint 50 mm a méretnagysag, és 10,5°
Bx a kristdlyosodds esetében.

pontosan fel kell tiintetni a felhasznélt O.F.J. mennyiségének a stlyhoz val6 ardnyét. Melannurca
Campana és az ebbdl nyert feldolgozott termék mennyisége;

ki kell mutatni az O.F.J. felhasznaldsat.

az illetékes szervek dltal kibocsatott elGallitdsra vonatkozd elismervények beszerzése dltal. Az
O.FJ. felhasznaléi kizdrdlagos élvezdi kell, hogy legyenek az O.F.]. eredetmegjel6lés bejegyzé-
sekor megszerzett szellemi tulajdonjognak, amelynek védelmére a Mez8gazdasagi és Erdészetpo-
litikai Minisztérium megbizdsabol konzorciumot alkotnak. Ugyanez a megbizott konzorcium
gondoskodik a megfelel§ jegyzékekbe torténd bejegyzésekrdl és a védett eredetmegjelolés
korrekt hasznalatdnak feliigyeletérél. A védelemmel megbizott konzorcium hidnyaban az el6bb
felsorolt feladatokat a MIPAF (MezG8gazdasagi és Erdészetpolitikai Minisztérium) latja el, a
2081/92/EGK rendelet végrehajtdsdra kijelolt nemzeti hatésagként.

49 Nemzeti kovetelmények: -



