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Bejegyzési kérelem kozzététele a 2081/92/EGK rendelet 6. cikke (2) bekezdésében meghatirozottak
szerint az eredetmegjelolések és a foldrajzi elnevezések védelmére vonatkozéan

(2005/C 137/11)

Jelen kozlemény a fent emlitett rendelet 7. és 12d. cikke értelmében kifogdsoldsi jogot ad. Mindennemd,
erre a kérelemre vonatkozé kifogdsoldst egy tagallam illetékes hatosdgai, egy WTO-tagorszdg vagy egy, a
12. cikk (3) bekezdésében meghatdrozottak szerint elismert harmadik orszdg kozvetitésével kell tovabbitani
a jelen kozlemény megjelenésétSl szamitott hat honapon beliil. A kozleményt a kovetkezd tényezdk, neve-
zetesen a 4.6 pont teszik indokolttd, melyek alapjdn a 2081/92/EGK rendelet értelmében a kérelem megala-
pozottnak tekintett.

OSSZEFOGLALO ADATLAP
A TANACS 2081/92/EGK RENDELETE
,FICO BIANCO DEL CILENTO”
EK. SZ.: IT/00282/14.03.2003

OEM (X) OFJ ()

Ez az Osszefoglald tdjékoztatds céljara késziilt. Részletes informdcidért az érdekeltek és kiilonosképpen az
érintett OEM és OF termeldi a nemzeti termékszabdlyzat teljes véltozatdt tanulmdnyozhatjdk a nemzeti
szervezeteknél vagy hatésagoknal, vagy az Eurdpai Bizottsdg illetékes szolgélatainal. ()

1. A tagdllam illetékes szolgdlata:

Név:  Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim:  Via XX Settembre n. 20 — 00187 ROMA
Tel:  (+39-06) 4819968

Fax: (+39-06) 42013126

e-mail: qtc3@politicheagricole.it

2. Csoport:
2.1. Név: Consorzio per la Tutela e la Valorizzazione del Fico Bianco del Cilento
2.2. Cim: Via S. Marco, 118 — 84043 Agropoli (Sa)

Tel.: (+39-08) 28722799
2.3. Osszetétel: termeldk/feldolgozok (X) egyéb ()

3. Termék besoroldsa:

1.6. osztdly: gytimolcs és zoldségfélék és gabonafélék természetes dllapotban vagy feldolgozva.

4. Termékleirds és szabdlyzat
(a 4. cikk (2) bekezdésében foglalt feltételek osszefoglaldsa)
4.1. Név: ,Fico bianco del Cilento”
4.2. Leiras:
Az eredetvédett termék OEM elnevezése A ,Fico Bianco del Cilento” elnevezés a Ficus carica domes-

tica L. fajtahoz tartozé szdritott gyiimolcsoket jeloli a Dottato kultivirra vonatkoztathat6 bioti-
pusbol.

(") Eurdpai Bizottsig — Mez8gazdasigi Fdigazgatdsdg — Mezdgazdasigi termékek mindségpolitikai egysége — B-1049

Briisszel
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4.3.

4.4.

A termék hamozatlan vagy hdmozott dllapotban fordul el§ (tisztitott fiige) és a kovetkezd jellemzd
tulajdonsagokkal rendelkezik:

— héjas fiige: egyontetdi szin a vildgossrgatdl a sdrgdig,
— hdmozatlan fiige, amelyik azonnal {8zési folyamaton ment keresztiil: sotétsarga,
— hdmozott fiige: fehérbe hajlé nagyon vildgos szind,

— gytimolcshus: krémes dllagt, tilnyomoan tires kaszatterméssel, csaknem teljesen teli dmbraszind
gyiimolestest,

— darabnagysdg: a héjas szdraz fiigék darabszama kg-onként legfeljebb 70, a tisztitott fiigék darab-
szama kg-onként legfeljebb 85,

— nedvesség: megengedett maximuma 26 %,

— cukortartalom — legkisebb érték [100 g szdraz anyag:
— sz6lécukor: 21,8 g
- gyuimolcsukor: 23,2 ¢
— szacchardz: 0,1 g

— Hibak: a terméknek mentesnek kell lennie minden rovar, penészgomba vagy egyéb kartevs altal
okozott kdrosodastdl; a gyiimolcs feliiletének 5 %-ig fogadhaté el parafdsodas.

Megengedett esetlegesen egyéb Osszetevk toltelékként valé alkalmazdsa, mint mandula, di6,
mogyoro, édeskomény-mag, déligyiimolesok (narancs, citrom) héja. A toltelék azonban nem halad-
hatja meg a teljes forgalmazott termék 10 %-dt, és ezen GsszetevGknek igazoltan a kovetkezd, 4.3.
pontban meghatarozott termelési ovezet teriiletérdl kell szarmazniak.

A széritott fiige természetes dllapotban kiilonb6z8 formdban (cilindrikus, koszort, gombolyd,
zacskokban) forgalmazhaté 125 g és 1 kg kozott. Omlesztve is forgalmazhat6, novényi eredeti
anyagbol késziilt kosarakban 1 kg-t6l 20 kg-ig terjedd sullyal. A fiige nyitott lehet és gyiimoleshad-
saval egyik a mdsikhoz tapadhat 125 g-1 kg stlyt csomagoldsban; ezenkiviil fapélcikara tiizve és
a fent emlitett GsszetevSkkel megtoltve is forgalmazhaték. A csomagoldst babérlevelekkel is lehet
disziteni.

Foldrajzi teriilet:

A Cilento Campania azon foldrajzi teriilete, amelyik a Salerndi 6bdlben a Sele torkolata és a Poli-
castro 6bolben a Bussento torkolata kozott a Foldkozi-tengerre nyilik észak fel6l pedig az Alburno
és a Cervati hegységek hatdroljak. A termelésben érintett telepiiléseket a termelési szabalyzat
sorolja fel.

Eredetpréba:

A termelési folyamat minden fazisit figyelemmel kell kisérni, és dokumentilni kell valamennyi
bemend (input) és kimend (output) fazisra vonatkozéan. Ezzel a mddszerrel, valamint a mdivelési
teriilet telekkonyvi parcelldinak, a feldolgozoknak és a forgalmazéknak a feliigyeleti szerv altal
vezetett megfelel§ jegyzékekbe torténd regisztraldsa éltal biztositva van (a termelési ldncolat
elejétdl a végéig) a termék nyomon kisérése és visszakeresése.

Valamennyi, a vonatkozé jegyzékekbe bejegyzett természetes és jogi személy azon mértékig lesz a
feliigyeleti szerv altal végzett ellendrzés alanya, amilyen mértékben ezt a termelési szabélyzat és a
kapcsolodd ellendrzési terv el8irja. Amennyiben a feliigyeleti szerv barmilyen rendellenességet
tapasztal, még akkor is, ha az csak a termelési lincolat egy bizonyos fazisdban fordul el§, a
terméket nem lehet a ,Fico Bianco del Cilento” eredetvédett megjeloléssel forgalmazni.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Elgallitasi eljards:

A termelési szabalyzat el6irja tobbek kozott, hogy az ltetvény ltetési stirtisége nem haladhatja
meg a hektdronkénti 700 novényt. A gyiimoles szdritisa kozvetlenil a napra kihelyezve torténik,
ésfvagy olyan kisegit6 moddszerek alkalmazasdval, mint a napra helyezett gyiimolcsnek minima-
lisan két méter magas mifanyag alaguttal torténé védelme és[vagy a gyiimoles 2 %-os sos oldatt
meleg vizzel torténd dztatdsa.

A termelés, a feldolgozds és a csomagolds fazisainak a 4.3. pontban meghatérozott termelési terii-
leten kell torténnie.

Kapcsolat: A pedoklimatikus tényez6k (a tenger csillapité hatdsa, a télen az észak-keleti
irdnybdl érkezd hideghullimok megfékezése az Appenninek hegyldnca altal, a talaj kival6 termé-
kenysége és az optimalis pluviometrikus viszonyok) a tobb ezer éves miivelési tapasztalat egyszer-
tiségével pdrosulva, valamint a fajtdk és fajtavaltozatok tokéletes alkalmazkoddsa a térségre
jellemz8 pedoklimatikus kornyezethez, hozzdjarulnak a cilentdi szdritott fiige azon organoleptikus
tulajdonsagaihoz, amelyeket a fogyasztok killonosen értékelnek. Ez a névény jellegzetesen megha-
tarozza tovabbd a Cilento mez8gazdasagi tdjképét.

A fehér fuge termesztése a Cilento térségében nagyon régi, és vélhetden a gorogok el6tti idészakra
nyulik vissza, amikor Itdlidba keriilt a kozel-keleti kultiirdk els6 kereskedelmi dtjai kovetkeztében.
Mér Cato, késébb pedig Varro is elbeszéli, hogy a szdritott fiige dltalanosan ismert volt a Cilen-
téban és Lucanidban, a mezei munkét végzé napszamosok alapvetd taplalékaként.

Ellen8rzd szerv:

Név: IS.ME.CERT.

Cim: Via G. Porzio Centro Direzionale Isola G1 scala C — 80143 NAPOLI

Cimkézés:

A csomagoldst cimkével kell elldtni, amelyen nyomtatott bettikkel és minden egyéb feliratndl nem
kisebb mint kétszeres betiinagysdggal fel kell tiintetni: ,FICO BIANCO DEL CILENTO” és ,DENO-
MINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA” vagy a ,DOP” roviditést. Fel kell tiintetni tovabbd a legfon-
tosabb egyedi azonositokat:

- a forgalmazé neve, jogilldsa és cime,
— a fiige termelési évjdrata,
— eredeti nett6 suly,

— a grafikai logo — amelynek ismérveit a termelési szabdlyzat tartalmazza a védett eredetmegjelo-
léssel elvdlaszthatatlanul Osszefiigg8 dbra haszndlatdra vonatkozéan. Harom kifejlett fuigét
dbrazol stilizalt formaban, amelyek — mezdre utald zold felileten elhelyezve — érzékeltetik a
széradd gyiimoles érési folyamatdra jellemz8 fokozatos szinelvéltozdst. A gyiimolesok mellett,
az dbra jobb oldaldn egy stilizalt dor stilust gorog oszlop lathatd. A hdttérben felttinik a kék ég
egy darabja, felil bal oldalon a nappal, melynek plasztikusan abrazolt sugarai a fiigékre
ragyognak.

A 4.1. pontban meghatirozott védett eredetmegjelolésre vonatkozdan tilos barmilyen, az ebben a
szabalyzatban benne nem foglalt jarulékos mindsités hasznalata, ideértve az olyan tipust mellékne-
veket is, mint: tipust, izd, szokdsos, vélogatott, csemege és hasonlok.

Azon termékek, amelyeknek elddllitdsindl ,Fico Bianco Del Cilento” DOP keriilt alapanyagként
felhasznaldsra, az eldllitas és a feldolgozas folyamatait kovetSen is forgalomba hozhatdk a csoma-
goldson az eredetmegjel6lésre valo hivatkozassal a kozosségi logo feltiintetése nélkiil, azzal a felté-
tellel, hogy

— a ,Fico Bianco Del Cilento” DOP igazolds, mint olyan, a hozzatartozé drukategéria kizardlagos
alkotdeleme legyen,
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— del ,Fico Bianco Del Cilento” DOP felhaszndléi kizarolagos élvezsi legyenek a ,Fico Bianco Del
Cilento” DOP eredetmegjelolés bejegyzésekor megszerzett szellemi tulajdonjognak, amelynek
védelmére a Mezbgazdasdgi és Erdészetpolitikai Minisztérium megbizdsdbdl konzorciumot
alkotnak. Ugyanez a megbizott konzorcium gondoskodik a megfelel§ jegyzékekbe torténd
bejegyzésekrdl és a védett eredetmegjelolés korrekt haszndlatdnak feliigyeletérsl. A védelemmel
megbizott konzorcium hidnya esetén az el6bb felsorolt feladatokat a MIPAF (Mez&gazdasagi és
Erdészetpolitikai Minisztérium) latja el, mint a 2081/92/EGK rendelet végrehajtdsdra kijelolt
nemzeti hatdsag.

A ,Fico Bianco Del Cilento” DOP nem kizdrélagos felhaszndldsa a hatdlyos jogszabaly szerint, csak
az arra val6 hivatkozdst engedélyezi a terméket alkotd, vagy annak elééllitdsdban vagy feldolgozd-
saban el6forduld osszetevsk kozott.

4.9. Nemzeti kovetelmények: -



